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DISPOSIZIONI GENERALI .
Capitolo 1
NORME GENERALI

*1.1.1. Competenze amministrative dell'Azienda Sanitaria :
Le competenze amministrative in materia di igiene pubblica, ambientale e tutela della salute nei luoghi di lavoro,

Rappresentante dell'Azienda, che si avvale secondo quanto stabilito dalla normativa vigente, del Servizio Igiene
- Pubblica, Ambientale e Tutela della Salute nei Luoghi di Lavoro di cui all'art, 3 della Legge regionals 11 aprile
1980, n. 39, di seguito denominato Servizion. 1,
Il Responsabile del Servizio n, 1 esercita in proprio le competenze amministrative previste dal presente
Regolamento in quanto ne sia delegato ai sensi dell'art. 2, 38 comma, del Regolamento Regionale 14 agosto
1981, n.2,

: [
1.1.2. Competenze del Sindaco -
Il Sindaco esercita le attribuzioni dj cui all'art. 12 della Legge regionale 26 oftobre 1981, n. 64 e successive
modifiche ed integrazioni, avvalendosi, sulla base dj procedure concordate con I'Azienda Sanitaria, del Servizio
n. 1. E

*1.1.3. Competenze del Servizio n. 1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio

11 Servizio n. 1, istituito e regolamentato ai sensi dell'art. 5 del Regolamento Regionale n. 2/81, provvede a tutte
le prestazioni tecniche di competenza dell'Azienda Sanitaria, di seguito denominato Azienda, fermi restando § |
compiti specifici dei Presidi Multizonali dj Igiene e Prevenzione (P.M.LP.) per quanto previsto dalle
disposizioni regionali vigents, .

Al sensi dell'art. 6 della LR, 64/8] tutte le attjvitd di vigilanza in materia di igiene e saniti pubblica, gia
esercitate dall'Ufficiale Sanitario e dal Medico Provinciale, sono svolte di norma dal Servizio n. 1 dell'Azienda
Sanitaria della provincia di Sondrio

* Da approvare solo dall'Azienda: i Comuni lo recepiscono avanzando eventuali osservazioni e/o proposte di
modifica all'Azienda, che su di esse si dovrd pronunciare motivatamente.
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*1.1.4. Direzione e responsabiliti del Servizio n. 1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio

11 Servizio n. 1 dell'Azienda esercita le proprie competenze tecniche in picna autonomia e senza livelli gerarchici
che non siano gli organi di amministrazione dell'Azienda.

Il Servizio opera sotto la direzione del Responsabile del Servizio i cui compiti, mansioni e funzioni sono previsti
negli artt. 2,3,4 del Regolamento Regionale n. 2 del 14/8/1981 ¢ in specifici atti del competente Organo
dell'A zienda.

Tl Responsabile del Servizio n. 1 formuls, al legale rappresentante dell'Azienda, le proposte per I'adozione dei'
necessari provvedimenti. ;

*1.1.5. Rapporti del Servizio n. 1 con altri Servizi e Presidi dell'Azienda Sanitaria della provincia di
Sondrio

Il Servizio n. 1 opera costantemente in stretta collaborazione con gli altn Servizi della Azienda Sanitana della -
provincia di Sondrio per assicurare il perseguimento degli obiettivi del Servizio Sanitario Naz#onale: allo scopo
il Servizio n.1 informa gli altri Servizi sul proprio operato e sui propri programmi,

1l Servizio n. 1 assicura a tutte le strutture operative dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio la propria
collaborazione affinch®, anche nel perseguimento degli obiettivi degli altri Servizi, il fine ed il metodo della
prevenzione primaria a‘c-hlann la dovuta rilevanza e continuita.

Il Servizio n. 1, o proprie Unitd Dperahve pud costituirsi in dlpaﬂm:ntn con altre Unita Gperatwc di altri
Servizi deputati ad interventi di igiene e sanith pubblica, sulla base dei piani e programmi dell'Azienda Sanitaria
della provincia di Sondrio oltreché delle indicazioni del Piano Sanitario Regionale o di apposite leggi regionali,
Il Servizio n. 1, oltre che della collaborazione degli altri Servizi dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio
si avvale del P.M.LP., e per la parte di competenza anche delle Unitd Operative Ospedaliere di medicina del
lavoro del bacino di riferimento per I'esercizio di funzioni operative, tecniche, analitiche ed ispettive in materie
ed attivita che non possono essere svolte direttamente.

*1.1.6. Operativita a livello distrettuale

A livello distrettuale, il Servizio n. 1, tramite propri operatori funzionalmente addetti all'equipe distrettuale e con
la collaborazione ed integrazione degli operatori di altri Servizi dell'Azienda, operanti nel distretto, deve
assicurare I'espletamento delle prestazioni previste dall'art. 10 della L.R. 64/81.

1.1.7. Collaborazione con gli uffici comunali

Ai sensi dell'art. 23 della L.R, 39/80 gli uffici comunali, nell'ambito delle rispettive competenze e delle
disponibilita di servizio, su richiesta del Responsabile del Servizio n. 1, assicureranno la massima collaborazione
agli operatori del Servizio per lo svolgimento dei propri compiti, forniranno tempestivamente tutta la
docurnentazione, i dati informativi ¢ conoscitivi richiesti, segnaleranno al Servizio tutte le situazioni, i fatti e gli
atti attinenti le materie di competenza dello stesso Servizio.

Capitolo 2
VIGILANZA IGIENICO-SANITARIA

*1.2.1.Funzioni di Polizia Giudiziaria

L'elenco del personale tecnico dell'Azienda che esercita funzioni di ispezione in materia di igiene e futela
ambientale e che, nell'esercizio di tali funzioni, riveste la qualifica di Ufficiale di Polizia Giudiziaria, sara, a cura
del Rappresentante dell'Azienda, trasmesso al Presidente della Giunta Regionale per il riconoscimento formale
della qualifica di Ufficiale di Polizia Giudiziaria, ai sensi dell'art. 57 della LR. 64/81, come modificata dalla
L.R. 61/84.

L'esercizio delle funzioni da parte degli operatori tecnici con la qualifica di Ufficiale di Polizia Giudiziaria
include, ai sensi degli artt. 347 e seguenti del C.P.P., anche i provvedimenti urgenti nella materia di competenza.
Nel caso dell'adozione di tali provvedimenti, il personale con funzioni di vigilanza dovra formalizzarli subito per
iscritto e darne immediata comunicazione al Responsabile del Servizio.

*1.2.2. Inr.nmpatlblhtﬁ
Il personale addetto ai Servizi di ispezione e vigilanza, oltre agli obblighi derivanti dal rapporto di pubbllm

impiego, deve astenersi da: R
1) esercitare direttamente o indirettamente per proprio o altrui conto, qualsiasi commercio o industria soggetti a

tale sorveglianza;
2) comunicare i risultati o le conclusioni delle ispezioni e delle perizie a persone estranee, assicurando il

rigoroso rispetto del segreto d'ufficio e, se del caso, del segreto professionale;

L



A

“a

3) Instaurgre rapporti economici Per prestazioni professionali con privati efo istituzioni della propria Azienda
SOggett a vigilanza del Servizio,

Capitolo 3
© ATTIVITA! INFORMATIVA

*1.3.1. Raccolta dati . -
Spetta al Servizion. 1 raccogliere dati, promuovere ed espletare indagini epidemiologiche e di valutazione dello
stato sanitario della popolazione. ;

In particolare dovranno essere costantemente tenuti aggiomati i dati relativi all'attivitd del Servizio, alla
situazione demografica, alle condizioni di salute della popolazione e allo stato dell'ambiente sulla base dei
moduli e questionari predisposti dai competenti Servizi regionali, ‘

*1.3.2. Mappe di rischio

Lo stesso Servizio o, 1 sulla base dei dati raccolti dovra, in collaborazione con gli aliri Servizi dell'Azienda,
predisporre mappe sui rischi da lavoro e'sui rischi ambientali,

Dovri inoltre annualmente compilare una relazione sanitaria, in cui, oltre all'esposizionc e la valutazione di tali
dati, dovra essere riferita l'attivita svolta dal Servizio.

* 1.3.3. Collaborazione Uffici comunali e distrettuali

Per i compiti di cui'agliartt. 1.3.1, ¢ 1.3.1, gli operatori del distretto, avvalendosi anche delle strutture comunali
competenti, dovranno raccogliere e fornire futti 1 dati igienico-sanitari e ambiental; nichiesti dal Servizio n.1,
fatti salvi gli obblighi di legge ed il rispetto del segreto professionale e di ufficio.

* 1.3.4. Pubblicith dei dati

I dati raccolti ed elaborato dal Servizio dovranno essere trasmessi ai competenti Servizi che verranno indicati
dalle Autoriti regionali ed essere accessibili a tutti gli organi della pubblica Amministrazione che ne facciano
richiesta,

Tutti i dati saranno inoltre frasmessi alla Direzione Aziendale che ne curerd, nelle forme e nei modi ritenuti pid
Opportuni, la massima diffusjone alla popolazione, anche in attuazione della L. 241/90,

Capitolo 4

ESERCIZIO DELLE FUNZIONI DI PREVENZIONE E CONTROLLO DELLE MALATTIE
INFETTIVE £ PARASSITARIE

1.4.1. Attivita di Prevenzione e profilassi malattie infettive
Il Servizio n. 1 cura su tttg il territorio di competenza che vengano attuate le leggi vigenti in materia dj
prevenzione e profilassi delle malattie infettive e parassitarie, in particolare per quanto riguarda le seguenti

a) denuncia - segnalazione;
b) provvedimenti e misure d; vigilanza igienico-sanitaria; I
' €) trasporto di malati infetti O sospetti;
d) disinfezione e disinfestazione;
e) profilassi delle malattie esotiche;
f) profilassi delle malattie infettive e diffusive trasmissibili all'uomo. Misure antirabbiche;
£) vaccinazioni;
h) accertament e controlli.

-Denuncia

1.4.2. Obbligo di segnalazione '

Al sensi delle leggi vigenti (Art, 254 T.U.LL.SS.) chiunque esercitando una professione sanitaria o una
professione sanitaria ausiliaria YEnga a conoscenza nel territorio in cui opera di un caso di malattia infettiva o
parassifaria, accertata o sospetta, deve famme sollecita ségnalazione al Servizio n. 1 e coadiuvare l'autorita
sanitaria nell'approntamento ed esecuzione delle misure igieniche necessarie (Art. 256 T.ULL.SS.).
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1.4.3. Estensione dell'obbligo di segnalazione.
L'obbligo di segnalazione compete anche agli altri soggetti previsti da norme e regolamenti.

1.4.4. Segnalazione : .

Nel caso l'accertamento di una malattia di cui all'art. 1.4.5 sia fatto da un medico, questi ha l'obbliga di inoltrare
segnalazione su apposito modulo che dovra essere stampato a cura dell'Azienda. Nei casi in cui venga effettuato
il ricovero ospedaliero la denuncia su modulo sard effettuata dal medico ospedaliero.

Le segnalazioni vanno inoltrate al Servizio n. 1, che essendo responsabile della sorveglianza epidemiologica del
territorio, assicurerd il proprio intervento ai fini di controllo e di collaborazione col medico curante.

Qualora successivamente all'inoltro della segnalazione intervenga una modificazione della diagnosi, questa
andrd tempestivamente segnalata al Servizio n. 1 dell’Azienda.

1.4.5. Malattie infettive soggette a segnalazione

L'elenco delle malattie infettive per cui & previsto l'obbligo della denuncia, ai sensi dell'art. 254 TU.LL.SS. &
quello approvato con D.M. 15.12.1990 e successive modifiche, cui vanno aggiunte mirte le reazioni
postvaccinali. Per queste ultime la segnalazione va eseguita seguendo le istruzioni regionali.

#1.4.6. Registrazione e trasmissione delle notifiche
Il personale addetto al Servizio n. 1 ¢ le altre figure compilano le schede di notifiche secondo le istruzioni

regionali e ministeriali,
Provvedimenti e misure di vigilanza igienico-sanitaria

1.4.7. Provvedimenti urgenti

1l medico che osserva un caso di malattia infettiva accertata o sospetta deve provvedere all'effettuazione di tutte
le misure necessarie onde prevenime la diffusione, fornire alle persone conviventi le istruzioni e le informazioni
del caso, provvedere, ove necessario, alla contumacia o all'isolamento a domicilio o in ambiente ospedaliero.

Per I'attuazione dei provvedimenti sopra deseritti, il sanitario si avvale della collaborazione del Servizio n. 1 e si
attiene ai protocolli comportamentali per la gestione del malato sospetto infettivo, disposti in sede regionale e
nazionale.

1.4.8. Inchiesta epidemiologica ed interventi successivi

1l Servizio n. 1, ricevuta la segnalazione di un caso di malattia infettiva a rilevanza epidemiologica, esegue
un'indagine volta ad accertare la natura ¢ le origini della malattia, e a rilevare le condizioni della abitazione
ovvero dell'ambiente di lavoro; provvede alla raccolta, ove occorra, del materiale patologico da inviare al
PM.IP. e/o U.O. del Presidio Ospedaliero interessato, territorialmente competenti; con gh stessi dovr tenere
uno stretto rapporto fornendo tempestivamente tutte Ie notizie utili all'accertamento e ad eventuali interventi da
effettuarsi a cura dello stesso P.M.LP. efo U.O. del Presidio ospedaliero interessati; valuta assieme al medico
curante ed in relazione alle condizioni ambientali ed alla pericolositd della malattia, se vada effetiuato il ricovero
elo Isolamento in ambiente ospedaliero; si accerta che il personale di assistenza ed i conviventi rispettino le
misure di profilassi e di comportamento previste.

Tutti gli interventi di cui al presente articolo dovranno uniformarsi agli schemi comportamentali stabiliti dai
competenti Organi regionali, j

1.4.9. Trasporto di ammalati infetti o sospetti

1l trasporto di ammalati infetti o sospetti va eseguito di norma con autolettighe.

Qualora venga usato mezzo pubblico o privato ne va fatta comunicazione al Servizio n. 1 che deciderd anche in
quali casi sottoporre i mezzi trasportatori a procedimento di disfunzione o disinfestazione.

Le Associazioni autorizzate ai sensi del successivo art. 1.7.13 al trasporto di malati sono obbligate ad assicurare
il trasporto su richiesta del Responsabile del Servizio n. 1 che disporra, se del caso, le precauzioni da adottare e
gli eventuali necessari provvedimenti di disinfezione o disinfestazione.

Disinfezione - Disinfestazione - Derattizzazione
1.4.10.-Cnmpel:eaze del Servizio n.1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio

La decisione di cffettuare operazioni di disinfezione, disinfestazione, derattizzazione & di cdmpetenza del
Servizio n, 1, che ne verifica la corretta esecuzione.
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Per particolari esigenze, o a richiesta dell'interessato, & consentito che tali interventi vengano eseguiti da ditte
private autorizzate sotto il diretto controllo del Servizio n. 1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sonddo.
Necessita e modaliti vengono stabilite in relazione alle modalita di eliminazione, trasmissione e resistenza
nell'ambiente degli agenti patogeni e della biologia dei parassiti.

1.4.11. Obbligo della disinfezione - disinfestazione

Ogni qualvolta ritenuto necessario da parte del Serv. n. 1, vengono éseguite obbligatoriamente la disinfezione e
la disinfestazione di istituti di cura e fcovero pubblici e privati, alberghi, locande, teatri, cinema, mezzi pubblici
di trasporto ed in genere di tutti gli ambienti di uso collettivo; & fatto divieto di asportare vestiario od oggetti dai
locali prima che le operazioni di disinfezione siano state eseguite,

E' vietata la vendita e I'affitto di abiti, costumi ed effetti di uso personale, di qualunque genere, usati, senza che
essi siano stati sottoposti a procedimento di disinfezione.

Sono esenti dalla disinfezione, salvo diverso giudizio del Servizio competente, gli abiti che sono stati sottoposti
a lavatura a secco, in ciclo chiuso, mediante trattamento con adeguati prodotti e successiva essicazione a caldo,
In tutti gli esercizi e depositi dove si trovano, a qualunque titolo, prodotti alimentari € bevande, in tutte le
fabbriche dove si lavorano prodotti organici suscettibili di attirare le mosche, nei depositi e nelle raccolte di
materiale putrescibile, nei luoghi ove sono depositati i rifiuti delle abitazioni, nelle stalle ed aliri ricoveri per
- animali & fatto obbligo  ai proprictari  di  attuare  misure  igienico  -preventive  di
pulizia/disinfezione/disinfestazione,

Nell'uso ed impiego di insetticidi dotati di potere tossico nei confronti dell'nomo e degli animali a sangue caldo,
& necessario osservare le cautele indicate dalle istruzioni che accompagnano ciascun prodotto, in modo da
eliminare ogni possibile inconveniente.

1.4.12, Interventi di derattizzazione

Quando per 1a presenza di ratti e topi, accertata in un edificio, od in una zona, possa temersi un danno alla salute
pubblica, il Responsabile del Servizio dispone le necessarie operazioni di derattizzazione da ripetersi
periodicamente. Qualora vengano usate esche, €sse non devono essere accessibili alluomo ed agli animali
domestici. ’

I ratti catturati o uccisi durante le operazioni di derattizzazione pofranno essere tenuti a disposizione per i
controlli necessari,

Quando si tratti di macelli o stabilimenti alimentari, con Servizio veterinario a carattere continuative, il
provvedimento va concerdato con il Servizio di medicina veterinaria dell'Azienda Sanitaria della provineia di
Sondrio

1.4.13. Avviso

Gli abitanti delle case e gli utilizzatori degli ambienti e dei luoghi sottoposti ad interventi di derattizzazione,
disinfezione e disinfestazione, devono essere tempestivamente informati dei motivi, della data delle operazioni,
e delle cautele da prendere a tutela delle persone o delle cose. )

In base alla Legge n. 638 del 2 dicembre 1975, sono soggetti a denuncia i casi di intossicazione da
antiparassitari,

1.4.14, Prodotti impiegati

I prodotti usati per le operazioni di cui sopra devono essere registrati presso il Ministero della Sanita come
Presidi medico-chirurgici secondo le modalitd stabilite dall'art. 189 del R.D. n, 1265/34 e dal R.D. n. 3112/28 ¢
successive modificazioni. Quando in particolare si faccia ricorso all'impiego di gas tossici, devono essere
rispettate le norme di cui all'apposito regolamento (R.D. n. 147/27 e successive modifiche).

Le imprese pubbliche o private che intendono impiegare i prodotti di cui al comma precedente, devono darne
comunicazione al Responsabile del Servizio n. 1 ed attenersi alle modalitd d'uso stabilite dallo stesso. Esse
deveno inoltre comunicare il nominativo del responsabile delle operazioni,

1.4.15, Protezione degli addetti
~ Nel corso delle operazioni di disinfestazione e derattizzazione gli addetti devono essere dotati di idonei mezzi di

protezione.

1.4.16 Controlli

Il Responsabile del Servizio n. 1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio pud disporre nel corso
dell'impiego di prodotti disinfettanti e disinfestanti, accertamenti sulle rispondenze della composizione e delle
condizioni d'impiego a quanto previsto dalle relative registrazioni,

b3



1.4.17. Oneri del proprietario

Tutti gli interventi di disinfezione, disinfestazione e derattizzazione vengono effeftuati a cura e spese dei
proprietari degli edifici e dei terreni in cui hanno luogo, o di chi ne ha I'effettiva disponibilita.

Gli interventi sui beni demaniali (strade, fognatura, ecc.) sono a carico degli Enti proprietari.

Restano a carico dell'Azienda gli interventi che per loro natura non appaiono riferibili ad immobili determinati,
come nel caso dell'aria e dell'acqua. :

Qualora i proprietari non eseguano le disinfezioni, disinfestazioni ¢ derattizzazioni, prescritte dal Respansabile
del Servizio n. 1, secondo quanto previsto nei precedenti artt. 1.4.11 e 1.4.12, I'Azienda provvede avvalendosi di
ditta privata autorizzata, e trasmette la nota delle spese al Sindaco competente che la rende esecutiva, udito
linteressato, e la rimette all'esattore che ne fa la riscossione nelle forme € con i privilegi determinati dalle leggi
sulla riscossione delle imposte dirette.

1.4.18 Profilassi delle malattie esotiche _
Fermi restando i provvedimenti di cui agli articoli precedcnh nel caso di malattie diffusive sottoposte al
Regolamento Sanitario Internazionale e comunque ogni qualvolta si verifichi un caso accertato o sospetto di

malattia infettiva d'importazione, dovrd essere data immediata comunicazione al Servizio n. 1 e da questo al

Servizio Igiene Pubblica della Regione.

Profilassi delle malattie infettive e diffusive degli animali, trasmissibili all'uomo. Misure antirabbiche

1.4.19 Collaborazione fra Servizi dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrie

1l servizio n. 1 collabora con il Servizio di Medicina Veterinaria nella prevenzione delle malatiie infettive e
parassitarie degli animali trasmissibili all'vomo e nella attuazione delle misure atte ad impedime la diffusione.

Ai sensi dell'art. 5 del Regolamento di Polizia Veterinaria n. 320 dell'8 febbraio 1954, il Servizio di Medicina
Veterinaria segnala al Servizio n. 1 le notifiche pervenute di malattie infettive e parassitarie degli animali
trasmissibili all'vomo,

1.4.20 Segnalazione di morsicatura
Quando un cane, un gatto o altro animale capace di trasmettere la rabbia, morsichi una persona, deve essere fatta
denuncia sia dal proprietario detentore dell'animale, sia dal medico curante che ha assistito la persona, al

Servizio n. 1 che provvede:

a) a segnalare l'animale morsicatore al Servizio di Medicina Veterinaria qualora non gid fatto dalla Unita
operativa di Pronto soccorso del Presidio ospedaliero, per le osservazioni e gli accertamenti previsti dal
Regolamento di Polizia Veterinaria;

b) all'eventuale trattamento profilattico del morsicato.

1.4.21. Misure preveutwe

A cura dei proprietari i cani circolanti per le vie o in altro luogo aperto al pubblico devono portare, se non
condotti 2] guinzaglio, idonea museruola.

Nei locali pubblici e nei pubblici mezzi di trasporto, i cani devono portare la museruola o devono essere tenuti al
guinzaglio; possono essere tenuti senza museruola i cani pastori ¢ da caccia quando siano rispettivamente
utilizzati per la guardia delle greggi e per la caccia, nonchg i cani delle I—‘nrze Armate e della Polizia utilizzati per
servizio.

Vaccinazioni

1.4.22 Competenze del Servizio n. 1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio

Le vaccinazioni obbligatorie e facoltative sono eseguite dai Servizi dell'Azienda Sanitaria della provincia di
Sondrio o dai Medici convenzionati o privati sotto il controllo ed il coordinamento del Servizio n. 1 (art. 3 della
LR. 64/81).

Le vaccinazioni obbligatorie vengono praticate secondo le norme stabilite da apposite leggi e regolamenti: allo
scopo il Servizio annualmente redige e diffonde con apposita circolare le norme, le procedure ed il calendario
delle vaccinazioni, ne d informazione con comunicazione personale ai genitori dei vaccinandi per i minori, ne
cura I'esecuzione registrando i dati ed assicurando la certificazione.

1.4.23. Esenzioni ;
Su autorizzazione del Responsabile del Servizio m. 1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio, possono

essere esentati temporaneamente o permanentemente dalle vaccinazioni coloro che siano in condizioni fisiche -
tali da non poter assoggettarvisi senza danno.
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-1.4.24. Interventi contingenti
Su disposizione del Responsabile del Servizio n. 1 possono essere attuati interventi di immunizzazione attiva e
passivaa carattere contingente, in relazione a situazioni epidemiologiche locali.

1.4.25, Comunicazione delle vaccinazioni effettuate

Tutti i sanitari che comunque eseguono vaccinazioni hanno I'obbligo di darne comunicazione, per iscritto, al
Servizio n. 1 per la registrazione delle vaccinazioni praticate, indicando per ogni soggetto i.dati anagrafici, il
domicilio, il tipo di vaceino adoperato e nome della ditta produttrice, numero della serie di fabbricazione,-data di
scadenza e del controllo dello Stato, nonche la data in cui sono state cseguite.

1.4.26 Dati anagrafici

L'Ufficio dello Stato Civile comunale trasmette mensilmente al Servizio n. 1 i dati anagrafici di ogni nato.

Lo stesso Ufficio trasmette parimenti, ogni mese, al Servizio n. 1 I'elenco, corredato dalle peneralita, degli
immigrati, degli emigrati ¢ dei deceduti di etd inferiore ai 15 anni,

1.4.27 Registrazione dei dati vaccinali [

Presso il Servizio n. 1 & tenuta nota in apposite schede delle vaccinazioni eseguite.

Oltre alla scheda personale conservata a cura del Servizio n. 1 a ciascun utente deve essere consegnato apposito
tesserino riporiante i dati sommari delle vaccinazioni effettuate.

1.4.28 Certificazione

Nessun minore pud essere ammesso a frequentare T'asilo nido, la scuola materna, le scuole d'obbligo e le altre
- collettivitd, se non dimostra con apposito certificato rilasciato dall'Azienda Sanitara della provincia di Sondrio,
* in cui risiede, di aver ottemperato alle vaccinazioni prescritte, o di essere stato autorizzato all'esenzione per

‘motivi di cui all'art, 1.4.23 del presente regolamento.

I Direttori di scuole, istituti e altre collettivita che accolgono minori, sono responsabili dell'osservanza di detta

norma: la certificazione relativa deve essere conservata nella scuola efo collettivitd, di regola nella cartella

sanitaria individuale, ed esibita ad ogni richiesta dei competenti organi di controllo,

Nell'espletamento di tali funzioni i responsabili della collettiviti si avvalgono della collaborazione degli

operatori del Servizio Sanitario, che operano nella collettivita,

1.4.29 Controlli e richiami
I Servizio n, 1 controlla periodicamente lo stato vaccinale della popolazione nel teritorio di competenza e
. provvede a richiamare gli eventuali renitenti agli obblighi vaccinali previsti dalle leggi vigenti.

Capitolo §
ESERCIZIO DI ATTIVITA' DI VIGILANZA SULLE FARMACIE

.*1.5.1. Competenze :
Al sensi degli artt. 5 ¢ 9 della L.R. n. 46/83 contenente "norme per l'esercizio delle funzioni in materia
* farmaceutica e di vigilanza sulle farmacie", I'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio assicura la vigilanza
igienico-sanitaria sulle farmacie tramite I'Ufficio Farmaceutico dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio
ed il Servizio n.1, secondo criterd e modalita organizzative stabiliti dall'Ufficio di Direzione dell' Azienda.

*1.5.2, Periodicita delle ispezioni

Nel corso di ciascun biennio ogni farmacia deve essere ispezionata almeno una velta da apposita Commissione
dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio costituita ¢ funzionante ai sensi del gia citato art. 5 della L.R. n.
46/83,

1.5.3. Inadempienze - diffide - decadenze

"Le farmacie sono tenute al pieno rispetto delle norme vigenti. Nel caso in cui siano state riscontrate violazioni, il
titolare § diffidato dal Legale Rappresentante della Azienda ad adottare le necessarie misure entro un termine
rapportato alla situazione specifica; decorso tale termine infruttuosamente, il Presidente della Giunta regionale,
su proposta del Legale Rappresentante dichiara la decadenza dell'autorizzazione.
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*1.5.4. Disposizioni urgenti

Qualora nel corso dell'ispezione la Commissione, anche avvalendosi degli UPG del Servizio 1 o del Servizio 4
secondo la competenza, ravvisi situazioni di pericolo, provvede immediatamente a rimuoverle impartendo le
opportune disposizioni al Responsabile della farmacia, assicurandesi della loro esecuzione; di tali
provvedimenti, fermo restando ogni altro obbligo, dard tempestiva segnalazione agli organi dell'Azienda.

Capitolo 6
ESERCIZIO DELL'ATTIVITA' DI POLIZIA MORTUARIA

1.6.1. Competenze

Ferme restando le competenze del Prefetto ai sensi degli artt. 27-28-29-30 del D.P.R. 285/90 e quelle del
Sindaco di cui all'art. 12 delle Leggi regionali 64-65/81, come modificato dalla L.R. n. 61/84, tutte le funzioni in
materia di Polizia Mortuaria spettano all'Azienda. )

1.6.2. Normativa di riferimento

Nell'esercizio di tali funziéni devé essere assicurato il rispetto delle norme del Regolamento di Polizia Mortuaria
di cui al DPR 285/90, cui, peraltro, anche i Regolamenti locali di Polizia Mortuaria ¢ Cimiteriali devono
uniformarsi.

*1.6.3. Attivita necroscopica

L'attivitd necroscopica di cui all'art. 4 del D.P.R. 285/90 viene svolta da sanitari nominati dall'.Azicnda
Sanitaria della provincia di Sondrio Tali operatori, ancorché funzionalmente assegnati ad altri Servizi ed Unita
Operative, nell'espletamento delle funzioni di medicina necroscopica rispondono al Responsabile dek

Servizion. 1.

1.6.4. Costruzione di tombe private e loculi

Per la costruzione di tombe private e loculi si applica in fase autorizzativa la normale procedura per le pratiche
edilizie, fermo restando che le norme costruttive sono quelle stabilite dal D.F.R. 285/90: in particolare & fatto
divieto alla costruzione di loculi sovrapposti senza il previsto spazio libero per il diretto accesso dei feretri,

1.6.5. Lavori nel cimitero

La manutenzione e 'ordine del cimitero sono affidati al custode che ne risponde anche al Responsabile del
Servizion, 1.

Di ogni lavoro in corso deve tenersi opportuna registrazione e durante i lavori devono essere osservate, oltre che
norme di sicurezza, anche le necessarie cautele al fine di assicurare il decoro, la riservatezza la tranquillitd del
luogo. Durante i lavori comunque & proibita ogni manomissione anche solo temporanea dello stato e della
funzionaliti dei vialetti che devono essere sempre regolarmente mantenuti puliti.

1.6.6. Riduzione aree di rispetto

Le competenze in materia di Polizia Mortuaria gia del Medico Provinciale sono esercitate dall'Azienda.

Spetta a tale Ente decretare la riduzione delle fasce di rispetto di cui all'art. 338 del T.U.LL.SS. 1265/34 ¢
successive modificazioni previa delibera dei Consigli Comunali interessati, motivata da esigenze di ampliamento
dei cimiteri e qualora non ostino impedimenti di natura igienico-sanitaria.

1.6.7. Comunicazione e registrazione dati mortalita

Al sensi del comma 8 dell'art.1 del D.P.R. 285/90, presso il Servizio n. 1, dovrd essere conservato e tenuto
aggiomato un registro con l'elenco dei deceduti nell'anno e relativa causa di morte.

A tale scopo gli Uffici dello stato civile dei Comuni della zona sanitaria devono far pervenire al Servizio n. 1
mensilmente 'elenco dei deceduti fra 1a popolazione residente con relativa causa di morte.

Tale elenco & riferito alla popolazione residente e mon alla popolazione presente per la quale valgono le
disposizioni vigenti in materia.

Gli Uffici dello stato civile dei Comuni di residenza devono richiedere ai Comuni in cui si & verificato il decesso

i dati occorrenti utilizzando I'apposito modula.



* Capitolo 7
ESERCIZIO DELL'ATTIVITA' DI VIGILAN. ZA SULLE PROFESSIONI ED ARTI SANITARIE

1.7.1. Ambiti dell'attivita di vigilanza

" Aisensi degli artt, 2-3 della L.R. 64/81 compete all' Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio la vigilanza ed
il controllo sulle attivit sanitarie. ' :
La vigilanza sulle professioni ed arti sanitarie si articola in accertamenti preventivi, atti autorizzativi e controlli
periodici sulle persone e sulle istituzioni e strutture sanitarie che esercitano attivita sanitarie o cormingue
finalizzate alla tutela della salute.

1.7.2. Figure soggette a vigilanza
La vigilanza sulle persone che svolgono attivita sanitaria si esercita nei confronti di;

a) esercenti la professione sanitaria di medico-chirurgo, veterinario, farmacista, odontoiatra e protesista dentario
(D.P.R.n. 135/30), biologo, limitatamcnPc all'attivita di analisi biologiche (legge 396/67 - legge 349/77);

b) esercenti la professione sanitaria ausiliaria di ostetrica, assistente sanitarjo, infermiere professionale,
vigilatrice d'infanzia e professioni assimilate, massaggiatore e massofisioterapista cieco, fisioterapista;

c) esercenti arti ausiliarie delle professioni sanitarie di odontotecnico, ottico, meccanico ortopedico ed ernista,
infermiere generico, massaggiatore, puericultrice, tecnico di radiologia medica, erborista, diefista, castrino,
maniscalco.

1.7.3. Tstituzioni sanitarie soggette a vigilanza
La vigilanza sulle istituzioni e strutture private a caratiere sanitario si esercita nei confronti di:

a) ambulatori medico-chirurgici, caratterizzati da una propria individualitd ed autonomia organizzativa o
comunque aperti al pubblico, ad eccezione degli studi privati senza dipendenti ¢ che non presentino affisse
targhe di pubblicita sanitaria in cui il singolo medico pud esercitare prestazioni professionali;

b) ambulatori di diagnosi strumentale:

¢) stabilimenti e luoghi ove si esercitino attiviti balneari e terapie idrotermali, noncheé cure fisiche ed affini ivi
comprese tutte le attivitd implicanti I'impiego di apparecchiature elettromedicali dj qualsiasi tipo a scopo
preventivo o terapeutico, nonch® ogni trattamento fisico & manuale sul corpo finalizzato alla prevenzione, alla
cura c alla riabilitazione ad eccezione di quelli ad esclusiva finalith estetica di cui alla legge 4 gennaio 90, n. 1

.d) ambulatori gabinetti medici, reparti ove si impieghino anche salmariamente:

dl) a scopo terapeutico, sostanze radioattive naturali o artificiali, apparecchi contenenti dette sostanze,
apparecchi generatori di radiazioni ionizzanti;

d2) a scopo diagnostico, sostanze radioattive naturali o artificiali, nonché ngi ambulatori per l'esercizio
qualificato della roentgen-diagnostica medica, cui devono essere preposti medici in possesso del titolo di
specializzazione di cui all'art. 97 del D.P.R. 13 febbraio 1964, n. 185 fatta eccezione per la attivita radiologica
oecasionale di carattere complementare all'esercizio clinico che rientrano comungue tra gli ambulatori medico-
chimrgici,

2. La disciplina di cui alla presente legge si applica anche per le attivitd ambulatoriali rese a soggetti non
Ticoverati da:
a) case di cura a carattere privato;

b) istitizioni sanitarie a carattere privato ¢ che hanno chiesto ed ottenuto il riconoscimento e presidi
dell'U.Sanitaria della provincia di SondrioL.ai sensi del secondo comma dell'art.43 della Legge 23 dicembre
1978, n. §33; :
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c) istituti ed enti ecclesiastici civilmente riconosciuti di cui al primo comma dell'art. 41 della Legge 23 dicembre
1978, n. 833 che hanno ottenuto la classificazione ai sensi della Legge 12 febbraio 1968, n. 132, e quelli non
classificati di cui al secondo comma dell'art. 43 della Legge 23 dicembre 1978, n. 833;

d) istituti di ricovero e cura a carattere scientifico di diritto privato di cui all'art. 42 della Legge 23 dicembre .
1978, n. 833;

g) istituti che erogano prestazioni di recupero e riabilitazione di cui al secondo comma dell'art. 26 della Legge
23 dicembre 1978 n. 833; '

f) istituzioni pubbliche di assistenza e beneficenza.

1.7.4. Obbligo della registrazione dei titoli
Chiunque intenda esercitare, anche temporanecamente nel territorio dell'Azienda, sia privatamente che come .
dipendente di istituzioni pubbliche una delle attivitd previste al precedente art. 1.7.2 deve dimostrare al
competente Servizio n. 1 il possesso dei requisiti e fare registrare, ai sensi delle leggi e regolamenti vigenti, il
relativo diploma e/o titolo di abilitazione, nonché depositare la propria firma presso il Servizio n. 1 prima
dellinizio dell'attivitd. ,

Per gli adempimenti sopra indicati il Responsabile del Serv, n. 1 curerd per conto di ciascuno dei Comuni
dell'Azienda la tenuta di un apposito registro ove provvederé ad annotare quanto previsto al comma precedente e
gli estremi di iscrizione all'albo professionale per i soggetti a tale obbligo.

Il registro & pubblico e pud essere visionato da chiunque lo richieda; i soggetti di cui al primo comma sono
tenuti a procedere al rinnovo del deposito della firma almeno ogni quinquennio; in tale occasione ¢ ad ogni
richiesta il Responsabile del Servizio & tenuto a relazionare a tutti i sindaci ed all'Azienda Sanitaria della
provincia di Sondrio sulla situazione degli esercenti di cui al primo comma.

1.7.5 Obbligo di registrazione dei parti e degli aborti

Le ostetriche, oltre ad ottemperare a quanto previsto dal D.P.R. 7 marzo 1975, n. 163, e dal D.M. 15 settembre
1975 devono annotare i parti e gli aborti in registri separati, che sono loro forniti dall'Azienda Sanitaria della
provincia di Sondrio, fatte salve eventuali medifiche apportate con leggi. Entrambi i registri devono essere
presentati dall'ostetrica, alla fine di ciascun mese, al Responsabile del Servizio n. 1 che vi appone il proprio
visto. Alla fine di ciascun anno l'ostetrica consegna i due registri al Responsabile del Servizion. | dell'Azienda
Sanitaria della provincia di Sondrio.

Il contenuto del registro dei parti e di quello degli aborti deve rimanere segreto. Ai fini dell'art. 11 della legge
194/78, nel registro degli aborti non va fatta menzione dell'identita della donna,

1.7.6 Certificato di assistenza al parto

Il parto deve essere assistito da un'ostetrica o da un medico-chirurgo ¢ qualora, per forza maggiore, ne sia
mancata la presenza al momento della nascita, il padre o altra persona che abbia assistito al parto ha I'obbligo di
promuovere l'intervento di uno dei predetti sanitari nel pii breve tempo possibile ¢ comunque non oltre dodici
ore.

In ogni caso l'ostetrica o il medico chirurgo devono redigere apposito certificato di assistenza che deve essere
presentato al Servizio n. 1 da una delle persone tenute a fare dichiarazione di nascita.

1.7.7. Denuncia dei nati immaturi e delle malformazioni |

I medici chirurghi e le ostetriche che abbiano prestato assistenza durante il parto devono denunciare al Servizio
n. 1 entro due giorni dal parto e sul modello di Stato approvato con D.C.G. del 28 dicembre 1941,.1a nascita di
ogni nato malformato nonché segnalare sollecitamente gli immaturi e i debali vitali per il ricovero.

1.7.3 Rispetto delle norme deontologiche e di legge

Tutti gli operatori di cui al precedente art. 1.7.2 devono, nell'esercizio della loro attivita, applicare con cura e
diligenza le norme tecniche e scientifiche della loro disciplina cui sono tenuti costantemente ad aggiomarsi,
Devono altresi rispettare le norme deontologiche loro spettanti ed ottemperare a tutti gli obblighi che leggi e
norme loro attribuiscono,
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1.7.9 Vendita presidi medico-chirurgici '

" La licenza di commercio per la vendita di strumenti, apparecchi o altri prodotti speciali ai sensi dell'art. 6 del
R.D. 31 maggio 1928 n. 1334, viene rilasciata da] Sindaco, salve le previsioni della legge 426/71, previo parere
 favorevole rilasciato dal Responsabile del Servizio n. 1 dell'Azicnda Sanitaria della provincia di Sondrio

E' proibito T'esercizio su suolo pubblico e comunque all'aperto delle operazioni relative alle arti sanitarie e la
,vendita in forma ambulante di Presidi medico-chirurgici e di strumenti, apparecchi o sostanze medicamentose od
annunziate come tali, tanto di uso interno che esterno. *

1.7.10 Autorizzazione sanitaria

Nessuno puo aprire e mantenere in esercizio un'istituzione o una struttura a carattere sanitario di cui al
precedente art. 1.7.3 senza la speciale autorizzazione, gia prevista dalle norme del Titolo I, Capitole VI, del
T.U.LL.SS. n. 1265/34 € della LR. n. 5/86 rilasciata dall'Autoritid Sanitaria, come di seguito specificato, che
costituisce condizione indispensabile e preventiva all'inizio dell'attivita ¢ al rilascio di eventuali autorizzazioni
amministrative comunali laddove previste.

Tali istituzioni ¢ strutture devono possedere i requisiti igienico-sanitari e strutturali previsti dalle leggi vigenti e
dalle norme del Titolo III del presente Regolamento locale di igiene.

Capitolo 8
" MEDICINA LEGALE
"CERTIFIC AZIONT NELL'INTERESSE DELLA COLLETTIVITA'

*1.8,1. Competenze

La certificazione individuale a tutela della salute della collettivita, gli accertamenti di Polizia Mortuaria e le
prestazioni medico-legali, gia svolte dai Medici Provinciali e dagli Uffici Sanitari, sono funzioni dellAzienda
Sanitaria della provincia di Sondrio che ne assicura lo svolgimento tramite gli operatori dei competenti Servizi.
Restano corunque salve le competenze e gli obblighi di tutti gli operatori sanitari e dei Servizi di assistenza di
base ¢ di assistenza specialistica intra ed extra ospedaliera per l'esercizio di funzioni di medicina legale
espressamente loro attribuite da leggi & norme.

*1.8.2. Accertamenti collegiali

Le attivita collegiali per l'accertamento dell'invalidita permanente da cause lavorative o di servizio,
dell'invalidita civile, nonché gli accertamenti relativi ai ciechi civili e sordomuti sono svolte dall'Azienda
Sanitaria della provincia di Sondrio nel rispetto di quanto stabiliti dalla L.R. n. 9 del 5 febbraio 1982 e
successive modifiche ed integrazioni e dalle relative circolari applicative.

Le attivitd medico-legali che richiedono accertamenti collegiali per cui non siano previsti specifici organi e che
sono di competenza dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio sono svolte di regola dalle Commissioni a
tale scopo individuate, '

*1.8.3. Accertamenti di invalidita

Le attivita collegiali per 'accertamento dell'invalidita permanente da cause lavorative e di servizio, dell'invalidita
civile, nonché gli accertamenti relativi ai ciechi civili e sordomuti sono svolte dall'Azienda Sanitaria della
provincia di Sondrio nel rispetto di quanto stabilito dalla L.R. n. 9 del 5 febbraio 1982 e siccessive modifiche ed
“integrazioni, nonché dalle relative circolari applicative.

*1.8.4. Accertamenti di idoneiti alla guida

Le attivit2 di accertamento della idoneita o inidoneita alla guida di autoveicoli e natanti vengono svolte dai
medici individuati dall'art. 119 del codice della strada emanato con DL 30.3.92 n. 285.

Tali accertamenti sono svolti nelle sedi dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio secondo modi e
" procedure stabiliti ovvero in ambulatori autorizzati dall’Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio

il
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Capitolo 9
RAPPORTI DEL SERVIZIO CON L'UTENZA

*1.9.1 Obbligo della risposta alle richieste dei cittadini

Nelle materie di competenza, il Servizio n. 1 deve dare pronta evasione ad ogni richiesta, da qualunque parte
provenga, nel rispetto della prassi amministrativa avuta presente Ja L. 241/90.

Il cittadino che singolarmente o in gruppo si rivolge per iscritto al Servizio n. 1 per r.:lue.dere un intervento o una
informazione deve avere sempre una risposta scritta, esauriente ed in tempo utile.

*1.9.2. Interventi urgenti. Reperibilita

Le segnalazioni di inconvenienti e la richiesta di interventi urgenti possono essere fatte anche telefonicamente:
allo scopo deve essere assicurato un servizio di ricevimento telegramma, telex, o altro idoneo sistema -
informativo per le ore di ufficio. .
Il Servizio n. 1 assicura un sistema di pronta reperibilitd per tutto il periodo eccedente l'orario di ufficio. La
pronta reperibiliti deve essere assicurata da un numero sufficiente di operatori in modo tale che venga assicurato
un efficace primo intervento.

1l sistema di pronta reperibilitd deve garantire la vigilanza continua sull'ambiente € la pronta risposta a chiamate
e segnalazioni urgenti e deve essere integrato ed avvalersi del sistema di guardia igienica permanente di cni al
comma terzo dell'art. 3 della L.R. 64/81.

Per assicurare quanto sopra il centralino dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio funziona in continuo e
la popolazione & ampiamente informata delle modalita e condizioni di accesso al Servizio.

*1,9.4. Modalita ed organizzazione dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio
Le modalita e l'organizzazione per assicurare quanto previsto nei precedenti articoli sono stabilite con apposito
atto deliberativo dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio.

"t
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A) CAMPQ DI APPLICAZIONE

3.0.0 Campa di-appiicaziona delle norme

Le norme del presente litolo si applicano, per gii aspetti inerent
igiene e |a sanita pubblica, & tutli i nuovi interventi soggett al rila-
scio di cancessionefautorizzazione edilizia da parie del Sindaco.
Con le specifiche di cui al successivo articolo 3.1.1 & fatfo
saglvo. quanto previsto af commi secondo e terza
deil'articoio 3.1.3, e presenti norme si applicapo anche
alla denuncia di inizio attivita af cui alla Legge 23,12,1996
f.682. art.2, comma 60, punto 7,

Le norme del presents titolo, riferite ad interventi di tipo struttura-
le, non si applicano alle siluazioni fisiche esistenti e gid autoriz-
zate ¢ comunque confarmi alla previgenta normaliva, Per le stes-

se sl applicano le disposizioni di cul ai successivi articoli
31122 3.1.13.

3.4.1 Interventi sul patrimanio edilizio esistente

Agli edifici esistenti o comungue autarizzatli alluso, per interventi
anche parzigll di ristrutturazione, ampliamenti & comunque per
it gii interventi di cui alle lettere b, c) e d) dell'art. 31 della Leg-
ge 5 Agasto 1978, n.d5T e alle lettere a), ed &) della |.662/95,
art.2, comma B0, punto 7, si applicheranna e nerme del presente
titolo fermo restando che, par esigenze tecniche documentate o
per vincoli legislativi di natura urbanistica e/o ambientale, saranno
ammessa deroghe agil specifici contenuti in materia di igiene della
‘presents normativa purcha le soluzioni comperfing cggetivi mi-
glioramenti igienico-sanitar (i)

Per il recupero di edifici abilalivi esistent, fatta sccezione per i ss-
guenti punti A & B e per 1 limili delle eventuall deroghe ai requisiti
di aeroilluminazione, di altezza, superficie e volumi si imanda alle
specifiche prevists al paragrafo M) del successiva cap. 5.

A} Per il recupero degli edifici esistenti in zona agricala, anche
abbandanaf, In disuso ed anche per cambio di destinazione
d'uso, fermo restando;

s l'ottenimento di cggettivi miglioramenti d=gll aspetti igienico-
sznitan;

« |irispelto dei requisiti di sicurezza;

* |2 realizzazione del'aumento di volume ammesso & di am-
piamento efo creazione di nuove superfici apribili aeranti ed
fuminant;

a fronte i dichiarazione del responsabile di procedimento su va

lutazione dellz Commissiane Edilizia Comunale, che tratiasi di re-

cupen nen destinali ad zbitazione permanente (primaria), posso-
no essere concesse derogne, diverse da quelle previste dal pre-
cedente comma e specificataments;

2l locali di abitazione ed accessorn

- supericie finestrata apribile: 114 della superficie in pianta del
locale,

_ Norme generall e pmcedurall T s i
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- gitezza media: mt 2, ID,

- superficie: riduzione del 20% rispetto ai imifi regolamentari.

Wel caso di soffitto non orizzontale, | requisit di altezza media e
volume sl calcalano con i criteri della L.R. 15/26.

b servizi laienick:

- s applicano- riduzioni di superficie anche superion al 20% di
quelle regolamentan purché cid consenta la presenza e fruibilila
dei sequenti accessari: vaso, bidet, [avabo e doccia;

- altezza media: non infariore a mt 2,00,

Nei casi di soffito non orizzontale, il punto pib bassa non dovra
essere inferiore a mt 1,50;

- Il ricambio d'aria dovrd sssere garantito stiraverso superficle
apribile o idoneo mezzo arificiale.

B) Per il recupero del patimonio edilizic esisiente, del cantri stori-

Ci e relativaments ad edifici di particolare pregio o comungue tu-

telati da vincolo artistico, monumentale, ambientale (L. 1089/38,
1497/38, L. 431/83) ed anche per quegli edifici ritenuti immadi-

ficabill da parie della Commissinne Edilizia Comunalg, farma re-

stando:

» |'oitenimento di oggeftivi miglioramenlti degli aspeti iglenico-
sanilar;

» |l rispetio dei requisiti di sicurezza;

possano essere concesse le saguenii deroghe:

a) locali di abitazione ed accessor:

- superficie finestrata apnmle 1114 della sugerficiz in piantz del
locale;

- per la determinazicne dell'altezzz meadia e del volume, si wiliz-
zano | criten ed | [imiti previsi dalla LR, 15/26, perianto: aliazzs
media ponderale mt 2,40 riducizill 2 mt 2,10 per gli edifici post 2
quoia superiore a 1.000 m/sim;

- supericie: riduziona del 10% rispetto ai limiti regolamentac;

- volume: riduzione del 10% rispetio al imiti regelamentar.

b servizi igienici;

- 5i applicano riduzioni di supericie anche superion sl 20% di
quelle regolamentan purché cid consenta la présenza & fuiniliia
dei seguenti accessori: vaso, bidet, lavaba, vasca da bagno elo
deccia,

- gltezza media: non inferiore a mt 2,10.

Mei casi di soffito non arizzontale, il punte pid basso non dovra
essere inferare a mt 1,50, L'altezza media sara ulteriormeniz -
ducibile 2 mt 2,00 per gii edifici posti 2 quota superiare & 1.000
mislm,

Ancne 1a prima stanza da bagmo potra essers dotata di imeianio
di zerazone arificiale.

Mei casi di cui ai citalj punal A 2 B, la mancanza enche di uno sclo
dei requisili sopra elencati, delermina [a condizione di nan abilabi-
lita degli spazi o unita immaobiliari.

Le deroghe, inerenti i soli aspeth igienico-sanitari regalamentat
nel presenie tilolo, vengano concesse dal Comune, con I'alto di
autorizzazione efo concessione su conforme parere del Respon-
sabile del Senvizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

= e T )
li) Peri sonotetl asistenti aggero di apolicazions della |r, 15.7.§985, n15
*Recupera ai fini abitatvi del sosoteni esistenti® si nmanda alle specifichs
igienico-sanitarie di cui alla lenera Circolare del Settore Sanild n 457720
10816/5 el 18.2.1997 avente ad cggeno | requisit igienica sanitan o) aoitsb.-
ita & |a legge regionale 15/96 concamente il recuperg ai fini abitauv dei somo-
lesl esistent”






A) CAMPO DI APPLICAZIONE

3.0.0 Campo di applicazione delle norme,

Le norme del presente titolo si applicend, per gli aspetti inerenti
ligiene e la sanita pubbllca, i/nuovi intervenli soggetti al
rilascio di concessionefaulo izaa e edilizia da parte del Sin-
daco,

Con le specifiche dl

to salvo auan
dell'articolo 3. 1'
alla denuncia
n.662, art.2, g

a/ccasswﬂ articolo 3.1.1 e fat-
ufstfo al comml secondo e terzo
c::- resent! norme sl applicano anche
Jﬂ‘ ‘attivita di cui alfa Legge 23.12.1996
a ‘60, punto 7. [

Le normedle egenla litolo, riferite ad interventi di tipo stuliu-
rale, non plicano alle siluazioni fisiche esistenli e gia aulo-

rizzate o cgmunque conformi alla previgente normativa. Per le
stesse sl applicano le disposlzioni di cul ai successivi ar-
ticoli 3.1 j2 e 3.1.13.

314 Infﬁwenti sul patrimonio edilizio esistente

ﬂ edifici esistenti o comunque aulghizzali alluso, per inler-
li anche parzizli di ristrutturaziong, ampliamenti e comunque
per tulti gli intervent! di cui alle letigfe b}, ¢) e d) dell'art. 31 della
Legge 5 Agosto 1978, n.457 £ &lle lettere a), ed ) delis
1.662/96, art.2, comma 60, pupfo 7, si applicheranno le norme
del presente titolo fermg~esfando che, per esigenze tecniche
documentale o per vi egislativi di natura urbanistica elo
ambigntale, saranno esse deroghe agli specifici contenuli
in materia di igiene QETI presenle normaliva purché le soluzioni
comportino uggﬁ.& glioramenti igienico-sanitari (7).

Per il renu;é\d' edifici abilativi esistenli e per i limili delle
eventuall @ ghé ai requisili di aerailluminazione, di allezza,
superfigie
grafo

voldmi si imanda alle specifiche previste al para-
ssivo capitolo 5.

R G ~«Capitolo 1° i , -
IR ND"""E Qeneralleprucedurah Bt ite e Bney o e

AT ui alla lettera Circolare del Seftore Sanitd n49772G-
10616/S del 18.2/1997 avente ad oggetllo "I requisil ngnlm senitan di abi-
labilitd e la le e regionale 15/96 concernente il recupere ai fini abilalivi del

3.1.2 Soluzioni tecniche alternative

A motivala e documentata richiesta possono adotlarsi soluzioni
tecniche diverse da quelle previste dalle norme del presente tito

lo, purché tali soluzioni permetiano mmunque il raggmng;mema
dello stesso obietlivo della norma.

B) NORME GENERALI DI PROCEDURA PER LA ATTUAZIONE DI
INTERVENTI EDILEZI, PER L'USO DEI FABBRICATI, PER LA
MANUTENZIONE DELLE COSTRUZIONI

3.1.3 Richieste di concessioni edilizie; denuncia inizio atti-
vita (L. 662/1996 art.2 comma 60 punto 7); opere pub-
bliche comunali

Le richieste di concessionefautorizzazione edilizia devono esse-
re inolirale al Comune complele della documeniazione prevista
dal Regolamento Edilizio (i) ivi compresa quella di inleresse
igienico-sanitario riportala nellallegato 1 al presente capilolo di
cui coslituisce parle inlegrante e sostanziale,

Ad ognf richiesta di concessionefautorizzazione edilizia
va allegata, con riferimento a tutti ghi aspetti e al requi-
sitl non specificatamente Indicati In progetto e per |
quali non & richiesta progettazione al sensi del presente
regolamento e della normativa vigente, una dichiara-
zione impegnativa del progettista con la quale si assu-
me ogni responsabilita in ordine al rispetto delle norme
lgienico-edilizie di cui al presente Titolo e delle norme
leglsiative e tecniche vigenti,

Alla denuncia di inizio di attivita di cui alla I 662/96, art.2, com-
ma B0, punto 7 per gli interventi di cui alle lettere a), d), e), ), g)
h), l'interessato ha facolla di allegare una certificaziona del
Senvizio Igiene e Sanila Pubblica dell' ASL atteslante la rispon-
denza delle opere ai requisiti igienico-sanitari e di sicurezza di
compelenza della stessa ASL.

In tali casi si applicano le procedure di cui al comma 4 del suc-
cessivo art. 3.1.8.

Gli interventi relativi ad opere pubbliche comunali di cui all'art.2,
comma 60, punlo 16 della 1.652/1996, sono soltoposti a pre-
ventive rilascio di nulla-osta del Senvizio lgiene e Sanita Pub-
blica dell' ASL per gli aspetii igienico sanitari e di sicurezza di
compelenza.

{1} In altemativa, qualora non gid previsto nel Regolamento Edilizie Comu-
nale, per la fase ransitoda cecorre che gli Uffici Tecnici Comunali, sulla ba-
se delle indicazioni di cui sopra, prawvvedana alla compilazione di un elenco
degli elaborali che dovrd essere portalo & canescenza degliinteressati.

31.4 Parere elo certificazione iglenico sanitaria sulle ri-
chieste di concessioni edilizie

Il Comune, nell'ambito del procedimento per il rilascio di con-
cessionefautorizzazione edilizia, acquisisce il parere igienico-
sanilario del Servizio lgiene e Sanita Pubblica dell' ASL,

" Il parere del Responsabile del Senvizio Igiene e Sanita Pubblica

dell' ASL coslituisce il parere obbligatorio ed autonomo previsto
dall'art. 220 del Testo Unico delle Leggi Sanitarie approvato con
R.D. 27 Luglio 1934, n.1265, di seguito indicalo con T.U LL.SS.,
Il Comune, ricevuta la domanda, |a trasmette, secondo proce-
dure concordate, entro (15) giorni al Senvizio Igiene e Sanita’
Pubblica dell' ASL per un parere circa i requisiti di sicurezza e
igienico sanitari di compelenza richiesti alle costruzioni per il ri-
lascio della concessione/autorizzazione edilizia.

La richiesta di parere deve essere completa della documenla-
zione di cul al comma uno del precedente arlicolo 3.1.3.

Ty
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ll richiedente la concessionelautorizzazione edilizia ha facolta di
acquisire diretlamente, da parte del Servizio Igiene e Sanita
Pubblica dell' ASL, in via preliminare alla presentazione della
slessa domanda (di concessione/aulorizzazione edilizia), una
cerlificazione atlestante la conformita del progetto alle norme di
sicurezza ed igienico-sanitarie; in tal caso e sempre che Ia cer-
lificazione attenga al progetio depositalo presso gli uffici comu-
nali, il parere igienico sanitario previsio dal comma 1 si intende
acquisito, La richiesta di certificazione deve essere completa
della docurnentazione di cui al prime comma del precedente ar-
ticolo 3.1.3.

* Per i casi di cui ai commi 3 e 4, alla data di presentazione
della decurmentazione, I'ASL rilascia una attestazione di avve-
nuto ricevirmento, con lindicazione del responsabile del proce-

dimento. :

Il Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, rilascia il parere di
cui al comma 3 o la certificazione di cui al comma 4 entro 30
giomi dalla data di ricevimento della documenltazione di cui 2l
precedente secondo comma nel caso di opere ad esclusiva de-
slinazione residenziale, ovwero entro 45 giomi in tutfi gli altri ca-
sl. (i) ;

Per le richieste di cui al comma 4 i termini possono essere inter-
rotti una sola volta dall'ASL per la richiesla allinteressato di do-
cumenti che integrino o complelino la documentazione presen-
lata; il termine interrofto decorre nuovamente dalla dala di rice-
vimento della documentazione integrativa. '

Il mancato rilascio del parere di cui al comma 1 o della certifica-
zione di cui al comma 4, da parte del Servizio Igiene e Sanita
Pubblica dell’ ASL, entro il termine di cui 2l precedente comma
B, documentato dal richiedente, per | casi di cui al comma 4,
con apposita dichiarazione da cui risulli il decorso dei termini, &
inteso come insussistenza di impedimenti, igienico sanitari e di
sicurezza di compelenza dellASL. In tal caso Il procedimento
verra concluso favorevolmente.

La licenza d'uso € rilasciata dal Comune per le destinazioni
previste nell'atlo di concessione.

L licenza d'uso consente futilizzo del fabbricato, (iii) falta ec-
cezione per i casi in cui, In relazione alla destinazione dellinse-
diamento, si devono applicare anche le procedure di nulla-osta
all'esercizio della attivitd di cui al successivo articolo ovverg al-
tre ulleriori procedure aulorizzalive previsie da specifiche nor-
me.

(i) Il parere espresso dal Responsabile del Servizio Igiene & Sanith Pubbli-
ca dell' ASL, per | casi previsli ( insediamenti produttivi, faboraler o am-
bienti comunque destinali ad altivitd lavorative & depositi, insediamenti
produllivi relalivi a produzione, lavorazione, rasfermaziane, canzservazione
di alimenii di ofigine animale ed a quelli che comungue reccolgono, lavara-
no ed uliizzano spoglie di animali od avanzi animali) lene conla delle as-
servazioni, redatte preferibilments in forma cengiunta, da tulle e strutture
del Dipadimento di Prevenzione di cul al comma 7 deli'art. 8 dells Lr.
11.7.1997,. n.31.

3.1.5 Licenza d'uso (i)

Per la occupazione parzizle o folale di nuove coslruzioni, di
fabbricali esistenti oggetto di interventi di ristrutturazione o di
modifica che comunque possono influire sulle condizioni di sa-
lubrita, ovvero oggetti di cambi di deslinazione d'uso tra loro
non compatibili (i), nonché per la rioccupazione di fabbricati di-
chiarali inabitabill, il proprietario o chi ne abbia tilolo deve ri-
chiedere licenza d'uso al Comune nel rispetto delle dispasizioni
del DPR 22 aprile 1934, n. 425.

In tutti i casi di cui &l comma precedente, entro i tempi di cui al
DPR 425/95 e con le modalita disciplinate dallo stesso DPR e
dai successivi articoli 3.1.7.e 3.1.8 del presente regolamento, il
Comune provvede al rilascio della licenza d'uso previo espleta-
menlo delle verifiche igienico-sanilarie e di sicurezza di com-
petenza dell'ASL e di quelle urbanistico-edilizie.

(ij Per licenza d'uso intendesi lautarizrazione di cui all'ar. 4 del DPR
425/24 - gid prmo comma arl, 221 del TU.LL.SS. rassuntiva del lermini
atiualmente in uso: abitabilitd, agibilits, usabilitd o alid.
(ii}) Fatle salve espresse previsioni negli strumenli urbanistico - edilizi, ai fini
del presente regolamento, per cambio di destinazione d'uso inlendesi dha
variazione tra calegorie (civile abitazione, Industriale, commerciale, terzia-
rig, ece.).
(iii) per le licenze d'uso concernenti ambienti di lavoro: deve essera zlle-
gala dichizrazione di impegno del titelare della concessiona al rispetio delle
noime & delle prescrizioni (*) che saranno adotizte dagli organi competent]
in fase di preventivo rlascio del nullz-osla all'esercizio delfaitivita, Tale
impegno & Irasferbile all'elfettiva ulilizzalore specifico:
(") compreso i vincoli riguardanti tutli i tipi di attivitd che sl pessono Insedia-
re in relazione soprattiutic a*

-~ compalibilit urbanislica

- compalibilita acustica

- classe di insalubnita ex arl. 216 T.U. LL.S5.

- possibifitd di recapito dello scanco drico.
che devono essere specificali nello stesso atfo.

3.1.6 Nulla-Osta all'esercizio dell'attivita

Fermo restando quanlo previsio al precedente arficolo 3.1.5,
chiungue intenda adibire o usare costruzioni ed aree o parti di
esse nel territorio del Comune per iniziare, modificare o amplia-
re una qualsiasi aftivila lavoraliva o istituire un deposite-
magazzino (i) di materiali, anche all'aperto, ampliare, ristruttura-
re o modificare le strutture edilizie, gli impianti /o il ciclo pro-
duttivo, deve oftenere il Nulla-Osla comunale.

Le aftivila soggette al Nulla-Osta sono quelle desumibili dall'al-
legato elenco al presente articolo {1i).

Sulle domande di Nulla-Osta all'esercizio dell'attivita di cui al
successivo articolo 3.1.9. il Comune si esprime entro (30) giomi
dal ricevimenlo della domanda.

Per le allivita soggetie, qualora iniziate senza che sia stalo ri-
chiesto il previsto Nulla-Osta o con Nulla-Osta rifiutato il Comu-
ne adolta i conseguenli provvedimenli per la cessazione dell'al-
tivita fino alla acquisizione dello stesso Nulla-Osta,

(i) Per definizione di deposite-magazzing vedesi Cap. 13

(ii} Allzgato al secondo comma

5/ intendono sogoette a rilascio di Mulla-Osta iglenico sanitarlo del Sindaco
lutte le atiivita lavorative efo i depositi con ecceziona di quelle di segulto
elencste per Ie quali, s2 ed in quanto previste dalle norme vigenti, lrovano
applicazione le aulorizzazioni specifiche:

a)esorcizi commerciall di saia vendita di prodotti alimentari @ non alimenta-
ri;

b)pubblici esercizi di preparazione e somministrazionz di alimenti e bevan-
de;

c)laboralon di produzione e confezionamentc di soslanze alimentasd fino
& tre sddelti ivi compresi quelli annessi ad esercizi di vendila diretla al
dettaglio;

d)barbien, parrucehien ed affinl, estelisti ed altre attlivith affini;
e)depositi-magazzini annessi ad esercizi  di vendila diretta al dettaglio,
depasit di attrezzi agricali e assimilabii;

f) =cucle, ospedal, islituzioni sanitarie e socio-assistenziali;

@)uffici pubblici & studi professionali;

h)strutture ricetlive e ricreative.

i) lavanderie (salve quania specificalo al eap. 15)



Sono aliresi escluse dall'obbligo del N.O. le atlivita di prestazione dl serdiz
quali: eleltricista, riparalore radio lv, calzolaio, sarte, idraulico, termolecnico
svolle da non pit di tre addetli compreso tiolari efo socl,

Per le atiivild sopra elencate restano fatti salvi gli obblighi dervanli dalla
normativa vigente in malerta di igiene e sicurezza del lavera,

3.1.7 Domanda per la licenza d'uso

Le domande intese ad oftenere la licenza d'uso di una cosltru-
zZione devono essere dirette al Comune e corredate dalla do-
cumenlazione previsla dalla normativa legislialiva e regola-
mentare vigente ivi compresa quella di inferesse igienico-
sanitario riportala nellallegato 1 al presente capitolo di cui co-
stituisce parte integrante e sostanziale.

3.1.8 Parere o certificazione igienico sanitario per le licenze
d'uso
: |
Il Comune, nellambito del procedimento per il rilascio della |-
cenza d'uso di cui al precedente arlicolo 3.1.5, acquisisce il pa-
rere igienico-sanitario del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell
ASL.

I Comune, ricevuta la domanda, Iz frasmelie entro (15 giorni)
alla ASL per un parere circa i requisiti di sicurezza e iglenico-
sanitari richlesti alle costruzioni per il rilascio della licenza d'uso;
la domanda deve essere complela della documentazione di cui
al precedente articolo.

Il Direttore dei Lavori, ha facolta di allegare alla dichiarazione di
cui al comma 1 dell'art. 4 del DPR 425/94 una cerlificazione re-
dalla a cura del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell’ ASL at-
testante |a rispondenza delle opere ai requisiti di sicurezza ed
igienico-sanitari.

In tal caso, nell'ambito de! procedimento per il rilascio della li-
cenza d'uso:

- 'ispezione disposta dal Sindaco al sensi dei commi 2 e 3 del-
Tart. 4 del DPR 425/94 non & estesa zalla verifica dei requisili di
sicurezza e igienico-sanitari di competenza della ASL;

- la certificazione sostituisce il procedimento di cui ai commi 1 e
T del presente articolo,

(")l Servizio Igiene e Sanith Pubblica dell' ASL, ricevuta la ri-
chiesta di parere di cul al comma 2 o di certificazione di cui al
comma 4, rilascia una alteslazione di avvenulo ricevimenlo, con
lindicazione del responsabile del procedimento.

Il parere di cui al comma 2 e la cerlificazione di cui al comma 3
devono essere rilasciali dal Servizio Iglene e Sanitd Pubblica
dell ASL, entro (15) giomi dalla data di presentazione della
domanda. ll termine fissato ai sensi del comma precedente pud
essere sospeso una sola volla dall'ASL esclusivamente per la
richiesta alfinteressato di documenti che integrino o completino
la documentazione presentala; il termine sospeso dalla richie-
sta di documenti integrativi, riprende a decorrere nuovamente
-+ dalla data di ricevimento degli stessi.

Il mancato rilascio del parere di cui al comma 2 o della certifice-
zione di cul al comma 3, da parte del Servizio Igiene e Sanita
Pubblica dell' ASL, entro il termine di cul al precedente comma
9, documentato dal richiedente, per i casi di cui al comma 3,
con apposita dichiarazione da cui risulti il decorso del termini, &
inteso come insussistenza di impedimenti, igienico sanitar e di
sicurezza. In tal caso il procedimento verra concluso favorevol-
mente.

A norma di quante previsto al precedenle articolo 3.1.5 in tulti
gli allri casi, entro 210 giorni dalla presentazione della doman-
da, il Sindaco, ai fini del rilascio della licenza d'uso, dispone gli
accerlamenti previsti. In tali casi il Sindaco con proprio provve-
dimento, fermo restando l'adozione di provwedimenti elo se-
gnalazioni per richieste incomplete o mendaci, pud prescrivere
interventi di adeguamenlo ovvero dichiarare la non abitabilita
dellimmabile o di parle di esso.

Gli accertamenti per il parere igienico-sanilario e di sicurezza
svolti dal Servizio Igiene e Sanild Pubblica dell' ASL e le certifi-
vazion! rese dalla medesima strultura, a richiesta del Direttore
dei Lavori, sono soggelli al pagamento della lariffa prevista
dalle disposizioni vigenti.

(i) Il parere sanitario per 1l rilascio della licenza d'uso deve accertare le

condizion i “salubrita™ assenza di lulle le cause che possono comungue
influire negativamente sulla salule di chi vi abita e della collettivitd che vive

nell'ambiente circoslante.

3.1.9 Domanda per il rilascio del nulla-osta all'esercizio
dell'attivita

Le domande intese ad ottenere il rilascio del nulia-osta all'eser-
cizio dell'attivita devono essere dirette al Comune e corredate
dalla documentazione riportata nell'allegato 1 al presente capi-
tolo di cui costiluisce parte integrante e sostanziale.

La domanda di nulla-osta, complela della documentazione di
cui sopra, vale ad ottemperare l'obbliga di notifica di cui all'art
48 del 0.P.R. 303/56 e la comunicazione di cui all'art, 216 del
TU.LLSS.

La domanda di nulla-oste, qualora sia gia nola la destinazione
specifica, pud essere presentata conlestualmente alla richlesta
di concessione edilizia o di licenza d'uso.

Per i casi di cul al precedente comma 3, ai fini della acquisizio-
ne del prescritlo nulla-osta, gli interessati prima dellinizio del-
I'attivith devono dame prevenliva comunicazione al Sindaco al-
legando, a completamento, la documentazione non gia prodotta

3.1.10 Parere igienico-sanitario per il rilascio del Nulla-Osta
all'esercizio dell'attivita

Il Comune, nell'ambito del procedimento per il rlascio del Nulla-
Osta all'esercizio di cui al precedente arlicolo 3.1.6, acquisisce
il parere igienico-sanitario del Servizio Igiene e Sanita Pubblica
dell' ASL .

Il parere del Responsabile del Servizio Igiene e Sanila Pubtlica
dell' ASL, & inteso quale atlo che allesta, anche mediante so-
praliuoghi, lidoneitd e la rispondenza della documentazione
prodotta alle norme vigenli in materia di compatibilita urbanisti-
ca, tulela della salute pubblica e salubrita degli ambienti di lavo-
ro. (i)

Il Comune, ricevuta la domanda, la lrasmette entro (15 giorni)
allASL per un parere circa i requisili di sicurezza e igienico- |
sanitari richiesti alle costruzioni per il rilascio del nulla-osta; la
domanda deve essere completa della documentazione di cui al
precedente articolo 3.1.9.

(*)I Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, ricevula la ri-
chiesta di parere di cui al precedente comma, rilascia una atle-
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stazione di avvenulo ricevimento, con l'indicazione del respon-
sabile del procedimento.

Il parere deve essere rilascialo dal Senvizio Igiene e Sanitd
Pubblica dell' ASL, entro (45) giomi dalla data di ricevimento

. della domanda,

Il termine fissalo ai sensi del comma precedente pud essere
interrotlo una sola volta dallASL esclusivamente per |a richiesla
aliinteressalo di documenti che integrino o completino la docu-
mentazione presentata; il termine interrotto dalla richiesta di do-
cumenli integralivi, riprende a decorrere nuovamente dalla data
di ricevimento degli stessi.

Il mancato rilascio del parere enlro il termine di cui al prece-
dente comma & inteso come insussistenza di impedimenti, igie-
nico sanitari e di sicurezza, In tal caso il procedimento verra
concluso favorevolmente.

- 1
(1) La valcazione effettuata del Servizip iglene & Sanith Pubbiica dail ASL

nan sostitulsce 1a valutarlone del rschl al cuwl alf'art.4 del DLvo. 626/94 in
quanto obbifgo esclusive del datare di lavaro

3.1.11 Documentazione integrativa per ambienti a destina-
zione specifica e definita e per progetti di opere

A richiesta del Comune, previo parere del Responsablle del
Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, le richieste di con-
cessione/aulorizzazione edilizia, licenza d'uso o nulla osta
all'esercizio dell'attivita, per le allivila e per i progetti di opere ri-
portate negli elenchi di cui allallegato n 2, lettere a) e b), e non
gia oggetto di disciplina regionale in atluazione della legge 22
aprile 1994, n.146 e del DPR 12.4.1996, deve essere prodotta
una dichiarazione di compalibilita ambientale redalta secondo
lo schema riportato nell'allegalo n. 2, lettera c).

Per i cas! di assoggettamento alla dichiarazione di compatibilita
ambientale la documentazione completa di cui sopra vale ad
ottemperare agli obblighi di cui all'art. 48 del DPR 303/56 e al-
lart. 216 del TU LL S8,

3.1.12 Manutenzione delle costruzioni, fabbricati,
manufatti ed aree abbandonate

E' fatto obbligo ai proprietari di mantenere le costruzioni o parii
di esse nelle condizioni di usabilita, Quando tali condizioni ven-
gono a mancare, i proprietari devano provvedere alle opporiune
riparazioni e adeguamenti del caso.

Il Sindaco, ai sensi dell'art. 222 del T.U LL.8S, pud far eseguire
in ogni momento ispezioni dal personale lecnico dellASL per
accertare le condizioni igieniche delle costruzioni a qualsiasi
uso deslinate,

In caso di inosservanza di quanto prescrilto al primo comma, il
Sindaco pud ordinare i lavori di risanamento necessari ovvero
dichiarare antigienica o inabitabilefinusabile una costruzione o
parle di essa, su proposta del Responsabile del Servizio Igiene
& Sanita Pubblica dell’ ASL.

Le costruzioni, { manufatti e le aree non utilizzate devo-
no essere tenutl, a cura del proprietari, In condizionl talf
da evitare periceoli per I'iglene e I'incofumita pubblica.

in particolare: :

- devono essere idoneamente recintati o chiusl, In modo
da impedire I'accesso di persone estranee;

-1 fabbricati o manufatti o le parti di essi perfcofanti de-
vano essere demoliti;

- Qualsiasi materiale o sostanza pericolosa (amfanto alio
stato friabile, sorgenti radioattive, sostanze o materiali
nocivl, tossici, a rischio infettivo, elettrico, d'incendio
e/o esplosione) e I rifiutl oi quaisiasfi genere devono es-
sere aliontanati e smaititi in conforrmita aila legisfazione
vigente.

in caso di inosservanza a guanto prescritto al comma
precedente, fl Sindaco affida .all'interessato un termine
per ia presentazione def progetti di risanamento. -
Trascorso inutimente Il termine prefissato, I Sindaco
ordina lo sgombero efo la demolizione ovvero gll Inter-
venti di bonifica ambientale per la rimozione delle situs-
zioni di pericolo per la salute e I'lncofumita pubblica.

3.1.13 Antigienicita ed inabitabilita delle costruzioni

| fabbricali esistenli possono essere dichiarati antigienici, ina-
bitabili o inagibili con le modalita e le procedure previste per le
specifiche destinazioni d'uso.

C) CONCORSO E/O VERIFICA PER LA FORMAZIONE DI
STRUMENTI URBANISTICI E PARERI PER |
REGOLAMENTI EDILIZI

3.1.14 Concorso per la formazione di strumenti urbanistici

Gli strumenli urbanistici generali adottati a livello comunale o
intercomunale, nonché le varianti e i piani atfuativi approvali a
livello sovra comunale, sono inviali In copia allASL territorial-
mente competenti, in via preliminare alla pubblicazione degli
slessi all'albo pretorio municipale.

Nel termine previsto dalle vigenti normalive per la proposizione
delle osservazioni, le ASL devono far pervenire al Comune inte-
ressalo le loro valulazioni di carattere igienico sanitario, intese
ad una migliore definizione dell'use del suolo, alla corretta allo-
caziong degli insediamenti ed alle opere di urbanizzazione.

Il Comune, ricevute le valulazioni di cui al precedente comma, &
tenuto a pronuneiarsi sulle slesse con deliberazione motivata.

Il parere dellASL cosliluisce ellegato obbligatorio della docu-
menlazione da inollrare all'Ente competente alla approvazione
degli strumenti urbanistici.

In sede di approvazione degli strumenti attualivi dei piani gene-
rall, non soagetti ad approvazione di organi superiori, if Comune
acquisisce il parere igienico-sanitario del Servizio Igiene e Sa-
nita Pubblica dell' ASL che lo-esprimera entro 45 giorni dal rice-
vimento della richiesta.

Qualora venga applicata la procedura di cui all'art. 7,
comma 8, delfa l.r. 23.6.1897, n. 23, I piani attuativi do-
vranno essere corredatl anche dalla documentazione
prevista al precedente articolo 3.1.5.

3.1.15 Contenuti del concorseo elo della verifica

Il concarso efo la verifica degli strumenti urbanislici, secondo le
procedure di cui al precedente articolo 3.1.14, attiene alla com-
palibilita di tali piani generali ed atlualivi, alle sole e specifiche
esigenze di lulela igienico-sanitaria,

Gli aspetti relativi alla competenza sanitaria e alcuni crileri ge-
nerali per la valulazione degli strumenti generali e atlualivi, so-
no riporiali nelle schede n.1 e 2 dellallegato n. 3 al presente
capilolo.



A

3.1.16 Parere sanitario sul Regolamenti Edilizi

Nel fspelto di procedure preventivamente concordate ai sensi
delle disposizioni vigenfi, il Sindaco trasmette allASL, per il pre-
sciito parere di competenza il Regolamento Edilizio adotlalo
dal Consiglio Comunale. '

L'ASL rilascia il parere relalivo agli aspetti di competenza (i)
entro 60 glorni dal ricevimento della richiesta.

(i) gi aspetti relativi alla competenza sanitaria seno indicativamente ripar-
tati nella scheda n.3 dall’allegato n.3 al presente capitolo.
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ALLEGATI AL CAPITOLO n.1

Allegato n.1 agli articoli 3.1.3, 3.1.7 e 3.1.9:

- elenco della documentazione necessaria per la richiesta di pareri e ceriificazioni igienico-sanitarie ai fini del
rilascio di concessioni edilizie, licenze d'uso e pareri per il nulla-osta all'esercizio dell'attivita
- modulistica “tipo” '

Allegato n. 2 all'art. 3.1.11

- Allegato n. 2 letteraa) Elenco attivita' di cui all'art. 3.1.11
- Allegaton. 2 letterab) Elenco progetti d:elle opere di cui all'art. 3.1.11
- Allegato n. 2 letterac) Schema di dichiarazione di compatibilita ambientale di cui all'art. 3.1.11

Allegato n.3 agli articoli 3.1.15 e 3.1.16 (strumenti urbanistici e regolamenti edilizi):

- allegato n. 3 scheda n. 1 Strumenti Urbanistici Generali di cui all'art. 3.1.15
- allegato n. 3 scheda n. 2 Strumenti Urbanistici Attuativi di cui all'art. 3.1.15
- allegato n. 3 scheda n. 1 Regolamenti Edilizi di cui all'art. 3.1.16

Allegato n.1 agli articoli 3.1.3, 3.1.7 e 3.1.9 del Capitolo 1:




ELENCO DELLA DOCUMENTAZIONE NECESSARIA PER LA RICHIESTA DI PARERI E CERTIFICAZIONI IGIENICO-
SANITARIE Al FINI DEL RILASCIO DI CONCESSIONI EDILIZIE, LICENZE D'USO, PARERI PER IL NULLA-OSTA
ALL'ESERCIZIO DELL'ATTIVITA, MODULISTICA “TIPO"

Al fine di consentire una corretla valutazione igienico-sanitaria da parle del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL
per il rilascio dei pareri o delle cerdificazioni di competenza, le richieste devono essere accompagnate dalla documenta-
zione di seguito specificate per le diverse fasi.

Per i documenti e gli atti gia presentati & sufficiente il richiamo agli stessi se non variati.
Reslano fatte salve eventuali specificazioni contenute nei singoli capitoli.

A) DOCUMENTAZIONE PER IL RILASCIO DEL PARERE SANITARIO PER CONCESSIONI EDILIZIE

Le richieste del Sindaco per I'acquisizione del parere di compelenza del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, ai
sensi dell'art. 220 del T.U. delle LL.SS. approvato con RD 27 luglio 1934, n.1265, al fini del rilascio della concessione ..
edilizia, devono, nel rispetto delliter procedurale previsto dallarticolo 3.1.4 e ulilizzando I'appesito modello allegato
(modelfo n. 1 o modello 2 esame df procedibilité della pratica da parte degli Ufficf Comunali competenti, rispettivamente
per insediamenti abitativi e per r‘nsedf'an?enﬁ per aftivita lavorative) essere corredale da:

A.1) PER INSEDIAMENTI DI CIVILE ABITAZIONE

a) copia della domanda e del progetto edilizio completo di piante, sezioni, prospelti ed evenluali tavole di raffronto e di
relazione tecnica illustrante la natura dell'intervento;
b) copia dell'estratto dello strumento urbanistico vigente con l'individuazione del fabbricato;
c) elaborato grafico o descrizione che evidenzi le distanze e le altezze di vicine abitazioni, industrie, allevamenti o altri
insediamenti;
d) destinazioni d'uso e dimensioni dei locali o degli spazi contenente altresi l'indicazione della dimensione delle
aperture con relativo calcolo del rapporto aeroilluminante;
e) copia del progetto di fognatura interna completa di:
planimetria generale della proprietd in scala 1:200 indicante il tracciato della rete di fognatura esterna al
fabbricato fino al punto previsto per Iimmissione in pubblica fognatura o altro recapito autorizzato nonché:
a) area complessiva delle proprieta, area coperta, area impermeabile, area sistemata a giardino o comunque
non impermeabile, volume totale edificato;
b) numero totale dei vani;
c) dimensionamento delle eventuall vasche di trattamento (fosse settiche);
«disegni relativi alla rete fognaria interna dello stabile da cui risultino i diametri delle tubazioni, le pendenze, le
ispezioni, i sifoni ed i particolari relativi alle immissioni nelle fognature stradali, o in altri recapiti autorizzati,
nonché quantaitro possa interessare il regolare funzionamento della fognatura;
+ e reti di fognatura interne dovranno essere separate ed individuate mediante diversi caratteri grafici, in re-
lazlone alle diverse tipologie (acque meteoriche, acque nere o acque di processo);
f) individuazione della regolamentare area scoperta e drenante;
g) sistema di approvvigionamento idrico. Per i casi di approvvigionamenta idrico diverso dal pubblico acquedolto, deve
essere allegato il progetto specifice o gli alti autorizzativi se gia esistenti;
h) descrizione del sistema di climatizzazione ambientale (riscaldamento) elo produzione di acqua calda per usi igienici
e sanitar, combustibile, ubicazione degli impiantifapparecchi, delle canne fumarie efo dei camini;
i) descrizione e ubicazione delle canne di ventilazione e di esalazione;
i} desurizione delle modalitd di raccolta dei rifiuti solidi: localizzazione dei locali, vani o spa2| di raccoilta rifiuti;
k) dichiarazione impegnativa (art. 3.1.3, comma 2} ;
1) indicazione del numero di utentl massimi ammissibili calcolati come dalle disposizioni del Cap. 5 del presente Titolo
i,
m) per | casi previsti, valutazione previsionale del clima acustico ovvero documentazione di previsione di impatto
acuslico ai sensi dell'articolo B comma 3 della legge 447/95(vedi art. 3.4.61 del capitolo 4 del presente Titolo).

A.2.1) PER AMBIENTI DESTINAT| AD INSEDIAMENTI LAVORATIVI A DESTINAZIONE GENERICA

a) copia della domanda e del progetto edilizio completo di piante, sezioni, prospetti ed eventuali tavole di raffronto e di

. relazione tecnica ilustrante la natura dell'intervento;
b) copia dell'estratio dello strumento urbanistico vigente con l'individuazione del fabbricato;

c) elaborato grafico o descrizione che evidenzi le distanze e |e altezze di vicine abitazioni, industrie, allevamenti o allri
insediamenti;

d) destinazione generica d'uso e dimensioni dei locali o degli spazi contenente altresi l'indicazione della dimensione |
delle aperture con relativo calcola del rapporto aeroilluminante;

e) copia del progetto di fognatura interna completo di:
s planimetria generale della propriet3 in scala 1:200 Indicante il tracciato della rete di fognatura estema al fabbricato

fino al punto previsto per limmissione in pubblica fognatura o altro recapito autorizzalo nonche:
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a) area complessiva delle proprieta, area coperta, area impermeabile, area sistemata a giardino o comunque

non impermeabile, volume totale edificato;
b) numero totale dei vani;
c) dimensionamento delle eventuali vasche di trattamento [I’ussé setticha);
» disegni relativi alla rete fognaria interna dello stabile da cui rfsultino | diametri delle tubazioni, le pendenze, le
ispezioni, i sifoni ed I particolari relativi alle immissioni nelle fognature stradali, o in altri recapifi autorizzati; nonché
quantaltro possa interessare il regolare funzionamento della fognatura;
» e reti di fognatura interne dovranno essere separate ed individuate mediante diversi r:.aratteri grafici, in relazione
alle diverse tipologie (acque meteoriche, acque nere o acque di processo);

f) individuazione della regolamentare area scoperia e drenante;

g) sistema di approvvigionamento idrico. Per i casi di approvvigionamento idrico diverso dal pubblico acquedotto, deve
essere allegalo il progetio specifico o gli atti autorizzativi se gid esistenti;

h) dichiarazione impegnativa del Progettista (art. 3.1.3, comma 2) .

i} impegno del litolare al rispetlo delle norme e prescrizioni che verranno dettate dagli organi competenti in fase di ©
preventivo rilascio di nulla-osta allesercizio della specifica attivitd (i), Tale impegno & trasferibile al'effettive
utilizzatore specifico

l) per i casi previsti, documentazione di previsione di impatto acustico delle aree interessalte alla realizzazione delle

opere di cui all'art.8, comma 4 della legge 447/95 (vedi art. 3.4.61 del capitolo 4 del presente Titola).

(i) compresi i vincoli riguardanti i tipi di attivita che si passono insediare in relazione scprattutto a:
- compalibilitd urbanistica
- compalibilitd acustica
* classe diinsalubrita ex an, 216 T.U, LL.8S
+ possibiitd di recapito dello scarico Idrico
e che devono essere specificali, se necessario, nell'atio di concessione.

A2.2) PER AMBIENTI DESTINATI AD INSEDIAMENTI LAVORATIVI A DESTINAZIONE NOTA (DESTINAZIONE

SPECIFICA E DEFINITA)
a) copia della domanda e del progetto edilizio completo di piante, sezioni, prospetti ed eventuali tavole di raffronto e di
relazione tecnica fllustrante la natura dellintervento;
b) copia dell'estratto dello strumento urbanistico vigente con lndividuazione del fabbricato;
c) elaborato grafico o descrizione che evidenzi le distanze e e altezze di vicine abitazioni, industrie, allevamenti o altri
insediamenti;
d) destinazione d'uso e dimensioni del locali o degli spazl conlenente altresi I'ndicazione della dimensione delle
aperture con relativo calcolo del rappeorto aercilluminante;
e) copia del progetto di fognatura interna completo di:
splanimetria generale della proprietd in seala 1:200 indicante il tracciato della rete di fognatura esterna al fabbricato
fino al punto previsto per l'immissione in pubblica fognatura o altro recapito autorizzato nonché:
a) area complessiva delle proprieta, area coperta, area Impermeabile, area sistemata a giardino o comunque
non impermeablle, volume totale edificato;
b) numero totale dei vani;
c) dimensionamento delle eventuali vasche di trattamento (fosse settiche);
=disegni relativi alla rete fognaria intema dello stabile da cul risulting | diamelri delle tubazioni, le pendenze, le
ispezioni, | sifoni ed i particolari relativi alle immissioni nelle fognature stradali, o in altri recapiti autorizzati, nonché
quant'altro possa interessare il regolare funzionamento della fognatura;
¢« lereti di fognatura interne dovranno essere separale ed individuate mediantg diversi caratteri grafici, in relazione
alle diverse tipologie {acque meteoriche, acque nere © acque di processo);
* progetio e relazione dell'eventuale impianto di trattamento efo depurazione, con individuazione del recapilto finale.
f} individuazione della regolamentare area scoperta e drenante;
g) sistema di approvvigionamento idrico. Per i casi di approvvigionamento idrico diverso dal pubblico acquedotio, deve
essere allegato il progetto specifico o gli atti autorizzativi se gia esistenti;
h) planimetria, in scala adeguata, indicante la destinazione d'uso dei locali con la disposizione dei macchinari e degli
impianti e dei punti di emissione significativi:
i) dichiarazione impegnativa del Progettista (art. 3.1.3, comma 2);
© j)relazione tecnica secondo lo schema riportato nell'allegato modello n.3 ovvero
* esito della procedura di Valutazione di Impatto Ambientale (V.I.A.) per le attivita comprese nel DPCM 10 agosto
1988, n.377 e successive modifiche e integrazioni
* per le attivita riportate nell'elenco di cui all'allegato n. 2 lettera a), copia della dichiarazione di compatibilita
ambientale redatta secondo lo schemna riportato ne1| ‘allegato n, 2 lettera c);
k) perle attivita soggetie:
* copla completa della domanda di autorizzazione ai sensi del D.P.R. 203/88;
* copia della dichiarazione o della notifica al sensi del DPR 175/88;
* peri casi previsti, documentazione di previsione di impatto acustico delle aree interessate alla realizzazione delle
opere di cui all'art.8, comma 4 della legge 447/95 (vedi arl. 3.4. del capitolo 4 del presente Titolo).

T
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La domanda di nulla-osta complela defla decumentazione di cul sopra, vale ad otlemperare 'obbligo di notifica di cui allart. 48 del D.P.R. 303/56 ¢ la comu-
nicazione di cui alfarl. 216 del T.U. delle LL.55. approvato con R.D. 2771934, n.1265.

A3) PROGETTI DI OPERE RELATIVE ALL'ELENCO DICUI ALL'ALLEGATO n. 2 lettera b)

a) documentazione specifica in relazione alla tipologia di intervento;
b} se richiesta, documentazione di compatibilitd ambientale di cui all'art. 3.1.11

B) DOCUMENTAZIONE PER IL RILASCIO DI CERTIFICAZION| IGIENICO-SANITARIE PER CONCESSIONI
EDILIZIE

Le richieste di certificazione igienico-sanitaria di cul al comma 4 del precedente articole 3.1.4 finalizzale alla domanda di
concessione edilizia, devono, nel rispetto delliter procedurale previsto dagli artt. 3.1.4, essere comedate dalla docu- .
mentazione prevista per le specifiche destinazioni al precedente punto A nonché dalle ceriificazioni, redatte dal proget-
tista, attestante la conformila :
1. urbanistica agli strumenti vigenti
alla legge 13/89 e 236/89 e successlve modifiche e integrazioni in materia di barriere architettoniche
alla legge 46/90 e successive modifiche e integrazioni
alla legge 10/91, DPR 412/93 e relative norme di attuazione
delle opere di urbanizzazione (acquedotto, fognatura, energia elettrica, strada, ecc.)
del recapito degli scarichi in base alle norme di cui alla |. 319/76 e alla |.r. 62/B5 specificando in particolare se:
la zona é servita da pubblica fognatura;
la zona non & servita da pubblica fognatura;
la zona non & servita da pubblica fognatura ma & in prossimita di un corpo d'acqua superficiale (da specificare);
altro
7. del rispetto delle distanze previste dalla normativa (cimiteriall, aeroportuali, ferroviarie, stradali, fluviali, lacustr, di
caplazione delle acque potabili, eletirodotti, di tutela in genere, ecc.);
8. per i casi previsli, valulazione previsionale del clima acustico ovvero la documentazione di previsione di impatto
acuslico ai sensi dell'articolo 8 comma 3 della legge 447/95 con |e modalita di cul al capitolo 4 del presente Titolo.
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C) DOCUMENTAZIONE del PARERE IGIENICO - SANITARIO PER LICENZE D'USO

Le richieste del Sindaco per I'acquisizione del parere di competenza del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, al
fini del rilascio del certificato di abitabilith, devono, nel rispetto delliter procedurale previsto dagli artt. 3.1.8 e seguenti, e

utilizzando I'apposito modello allegato (modello n. 4 df procedibilita delia pralica da parte degli Uffici Comunali compe-
tentl, rispettivamente per insediamenti abitativi e per insediamenti per attivita lavorative) essere corredate da:

C1) INSEDIAMENTI DI CIVILE ABITAZIONE e ATTIVITA LAVORATIVE A DESTINAZIONE
GENERICA

1. dichiarazione, da parle del direttore dei lavori circa:

la conformita delle opere al progetto esecutivo ed alle sue eventuali varianti;
F'uso di materiali da costruzione rispondenti ai requisiti previsti dal DPR 245/93
la salubrita degli ambienti ai sensi della legislazione e delle norme del Titolo 3° del R. L. di Igiene vigente;

copia della concessione edilizia;

copia del progetto edilizio approvato, completo di piante, sezioni e prospetti;

copia dell'estratio dello strumento urbanistico vigente con lindividuazione del fabbn{:aln

copia del progetto di fegnatura interna con:
copia della domanda di allaccio o copia del permesso di allaccio alla pubblica fognatura per insediamenti in zone
servite da pubblica fognatura,
copia della domanda di autorizzazione o copia della autorizzazione allo scarico per gli insediamenti non serviti
da pubhblica fognatura;

6. sistema di approvvigionamento idrico. Per i casi di approvviglonamento idrico diverso dal pubblico acquedotto copia
della richiesta di autorizzazione all'Autorita competente nonché certificato di analisi chimico-fisico- batteriologica del-
l'acqua da utilizzare;

7. copia delle cerificazioni elo dichiarazioni previste dalla L.46/90;

8. progetio esecutivo dettagliato degli impianti o copia delle certificazioni rilasciate dagli esecutori delle opere in merito
alla rispondenza alla normativa vigente circa l'esecuzione degli impianti tecnologici e al requisiti tecnico funzionall
trattati nel titolo Il del R.L.I. e non gia oggetto di altro obbligo normativo;

9. certificazione del Direttore del Lavori relativa al potere fonoisolante delle strutture e alla rumorosita degli impianti -
tecnologici installati;

10.impegno del titalare, trasferibile all'effettivo ulihzzatare al rispetio delle norme & prescrizioni che verranno dettate
dagli organi competenti in fase di preventivo rilascio di nulla-osta all'esercizio della specifica attivita;

11. per gll insediamenti di civile abitazione indicazione del numero di utenti max ammissibili calcolati secondo le dispo-
sizioni del Titolo 111,

Per le attivita favorative, nel parere e nellatto di licenza d'uso possono essere fissali vincoli iguardanti i tipi di attivita

che si possono insediare in relazione soprattutto a:

;s

-



compalibilitd urbanistica

compatibilita acustica

classe di insalubrith ex art 216 T.ULLSS.
possibilita di recapito dello scarico.

Linizio dell’attivita & subordinata alla prevenliva acquisizione del Nullz-Osta e/o degli atti autorizzativi previsti da specifi-
ca legislazione.

C2) INSEDIAMENTI PER ATTIVITA LAVORATIVE A DESTINAZIONE DEFINITA
1. dichiarazione, da parte del direttore dei lavon circa:
- la conformitd delle opere al progetto esecutivo ed alle sue eventuali varianti;
- l'uso di materiali da costruzione rispondenti ai requisiti previsti dal DPR 246/93
- la salubrita degli amblentl ai sensi della legislazione e delle norme del Titolo 3° del R. L. di lgiene vigente;
copia della concessione edilizia;

copia del progetto edilizio approvato, completo di piante, sezioni e prospetti;

copia dell'estratio dello strumento urbanistico vigenle con lindividuazione del fabbricato;

copia del progetto di fognatura interna;

copia della domanda di allaccio o r.:ipla del permesso di allaccio alla pubblica fognatura per insediamenti con scari-

co di tipo civile in zone servite da pubblica fognatura o copia della domanda di autorizzazione o copia di autorizza-
zione allo scarico di acque reflue ai sensi della legge 319/76 e L.R. 62/85;
7. sistema di approvvigionamento idrico. Per i casi di approvvigionamento idrico diverso dal pubblico acquedotto copia
della domanda di concessione al prelievo elo alla derivazione o copia dell'autorizzazione rilasciata dagli Enti com-
petenti nonché copia del certificato di analisi chimico-fisico-batteriologica dell'acqua utllizzata;
8. copia delle cerdificazioni efo dichiarazioni previste dalla L.46/90;
9. progetto esecutivo dettagliato degli impianti o copia delle certificazioni rilasciate dagli eseculori delle opere in merito
alla rispondenza alla normativa vigente circa I'esecuzione degli impianti tecnologici e ai requisiti tecnico funzionali
trattati nel titolo |Il del R.L.I. & non gid cggetto di altro obbligo normativo;
10. per le attivitd soggette al nulla-osta, impegno del titolare al rispetto delle norme e prescrizioni che verranno dettate
dagli organi competenti in fase di preventivo rilascio di nulla-osta all'esercizio della specifica attivita;
11. per le attivitd non soggette a nulla-osta impegno del titolare al rispetto delle prescrizioni previste da atti autorizzativi
prescritti per le specifiche attivila dalla normativa vigente,
12. cerlificazione del Direttore dei Lavor relativa al potere fonoisolante delle strutture;
13. relazione tecnica secondo lo schema riportato nell'allegato medello n.3 ovvero
* esito della procedura di Valutazione di Impatto Ambientale (V.LA.) per le attivitd comprese nel DPCM 10 agosto
1988, n.377 e successive modifiche e integrazioni

* per le attivita riportate nell'elenco di cui all'allegato n. 2, lettera a) , copia della dichiarazione di compatibilita am-
bientale redatta secondo lo schema riportato nell'allegato n. 2, lettera c);

14. per le attivitd soggette:

" copia completa della domanda o autorizzazione ai sensi del D.P.R. 203/88;

* copia della dichiarazione o della notifica ai sensi del DPR 175/88;
* per i casi previsli, documentazione di previsione di impatto acustico delle aree interessate alla realizzazione delle
opere di cuil all'art.8, comma 4 della legge 447/95 (vedi art. 3.4.61 del capitolo 4 del presente Trtnln]

15. altre autorizzazioni se e in quanto dovute.

£R: £ iy 1)

La domanda di nulla-osta complela della documentazione di cui sopra, vale ad otlemperare 'ebblgo di nolifica di cul all'art. 48 del D.P.R. 30356 e la comu-
nicazione di cui afl'art. 216 del T.U. delle LL.SS. approvato con R.D. 2771934, n.1265,

D) documentazione per il rilascio della CERTIFICAZIONE IGIENICO-SANITARIA per licenze d'uso

Le richieste del Direttore dei Lavori per il rilascio della certificazione igienico-sanitaria di competenza del Servizio Igiene
e Sanita Pubblica dell' ASL, i fini del rilascio del certificato di abitabllith, devono, nel rispetto dellliter procedurale previ-
sto dagli artl. 3.1.8 e seguenli, essere corredate dalla documentazione prevista per le specifiche destinazioni al prece-
dente punta G1 e C2 noncheé dalle cerificazioni, redatte dal Direttore dei Lavori, attestante la conformitéa:

1. urbanistica

2. glla legislazione vigente in materia di eliminazione e superamento delle barrlere architettoniche (13/89, 236/82 e
DPR 503/98, L.r. 6/89)

3. allalegge 10/91, DPR 412/93 e relative norme di attuazione

4. delle opere di urbanizzazione (acquedotto, fognatura, energla eletlrica, strada, ecc.)

5. del recaputc:- degli scarichi in base alle norme di cui alla |. 319/76 e alla Lr. 62/85 specificando in parﬂnolare se la zo-
na:
& servila da pubblica fognatura;

non & servita da pubblica fognatura;

non & servila da pubblica fognatura ma si trova in prussmllé di un corpo d'acqua superficiale (da specificare);

+ alro

6. del rispetto delle distanze previste dalla normativa (cimiterali, aeroportuali, ferroviarie, stradali, fluviali, lacustri, di
captazione delle acque potabili, elettrodotti, di tutela in genere, ecc.).
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E) DOCUMENTAZIONE PER PARERE IGIENICO-SANITARIO Al FINI DEL RILASCIO DEL NULLA-OSTA
ALL'ESERCIZIO ATTIVITA

La domanda, come da modello n.5, deve essere inolirata al Sindaco completa anche della documentazione di seguito

specificala.

1. copia della licenza d'uso. Qualora rilasciata essa sostituisce la documentazione dei successivipunti 2 e 3; .

2. copia della concessione edilizia, copia del progetto edilizio approvato;

3. dichiarazione, da parte del direttore dei lavori circa: =

la conformita delle opere al progetto esecutivo ed alle sue eventuali varianti;
l'uso di materiali da costruzione rispondenti ai requisiti previsti dal DPR 246/93
la salubrita degli ambienti ai sensi della legislazione e delle norme del Titolo 3° del R. L. di I. vigente;

4. copla dell'estratto dello strumento urbanistico vigente con lindividuazione del fabbricato;

5. copia del progetto di fognatura intema;

6. copia della domanda di allaccio o copla del permessao di allaccio alla pubblica fognalura per insediamenti con scari-
co di tipo civile in zone servite da pubblica fognatura o copia della domanda di autorizzazione o copia di autorizza-
zlone allo scarice di acque reflue ai sensi della legge 319/76 e L.R. 62/85;

7. sistema di approvvigionamento idrico. Per i casi di approvvigionamento idrico diverso dal pubblico acquedotto copia
della domanda di concessione al plelievo e/o alla derivazione o copia dell'autorizzazione rilasciata dagli Enti com-
petenti nonché copia del certificato di analisi chimico-fisico-batteriologica dell'acqua utilizzata;

8. copia delle certificazion! e/o dichiarazioni previste dalla L.46/80;

9. progetto eseculivo dettagliato degli impianti o copia delle certificazioni rilasciate dagli esecutori delle opere in merito
alla ispondenza alla normativa vigente circa I'esecuzione degli impianti tecnologici traltati nel titolo 11l del R.L.I. e ai
requisiti tecnico-funzionali e non gia cggetto di altro obbligo nomativo;

10. certificazione del Direttore del Lavori relativa al potere fonoisolante delle strutture;

11. relazione tecnica secondo lo schema riportato nell'allegato medello n.3 ovvero

* esito della procedura di Valutazione di Impatto Ambientale (V.1LA.) per le attivith comprese nel DPCM 10 agosto
1888, n.377 e successive modifiche e integrazioni;

* per le attivitd riporiate nell'elenco di cul all'allegato n. 2, lettera a) , copia della dichiarazione di compatibilita
ambientale redatla secondo lo schema riportato nell'allegato n. 2, lettera ¢) ;

12. per le attivita soggette: _

* copia completa della domanda o autorizzazione al sensi del D.P.R. 203/88;
* copia della dichiarazione o della notifica al sensi del DFR 175/88;
* per i casi previsti, documentazione di previsione di impatie acustico delle aree interessate alla realizzazione
delle
opere di cul all'art.8, comma 4 della legge 447/95 (vedi arl. 3.4.61 del capitolo 4 del presente Titolo).
13. altre autorizzazioni se e in quanto dovute; :

La domanda di nulla-osta complela della docurmentazione di cui sopra, vale ad atiemperare l'ebbliga di notifica di cui alfarl. 48 del DP.R. 303736 e la comu-
nicazione di cui all'art. 216 del T.U. delle LL.SS. approvalo con R.D. 27/71834, n.1265.

ALLEGATOn. 2 lettera @) Elenco attivita’ di cui all’art. 3.1.11

1. Agricoltura

2) Impianti che posseno cspitare volalii da corlile;

b) Impianti che possono ospilare suink;

c) Piscicoltura di salmanidi;

2. Industria estrattiva .

a) Estrazione della tarba; \

b) Trivellazione in profonditd escluse quelle Intese a sludiare la slabilita del suclo ed in paticolare:

= Ifivellazioni geotermiche; X
- trivellazioni per lo stoccaggio dei residul nuciean;

*trivellazioni per lapprovvigionamenia di acqua; :

¢} Estrazione di minerali diversi da quelli melallici e energelici, come marmo, sabbia, ghiaia. scisto, sale, fosfatl, potassa;
d) Estrazione di carbon fossile e di lignile in coltivazioni in sotterraneg;

e) Estrazione di carbon fossile e di lignile in collivazioni a ciele aperio;

f) Estrazione di petrolio;

q) Eslrazione di gas naturale;

h) Estrazione di minerali metallici;
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i) Esiraziane di scisti biluminasi;

i} Estrazione di minrali non energelici {senza minerali matalici) a cielo aperto;

k) Impianti di supeficie dellindusiria di estrazione di earbon fossile, di palrolio, di gas naturale e &f minerall metallici nenché di scisti bituminosi:
I} Cokerde (disllazione a secco del carbania); :
m) Impianti destinali alla fabbricarione di cemenlo,

3. Industria energetica

a) Impianti industriali per la preduzione di energia elefiica, a vapore ed acqua calda;

b) Steccagglo in superficie di gas nalurale;

¢) Steccaggio di gas combushibili in serbatoi softerranei;

d) Stoccaggio in superficie di combustibil fossi;

&) Agglarmerazione [ndustriale di carbon fossile e lignite;

{} Impianti per la produziane o larrschimento di cambustibili nucheari;

a) Impianti per il ritrattamento di combustibili nuclear irradiat;

h) Implaniti per |3 raceolta ed il trattamento di residul radieattivi;

i} Impianti per la preduzione di energia idroeletinca.

4, Lavorazione dei metalli

a) Stabilimenti siderurgici, comprese le londerle, fucine, raflerde e laminalof;

b} Impianti di produzions, compresa la fusicne, aflinaziene, filalura e laminatura di metalli non ferrosi, salvo | metalll preziosi;
€) Imbutitura, trancialura di pezzi di natevall dimensioni;

d) Trattarmenio in superficie e rivestimenio del metalll;

e) Cosinuzione di caldaie, d! serbatol e di altri pezzi in lamiera;

f) Costruzione e monlaggio di auloveicoli e costruzione del relativi molor;

g) Cantieri navali; § |

h) Impianti per la costruzione e ripafazione di aeromaobili;

i) Costruzione di materiale ferroviario;

I} Imbutitura di fanda con esplasiv;

k) Impianti di arrostimenio e sinterizzazione di minerali metallici.

5. Fabbricazione del vetro

6. Industria chimica

a) Trattarmnenta di prodotli inlesmedi e fabbricaziond di prodetti chimici;

b) Preduzione di antiparassitari e di prodotti farmaceuticl, di pitture e vernici, di elastomeri e perossidi;
&) Imptanti di steccaggio di petrofio, prodotti pelrlchimici e chimici:

7. Industria dei prodotti alimentari

a) Fabbricazione di grassi vegelall @ animaki;

b) Fabbricaziona di conserve di prodotii snimali e vegetali;

€] Fabbricazione di prodotii latieracasear;
d) Induslria della birra e del malio;

g) Fabbricaziane di dolciumi & scimppi:

T} Impianti per la macellazions df animali;
g} Industrie per la produziane defla fecala;
h) Stabilimento per la produzione di farina di pesce e di olio di pesce;

i} Zuecherifici,

8. Industria del tessili, del cuolo, del legno, della carta
a) Officine di lavaggio, sgrassagaio ed imbianchimenio dalia lana;

b) Fabbricazione di pannelll di fibre, pannelli di particelle e compensali;

c) Fabbricazione di pasta per carla e carlone;

d) Stabilimenta per la finitura di fibre;

e) Impianti per la preduzione e la laverazione di celiulosa;

f) Stabilimenti per la concia e 'allumatura,

9. Industria della gomma

a) Fabbricazione e lratlamento di prodoili a base di elastomeri.

10. Altri progetti

a) Piste permanenti per corse e prave d'aulomobili & maotociclene:

b} Stoccaggio di rottami di ferra;

c) Banchi di prova per motar, lurbine o reatiord;

d} Fatbricazione di fibre minerali artifictali;

&) Fabbric azione, condizionamenlo, carica o messa in carlucee di polveri ed esplosive;
f) Stabilimenti di squartamenta.

ALLEGATO N. 2 lettera b) Elenco progetti delle op‘ere di cui all'art. 3.1.11

1. D'infrastruttura:

2} Laveri per l'atirezralura di zone industrdall;

b} Lavori di sistemazions urbana;

c) Impianti meccanici di risalila e teleferiche;

d) Costruzicne di slrade, perti, compresi | pori di pasca e acropodti;

€] Opere di canalizzazioni e regolazione di corsi d'acqua;

1) Dighe ed altri implanti destinati 2 irattenera le acque o ad sccumulare in modo durevole:

9] Tram, ferrovie, sopraclevale & sotterranee, funicolar o simili linee di nalura particolare, esclusivamente o prncipalmente adibite al trasporio di pas-
seggen;

h) Instaltazicne di oleadotti e gasdati:

i} Installazione di acquedoili 2 lunga distanza;

1} Porti turistici;

k) Impianti per il rasporto del gas, vapare e acqua calda; per il Irasporto di energia eletirica elettrica mediante linee asroe;

1) Impianti di depurazione:;

m) Depasiti di fanghi;

n} Impianti di eliminazione di rifiuti industriali e domestici,

2. Agricoltura

a) Progaiti di ricomposizione rurale;

b} Progetti volti a destinare lerre incolte o estensionl seminaturali alla coltivazione agricola inlensiva;

c}Progettll di idraulica agricola;

e
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d})Primi rimboschimenti, qualora rischino di provocare trasformazioni ecologiche negative, e dissodamenti destinali a consenlire la conversicne ed un
aliro ipo di sfruttamento de! sualo;
3. Villaggi di vacanza, complessi alberghieri

4. Centri commerciali per la grande distribuzione aventi superficie coperta complessiva > 7500 mq

ALLEGATO n. 2 lettera ¢) Schema di dichiarazione di compatibilita ambientale

Deve essere prodotta la seguente documentazione:

a) una descrizione del progetto, comprendenta in parlicolare:

- la descrizione delle caratteristiche fisiche dell'insieme del progetto e delle esigenze di utilizzazione del suolo du-
rante le fasi di costruzione e di funzionamento;
la descrizione delle principali caratteristiche dei processi produltivi, con l'indicazione per esempio della natura e
delle quantita dei materiali impiegati;
la valutazione del tipo e della qu?ntité dei residui e delle emissioni previste (inquinamento dell'acqua, dell'aria e
del suolo, rumore, vibrazione, luce, calore, radiazione, ecc...) Asultanti dali’attivita del progetto proposto.

b) Eventualmente una descrizione sommaria delle principali altemative prese in esame dal committente, con indicazio-
ne delle principali ragioni della scelta, sotto il profilo dell'impatto ambientale.

c) Una descrizione delle componenti dellambiente potenzialmente soggette ad un impatto importante del progetto pro-
posto, con particolare riferimento alla popolazione, alla fauna ed alla flora, al suslo, all'acqua, all'aria, ai fattori elima-
tici, ai beni matedali, compreso il patimonio architettonico ed archeclogico, al paesaggio ed allinterazione tra questi
vari fattori.

d) Una descrizione (dovrebbe riguardare gli effelti diretti ed eventualmente gli effetti indiretti, secondari, cumulativi, a
breve, medio e lungo termine, permanenti e temporanei, positivi e negativi del progetto) dei probabili effetti rilevanti
del progetto proposto sull'ambiente:

dovuti all'esistenza del progetto;

dovuti all'utilizzazione delle risorse naturall;

dovuti all'emissione di inquinanti, alla creazione di sostanze nocive ed allo smaltimento dei rifiuti & la menzione
da parte del committente dei metodi di previsione utilizzati per valutare gli effelti sul'ambiente.

&) Una descrizione delle misure previsie per evilare, ridurre e se possibile compensare rilevanti effetii negativi del pro-
getio sull'ambiente.

f) Un riassunto non tecnico delle informazioni trasmesse sulla base dei punti precedenti.

g) Un sommario delle eventuali difficalta (lacune tecniche 6 mancanza di conoscenze) incontrate dal committente nella
raccolta dei dali richiesli. ’

| COMUNE di:
MODELLO 1
J ‘
Spettle:
Servizio ISP
Data AS.L. n
Prot. n.

Oggetto: Richiesta di parere igienico-sanitario per insediamenti abitativi, di cui all'art. 220 del T.U.LL.SS. approvato con
R.D. 27 Luglio 1934 n. 1265.

“ Pratica

(intestatario)
Con riferimento alla richiesta presentata dal .
Sig.
concernente il rilascio di:  — Concessione Edilizia = Autorizzazione Edilizia

= Nuova costruzione
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per: 0 Variante in corso d'opera
O Ampliamento o modifica dell'esistente
0 Cambio di destinazione d'uso
0 Denuncia inizio attivith ex |. 662/96 .
relativa al fabbricato di civile abitazione o alle opere da realizzarsi in

si richiede il parere di competenza di codesta ASL come previsto dalla vigente normativa.

La pratica in oggetto & stata ritenuta procedibile previo esame da parte dei competenti Uffici Comunali in merito al
sequenti aspetti:

* conformita urbanistica in base agli strumenti urbanistici vigenti;

s« presenza ed idoneita delle opere di urbanizzazione (acquedotto, fognatura, strada, energia elettrica, etc...);

* conformita alla legislazione in materia di bamiere architettoniche (L. 13/89, D.M.236/89, DPR 503/96, LR 6/89)
¢+ conformitd alla Legge 46/90 e relative norme di attuazione.

Rispetto allo Strumento Urbanistico vigente la zona in cui & ubicato linsediamento & defini-
ta; ; |

Sullarea sono presenti vincoli sia NO O
se presenti indicare quali (1)
8i dichiara inoltre che, in base al formali atti assunti da gquesta Amministrazione Comunale ai sensidegli artt: 2 e 3
L.R. n. 62/85 e successive modifiche e integrazioni, lnsediamento oggetto della richiesta risulta ubicato:
T in zona servita da pubblica fognatura;
Z in zona NON servita da pubblica fognatura;
O in zona MON semvita da pubblica fognatura ubicata in prossimita di corpo d'acqua superficiale (2)

Opere di urbanizzazione primaria esistenti:

fognatura: acque bianche O, acque nere O, miste O

energia elettrica T; acquedottoD; gasdotto 5.

Si allega alla presente richiesta di parere copia della domanda corredata degli elaborati grafici e della documen-
tazione prevista.

Ufficio
Il Funzionario

] IL SINDACO

M.B. Barrare esdlusivamente la voce inleressala.

(1) indicare la presenza di vincoli quall: area di rispelio cimileriale, ferroviaria, stradale, fuviale; zona di lutelz, zona di ispetio dei punti d
caplazione di acqua ad uso potabile, eletirodolt], elc.....

(2) indicare il nome del corpo d'acqua.

| COMUNE di: |
MODELLO 2
Spell.ie:
; Servizio ISP
Data A.S.L.n,
Prot. n.

Oggetto: Richiesta di parere igienico-sanitario per Insediamenti per attivita lavorative {art. 220 T.U.LL.S5)

Pratica

. (intestatario)
Con riferimento alla richiesta presentata dal Sig.

concernente il rilascio di: ~ Concessione Edilizia ~ Autorizzazione Edilizia
C Muova costruzione
per: ~ Variante in corso d'opera

T Ampliamento o modifica dell'esistente
7 cambio di destinazione d'uso
= Denuncia inizio attivita ex |, 662/96
relativa al fabbricato di (1)

da realizzarsi in
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si richiede il parere di competenza di codesta ASL come previslo dalla vigente normativa,

La pratica in oggetto & stala ritenuta procedibile previo esame da parte dei competenti Uffici Comunali in merito al se-
guenti aspetti:
= conformita urbanistica in base agli stumenti urbanistici wgent:,
= possibilita di recapito dello scarico in base alle norme di cui alla Legge 319!76 e alla L.R. 62/85;
* presenza ed idoneita delle opere di urbanizzazione (acquedotto, fognatura, strada, energia elettrica, etc...);
* conformita alla legislazione in materia di barriere architettoniche (L. 13/89, D.M. 236/89, DPR 503/96, LR
6/89);
» conformita alla Legge 46/90 e norme di regolamentar.

Rispetto allo Strumento Urbanistico vigente la zona in cui & ubicato linsediamento & defini-
fa:

Sull'area sono presenti vincoli slO NO O

se presenti indicare quali (2) __ I

Si dichiara inoltre che, in base ai formali atti assunti da questa Amministrazione Comunale ai sensi degli artl. 2 e 3 L.R.
n. 62/85 e successive modifiche e integrazioni, l'insediamento cggetto della richiesta risulta ubicato:
T in zona servita da pubblica fognatura;
C in zona NON servita da pubblica fognatura;
0 in zona NON servita da pubblica fognatura ublcata in prossimita di corpo d'acqua superficiale (3)
Opere di urbanizzazione primaria esistenti:
fognatura: acque bianche O, acque nere O, miste O
energia elettrica J; acquedotio J; gasdotto O

Si allega alla presente richiesta di parere copia della domanda corredata degli elaborali grafici e della documen-
tazione prevista.

Ufficio
Il Funzionario

| IL SINDACO |

M.B, Barrare esclusivamente la voce interessata,
(1) Indicare la presenza di vincoli quali: area di rispetlo cimiteriale, ferroviaria, stradale, fluviale; zona di tutela, zona di fispetio def punti di

caplazione di acqua ad uso polabile, elc.,
(2) indicare |a presenza di vincoli quali: area di Aispatto cimiteriale, ferroviaria, siredale, fluviale; zona di tulela, zona di rispetio dei punti di

caplazione di acqua ad uso polabile, eletirodolli, ele.
(3) Indicare it nome del corpa d'acqua;

Mod. 3

RELAZIONE TECNICA PER ATTIVITA' LAVORATIVE, DEPOSITI ED ALTRE ATTIVITA' SOGGETTE A
NULLA OSTA ALL'ESERCIZIO
I
NOTIZIE GENERALI

DITTA (esatta ragione sociale)

ATTIVITA'

CATEGORIA DI ATTIVITA ECONOMICA (Cod. ISTAT 1981 e 1991)
SETTORE PRODUTTIVO: = Artigianalo T Industria — Commercio T Agricoltura Z Terziario O

SEDE LEGALE: Comune Prov. Via

LEGALE RAPPRESENTANTE
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nato a il

residente a via

UBICAZIONE DELL'UNITA' LOCALE A CUI SI RIFERISCE LA RELAZIONE

Comune via

MOTIVO DI PRESENTAZIONE DELLA RELAZIONE TECNICA

% CONCESSIONE/AUTORIZZAZZIONE EDILIZIA per [ nuova costruzione
| 0 ampliamento edilizio

g altro;

Z NULLA OSTA ALL'ESERCIZIO O modifiche edilizie

O inizio altivita

Ti variazione ciclo produtlive

O altro: :
1. PERSONALE OCCUPATO

Operai Impiegati Apprendisti Titolari/soci TOTALI
M F M F M F M F

ATTUALI
PREVISTI
2. ARTICOLAZIONE ORARIA DELL'ATTIVITA
Z agiornata O su due turni 0 su tre turni
L saltuario (specificare):
anche al sabato O anche alla domenica O

3. RELAZIONE TECNICA DETTAGLIATA DEL CICLO PRODUTTIVO (*)

(se necessario aggiungere pagine)
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{*) La relazione deve esser complela della indicazione delle tavorazioni con principali macchine o impiant, delle matere prime, ausiliarie, intermedie utilizate e

prodoti nifi (quanlits annue), degli addetii alle lavorazioni, dei sistemi di prolezione amblentali (aspirazioni, cicli chiusi, insonorizzazioni....) adottati per reparto efo

lavorazion| e sistemi df prolezone individuali

Quando 1a notifica viene falla per ampliamiénti o mod[ﬁdua o ristnitturazion o nuove produziond, nella relazione tecnica devono essere esplcitate le lavorazion| og-
- gelio della notifica e come le stesse si inserscono nella situazione esistente.

3.1 rumore interno: indicare la presumibile fascia di rischio per ogni reparto (<80, tra 80 e 85, fra 85 e 90,
>90) secondo il D.L.vo 277/91 -art.40- (*)

* tale indicazione non sostituisce gli obblighi di cui al medesimo D.L.vo 277

4. CARATTERISTICHE GENERALI DELLA STRUTTURA
4.1 - Principali caratteristiche strutturali delle costruzioni:

@

4.2 Materiali utilizzati al fine di garantire un adeguato isolamento termo-acustico:

4.3 Barriere architettoniche
[] azienda soggetta al collocamento obbligatorio
[ parzialmente soggelta (specificare):

L] azienda NON soggetta al collocamento obbligatorio

4.4 Caratteristiche dei locali

Destina- Livello Allezza | superficie cubalura Superficie Superficie Tipodipa- | Tipodipa- Arearione
zione dei | del plang m mq mc illuminante apribile vimenlto (2) rete (3) artificiale (4)
locali (1) ' Ri Ra
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&

(1) piano terra, seminlerrato, interralo, piano primo, ecc,

(2) maleriale di coslruzione

(3) tipo di finitura o rveslimento e aliezza della slessa

Nota Bene: 1 dati riportati devono avere riscontro negli elaborati grafici

5 Notizie relative alle installazioni sanitarie (servizi):

a) SERVIZI IGIENICI

[ separali per sesso WG n.

D utilizzazione promiscua (ammessa fino a 3 addetti )

b) DOCCE

D separate per sesso

c) LAVANDINI n.
d) LOCALI SPOGLIATOIO

] separali per sesso

armadietti 2 doppio scompario D NO

e) LOCALE DI RIPOSO
f) LOCALE AMBULATORIO

[] no

n.

n.

[ no
L] no

g) LOCALE PER CONSUMARE | PASTI (] NO

5. IMPIANTIINSTALLATI

6.1 IMPIANTI TERMICI

a) per riscaldamento ambienti

[] previsti [J non previsti specificare ragioni tecniche

di cui per uomini n.
[[] utilizzazione promiscua (ammessa fino a 3 addetti) n.

| [1 no

dicui peruominin. -

WC n.

L] s1

di cui per uominin.
D utilizzazione promiscua (ammessa fino a 5 addetti) n.

(] si n

D 81 superficie mq

per donne n.

per donne n,

per donne n.

L si superficie mg

O si superficie mq____

luogo di installazione

Tipo di generatare potenzialita (kW) combustibile
I
b) per lavorazioni
Tipo di generalore potenzialita (kW) combustibile luogo di installazione

62-E' preﬁjsta linstallazione di depositi di gasolio, oli minerali, nafta, benzina, petrolio, o altri prodotti in-
flammabili o combustibili, per quantitativi superiori ai Kg. 5007 st wnoll

6.3 IMPIANTO DI CONDIZIOCNAMENTQ

[ non previsto

[] previsto (*)  ambienti serviti:
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Ha

* Allegare relazione tecnica come da arl. 4.4.17 del regolamento’ Locale di lgiene.

6.4 IMPIANTO DI VENTILAZIONE
O non previsto’ [] previsto (*) ambienti serviti;

* Allegare relazione tecnica indicanle le caralieristiche dell'implanto, i§ punfi di immissione &fo eslrazione dell'aria, il '
numero di icambi ora,

6.5 IMPIANTI DI ASPIRAZIONE LOCALIZZATA GAS/FUMI/POLVERI
(1 non previsti O previsti (*) emissioni presidiate

* Allegare relazione lecnica

6.6 IMPIANTI DI ILLUMINAZIONE ARTIFICIALE
Tipo delle sorgenti luminose per locale o reparto:

6..7 PREVENZIONE INCENDI:

[] Attivita soggetta a rilascio di CPI (*) [ Attivita non soggetta
Tipo di impianto previsto

* Allegare Certificato di Prevenzione Incendi (L.966/65) ovvera copia della domanda presentala

6.8 IMPIANTI SOGGETTI A VERIFICHE OBBLIGATORIE

[J protezione contro le scariche atmosferiche [J messa aterra

[ Impianti elettrici nei luoghi con rischio di esplosione [ Idroestrattori

[J Apparecchi a pressione [0 Argani su pontj sospesi

Ll Ascensori e montacarichi [ Scale aeree, ponti sviluppabili, ponti sospesi

L] Apparecchi di sollevamento o trasporto (portata > 200 Kg)
L Impianti per Ia produzione acqua calda > 35 Kw
Ll Impianti per la produzione di vapore o acqua calda surriscaldata

Dettagliare le notizie fondamentali degli impianti sopra segnati

MACCHINA O IMPIANTO | CARATTERISTICHE TECNICHE LOCALI IN CUI SONO
(portata in kg, pressione di esercizio, polenzialita termica, INSTALLATI
ecc)

i d
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* Allegare copia delle denunce effettuate.

7. ACQUE, SCARICHI, EMISSIONI IN ATMOSFERA, RUMORE, RIFIUTI, DEPOSITI E STOCCAGG!

7.1-ACQUE

7.1.1 - APPROVVIGIONAMENTO IDRICQ .

[] da acquedotto mcfanno [ da pozzo privato . mc/anno
[ da sorgente privata mefanno (] attre me/anno

7.1.2-TIPO Dl UTILIZZO DELL'ACQUA: *
[] civile mcfanno [] di processo  mcfanno [1 di raffreddamento me/anno

7.1.3 - FAS| DEL CICLO PRODUTTIVO IN CUI E' PREVISTO L'UTILIZZO DI
ACQUA:

7.2 SCARICHI
7.2.1.- RECAPITO DELLO/DEGLI SCARICO/SCARICHI:

L civile (*) [ di processo

(*)

O di raffreddamento (*) O acque meteoriche
(")

(*) indicare se: pubblica fognatura - corpo d'acqua superficiale (nome del ricettore) - suclo / strati superficiali del
sottosuolo

7.2.2 - A norma della L.319/76 sono state presentate domande di-Autorizzazione allo scarico? 81 Ono O

7.2.3 - E' previsto un impianto di depurazione delle acque reflue di processo?

No [0 st [0 indicare il tipo di impian-
to:

7.2.4 - Nel caso di acque civill NON recapitate in pubblica fognatura, specificare le modalita di smaltimento:

7.2.5 - Per tale scarico & stata presentata domanda di Autorizzazione ai sbnsi della LR. 62/85? 1] No [

7.3 EMISSIONI IN ATMOSFERA

Sono previste emissioni in atmosfera derivanti dall'attivita? si[J No[] sesialiegare copia completa
della domanda di Autorizzaziona inollrata alla Regione Lombardia ai sensi del DPR 203/88 efo copia dellAutorizzazione rilasciata.

7.4 RUMORE
, Documentazione di previsione di impatte acustico di cui all'articolo 8 della legge 447/95 secondo quanto pre-

visto all'art. 3.4.61.

7.5. RIFIUTI S
Specificare la tipologia dei rifiuti prodotti, il quantitativo annuo presumibile, le modalila di stoccaggio provviso-
rio in stabilimento e le modalita di smaltimento (se lo spazio non & sufficiente allegare un foglio a parte)
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7.6 DEPOSITIE STDCGAG Gl E MODALITA DI MOVIMENTAZIONE 1
elencare le sostanze in deposito, con relativo stato fisico, distinte per materie prime, pmdom lntermedl pro-
dotti finiti, sostanze ausiliare al ciclo produttivo (*)

(*) Descrivere per ciascuna sostanza le modalita di deposito, | contenitori o recipienti in cui sono poste,| luogo dell'azienda in cul permangono; le
modalitd di movimentazione {manuale e'o rrl:tt?ﬂt&}

8. RADIAZIONI IONIZZANTI (D.Lgs. 230/95)

(1 Im pianti generatori radiazioni ionizzanti

O Sorgenti radmatlwe (es.: impiego isotopi radioattivi, indicatori di livello, parafulmini, segnalatori di incen-
dio)

9. GASTOSSICI (RD 147/27)

9.1- E' previsto l'uso e la delenzione di gas tossici? st Owno O
9.2 - Se Sl specificare qualitd e quantita in stoccaggio ed utilizzo:

10. SORVEGLIANZA SANITARIA (art 33 DPR 303/56 e DD.Lgs. 277/91 e 626/94)
a) Attivita: [ non soggetta [ soggetta specificare il tipo di lavorazioni:

b) Medico competente (ex art.33 DPR 303/56 e DD.LL.vi 277/91 e 626/94)
nominativo

1
T

11. SERVIZ|O DI PREVENZIONE E PROTEZIONE (art. 18 D.L.vo 626/94)

internol] esterno [J nominativo del responsabi-
le
qualifica professionzle

numero degli eventuali addetti Servizio

DATA PRESUMIBILE DI INIZIO ATTIVITA

La corrispondenza deve essere recapitata a:
nome Cognome
Via Comune CAP Tel. fax.

Lrd
S
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A
TIMBRO DELLA DITTA E FIRMA DEL FIRMA DEL TECNICO
LEGALE RAPPRESENTANTE PROGETTISTA
MODELLC 4 .
COMUNE di: | Spett.le
! Servizio ISP
_ ASL. n

Data Prot. n.
Oggetto: Richiesta di parere igienico-sanitario per Licenza d'Uso di cui al DPR 425/94
Pratica

S (intestataric)
Concessione s [ Edilizia

n. del -
Con riferimento alla richiesta presentata dal

sig.
concemente il rlascio di Licenza d'Uso
per: ) U nuova costruzione

C ampliamento o modifica dell'esistente
T cambio di destinazione d'uso

relativa al fabbricato di

(1)
realizzato

in

sl richiede il parere di competenza di codesta ASL come previsto dalla vigente normativa.

La pratica in oggetto & stata ritenula procedibile previo esame da parte dei competenti Uffici Comunali in merito ai
seguent! aspetti: ;

conformita urbanistica in base agll strumenti urbanistici vigenti;

conformita alla legislazione in materia di barrere architettoniche (L. 13/89, D.M. 236/89, DPR 503/96 e

L.R.6/89); :

conformita alla Legge 46/90 e norme regolamentari.

conformita alla legge 9 gennaio 1991, n.10, DPR 412/23 e relative norme attuative;

alla presenza della documentazione di cui al comma 1 del DPR 425/94;

alla rispondenza, per i casi previsti, delle certificazioni e dei collaudi richiesti dalla normativa vigente per (con-

trassegnare):

* Ia prevenzione incendi;

* le strutture in conglomerato cementizio o metalliche;

* gli ascensori e gli impianti di sollevamento in genere;

* le norme antisismiche;

Sullarea sono presenti vincoli: 81 Z NOZ | .
se presenti indicare qua-
li(2) :

Si dichiara inoltre che, in base ai formali atti assunti da questa Amministrazione Comunale ai sensi degli art. 2 e 3
della L.R. n. 62/85 e successive modifiche e integrazioni, linsediamento oggetto della richiesta risulta ubicato:

C in zona servita da pubblica fognatura;

Jin zona NON servita da pubblica fognatura;

0 in prossimita di corpa d'acqua superficiale (3);

Opere di urbanizzazione primaria esistenti:
fognatura: acque bianche acque nere miste
energia elettrica acquedotto gas in rete

Si allega alla presente richiesta di parere copia della domanda corredata degli elaborati grafici e della documenta- -
zione prevista.

Ufficio
Il Funzionario

IL SINDACO
'y
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NB. Barare esclusivamente la voce interessata,

(1) Indicare il tpo di fabbricato e 2 relaliva destinazione d'uso.
(2) Indicare la presenza di vincali qualk; area di rispetto cimitedale, ferroviaria, stradale, nmla zona di tutela, zona di nspetlu dai punti di captazione di ac-

qua ad uso potabile, eletirodott, ale...
(3} Indicare il nome del corpa d'acqua.

: MODELLO 5

Oggelto: Domanda di NULLA OSTA ALL'ESERCIZIO

artt. 3.1.6 e seguenti

Ditta:

Via :

Egr.Sig. SINDACO
| del Comune di

Il sottoscritto nato a
il residente a via.

titolareflegale rappresentante della Ditta * (vadi nota)

sita in via . ' n

CHIEDE

ai sensi degli aril. 3.1.6 e seguenti del vigente Regolamento Locale di Igiene, il prescritto
NULLA OSTA

per I'esercizio dell'attivita di

Atal fine allega alla presente la seguente documentazione di cui ai punti |

(slencare con riferimento a quella prevista alla lettera E - pag. 13 )

" Fa presente che Ia documentazione di cui ai punti
& gi stata presentata in data in fase di richiesta di Concessione Edilizia - Licenza d'Uso
& dichiara che la stessa non & varata. ’
Dichiara altresi che la documentazione di cui al punti non viene allegata in quanto |'attivita
non risulta soggetia.




IL RICHIEDENTE

|* Indicare I'esatta Ragione Sociale
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MODELLO &
[COMUNE DI |
Oggetto: NULLA OSTA ALL'ESERI‘.‘:IZID (artt. 3.1.6 e seguenti R.L.I.)
per l'attivita di
Ditta .
Via
Spett.le DITTA
'IL sINDACO
Vfisla la domanda presentata ai sensi dell'art. 3.1.10 del R.L.I. In data dal
Sig. della Dit-
ta
sita in via n
visto il parere favorevole espresso dal Servizio lgiene e Sanita Pubblica dell’ ASL n. con prat. n

del.

RILASCIA, ai sensi degli artt. 3.1.6 e seguenti del vigente R.L.L, il presente

NULLA OSTA ALL'ESERCIZIO

per l'attivita di

per lo stabilimento sito in

alla Dit-
ta |

titolare o legale rappresentan-
te

*  Resla in ogni caso fermo l'obbligo del rispetto delle norme vigenti in materia di igiene pubblica, ambientale e tutela
della salute nel luoghi di lavoro.

* |l presente NULLA OSTA & relativo unicamente alle strutture, alle lavorazioni, alle attrezzature ed agli impianti di-
chiarati in domanda efo verificati in fase istruttoria dal Comune e dall'ASL.

*  Qualsiasi modifica, ampliamento, efo comunque qualsiasi intervento che comporti una variazione della situazione
accertala, sia delle strutture, sia della destinazione d'uso, sia delle lavorazioni, compresi macchinari ed impianti,
deve essere comunicata all'Autoritd Comunale e, secondo quanto stabilito dalla normativa, preventivamente Auto-

rizzata efo assoggettata a nuovo Nulla Osta all'Esercizio.

Dalla residenza Municipale, li ...c.ccnninis

IL SINDACO

v
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ALLEGATO n. 3 agli art

S AT Vo T
S L gt AT
B it L e 1

schedan.1 allegata ail'art. 3145

ASPETTI GENERALI DELLA VALUTAZIONE:

= localizzazione di zona pradutiive, 2gricola e zootecniche;

locslizzazione di zone residenziali

localizzazione di zone a verde pubblico o per attivita ricreative e di lempo libero:

loczlizzazione di aree destinate ad atirezzalure elo serviz tecrokogici ed eventust relative zone di rispetto (impiant di depurazione, Implant di smalmento dei

fifiuti, impianti per la preduzione e I Irasparta di enengla, ece);

localizzazione di aree per impianii ed atirezzature scolastiche, sanitade, sos

lecalizrazione di aree destinale a impianti cimiteriall & loro aree di rspetio;

reti fognarie, di acquedotio, ecc., comprese le opere di caplazione e relative zone di tutela e di fispetta esistenti a lor sviluppo previsto;

valutazione di bilancio idrico:

zonizzazione ai fini del rumore (DPCM 1.3.1331 e legge 447/85);

verifica, per | Comuni soggett, dellapplicazione delle disposizioni di cui alfart. 5 delia Legge 81111991, n. 10;

sistama della viabilia in relazione alle singole zone;

inlerazione di quanto previsto con fesistente; |

compatibilita delle Norme Teeniche di Attuazione {per gli aspett di competenza), con la nommativa di cul al Reg. Locdi lg. ed in particotare con quella refativa al-

Igiene edilizia e degli ambient confinati e quelia igienico-ambientals. In tale sede occome alresi verficare Ja compalibilita defle attivita di servizio previste nells

zone residenziall con rferimento 2 prablami di inquinamenlo da rumere, vibrazioni, da emissicnl in atmosfera, da scarichi; :

»  aree industiali dismesse;

* verfica, per i Comuni soggett, delfapplicazlone delle disposizioni delfart. 36 del Decreto Legisiativo 30/4/92, n, 285, anche secondo Ts indicazioni cantenute
nella Deliberazione Comitato Interminisleriala per la Programmazione Economica nel Trasporta del 7/4/1993,

* veiifica delia compalibilita degli strument urbanistici generall ed attuativi alle disposizionl delart 12 della Ir. 6/89;

Sl riportanc di seguilo parzlali specifiche tecniche can rlfedments ad akeuni del puns sopra elencall,

A) ESIGENZA
Indirizzarsi verso una planificaziona urbanistico-tertorale "sostenibile”,

E) FUNZIONE
Il conenrso alla formaziane o alla valulzzione dello stumenla urbanistics altiene alia materia di competenza dell ASL previste dalla legislazione vigents.

C) CRITER] GENERAL| DEL CONCORSO - VALUTAZIONE
* Rendere disponibile, per gii aspeti di compelenza ed In modo organizzate e frulbile, Tinsieme delle conoscenze relative
a) allo stalo del termitorio & delTambients;
b) allo stalo di salule della popolazione;
¢) alla quslita delia vita, :
per contribuire a rendere passibili ed efficac le valutaziani degli impati cha provocheranno il cambiamento d'usg del lerrtoro & per definire le strategia lemitoriali
pill [donee in funzione di una loro gestiona sastenibils.
* Il parere-concorsa richiestn, deve sempre estrinsecarsi in un esams complessivo di una stuazione teritoriale a livello sovracomunals, Con analisl ristrette al
singoto Comune, s! corre il rischio di approvars soluzion! urbanistiche idonee per # Comune interessato ma che polrebbero avere effetll negativi nei temitor imi-
lrafi,

D) CRITERI GENERALI PER LA ZONIZZAZIONE

+ Valutazione della capacita di canco delle singole zone rispetto alle previsioni di medificazione ed alfinterazions con Feskstente e con Fintero lerritorio in funziane
diz
a) capacit di smallire lnquinamento provenlente da scarichl, emissioni, rifiutl, rumen, ecc. entra | lmit di compalibilita proprie defla zona;
bjrapporto con il grado di accessibiila anche alio scope di disincentvare o canteners la mobilita veicolare privata.

= Valulazioni Intese ad accertare che le zong individuate dafle strumento urbanistico dsufing mutuamente cpmpatibld in relazione alle caratteristiche deqli inse-
diamenl] esistent e previst. .

= Valulazoni che consentano la realizzazione di adequale aree a verde per
¢) un'elficace processo di autodepurazions dell'area;

- djfavorire miglior condizioni misrocimatiche; )

€) realizza re condizioni per un'idonea esposizione & soleggiamento del fabbricati, anche al fini deila riduzione dei consurmi energelici per la loro cimalizzazione;
f) garantire, anche medianle una lacile accessiblits e slcurezza, funzioni sociall e ficreative,

= Valulzzoni per la verifica della compalibilith con la zonizzazions acustica anche al finl del rispetia di quanto previsto dal'art. 6 della legoe 447/95.

E) CRITERI PER LA LOCALIZZAZIONE DI INSEDIAMENTI

.- »  Valutare che nellindividuazione delle zone la classificazione delle slesse sia avvenuta nan tanta in base alta categonia economiche degli insediament, quanto in
base alla tipologia di rischio ammesso. .

»  Verificare Ia presenza di urfadeguala fascia di rispetto, anche In funzione delia tipologia degli insediamenli ammessi, per:
a) salvaguardare il pil possibile la pepolazione & Tambienle circostante da fenomeni di inquinamenta, rischi, molestie, eco.;
b) garantire che le atfiits insediabill possano rispetiara i imifi per tutte le zone eventualmente interessate dalle loro emissiohi sancre: A
€} garantira la possibilts di realizzare le distanze necessarie nei casi di insedlamenti di industrie a rischio dl incidente rievante, previste nei piani di emergen-

I3 .
»  Verificare che siano individuale zone riservate, opporiunamente distant dalfabitao, per parbicolari attivita {oltre evenlualments I2 Industrie a rischio di incidente
rilevarle) che possono creare disagio o castituire polenziale dschio perla saluls della popolazione, quali ad esEmpio:
* aziende per il lrattamento e fo stoecaggio ded Afiut
* deposili di rfiuti solidi urbani
* impianti di depurazione
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industie chimico-farmaceuliche
industrie per la preparazione dj estratti e derivali organici, sia per sostanze famacologiche che per findustria alimentare
industrie aimentar .
mangimifici

* allevament zoolecnicl

* aziende induslriali che comprendona ne! laro ciclo produttive la vulcanizzazione defla gomma

* industrie nelle quali vengono manipolale sostanze a basso livala olfativo

* impianti di incenermento rifu

« \erificare gii effetfi della mobiith in rapporto al’ambiente crcostanis.
o Verficare la compatibifita di realizzazione delfopera eon rfedmento alle pravision! di cui aifarﬁoulu 8, defla legge 447/85,

a = & =

F) OPERE DI URBANIZZAZIONE

s Perlearee di nuova edificazione verfficars Ia presenza o la previsione di reallzzazione delle opere di urbanizzazione.

= Perlesistente verficare ladeguamento delle opere di urbanizzazione.

«  Verificare la conformith del sistemi di depurazione finafi,

o Valutazione di bilancio idrico ove possibile, del sisiema di acquedotto, del punt di captazione e relative zone di tulela e di nspetto,

G) SISTEMA DEL VERDE E ALBERI
s  Organizzare una lunzionale arficolazione del sistema del verde finalizzata ad assicurare nan solo le funzioni pill amplamente ricenesciule & valarzzals (es. -
slico-ricreative, paesaggistiche, idrcaeclogiche, economico-produtiive, ecc.), ma anche quelie igienico-sanitarie,
Tra queste, almena quelie relative allg sotiofunziahi:
a) concementi gli aspetl microclimatici
b) che regolano lequilibrio ossigenc-anidride carbonica mediante il processo di fotosinlesi clorefiliana (i)
¢} che favoriscono la depurazione microbinlogica
d) che contrbuissonn al contenimentn dellinguinamenta acusticn
Quanto sopra, mediante |a realizzazione anche di, ad ipolesi.

*  parchi pubblici urbani di 4-6 Ha ogni 15.000-20.000 abitznli (3mglab)
*  piantumazione delle piazze e defle strade che sbbizno una sezione maggiore di m. 25 wiilizando tipologie di alberature che eviting o limitino leffetio tun-

nel,
(i) un Ha di pralo fissa 10 g.i di CO2 per anne; un Ha di besco 10 tonn. Irzsformandela in legna e carboidrati @ libera 7 tonn. di ossigens lanna

H,'| VIABILITA
Valutare il sislema della viabilita in relazicne afe singole zone ed al sistema generale della vishilita;

= Valularela phnh.ummne delle strade {con sezione maggiore di 25 metr) sia &l fini del contribute alla quaiita dellara che di protezione acustics;

»  Verifica, per i Comuni soggetli, delfapplicazione delle disposizioni di eui alfart. 36 del Decreto Legislativo 30/4/1992, n. 285, anche secanda Iz indicazion! con-
tenute nella deliberazione del Comitalo Interministeriale per la Programmazione Econormica nel Trasporio del 7 Aprile 1883 al finl del miglioramento delle condi-
zioni della circalaziane, della fiduzions delfinguinamento acustico ed atmosferics;

s \erifica di compatibilta con la zonizzazione acustica ex D.P.G M. 11311991 e Circolar Regianali e con le disposiziont di cui alla legge 447195,

) LA ZONIZZAZIONE ACUSTICA DEL TERRITORIO COMUNALE

Obiattivi defia zonizzazione:

risanare e ares urbanizzate con condizionl di rumorcsita ambientale degradate e prevenire 1 detedoramento di aree non inguinate;

indirizzare, ai fini della tulela dallinquinamenta acustico, una cometta planificazione delle nuove aree di sviluppo;

fornire strumentl e rferiment di certezza, facimente individuahil, per fissare obblighi par il nisanamento e la valutazione di impatto acustico delle nuove sargent;
conlribuire, in definitiva, &l migiicramento delle condizioni di salute della popolazione e della salubrila ambizntale.

L) ELENCO FASCE DI RISPETTO E PERIMETRAZIONI DEL TERRITORIO DA RIPORTARE IN MODO ESPRESSO NELLA
STRUMENTAZIONE URBANISTICO- TERRITORIALE, PER SVOLGERE LE VALUTAZIONI DI CUI Al PUNTI PRECEDENTI

1) PERIMETRAZIONI DEL TERRITORIO

centro edificalo arl. 18 Legge 865/7 1) anche ai fini dell'art. 216 del TULLL.SS
P.P.A. art 13 Legge 10/77 e Leg. Reg.
centro abilate arl. 4 D.L.vo 30/4/92 n.285 |
aree pedonali D.L.vo 30/4/92, n.285
2) FASCE DI RISPETTO
cimiteriali art 338 T.ULL.SS. R.D. 27/7/1934, n.1265 e arl 55 DPR 235/30
2zi ¢ somgenti D.PR. 236/88
stradali D.Lvo 30/4/92, n.285 (vedi successiva lab. 3]
lemoviarie DPR 11.7.1880 n.753 e sm.i.
aergporual Legai nazionall & regional
eletirodotti Decreln Ministera Lavar Pubbiic 16/1/81 & D.P.C.M. 24/4/52
* | depositi ofi minerali DM 31/711934
implanli di smaltimento e tradamento rifiuti Delibera €. exart. 5 D.P.R. 915/82 del 27/4:84; Req. n. 2/82; L. 207341 n 366, LR. 21/93
depuratori {Delibera C.1. ex L3197, del 472/77, all. 4, punio 1.2)
corsi d'acqua exlegge 431/88 es.mi

3) RISPETTO STRADALE (D.Lvo 30/4/92, n.285 arlt. 16 e 18; D.P.R.16/12/92, arit. 25, 27, 28 e 28 come modificali dal D.P.R. 26/4/93 n. 147)

CARATTERISTICHE FASCE DIRISPETTO PER ()
TIPCLOGIA CENTRI ABITATI FUORI DA FUCRI DA CENTRI ABITATI MA
CENTRI ABITATI | PREVISTA DI ESPANSIONE
4 | AUTOSTRADE 30 g0 0
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B | STRADE EXTRA-URBANE PRINCIPALL | STAT art. 2 40 20
REG
G | STRADE EXTRA-URBAME SECONDARIE | PROV comma 3 a0 10
D | STRADE URBANE DI SCORRIMENTO (Comuski) Decrelo 20 i
E | STRADE URBANE DI QUARTIERE [Comu.i) Legvo v. PRG ma non <20
F | STRADE LOCALI E Comull & vichali 26592 v. PRG ma non <10 20010
STRADE DI SERVIZIO comma 4, ar. 2

schédan. 2 art. 3.1.157

(") nuove costruziond, rcostruzieni conseguenti a demolizieni integrall, frontegaianti la sirada.

4) ZONIZZAZIONE
zong urbane particolarmenls vulnarabii (area sensibili) D.M. 12111792, art 4
zone a trafiico limitaln D.L.vo 30/4/92, n.285
zong servile da pubblica fognatura L.R. n.62/85
zane non servite da pubblica fognatura situate in prossimita di corpd idrict supedicial L.R. 62/85
acuslica (D.P.C M. 1/3/91; Circolari Regionall, legge 447/35)

T urn;;,#_ﬁ,gahﬂ a:-'ﬁﬂ:l;.-d-_{;‘g IS
: )JA!&E“':% WJMJ!&-\MJ PR I e,}-hk,{‘(‘:;, J!- !-z

Peri Piani di Recupero, si segnala in particotars |a necessita che le veriliche tengano parficolarmente conto dei requisit di altezza, superficie, seroiluminazione ulllizzan-
do, qualora necessario, anche le deroghe nel imiti di cui 81 Regolamenta Locale di igiene.

Queslo richiamo si fivela particolarmente ulile in quanto |a pracedura attuativa del Piano di Recupero non consente di inlervenire su quest aspetti con modificazion
rispetio ai contenuli del Piana stesso, nells fasi di parera sul progetto o nelle fasi dilicenza dusa.

Per futtl i Piani di Atfuazione occome inoltre sempre verificare fa puntuale previsione delie opare di urbanizzazione primarie @ secondarie.

T i i
[y e .t's-.i;"

schedan. 3art.3.1.16

Lesarna peril parere da parte del Senvizio loiene e Sanita Pubblica dell ASL deve sempre estinsecarsi nella verfica di almeno i seguenti parametr o aspetti
# lenome procedurali e generall, verificanda in parficolare:
* la previsione della disciplina deghi interventi di demolizione con particolare riferimento al problemi di maleriali pericolosi o, pili In generals, & condizion] che neces-
sitano di prefiminar inlervent di bonifica di ogni genere;
* la campleta previsione della documantazions (v compresa quella di intaresse iglenico sanitario) a comedo delle singole Islanze e per le diverse calegarie di inter-
vent;
* Ia previsione, nella composizione della Commissione Edilizia Comunale del Responsabile del Servizio Igene e Sanita Pubblica dell' ASL o di un suo delegato
quale membro di didtto, con dirtta di partecipaziona ai laven ma non divolo;
* [ requisiti di abilabilits dei locali seconds Ie singole destinazion duse;
* la previsione delle quote delle aree di pertinenza degll edifici da destinare a superfici scoperts e drenantj;
. le nome morologiche: in particalare le altezze dei fabbricati in relazione ai problemi di Muminazione (esempior allezea del fabbricali in relazione a quella def
fabbricali prospicenti, distanze dal fabbricati, ece.);
*  lenome relalive alla qualita del costruito: spaziali- funzionali; fisico-ambientat; tecnologiche ed in particolare i requisiti
*di lgigne: ove non previsto il imando al Regolamento Locale di Igiene, superficie, allerza, cubatura, Bluminazione ed aerazh:ne dei locali secondo la singole dest-
nazioni d'uso, soleggiamento, requisi lgrolermici, requisili acuslicl, ecc;
* di sicurezza (incend, impiant, ublizzazione, ecc.);
* di fruiilitas ivi comprese le dolazioni minime def servizi;
. la compalibilits delle previsioni con le deslinazioni di zona ed in paricolare la compalibilita delle *attivita fi senvizio” previsle nelle zone residenziali con riferimenta
a problerni di inquinaments da rumare, vibrazionl, da emissioni in atmosfera, da scarichi'
. | parametri per interventi in zone particolar {zane A, piani di recupeo, ecc ),
. in generale la compathbiila con il Regolamento Locale di lglene ed in partioolars con quella delligiens ediizia, igiene degli ambienti confinati,

%
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A) I CANTIERI

3.2.1 Sicurezza nel cantieri

Falte salve le vigenti disposizioni in materia di prevenzione
degli infortuni, di sicurezza e responsabilita, in ogni lavoro
edile {costruzioni, demolizioni, rifaciment], tinteggialure, ecc)
devono essere adotiate tutle le necessarie precauzioni allo
scopo di garantire la sicurezza, la salute e la incolumits non
solo dei lavoratori ma anche della popolazione, nonché tutela

dell'ambiente.

Le norme di sicurezza e di salubrita devono essere ga-
rantite anche nelle condizioni di non operativita del
cantiere. i i

3.2.2, Recinzioni

| cantieri edili devono essere delimitati mediante idonee pro-
lezioni, adottando, ove necessario, apporlune recinzioni da
realizzarsi con materiali adeguati,

| restauri esterni, di qualsiasi genere, ai fabbricali insistenti su
aree pubbliche od aperte al pubblico possono effettuarsi solo
previa realizzazione di recinzione chiusa dei fabbricali mede-
simi o di altre analoghe misure protetfive idonee ad assicura-
re lincolumita e la tulela della salute della popolazione:

Le norme del presente arlicolo non si applicano in caso di la-
vori estemporanei di breve durata, inferiori alla setimana,
purché vengano adeguatamente vigilati efo segnalali e siano
.messe in atto idonee misure prolettive per evitare ogni possi-
bile Inconveniente.

3.2.3. Demolizioni: difesa dalla polvere

Nei cantieri ove si procede alle demolizioni, oltre ad adoftare
le misure descritte al punto precedente, si deve provvedere
affinché | maleriali risultanti dalle demolizioni vengano fatfi
scendere a mezzo di apposite trombe o di recipienti e co-
munque previa bagnatura allo scopo di evitare l'eccessivo
sollevamento di polveri.

In tulti i cantieri ove si proceda alla demalizione a mezzo di
palle o alli macchinari a braccio meccanico, ove necessario,
su indicazione del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell
ASL, oltre alla bagnalura, occorrera adoltare speciali accor-
gimenti, allo scopo di evitare l'eccessiva polverosita.

3.2.4 Norme per limitare Finquinamento acustico

L'attivita di cantiere edile & considerata sorgente fissa ancor-
.. Che di carattere temporanen ed & soggetta alle disposizioni di
cui alla legge 447/95 e al DPCM 1.3.1991.

Qualora I'attivita di cantiere edile comporti l'uso di macchinari
0 impianti rumorosi, a cura dellimpresa deve essere pre-
senlata

domanda di aulorizzazione al Sindaco ai sensi dellart 1
comma 4 del D.P.C.M. 1.3.1991.

3l

Qualora I'attivity presupponga il superamento dei limiti mas-
simi di esposizione nel’ambiente eslemo e negli ambienti
abitativi, il Sindaco, previo parere del responsabile del Servi-
zlo Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, pué concedere dero-
ghe ai limili ai sensi dellart. 1 comma 4 del D.P.CM.
1.3.1991 nel rispetto delle seguenti condizioni;

a) siano previsti ed atluali tutti gli accorgimenti possibili fina-
lizzali a limitare le emissioni sonore;

b) le fasi e/o le operazioni che determinano livelli di rumoro-
sita superiori a quelli stabliiti dal DPCM e dalle disposizioni.
attuative della legge 447/95, siano svolte unicamente (dalle
ore 8 alle ore 12 e dalle ore 15 alle ore 17) dei giorni feriali
escluso 1l sabalo.

A molivala e documentata richiesta degii interessali, in rela-
zione alla specificila delle situazioni efo a particolari fasi di
lavorazione, il Sindaco, previo parere favorevole del respon-
sabile del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, pud
concedere ulteriori deroghe a quanio previsto al precedente
comma.

3.2.5 Prescrizioni particolari

Fatto salvo quanto gia previsto al precedente art. 3.2.4 relati-
vamente all'inquinamenlo acustico, se dalle atlivitd di cantie-
re derivano effetli molesti per il vicinalo o la popolazione in
genere dovuli a polveri, a vibrazioni, o ad allri agenti chimici
o fislcl, su indicazioni del Servizio lgiene e Sanita Pubblica
dell' ASL il Sindaco prescrive specifiche misure di adegua-
mento.

3.2.6 Sicurezza e salubritd neqli interventi su strutture
gsistenti e per le aree abbandonate

Prima di procedere ad opere di demolizione di fabbrl-
cat! o di parti di essi, alia sistemazione df aree abban-
donate o ad altri interventi analoghl su strutture o
aree, Il Committente deve accertarsi che non slano
presentl situazioni o materlall che possano determi-
nare, nella realizzazione dei lavori, gravi rischi per Ia
salute dei lavoratori e dellz popolazione e df ingulna-
mento amblentale.

In presenza df tali rischi,-accertati preventivamente o
emersi durante i lavori, devono essere realizzatl, ove
occorrente, adeguat Intervent] di risanamento.

Fermo restando quanto previsto dal D.L.vo 52,1887,
n.22, qualora I'intervento Interessl aree dismasse pre-
cedentemente adibite ad attivitd produttive ovvero
edificl od oplficl abbandonati o diroccatl, Infrastruttu-
re In condizionl dl decadimento o di fatiscenza ed
opere murarie non complete che hanno un Impatto
negativo non solo sull'amblente ma che sono perico-
losf per I'igiene, Ia sicurezza e la salute puhblica, si
applicano le disposizionl normative vigenti, ivi com-
prese [e indicazion! tecniche del Ministero della sanita
i e gli specificl provvedimentireglonall . .
In caso di rinvenimento durante le operazioni ol sca-
vo di materiali vari interratl (Fusti, materiale metallico
o plastico, Fanghl, rifluti di qualsiasi genere, ecc) o af
terreno visivamente /o olfattivamente contaminato,
Il responsabile del lavori deve disparre limmediata
sospensione del lavorl nell'area Interessata daf rinve-
nimento e deve Informare Immediatamente il Sinda-
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co, il quale dispone Inecessarl accertamenti ava-
lendosi anche del Servizio Igiene e Sanita Pubblica
dell' ASL

(i) pirettiva Ministero Sanita *Bonifica df Immobiil e manufatt!
che risultano pericolosi per liglene e lMncolumita pubbiica”.
C.U. Serie Generale n.31 dell'8.2.1994

3.2.7 Allontanamento materiali di risulta

Per ogni intervento di demolizione o scavo o aliro che com-
porti l'allontanamento di materiali di risulta, il committente o il
responsabile dei lavori deve comunicare al Comune lidoneo
recapito di tale maleriale da comprovarsi con apposita docu-
mentazione ad opere eseguite,

Nel'esecuzione def lavori dovra essere evitato ogni imbrat-
tamento del suolo pubblico, in particolare durante le opera-
zioni di trasporto dei materiali di risulta al recapitl autorizzat,

3.28 Interventi su strutture con presenza di materiali
amiantiferi

Fermo restando quanlo previsto al 2° comma del precedente
arl. 3.2.6. agli interventi su slrutture con presenza di materiali
amianliferi si applicano le procedure previste dal Decreto Le-
gislativo 277/91 (i), dalla Legge 257/92 e relativi decreli di
attuazione (DM 6.9.94) e dalle indicazioni tecniche ed ammi-
nislrative emanate dalla Regione.

(1) in base a quanto disposto daT'a. 34 del Decreln Legisiativo 27731, dave essers

dals comunicazione praventiva delfinterventa [almens 90 giorai prma) ol Servizio lgie-
ne & Sanila Pubblica dall ASL

3.2.9 Rinvenimento resti mortali

In ogni cantiere, nel caso di rinvenimenlo di parti di cadavere
0 anche di resti mortali o di ossa umane, chi ne faccia la sco-
perta deve, ai sensi dell'art. 5 del DPR 10 seftembre 1990,
n.285, informare immediatamente il Sindaco |l quale ne da
subito comunicazione all'aulorita giudiziaria e a quella di
pubblica sicurezza e dispone | necessari accertamenti per Il
rilascio del nulla-osta per la sepoltura.

3.2.10 Cantieri: dotazione di servizi

Per utli i cantieri devono essere disponibili servizi igienici
con scarichi conformi alla normativa vigente ed adeguata for-
hitura di acqua polabile.

Qltre a quanto indicato al primo comma, nel caso sia prevista
la realizzazione di alloggi temporanei per le maestranze o per
il personale di custodia, o di strutture per uffici, dovranno es-
sere assicurati i requisili previsti nel successivo capitolo 8.

B) SUOLO PUBBLICO

-+ 3211 Suolo pubblico: norme generali

Tutte le srade, od allri suoli ad uso pubblico, devono essere
sistemate in modo da consentire il facile e pronto scolo delle
acque meleoriche.

E' proibito gettare, spandere o accumulare immondizie o
rottami di qualsiasi genere, acque sporche, materiali di scavo
o demolizione o alo maleriale che provochi offesa,
imbrattamento o molestia, sulle strade, sulle piazze, sui corlil

& su qualsiasi area di terreno scoperto nell'ambito pubblico o
privalo, come anche in fossi o canali

3.2.12 Concessione di suolo pubblica

Olre alfosservanza delle disposizioni previste dalla Legge e
dai Regolamenli vigenti, la concessione del suolo pubblico
per altivita estemporanee varig:non comprese tra quelle di-
sciplinate al Cap. 10 "Locali per pubblico spettacolo”, & dala
dal Sindaco subordinatamente all'osservanza delle norme
refative alla sicurezza impiantistica, alla prevenzione degli
infortuni, allimpatto acustico, al superamento delle barriere
architeltoniche per i casi occorrenti e delle norme igieniche
indicale dal Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, con-
cemnenli principalmente:
a) ladisponibilita di acqua potabile e di servizi igienici e, ove
necessario, di energia elettrica;
b) regolamentari modalita di raccolta e smaltimento dei rifiut
solidi (residui alimentari, carta, velro, lalline, ecc.) e liqui-
di
¢} le indicazioni ed | mezzi per lo sgombero di inforfunati, fe-
rifl 0 comunque colpiti da malore.

3.2.13 Aree pubbliche attrezzate

Ai fini del presenle articolo per aree pubbliche altrezzate si

consideranc quelle adibite a campi gioco e ad aree a verde

altrezzalo individuale nello strumento urbanistico generale e

negli strumenti attuativi,

Tali aree, fermo restando il rispetio dei requisiti di accessibi-

lita alle persone fisicamente impedite, allo scopo di garantire

una confertevole e sicura fruibilita devono;

o essere dotate di punti di erogazione di acqua potabile e
di confenitor] per i rifiuti opportunamente dislocati:

» essere protelte negli accessi in modo da evitare ['ingres-
so di automezzi o veicoli a motore;

= essere dolate di ogni accorgimento (sistemazione del ter-
reng, alberalure, siepi, ecc.) per favorire il contenimento
dei livelli di rumorosita, qualora siluale in adiacenza di
sirade con intenso traffico;

se di superficie maggiore di 10.000 mq, essere dotale di ap-

posito servizio igienico accessibile anche alle persone fisi-

camente impedite e di punto telefonico,

|

o
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Aoy ReqUISItI generali delle r.:ostruzlom ﬂnallta :

3.31 Finalita

Le coslruzioni devono soddisfare | bisogni fondamentall in-

dividuali e sociali delle persone, favorire idonee e sicure
condizioni di esercizio delle altivila che vi si svolgono e de-
vono garantire la salubrita ambientale interna ed esterna e |l
benessere psico-fisico delle persone.

Per il soddisfacimento delle finalitd di cui al precedenle
comma le costruzioni devono posseders i requisiti generali
di cui al successivo arl. 3.3.2 nel rispetio delle prescrizioni
generali e per singola tipalogia di su'utluraf riportale nei ca-
piloli successivi.

Con le modalitd e le finalita specificale & consenlita I'appli-
cazione delle disposizioni di cui alfart. 3.1.2, del presente
Titolo -soluzioni tecniche altemalive-.

3.3.2 Requisiti generali delle costruzioni

Le costruzioni devono garantire condizioni di tutela rispetto
ai seguenti principali requisili:

A) ALLOCAZIONE

e compalibilitd urbanistica anche con nl’enmenlo alla
presenza delle opere di urbanizzazione primaria;

» idoneita dell'area a scopo edificatorio;

= assenza di fonli di rischio naturali e non;

B) TECNICO - FUNZIONALI ED AMBIENTALI DI
INTERESSE IGIENICO - SANITARIO
(requisiti di salubrita)

= materiali impiegali;

= orientamento dei fabbricali;

= protezione dall'umidita;

» conlenimento e allontanamento degli inquinanti interni;

+ iflluminazione naturale e artificiale;

« dotazioni minime di superfici altezze volumi;

» umidita e condensa;

e acrazione e venlilazione;

» condizionamenlo (se richiesto);

» climalizzazione degli ambienti;

e risparmio energetico e controllo e riduzione delle

emissioni;

» dotazione di servizi; sicurezza impianlislica;

= protezione da scariche atmosferiche (se previsia);

= sicurezza antincendio (se prevista);

» prolezione dall'inquinamento da rumore;

» fruibilita alle persone fisicaments impedite;

* protezione dalle cadute accidentali delle persane;

= approvvigionamenlo idrico;

= scarichi acque meteoriche, nere e di processo;

= smaltimento rifiuli;

» facilita di evacuazione delle persone;

o o BRI B v i

o riservalezza;

« strutture di mmumcamna

= ricovero o sosta in spazio privato di Butovel'!ure ed
aulomezzi in genere. g

C) GESTIONE

= facilitazione degli interventi di manutenzione della co-
struzione e delle singole parli di essa;

= sicurezza dell'arredamento, apparecchiature,  mez-
Zi, ecc. necessari allo svolgimento delle attivita previ-
ste nella costruzione,

3.3.3 Libretto dell'edificio

Ogni edificio deve essere corredalo da un appesilo libretto
che dovra essere tenulo e aggiornalo a cura del proprietario
elo dell'Amministratore e nel quale, di volla in volta, devono
essere annolate lutle le modifiche, strutturali, amministrat-
ve, impiantistiche nonché gli inlervenli di manutenzione inte-
ressanti 'edificio medesima.

In particolare il libretto dovra contenere; =]
a) dati di identificazione dell'edificio

- proprieta;

- concessione edilizia;

- licenza d'uso;

- responsabile dellamminisirazione;
b) principall caratteristiche lipologiche e strufiuralf;

- lipologia dell'edificio;

numero e destinazioni d'uso delle unita immobiliari;

- spazi comuni;
¢} maledali da costruzione,
d)} impianti installati (climatizzazione, produzione di acqua
calda, elelirici, elettronici, di sollevamento,
antincendio, idro-sanitari, reli e impianti di fognatura, ecc.)
con le cerificazioni previste dalle norme vigenti.

Il libretta deve essere completo di informazioni e consigli
pratici relativi alla conservazione e corretta gestione dell'edi-
ficio.
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Capitolo 4°
Disposizioni generali per le aree edificabili e le costruzioni

A) AREE EDIFICABILI
3.4.1 Salubrita dei terreni edificabili

E' vietato realizzare nuove coslruzioni su terreni che siano
serviti come deposito di rifiuti in genere o altro maleriale che
abbia comunque potuto inquinare il sucle, se non dope
complelo risanamento nel rispetlo delle norme vigenti e
delle procedure dicui al D.L.vo 5.2.1997, n. .22

Il giudizio di risanamento & dato dal Responsabile del Servi-
zio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL entro 80 giori dalla
richiesta. |l silenzio equivale ad assenso.

Per almeno 15 anni dall'ultima inumazinne', al sensi dell'art,
97 del D.P.R. n.285/90, é altres! vielato I'uso del terreno, a
scopo edificabile, gia adibito a cimitero.

Se il terreno oggette di edificazione & umido elsoggetto alle
infiltrazioni di acque solterranee o superficiali, deve essere
operato un sufficiente drenaggio e si dovranno adottare ac-
corgimenti per impedire che I'umidita si frasmetia dalle fon-
dazioni alla muratura efo strutture sovrastanti,

Nel caso di riutilizzo, con o senza edificazione, di aree di-
smesse precedentemente occupale da atlivita produttive si
applicano le disposizioni di cui al precedenle arficolo 3.2.6.

3.4.2 Edificabilita delle aree: opere di urbanizzazione

Fatto salvo ogni altro aspetto disciplinato dalla legislazione
urbanistica vigente e dal Regolamento Edilizio Comunale, ai
sensi degli arlt. 8 e 10 della legge 765/67 e dell'art. 6 della
legae 94/82 e della legislazione regionale vigente, le aree in
cui & consentito lintervento edilizio sono considerale edifi-
cabili solo qualora le opere di urbanizzazione primaria siano
esislenli o ne sia previsia la realizzazione preventivamente
alla occupazione dei fabbricati,

Sono escluse dallambito dell'applicazione di quanto previsto
al precedente comma le aree agricole per le quali la
richiesta dell' uso a scopo edificabile o per I
recuperofristrutturazione di fabbricat! esistentl deve
essere complela degli elaborali attestanti le modalita del
rispetto della normativa almeno per quanto conceme
I'approvvigionamento idrico e la tutela dellinquinamento da
scarichi idrici,

3.4.3 Fonti di rischio naturali e non: idoneita dell'area

L'area edificabile deve garantire che le costruzioni siano
realizzale alle dislanze previsle dalle normative vigenti per
la presenza di fonli di rischio. A tale scopo vi deve essere la
possibilitd di assicurare sempre il mantenimento delle di-
stanze minime di rispetio previste dalla normativa.

Qualora sia nota o le informazioni territoriali evidenzino la
presenza di fonli naturali di inquinamento il Sindaco, anche
su proposta del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica dell' ASL,
dispone che la progetiazione e la realizzazione dell'opera
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tenga conto anche delle prescrizioni di cui al successivo art,
3.4.10. 1

3.4.4 Superficie scoperta e drenante (i)

La superficie fondiaria (i) del lotto su cui insiste il fabbricato
di nuova realizzazione dovra avere una superficie scoperta
e drenante non inferiore a:

- 20% nelle zone residenziali;

- 10% nelle zone produltive, commercizali e lerziarie,

Per i casi di pluralita di destinazioni d'uso ¢i si dovra riferire
alla destinazione prevalente prevista.

Le superfici di cui al primo comma non possono df norma
essere ficavale in aree da adibire a percorso carrabile, po-
sto macchina o & qualsiasi tipo di deposito, né in aree so-
vrastanti ambienli interrali @ seminterrati a qualsiasi uso adi-
biti. Pud essere computata quale superficie drenante
I' area destinata a parcheggl o spazi di manovra,
gualora Il slsterna di pavimentazione utilizzato garan-
tisca caratteristiche di permeabilita.

Per | piani attuativi il compulo della superficie scoperia e
drenante, comunque aggiuntiva alle eventuali aree a verde
derivanli da standards urbanistici vigenli, deve essere cal-
colato con riferimento allintera area inleressata. Per tali ca-
si, nella progeltazione esecufiva, si dovra avere cura di di-
stribuire il pid omogeneamenle possibile tale superficie nei
singeli lotti,

Mei casi di:

a) intervenli di recupero di cui agli arlt. 27 e seguenti della
legge 45778 e successive modifiche ed integrazioni e alla
legislazione regionale vigente;

b} interventi di ristrutiurazione urbanistica di cui alla lettera
e) dellart. 31 della legge 457/78; '

c) intervenli da realizzarsi in ares ricadenti in lothi interclusi
delle zone B) di cui al DM 2 aprile 1968, n.1444;

i paramelri di superficie scoperta e drenante di cui al pimo
comma coslituiscono obbiettiva a cul lendere. In ogni caso,
fatta eccezione pna-ii gli interventi di cui alla lettera c), dovra
dimoslrarsi un miglioramenlo rispetto alla situaszione esi-
stente.

{ 1) per superficie scopera e drenanie s inlende la parzione i leneno, con almeng
3040 em di lerra d2 collivaziona in superficie nen solioposta 24 sfcuna opera ed¥zia
el intervenlo che ne possa modificare e earatiedstche di permeshilila e filkrazione

(1) Al Fni del presenis regolamenta per Superfein fondiaria si intende la suparficia
camplessiva dell' area inleressata da¥intervenio.

3.4.5 Sistemazione dell'area

Prima del rilascio della licenza d'uso lulta I'area di pertinen--
za del fabbricato, ullimati i lavori, dovra risultare sgombra da

ogni maleriale di risulla e dalle alirezzature di canliere;

dovra inolire essere sislemala e delimilata secondo quanto

previslo in progello.



B) COSTRUZIONI
3.4.6 Materiali implegati per le costruzioni

| materizli impiegali per la reaiizzazione delle costruzioni ol-
Ire al requisiti di resistenza meccanica e slabilita devono
soddisfare | seguenti requisiti essenziall di:

a) sicurezza in caso di incendio;

b) igiene, salute e ambiente tali da non procurare sviluppi di
gas lossici, presenza nell'aria di parficelle o gas pericolosi,
emissioni di radiazioni pericolose.

Il ispetto dei requisiti di cui al comma precedente, si riliene
soddisfatio qualora i materiali impiegali risullano essere cer-
fificati a norma del DPR 21 aprile 1993, n. 246 di atiuazione
della Direttiva CEE 89/106 del 21 dicembre 1988,

Per quanto concerne i requisiti di protezione contro il rumore
si imanda anche a quanlo previsto negli specific articali.

3.4.7 Divieto al rluso di materiall

Nelle costruzioni di fabbricati & vietato il reimpiego di male-
riall deterorati, inquinati, malsani o comunque non idonei dal
punto di vista igienico-sanitario, privi dei requisiti di cui al
primo comma dell'articolo’ precedente.

E' altres] vietato per le colmate l'uso di terra o altri materiali
di risulta che siano inquinati o che comunque siano ricom-
presi fra i materiali non ammessi dalla normativa vigente.

3.4.8 Protezione dall'umidita

Laddove si faccia luogo alle costruzioni in assenza di locali
canlinali o sotterranei, | muri e i pavimenli devono essere
protetti dallumiditd; detto requisito si riliene soddisfatio
quando i locali sono dotatl di vespaio aeralo, pavimenlo
unito ed impermeabile, muri protetti efficacemente contro
l'umidita del terreno; sono comungue consentiti altr idonei
accorgimenti tecnici che impediscano la formazione del-
I'umidita per capillarita.

I muri perimelrali delle cosiruzioni non possono essere ad-
dossali al lerreno ma ne devono essere distanziali medianle
intercapedini munite di sistemi per l'allontanamento delle
acque filtranti.

Per i lecall destinali ad abitazione e di non diretto sccesso
da spazi pubblici, il piano del pavimento deve essere posto
a quota stperiore del punto pid elevato della superficie delio
spazio esterno adiacente e comunque dalla superficie del
marciapiede perimetrale.

3.4.9 Muri perimetral

" | muri perimelrali degli edifici devono avere spessore ade-
guato in relazione ai materiall da coslruzione impiegati per la
prolezione dei locali dalle variazioni lermiche e dall'azione
degli agenli atmosferici ovwero per ollenere un adegualo

potere fonoisolante cosi come previsto al successivo arficolo

1.4.58.

Gli elementi costitutivi degll edifici devono poler evacuare le
acque di edificazione e le evenluali acque di condensa e
permanere asciutti,
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3.4.10 Protezione da fonti di inquinamento naturali

Le costruzioni e, qualora necessario le aree di pertinenza,
devono essere progeliate e realizzale alle distanze definite
dalla normative vigente almeno per quantoe conceme la pre-
senza di fonli di possibile rischio quali elettrodolti, sistemi
radianti, sistemi di trattamento e-smallimenlo rifiufi, depura-
lori, strade, ferrovie, aeroporti, ecc..

Nel caso di presenza di fonti naturali di rischio (radon, ecc.)
dovranno essere adottali livelli di progeltazione e realizza-
zione delle costruzione che impediscano linquinamento del-
I'ambiente confinato.

3.4.11 Aerazione naturale e artificiale

Tulti gli ambienti di nuova coslruzione devono avere una re-
golamentare superficie fineslrata ed apribile come specifi-
calo nei singoli capitoli.

Possono usufruire di aerazione solo artificiale:

a) i servizi igienici ad esclusione della prima stanza da ba-
gno nelle abitazioni;

b} i locali o gli ambienti con presenza solo saltuaria di per-
sone ocon le [imitazioni specificate nei singoli capitoli;

c) gli spazi destinali al disimpegno e 2lla circolazione oriz-
zontale e verticale (corridoi, scale secondarie, ecc.) nonché
gl spazi deslinali 2 spogliatol, ripostigli, guardaroba, per i
quali non esista obbligo diverso;

d) lufficio di superficie massima di mq 20 realizzato all'inter-
no di ambienti lavorativi,

Con le modalita previste allart, 3.1.2 del presente Titolo,
possono altres! usufruire di aerazione solo arfificiale i locali
o gli ambienli desfinali ad altivita lavoralive, commerciali,
culturali, ricreative, pubblico spetiacolo ed i pubblici esercizi,
che richiedono parficolari condizioni di aerazione in relazio-
ne all'attivith efo alle modalita di esercizio della stessa.

Per i locali/spazi di cui alle leltere a), b), c), d) dovra essere
garantila l'aerazione mediante apposito sistema o impianto
come previslo nel singoli capitoli per le specifiche destina-
Zlonl. 1

Per | locali o gli amblenli di cui al precedente terzo comma
I'aerazione arlificiale deve essere garanlita mediante impian-

to di condizionamento dell'aria avenle le caratleristiche & i
requisiti di cui ai suckessivi arlicoli.

Per lali locali o ambienti, indipendentemente dalla presenza
dellimpianto di condizionamento, fatlo salvo il rispetio delle
norme in materia di prevenzione incendi ove previste, deve
essere garantilo un ricambio d'aria nalurale (mediante
apertura finestrata o canne di aerazione) da valutarsi in fun-
zione dell'atlivita svolta con superficie minima par ad 11100
della superficie di pavimenlo. Tale superficie & derogabile
nei casi in cui Iimpianto di condizionamento & fornito dei se-
guenli sistemi di:

- controllo in continuo del funzionamento e segnalazione con
allarme delle anomalie; :

- affidabilita di funzionamento mediante l'adozione di siste-
ma di alimentazione elettrico indipendente ovvero di ali-
mentazione da un gruppo di continuila o allr sistemi equi-
valenti.



In caso di mancalo o non corretto funzionamento degli im-
pianti di aerazione artificiale {condizionamenla, impianto di
ventilazione artificiale) gli ambienti, se non dolali di regola-
mentare aerazione nalurale, devona ritenersi non usablli fino
al ripristino del funzionamento degli stessi.

3.4.12 Installazione di impianti di aerazione artificiale in
ambienti aerati

Qualora si ricorra alla installazione di impianti di aerazione
arlificiale (condizionamento, ventilazione artificiale) in am-
bienti con aerazione nalurale regolamentare non devono ri-
sullare pregiudicale le normali condizioni micreclimatiche e
devono essere rispettali i limiti di rumorosita.

Per gif amblenti esistenti di cui al cogmma 3 del pre-
cedente art. 3.4.11, nef casl di ampliamento, ristrut-
turazfone o riutilizzo, quando per impossibilitd tecnl-
che o per la presenza di vincoli normativi non & pos-
sibile garantire If regolamentare requlsito di aerazio-
ne naturale diretta sono ammesse Integrazionl me-
diante sistemi dl ventilazione artificiale a condizione
che la quota di aerazione naturale presente non sia
Inferiore al 50% di quella regolamentare prevista per
le specifiche destinazioni,

In ogni caso il sistema di ventilazione artificiale deve
garantire almeno [ requisiti di cui alle lettere cl e f e
JIn misura non Inferiore al 50% quelli di cul alla lettera
al del successivo art. 5.4.13.

Dovranno Inoitre essere rispettate le prescrizioni df
cul agh articoli 3.4.14.e 3.4.15, nonché quanto previ-
sto al primo comma del presente articolo.

3.4.13 Requisiti degli implanti di condizionamento

Per impianto di condizionamento dell'aria si intende un im-
pianto capace di realizzare e manlenere negli ambient,
contemporaneamente, condizioni termiche, igrometriche, di
venlilazione e di purezza dell'aria comprese entro i limiti ri-
chiesti per il benessere delle persone durante tutte le sta-
gioni (UNI 3319).

Gli impianti di condizionamente devono soddisfare i requisifi
di seguito riporiati che si riferiscono agli ambienti con la sola
presenza di inquinamento biclogico ed eventuale fumo di si-
garetta (ambienti termici moderali e atlivita leggere princi-
palmente sedentarie).

Fatle salve le specifiche previste nei singoli capiloli e nella
norma UNI 10339/1285 per le singole destinazioni d'uso, di
seqguito si riportano | requisiti minimi generali da garantire:

a) quaniita di aria esterna di rinnovo non inferiore a 30
mclora per persona in clascun ambiente ovvero un volume
ambientelora (un ricambio ora).

Il parametro 30 mclora per persona va fiferito allaffolla-
menlto massimo previsto.

Il parametro un volume ambiente/ora (un ricambio ora) pud:

essere Ulilizzato per ambienti con volumi elevali e ridotta
permanenza di persons,
Nella scelta del parametro da ulilizzare deve privilegiarsi la
soluzione pids restrittiva.
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b) femperalura operativa (i) per il periodo invemnale 20-24°C
{o nei limiti stabiliti dalle norme vigenti per le singole desti-

_nazioni d'uso e comunque non inferiori a quelli specificali nei

singoli capitolo del presente Titolo), per la stagione estiva
deve essere compresa tra 23 e 27 °C e comunque con una
differenza di lemperatura fra aria eslemna ed inlema non >
di7°C;

¢) velocila defl'aria non > di [}.15 mis misurata dal pavimento
ad un'altezza dim. 2,

d) umidita refativa compresa fra il 40 e il 60%

e) purezza dell’aria ottenuta mediante filtrazione

f) rspetto dei limiti di rumorosita interna degli ambienti abl
lalivi e i imiti di zona di cui alla normaliva vigente. '
FRedano fate ssve dverse disposizon’ ceF Autonta Sanitana Locale
per of amiernti oon presenzs A pedfid ngLinant B Bvorstive
et

Fatta eccezione per i casiin cui non & consentlita (ii), la ricir-

colazione delf'aria & ammessa alle seguenti condizioni:

+ rispetto delle quantita minime dell'aria esterna di rinnovo;

+ gdozione di sistemi di fillrazione e depurazione dell'aria ri-
circolata.

(i) vedasi definizione fporita nel cap, XEI

(i} aspedali, cliniche, case di cura & assimilabili (degenzecorsie, camere sterll,
camere per infettivi, sale mediche, soggloml, leraple Rsiche, sale operatorie, sale
parte), luoghi di verniciatura, luoghl con paricolo di esplasione, ece.

3.4.14 Condizionamento: prese di aria esterna

Le prese df aria esterna devono essere sistemate alla
copertura. Quando cid sia lecnicamente impossibile deve-
no essere comunque poste ad un'altezza di m 3 dal suolo se
coliocate allintemo di cortili e ad almenc 6 m se su spazi
pubblici.

In ogni caso le prese di aria esterna non devono es-
sere realizzate;

« [n prossimita dl strade df grande traffico;

» [n prossimita di ribaite di carico-sacrico automez-
Zi; '

« In zona prossima a scarichi df fumi o prodott]
della combustione;

= in punti vicini ad espulsion! industriali, df servizi
iglenicl o comungue af aria vizlata o contaminata;

« in w::'nanzaf di torri di raffreddamento o torrl
evaporative,

La distanza da camini o da allre fonli di emissione deve ga-
rantire la non Inlerferenza da parle di tali emissioni sulla pu-
rezza dell'aria usata per il rinnove.

E' vietata la realizzazione di prese di arla da cavedi.
3.4.15 Condizionamento: allontanamento dell'aria

Il punto di espulsione dellaria estratta dallimpianto {com-
preso quella derivante dal funzionamento dello stesso) deve
essere Ubicato in posizione lale da evitare ogni siluazione di-
danno o malesta alle persone.

Tale requisito si ritiene soddisfatlo gquando I'aflontanamento
& previsto oltre il teflo ed a conveniente distanza da aperiure



b

fineslrale (3 m). Per siluazioni diverse deve essere garantito -

il rfispetto di quanto previsto al primo comma.
3.4.16 Condizionamento: manutenzione e divieti

Gli impianti di condizionamento devono essere progetiati e
realizzali in modo da consentire una facile ed adeguala ma-
nutenzione € pulizia periodica nonché il mantenimento dei
livelli di rumorasit nel limiti previsti.

Negli interventi di manutenzione parlicolare allenzione deve
essere posia alla sosliluzione periodica dei fillri.

Nella realizzazione degli impianti & vietalo I'uso di maleriali
colbenti di tipo fibroso allintemo delle canalizzazioni e di
qualsiasi parte dellimpianto allraversata dall'aria in movi-
mento. |

3.4.17 Impianti di condizionamento: progettaziona

La progettazione di un impianto di condizionamento deve
comprendere tavole di progetto, complele di piante e sezioni
dei locali, e una relazione lecnica contenente almeno le in-
formazioni e i dali di seguito riportai;

a) potenzialita dellimpianto: termica efo frigorifera;

b) superfici e volumi condizionali con la specifica de-
stinazione degli ambienti interessati;

¢) numero massimo di persone presenti o ammesse negli
ambienti;

d) quantitd di aria immessa per personalora o ricambi ora
efo inquinanti specifici controllati;

e) quanlita di aria evenlualmente riciclata e relalivo tratta-
menlo di depurazione;

f) fillri: ipo, modalita di funzionamento, ubicazione, efficien-
£a, periodicila di sosliluzione;

g) descrizione dei componenti dellimpiante e loro disloca-
zione (impianto eletfrico, combustibile di alimentazione, im-
pianto di combustione, batterie di raffreddamento ed umidifi-
cazione, ecc.)

h) modalita di immissione ed eslrazione dellaria negli am-
bienti con ['ndicazione del posizionamento dei relativi dispo-
sitivi e di eventuali fonli di inquinamento che interferiscano
con le prese di aria;

i) modalitd e periodicita di effetiuazione delle operazioni di
pulizia degli elementi delfimpianto, con particolare riferi-
mento ai condotti del'aria, alle zone di possibile ristagno dei
liquidi;

Iy livelli di rumorosita;

m) sislemi di allontanamento del prodotti della combustione
e medalita di prelieve dell'aria di combustiong;

n} sistemi di ventilazione del locale caldaig;

inoltre, ove previsti:

* « indicazione del lipo di controllo in confinuo del fun-
Zionamenlto e segnalaziona con allarme delle anomalie;

- indicazione del sistemi di affidabilild di funzionamenlo
permanente (sislema di alimentazione eletlico indipen-
denle, di alimentazione da un gruppo di conlinuita, alti si-
stemi equivalenti).

Qualora Impianto da realizzare sia previsto per edifici esi-
stenli e lntervenlo non presupponga alcun obbligo di se-
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gnalazione, comunicazione o autorizzazione comunale, la
documentazicne di cui sopra deve essere preventivamente
presentala al Servizio lgiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

3.4.18 llluminazione naturale e artificiale

Tutli gli ambienti of nuova costruzione devono avere una
regolamentare superficie fineslrata come specificato nei sin-
gaii capitoli.

Negli ambienti deslinali ad attivitd lerziaria (uffici) la cui
eslensione, per particolari esigenze operative, non consente
la regolamentare illuminazione nalurale sono ammesse le
integrazioni mediante impianti di illuminazione artificiale.

Possono usufruire di illuminazione solo artificiale:

a) i servizi igienici ad esclusione della prima slanza da ba-
gno nelle abitazioni;

b) ilocali con presenza solo salluaria di persone;

c) gli spazi deslinali al disimpegno e alla circolazione oriz-
zontale e verticale (corridoi, scale secondarie, ecc.) nonché
gli spazi destinali a spogliatoi, ripostigli, guardaroba, per i
quali non esista obbligo diverso.

Con le modalitd previste allart. 3.1.2 del presente Titolo,
possono altresi usufruire di illuminazione solo artificiale:

d) ilocali o gli ambienti destinati ad altivita lavorative, com-
merciali, culturali, ricreative, pubblico spettacolo ed i pubblici
esercizi, che richiedono particolari condizioni di illuminazio-
ne in relazione all'attivita e/o alle medalita di esercizio della
slessa.

e) lufiicio di superficie massima di mq 20 realizzalo allinler-
no di ambienli lavorativi.

Per i locali/spazi di cui alle lellere a), b) e c) lilluminazione
arfificiale deve essere realizzala in modo da consentire fa
buona visione e Il normale comfort visivo in tutfi | punti di uti-
lizzazione degli ambienti

Per i locali o gli ambienti di cui alle lettere d) ed e}, lllumina-
Zione artificizle deve essere garantita mediante impianto di
iluminazione artificiale avente le caratleristiche e i requisili
minimi generali di sequito riportali. (i)

LU'lluminazione artificiale deve essere realizzala in modo da
consentire la buona visione e il normale comfort visivo in
tutti | punti di utilizzazione degli ambienf.

Il livello di illuminamento minimo dei piani di lavoro dovra
essere pari a 200 lux (i) e devono essere evitali abbaglia-
menli diretti ed indiretli anche mediante l'adozione di scher-
malure delle sorgenti luminose e la eliminazione di superfici
riflattenti.

Qualora si ricorra a sislemi integrali di luce naturale e luce
arlificiale quesli devono comunque garanlire il manteni-
mento dei livelli di illuminamento medio negll ambienti com-
preso fra 200 e 300 lux. (i)

Limpianto di iluminazione artificiale deve possedere carat-
feristiche di adattabilita, facilitd di regolazione dellintensita -
luminosa e del numero di unita in funzione.

Le condizioni illuminotecniche devono essere conlrollate pe-
riodicamente per evilare che linvecchiamento delle lampade
od il deposito delle polveri madifichi i paramelri previsti.
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7,

Restano falte salve diverse disposizioni dell'Autorita Sanita-
ria Locale per l'applicazione, ove necessario, di disposizioni
infegralive.

(I} Per 1a progettazione e realizzazione degil Implant! per le alverse de-

stinazion! d"uso delle costruziont sl consighia If riferimento alla  Norma
Unt 10380 -maggia 1834 ‘Numinatecnica, iNurminazione df internl con
luce artificiare®,

(il} In sede di progetaziona degli implantl, ai finl de! calcolo del fivelio di flumi-
namenlto, & consigliabila tenera conto defla riduzione di efficienza luminoss delle
lampade Indicata dalle ditte costrutircl,

3.4.19 Mluminazione artificiale: modalita di installazione
ediuso

Nella progeltazione e nell'uso di lampade a flucrescenza o
allogene & opporluno prevedere sempre |a schermalura e
per le seconde, ove possibile, un illumina rnrento indiretto.

3.4.20 Parapetti

Tulle le differenze di quote accessibili, interne ed esterns, d
altezza superiore a 50 cm (finestre, balconi, lerrazze, scale,
soppalchi, sbalzi di quota, ecc) devono essere dotale di
prolezioni contro le cadute, coslituite da parapetti o altre
idonee strutiure,

I parapelti e le strutture di protezione devono avere allezza
non inferiore a cm. 100. Tale altezza minima & aumentata a
cm 110 per i parapstti e le strutture di prolezione (di finestre,
balconi e terrazze) installali ollre il secondo livello fuori terra.
Tutli i parapetti e le slrutlure di prolezione devono dare suf
ficiente garanzia di sicurezza e di resislenza agli urti; se non
completamente chiusi, devano essere realizzali con apertu-
re che abbiano larghezza libera non superiore a cm. 10, at-
tuando comunque tutti gli accorgimenti lecnici alii ad impe-
dime l'arrampicamento e/o il superamento.

Sono fatle salve le disposizioni vigenti in materia di elimina-
Zione e superamento delle barriere architettoniche e di sicu-
rezza negli ambienti di lavoro.

3.4.21 Installazioni di sicurezza per accesso a luoghi
elevati

Tutli i nuovi edifici devono essere munili di idonei manufatt
fissi tali da consentire 'accesso ed il lavoro in sicurezza
sulla copertura, senza |a necessita di dover installare opere
prowvisorie quali ponteggi o simili.

Quando i manufalfi sono costituiti da mezzi che richiedono
l'uso di aliri altrezzi per garantire la sicurezza (ad esempio
imbracalura di sicurezza e funi di ratlenuta), occorre che:

- siano dislocali in modo da consentire di procedere in sicu-
rezza su qualsiasi parle della copertura, a partire dal punto
di accesso alla stessa, fino al punto pill lonlano;

- siano chiaramente identificall per forma elo colore o con
dllro mezzo .analogo;

- nella zona di accesso alla coperlura sia posta idonea iden-
lificativa da cui risulti I'obbligo dell'vso.di adeguali atirezzi
per la sicurezza, lidenlificazione e la posizione def manufati
fissi a cui ancorarsi e le modalita di ancoraggio;

- il punto di accesso sia conformalo in modo da consenlire
I'ancoraggio al manufatio fisso senza rischio di caduta.
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Tali manufatti devono essere realizzati in modo da mantens-
re nel tempo le necessarie caralterisliche di resistenza e so-
lidita.

3.4.22 Protezione delle coperture contro le cadute

Fafto salvo quanto gia previsto &l precedente articolo, sulle
coperture di fabbricali con lucernari, in cormispondenza delle
file dove & prevista linstallazione degli stessi lucernari, de-
vono essere predisposle reli mefalliche fisse anticadula o
alire misure di sicurezza equivalente.

3.4.23 Gronde e pluviali

Tutle le coperiure dei fabbricali devono essere munile, tanto
versa il suolo pubblico quanto verso spazi privati o cortili e
altri spazi anche coperti, di canali di raccolta sufficiente-
mente ampi per ricevere e condurre le acque metecriche al
lubi di scarico.

I condotii delle acque dei letti devono essere indipendenti ed
in numero sufficiente e da applicarsi preferibilmente ai mur
perimelrali.

Nel caso di condotte di scarico interne queste devono esse-
re faciimente riparabili.

Le tubazioni non devono avere né apertura ne interruzione
di sorla nel loro percorso.
Le giunture dei tubi devono essere & perfetta tenuta,

Le condotte pluviali devono essere convogliate in idonei re-
capili.

E' fatto divieto di immettere nei condolti delle grondaie e dei
pluviali qualunque allro lipo di scarico diverso dalle acque
melsoriche,

Falte salve diverse disposizioni dei regolamenti comunali di
fognalura | pluviali delle costruzioni possono essere allac-
ciali direftamente allimpiants fognario intemo; nei casi in cui
gl di sopra della grondaia vi siano abitazioni o terrazzi ac-
cessibili deve essere realizzalo un apposilo sifone,

3.4.24 Misure contro |a penetrazione del volatili e di
animali in genere

Nella realizzazioné deqli edifici devono essere adoltali spe-
cifici accorgimenli tecnici onde evilare la penetrazione dei
volatili e degli animali in genere.

Mel sollotetti & nelle cantine vanno rese impenetrabili con
griglie o refi tutte le aperture di aerazione.

Nel caso di solai o vespai con inlercapedine ventilata, i fori
di aerazione devono essere sbarrali con reli a maglia fitta e
di idoneo materiale che ne garantisca la confinua funziona-
litd anche nel tempo.

Negli ambienti con imbocehi di canne di aspirazione oppure
con aerazione forzala, le aperture devono essere munile di-
reli a maglia fitta e di idoneoc materiale che ne garantisca la
continua funzienalita anche nel tlempo.

Allinterno degli edifici tutte le condutture di scarico uscenti
dai muri non devono presentare forature o interstizi comuni-
canti con il corpo della muratura,
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Deve essere assicurata la perfelta tenuta delle fognature
dell'edificio nellattraversamento di muralure & locali e tra gli
elemenli che collegano le fognalure dell'edificio con quelle
stradali.

| cavi elettrici, telefonici, per TV, per illuminazione pubblica
devono essere poshi, di norma, in canalizzazioni protette.

3.4.25 Cortili e cavedi: criteri generali

Negli interventi di ristrutturazione che interessino cavedi e
cortili & vietato ogni intervento edilizio per effelto del quale
vengono a mancare od a peggiorare le condizioni regola-
menlari previste agli articoli successivi con particolare riferi-
menlo ai problemi della circolazione naturale dell'aria e della
privalezza. I

Agli effelli del presenle regolamanlu sono equiparali ai ca-
vedi anche le chioslrine e i pozzi luce.

3.4.26 Cortili: definizione

Si definisce cortile 'area scoperta compresa tra corpi di fab-
brica di edifici e non, deslinali a dare luce ed aria agli am-
bienti interni dei fabbricati, al passaggio delle persone o ad
allre funzioni.

3.4.27 Accessl al cortili

| cortili devono avere almeno un accesso verso uno’spazio
pubblico. Ove fali accessi debbano superare dislivelll, & ne-
cassario realizzare aree di passagglo pedonale con mate-
riale antisdrucciolevole. Pendenza e raggl di curvalura tali
da permetiere un agevole percorribilita nonché una piatta-
forma plana di lunghezza minima di m 4.00 allingresso.
Resta fatta salva I'applicazione della normativa in materia di
superamento delle barriere architettoniche per i casi sogget-
ti.

3.4.28 Pavimentazione del cortili

Il suolo dei cortili deve essere realizzato in modo da con-
senlire il facile deflusso delle acque meteoriche. Allo scopo
di evitare infiltrazioni nelle pareli perimetrali degli edifici, lun-
go tali pareti deve essere realizzala una pavimentazione di
larghezza non inferiore a cm 90 fatte salve diverse disposi-
zioni vigenti in materia di superamento delle barriere archi-
tettoniche.

3.4.29 Cavedi: definizicne

Si definisce cavedio 'area scoperta interamente defimitata
da corpi di fabbrica di edifici.

3.4.30 Cavedi: criteri generali -

Nelle nuove costruzioni le superfici finestrale realizzate su
cavedi, chiostrine e pozzi luce non possono essere compu-
lale per il raggiungimento del requisito minimo di aeroillumi-
nazione naturzle diretta degli spazi confinati anche se di
servizio o accessorio.
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In caso di ristrutturazione di edifici esistenti, le superfici fine-
slrate aprentisi su cavedi, chiostrine e pozzi luce, possono
essere computate esclusivamente per la aerollluminazione
naturale diretta di servizi igienici, corridol, disimpegni, ripo-
sligli.

Nel cavedi & vietata nmmrsslonﬂ cli scarichi gassos;

3.4.31 Cavedi: dimensioni

In rapporto all'altezza degli edifici che li delimitano devono

avere & seguenti dimensioni minime:

- per altezze fino a metr 8;, superficie minima netta di mq 6
con lato minimo di m 2.50;

- per altezze fino a melri 12: superficie minima netta di mq 9
con lato minimo di m 3.00;

- per altezze fino a metri 18: superficie minima nelta di mq
12 con lato minimo di m 3,5;

- per altezze superiori a m 18: superficie minima netta di mg
16 con lato minimo di m 4.

Per superficie minima nelta si intende quella libera da proie-

zioni orizzontali.

L'altezza del cavedio si compula a partire dal piano di calpe-

stio dello stesso.

3.4.32 Cavedi: comunicazione con spazi liberi

| cavedi devono essere completamenle aperdi in allo e, nel
caso siano a servizio di pil unita immobiliari, abitative & non,
devono comunicare in basso direttamente con I'esterno del
fabbricato © con alti spazi aperti a quota pavimento con
aperture o accessi sempre liberi aventi sezione di aimeno
1/5 dell'area del cavedio & comunque dimensioni non inferio-
riam 1.00 di larghezza e m 2.40 di altezza.

La pavimentazione deve essere dolata di idonei sistemi per
lo smaltimenlo delle acque meteariche,

3.4.33 Igiene dei passaggi e degli spazi privati

Ai vicoli e ai passagg! privali, per cid che riguarda la pavi-
mentazione ed il regolare smallimento delle acque meleori-
che, sono applicate le disposizioni riguardanti | cortili.

Tulli i passaggi ed if genere tutli i luogh di ragione privata
dovranno essere tenuli costantemente puliti e sgombri da
qualsiasi fipo di maleriale che possa cagionare umidita, cal-
tive esalazioni o altri inconvenient igienico sanitari,

Alla pulizia di detti spazi di ragione privata, come di tutte le
parti comuni, sono tenuli solidalmente i proprietari, gli inqui-
lini & coloro che per qualsiasi tiloli ne abbiano diritto all'uso.

3.4.34 piani al di sotto del piano di campagna:
definizioni

Al Finl del presente regolamento, | piani del fabbricati
che sf trovano al di sotto del plano di campagna sono *
considerati parzialmente Interrati, ovvero seminterra--
ti o interrat! secondo le seguenti definizioni:

« planl seminterratl o Interratl: sono quelli che,
prendendo a riferimento per clascun lato I relati-
vo plano df campagna, si trovano al di sotto dello

_stesso per pitt df meta deiia loro altezza e del loro
perimetro;



= planl parzialmente Interrati: sono quelll che si tro-
vano al al sotte del piano di campagna in misura
Inferfore al precedent],

3435 Ambienti al di sotto del piano campagna:
limitazioni d'uso

GIf ambienti ublcat! In plani parzialmente Interrati e
quelli ubicati in plani seminterrati o interrati di cui al
precedente art. 3.4.34 possono essere adibitl ad usi
che presuppongana la presenza solo saltuarfa di per-
sone, quall deposito, ripostiglio, locale tecnlco, fatte
salve le vigentl! norme In materla di slcurezza Implan-
tistica e prevenzione Incendi.

Possono essere utilizzati anche per locall dI servizio
fservizi laienici, spogliatoll, purché rispetting [ requisit!
previsti nel singoli capitoll del presente regolamento
per detti amblenti in relazione alla specifica destina-
Zione d'uso del fabbricato. [

in ogni caso tali ambienti devono essere dotati di
idonel accorgimenti al fine df evitare Ia presenza di
umidita per capillaritd al pavimento ed alle pareti pe-
rimetrali,

Con le limitazioni riportate negli articoll successivi e
fatte salve le disposizioni di normative specifiche, gii
amblent! parzlalmente Interratl nonché gli ambienti
serninterrat! o Interrati, possono essere Utilizzati an-
che per destinazionl che prevedano la permanenza di
persone.

3.4.36 Ambienti al di sotto del piano campagna:.limita-
zioni d'uso nelle abitazioni

Gli ambienti ubicati in piani seminterrati o inlerrali di cui al
precedente art. 3.4.34 non possono essere destinati a spazi
di abitazione di cui alla letlera a) dell'art, 3.5.3 del successivo
capilolo 5,

Gli ambienti ublcati in planl parzialmente Interrat!
possono essere adibitl a spazl di abitazione di cul alla
fettera a) di cul al successivo art. 3.5.3 a condizione
che almeno | 3/ del perimetro di base sfano comple-
tamente al di sopra del pfano di campagna e che lun-
go Il restante perimetro lintercapedine di cul al
comma 2 dell’art. 3.4.8 abbia larghezza non Inferiore a
m. 0,80

Gl amblenti ubfcat! In planl parzialmente Interrat],
seminterrati o Interratl possono essere destinati a
spazi accessorl e df servizio di cul alle jettere b) e ©
dell'art. 3.5.3, purché abbiano | requisiti previsti nel

successivo capitolo 5 per tall spazl,

3437 Ambienti al di sotto del piano campagna:
uszo come ambienti diversi da quelli abitativi

L'utiizzo ad uso lavorative o come locall aperti al
pubblico df ambienti parzialmente Interrati, cos! come
definiti al precedente art. 3.4.54, fatte salve le specifi-
che previste per gli edifici scolastici, non & soggelto a
* limitazionf, purché gli ambienti abblano [ requisiti
previsti nei singoli capitoli del presente regolamento
per la specifica destinazione d'uso, Integrati con quelll
riportati al successivo art. 5.4.38,

Gli amblenti seminterrat! o interrat! dl cuf al prece-

dente art. 3.4.34 possono essere destinati ad utiizzl

che prevedano fa permanenza di persone, come am-
bienti di lavoro o ambient] apert! al pubblico, fatte
salve le specifiche previste per gl edifici scolasticl,
purché abbiano I requisiti previsti nel singolf capitoil
del presente regofamento per la specifica destinazio-
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ne d'uso, Integrati con quelli riportati al successivo
art. 5.4.38,

Per gli ambienti di lavoro di cul al precedente comma
2 1a possibilitd ai utilizzo & comunque vincolata af riia-
scio di specifica deroga ( i ) da parte del 5ervizio lgie-
ne e Sanitad Pubblica dell' ASL, che dovra valutare, ol
tre al rispetto delle narme di igiene edilizia contenute
nel presente titolo, anche |3 compatibilitd della speci-
fica attivita lavorativa.

(i) Al sensi dell’art. 8 del DPR 18/03/% n. 302,

3.4.38 Ambienti al di sotto del piano di campagna: re-
quisiti

Fermo restando ff divieto di cul al comma 1 delfart,
3.4.35 e gquanto previsto da specifiche disposizion! le-
gistative, nelle nuove costruzioni | locall parziaimente
Interrati nonché [ locall seminterrat! o interrat! posso-
no essere adiblti ad usi che comportine la presenza
non saltuaria di persone quando rispettino oitre al re-
quisiti previsti nel presente capitolo e quelll refativi
alfa specifica destinazione, | seguenti requisiti Indero-
gabili:

1. Altezza, superficle e volume secondo glf indici
minimi previst! per le specifiche destinazioni,

2. Sistema che consenta la circolazione dell'aria sot-
to it pavimento e {l conseguente allontanamento
delia stessa all'esterno delf‘edificio. Tale requisito
sl ritfene soddisFatto mediante Ia realizzazione df
vespaijo aerato di altezza minima m 0,40 con boc-
che di areazlone contrapposte, o aitri slstemi
eqgulvalentl.

3. Muri protetti efficacemente contro I'umidita per
capillarita; pavimento unite ed impermeabile

4, Muri perimetrali distanziati dal terreno mediante
intercapedine di larghezza non inferlore a m 0,80,
munita di sistemf per I'allontanamento delle ac-
gue filtrantl,

5, Regolamentari condizionl df areazione naturale,
come previsto per le specifiche destinazion! d'uso
(i), con presenza del dopplo riscontro d'aria come
definito al successivo articolo 3.5.17.

§. Regolamentari condizionl di llluminazione natu-
rale diretta, come previsto per le specifiche de-
stinazioni (i), calcolata tenendo conto anche di
eventuali Dst!icoi.-' o limitazioni, cosl come riporta-
to all'art. 3512. Dovra essere evitata la realizza-
Zione di finestre apribilf a livello di strade e di aree
df sosta automezzi o carico/scarico merci.

7. Idonel meccanismi o sisternf che garantiscano i
regolamentare smaltimento degll scarichi idricl e
regolamentar] modalita di allontanamento defle
emissfoni in atmosfera.

8. Negll ambienti destinati ad attivita lavorative e
non che presuppongono la presenza non saltua-
ria di persone faddetti e/o utifzzatori), le porte e
le vie ed uscite dl emergenza devona consentire
Fevacuazione in luogo sicure, mediante percorsi,’
anche Interni, isolati daglii ambienti sovrastanti.

Nei casl di ampliamento, modifica, ristrutturazione o

riucilizzo df ambientl esistent], qualora sia dimostrata

I'impossibfiitd tecnica df realizzare una o pil delle
condizioni df cui al precedent! punti 2 e 4, deve essere

of
i
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dimostrato dal progettista che le soluzion! alternative

previste sono Idonee ad ottenere un analogo llvelio df
protezione. In tall cas! I'utilizzo degli ambfent! sara
condizionato anche alla preventiva valutazione defla
concentrazione di gas radon In tall amblenti tii.

In relazione alle specdifiche destinazion! d'useo e all'at-
tivitd che vi sf svolge & Fatto obbligo Inaltre garantire
I requisit! previstl dalle refative normative di settore,
ove presenti, ed acquisire tutte le sutorizzazionl del
caso se ed in quanto dovute.

(i) Fatte salva quanto prevists al comma 3 dell'ark 3.4.11

(i} Fatto sabvo quanto previsto al comml 2 e 4 dell'art 34,18,

(iif) 1 camplenamento di radon dovrd durare almeno 48 ore e Pamblente Interes:
salo dovrd rimaners per Lale periodo complétamente chiuso.

I risultati dovranno essere cos! valutati:

- attivith Inferfore a 200 Bag/me: accetlabile (Pamblente pud essere utilizzata)

= atthitd compresa tra 200 e 400 Begfme: occome realizzare ulteror provvedimant
costruttivi di Impermeabliizzazione

- attivitd maggiore di 400 Beg'me: inacceattzhile ('ambiente non pud essere utiliz-
zato) 53 |

3.4.39 Sottotetti: requisiti generali

| vani sollotetto o parli di essi che abbiano | requisili di abi-
labilité previsti nel presente fitolo possono essere autorizzali
all'uso quali locali di abitazione primaria, accessori e di ser-
vizio, in tal caso dovranno essera sltall specificatamente
previsti in progetto e autorizzali in fase di concessione.

Per | requisiti Iglenico-sanitari df abitabilita relativi al
sottotelti esistenti ed oggetlo di applicazione .della
Lr. 15.7.1886, n.15 *Recupera ai finl abitativi del sot-
totetti eslstenti”, si fa rimando alle specifiche fornite
con nota del Settore S5anitd della Regione del
18.2.1997 n. 49772/G - 10616/5.

3.4.40 Scale: definizioni e norma generale

Aj fini del presente regolamento le scale si distinguono in:

- scale primarie: scale che collegano pill piani con diverse
unita immobiliari, elo costituiscono l'accesso alla slessa
unita immaobiliare, nonché le scale di generale uso pub-
blico;

- scale secondarie: scale che collegane fra loro spazi
della medesima unita immobiliare.

Fermo restando Il rispetto deila normativa per quan-

to concerne l'eliminazione e I superamento delle

barriere architettoniche e la normativa df sicurezza
antincendlo, le scale devono possedere anche I re-
quisitl previsti nel presente Titolo.

Sono falte salve le disposizioni vigenti in materia di scale di

sicurezza e di emergenza,

3.4.41 Caratteristiche delle scale primarie
. 1. Dimensloni
Le rampe delle scale primarie devono avere una larghezza

minima di 1,20 m, anche se ¢'é la presenza di ascensore.

| gradini delle scale devono avere le sequenti misure:

- glzala minima 16 cm massima cm 18; I'altezza massima &
consentita solo per casi particolarl e comunque sclo per
interventi sull'esistente;
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- pedala di larghezza tale che la somma di essa con due al-
zate non sia inferiore a cm 6§2/64 e comungue non inferio-
re 2 30 cm, sempre per una larghezza minima di m.1,20.

Le scale devono essere interrolte con apposilo pianerottolo,
di norma, almeno ogni 10 alzale.

2. Chiusura

La scala primaria deve essere coperia e chiusa su ogni lato.
Fermo restando l'obbligo della copertura, per le scale che
danno accesso ad unila immobiliaref ubicate non ollre il se-
condo livello fuori lerra pud essere omessa la chiusura su
ogni lato purché siano previsli e realizzali idonei accorgl-
menli a difesa degli agenli almosferici.

3. Aeroilluminazione

Le scale primarie chiuse sul quattro lati devono essere ae-
rate e illuminale direttamente dall'esterno a mezzo di fine-
stre di adeguala superficie e comunque nan inferiore a mg
0,5 ad ogni piano.

Gli infissi devono essere comodamente e agevolmente apri-
bili allo scopo di consentire anche una corretta venlilazione.
Per le scale con pareli laterali di non diretto accesso su spa-
2l liberi, polra essere consentila 2 llluminazione dall'allo a
mezzo di lucernario la cui apertura deve essere pari a mq
0,40 per piano servito e dovra essere prevista e realizzala
una aerazione naturale complessiva non inferiore a mq 0,5
per piano servilo da garantire mediante idonee superfici
apribili in alto e in basso . ()

4, materiali

Le pareli dei vani delle scale devono essere realizzate con
maleriali lavabili che consentano una fecile pulizia per una
allezza di almeno cm. 180.

Stesse caratteristiche devono avere gradino-alzata-pedata
e planerotloli nonché il parapetio e la balausira completi di
corrimano.

Linizio & la fine della rampa devono essere segnalali al pa-
vimento con una fascia di maleriale diverso o comungue
percepibill anche da parte dei non vedenli, situata almeno a
30 cm dal primo e dall'ultimo scalino.

(i) Hegll edificl abitativi questo valore pud essere ridotto del 50% nei casi In cul
travano applicazions le relative norma di sicurezza antincendio,

| N
3.4.42 Caratteristiche delle scale secondarie

Le scale secondarie, fermo restando quanlo previsto da
norme speciali, devono avere una alzata minima di 16 cm. e
massima di ¢m, 18, una pedala di profondita minima di em
25 per una larghezza di almeno 80 cm. e devono essere in-
terrotte con apposito pianerotiolo, di norma, almeno ogni 10
alzate,

3.4.43 Caratteristiche comuni delle scale

1. Sicurezza delle scale

Le scale devono essere agevoli e sicure sia alla salila che
alla discesa, essere sempre dotate di corrimane ad una al-
tezza non inferiore a m 0,80 e, se del caso, di fermapiede.



| parapetti che coslituiscono la difesa verso il vuolo devono
avere una allezza minima di 1 m ed essere inattraversabili
da una sfera di diametro di cm 10.

E' vietala I'aperiura delle porte in adiacenza al gradino della
rampa e comunque alla dislanza lra | punti pid vicini fra il
primo gradino della rampa in discesa e |a soglia del vano
porla non polra essere inferiore a m 0,50.

I vetri che evenlualmente costituiscono pareli nel vano sca-
la, devono essere adeguatamente proletti o di materiale tale
da non costituire pericolo per lincolumita delle persone,

2. Divieti

Nei vani scala & falto assolulo divieto di realizzare aperture
finestrate per l'areazione di locali conligui nonché ogni
apertura per la aerazione primaria efo la ventilazione dei lo-
cali secondo le definizioni di cui al successiva capilolo 5,
lettera D). : [

3.4.44 Soppalchi: definizione e norma di rinvio

Si definisce soppalco lo spazio secondario ricavato in altez-
22 fra due slrutture'orizzontali di funzione costruttiva pit im-
partante.

L'elemento orizzontale che definisce tale spazio non deve
limitare o ridurre la funzionalilta delle superfici finestrate,

Ai fini del presenle Regolamento | dimezzamenti di piani co-
si oltenuli non sono considerati quali piani distinti se la parte
superiore & completamente aperta sulla parle inferiore; la
relaliva strutiura di protezione deve possedere i requisiti e le
caralterisliche di cui al precedente art, 3.4.20. '

Gli spazi, sottostanti e soprastanti possono essere ulilizzali
nel rispetto delle disposizioni previste in relazione alla loro
destinazione d'uso,

3.4.45 Approvvigionamento idrico - acqua potabile

Tutti gli edifici ed i luoghi destinati ad ambienti di vita e di la-
voro devono disporre di acqua in quaniita sufficiente e di si-
cura e costante polabilita.

Oani edificio deve essere allacciato al pubblico acquedotto.
Fermo restando il rispelio di quanto previsto dall'art. 3.4.2
del presente Regolamento, nonché delle disposizioni di cui
al D.P.R. n.. 236/88, il ricorso a fonti autonome di approvi-
gionamento ad uso potabile, aulorizzato dal Sindaco su pa-
rere del Responsabile del Servizio Igiene e Sanita Pubblica
dell' ASL, previo rilascio del certificalo di potabilita, & con-
sentito fintantoché non si renda possibile |'allzcciamento al
pubblico acquedotto; una volta realizzalo lale allacciamento,
la fonte sutonoma, ove non destinata ad usi diversi, oppor-
tunamente autorizzati, da quello potabile, deve essere disat-
tivala. :

3.4.46 Distribuzione dell'acqua all'interno di edifici

Ogni edificio deve essere servito da una rete di distibuzione
adeguatamente dimensionala, in modo da assicurare co-
slantemente il soddisfacimento del fabbisogno per usi pota-
bili e civili, deve essere progeltala e realizzala in modo da
fridurre per quanto possibile le cause di rumorosita.
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L'installazione di dispositivi di rilancio (autoclavi) & consen-
tita negli edifici in cui la pressione di regime dell'acquedotio
non sia in grado di garantire una sufficiente erogazione an-
che ai piani superiori.

In tal caso, a monte dellimpianto di autoclave deve essere
instaliato un serbaloio di preaccumulo chiuso, ¢he Impedi-
sca ['aspirazione direlfa dalla ree pubblica.

A monle del serbaloio deve essere inslallato un dispositivo
antiriflusso costiluito da un disconnetiore ¢ da una doppia
valvola di ritegno.

Il collegamento dellautoclave alla lubazione di mandata de-
ve essere realizzato mediante giunti antivibrant,
Linstallazione di disposilivi antiriflusso & altresi obbligatoria
sulle derivazioni dalla rete potabile di eventuali altre reli de-
stinate a scopi diversi da quello potabile (ad esempio reli
anlincendio, caldaie, ecc.).

La rete di distribuzione interna dell'acqua deve essere rea-
lizzata secondo norme di buona lecnica nel rispetto della
Legge

n. 46/90 ed in particolare;

- deve essere di idoneo materiale, e posata in opera In
mado che sia facile verificarne e ripararne | guasti;

- separata e protella rispetto ai condolti di fognalura e, nelle
vicinanze ed in prossimita con questi, nei percorsi orizzantali
deve essere posata superiormente.

3.4.47 Scarichi idrici - Tipl di scarico

Gli scarichi Idrici derivanti da qualsiasi fabbricale, si distin-
guono, in relazione all'origine, in:

a) acque meteoriche (bianche);

b} acque nere;

c) acque di processo,

3.4.48 Obbligo di immissione nella pubblica fognatura

Fermo restando il rispelio di quanto previsto al precedente
art. 3.4.2,, lulli i fabbricali esistenti e di nuova realizzazione
che danno origine a scarichi di lipo civile ubicali in zone ser-
vite da pubblica fognatura (cosl come definite dalle singole
Amministrazioni Comunali in base allart. 2, IV" comma,
della LR, n. 62/85), sono assoggettati all'obbligo di allaccio
alla medesima.

Per scarichi di altra origing, a oura del Sindaco elo dellEnte
gestore della pubblica fognatura su parere del Responsabile
del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell’ ASL, possono es-
sere imposti ulteriori obblighi mediante specifico provvedi-
mento

Per gli scarichi provenienli da insediamenli produttivi, & al-
tresi consenlito lo smaltimento dei reflui in corpi d'acqua su-
perficigli nel rispetto della normativa vigente.

Gli scarichi provenienli da insediamenti civili ubicali in zone:
non servite da pubbliche fognalure sone ammessi nel reca-
pili & con le modalita stabilite dallz L.R. n. 62/85.

3449 Fognature interne dei fabbricati
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Tutii gli scarichi devono essere raccolti allorigine e, tramite
percorsi separali e identificabili in relazione alla loro tipolo-
gia, deveno essere conferiti al recapito finale ammissibile a
norma della L. n. 319/76, nonché delle disposizioni di cui
alla L.R. n. 62/85 e successive modifiche e integrazioni.

E' ammessa lunificazione dells diverss reli immediatamente
a monte del recapile finale, ferme restando la possibilita di
ispezione e prelievo campione delle singole reti,

Le richieste di concessione edilizia devono essere corredale
da progetto di fognalura inlerna secondo le prescrizioni del
presente regolamento e del regolamento di fognatura comu-
nale.

3.4.50 Acque meteoriche

Le acque meteoriche possono recapitare: |

a) in pubblica fognatura, nel rispetto delle norme dell'appo-
sito Regolamento comunale;

b) in acque superficiali, nel rispetto dei fimili qualitativi e
quaniitalivi previsti dalla normativa vigente;

¢) sul suclo o negli strali superficiali del soltosuclo, tramite
subimigazione o pozzo perdente con le limitazioni di cul ai
commi successivi.

Per gli insediamenli produttivi e gli insediamenti civili con
scarichi di calegoria C, (i) di cui all'art. 14 del comma 1 della
LR. 62/85 lo smaltimento delle acque meteoriche sul suclo
o negli strati superficiali del sottosuolo & ammesso previa
separazione delle acque di prima pioggia secondo quanto
stabilito dagli artt. 19 e 20 della medesima legge regionale.
Per gli insediamenti diversi da quelli di cui al comma prece-
dente il Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL pud pre-
scrivere imitazioni allo smalimento delle acque metsoriche
sul suolo e negli starii superficiali del sottosualo in relazione
alla estensione delle superfici impermeabili ed ai potenziali
rischi per la falda acquifera,

Resta fermo il divieto di immettere scarichi sul suclo e negli
strati superficiali del sollosuolo ricadenti in aree di rispetto di
fonli di approwigionamento idropotabili ai sensi del DPR
236/88.

(i) L'olence & individuato datia DCR 21.3,4950 n. [V/1946 - Bollettine Ufictale
della Renisng Lombardia n, 24 del"11.5.1920

3.4.51 Accessibilita all' ispezione e al campionamento
Tutti gli scarichi e le relative reti devono essere dotale di
idonee ispezioni e, prima della loro confluenza e del reca-
pito finale, avere un idoneo dispositivo a perfelta tenuta che
ne consenla il campionamento,

Per le caralteristiche tecniche del pozzelto di ispezione e
campionamento si fa rimando ai Regolamenti di fognatura
comunali, ove presenti. In assenza di questi, il pozzetto de-
ve avere apertura minima di cm, 50250 e profondita di cm.
50 misurala dalla quota inferiore del tubo.

3.4.52 Caratteristiche delle reti e dei pozzetti

Le condulture delle reli di scarico e tutti i pozzetli nonché le
eventuali vasche di trattamento devono essere costruiti in
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maleriale sicuramente impermeabile, resislenle, a perfetia
tenuta.

| pezzi di assembramento e giunzione devono avere le stes-
se caratteristiche.

Le reti di scarco devono essere opporfunamente isolate
dalla rete di distribuzione dell'acqua polabile: di regola de-
vono essere interrate, salvo casi pariicolari ove, a mofivata
richiesla possono essere prescrilli percorsi controllabili a vi-
sla.

Le vasche non possono di regola essere ubicate in ambienti
confinali e devono essere rese facilmente accessibili per le
operazioni di manutenzione e di svuclamento,

3.4.53 Autorimesse private

Le prescrizioni dei seguenti articoli devono intendersi ad in-
tegrazione delle disposizioni previste dal Decrelo del Mini-
stero dellInterno 1° febbraio 1886 al quale si rimanda per le
definizioni e per lutto quanto non di seguito specificato.
Inolire, per i casi previsti, le autorimesse private devono as-
sicurare il rispetio della normativa vigente in materia di su-
peramento ed eliminazione delle barriere archiletioniche.

3.4,54 Autorimesse private: prescrizioni integrative

Le pareli e le soletts, in parficolare per le aulorimesse del li-
po "misto” secondo la definizione del DM 1.2.86, devono es-
sere realizzate con maleriali idonei a garantire il rispetio dei
requisiti di fonoisolamento previsli nel presente capitolo.

La pavimentazione deve essere realizzata con materiali im-
permeabili ed antisdrucciclevole e devono essere previsfi
idonei sistemi di smaltimento delle acque.

E' fatto assoluto divieto nelle autorimesse:

- Installare impianti, di qualsiasi specie, per la climalizzazio-
ne ambientale efo per la produzione di acqua calda,

- far passare a vista, allinterno delle slesse, tubazioni della
distribuzione del gas a meno che non siano conformi alle
norme UNI-CIG.

Gli impianti elettrici devono essere conformi alle disposizioni
legislative vigenti.

Per le eventuali comunicazioni, ove ammissibill, con locali a
diversa destinazione si applicano le disposizioni di cui al 3
comma del punto 2,1 del DM 1.2.1986.

Il passaggio di elerenti costruttivi (travi) o tubazioni alfinter-
no dell'autorimessa non deve ridurre I'allezza minima netta
fissata in m. 2: evenluali deroghe possono essere CONCesse
per casi particolari e solo quando le tubazioni o gli elementi
coslruttivi sono posizionall in adiacenza della giunzione tra
la parete verticale e quella orizzontale del soffitio.

NOTA ALL'ARTICOLO,

Si deorda che ai =sensl del OM 1.2.86 le aulorimesse In questione deveno:

A) gesantire le seguent superel di aerazione permanente:
A4 Per aulorimesse senza accesso dir lo libero: 130 del-
Tintera superficia in pianta de! lcale di peramento ed in caso di suddivisions in sin-
gofl box una superficie non mingre di 100 di quella in pianla del bax slessa realiz-
zahile, questa ulEma, anche rel serramento di chivsuea dello steseo box; -,
A2 Per cesso direttn da s 7 1100 di
quelia in planta del box o el lecale i paramenlo se desbnalo ad vn numarg massi.
ma di nove auloveicoli realizzabits nel serramenta di chivsura dello slesso box;

B) essere dolate di Cerificalo Pravenzione Incendi (CPI) pet i casi di auleimesse con

un numers di sutoveicoli superian a 9 ¢ reallzzate senza diretio accesso da spa-

zlo a clelo libero.




3.4,55 Cancelli, porte, portoni & barriere motorizzate

La realizzazione di cancelli, porte, portoni e barriere molo-
rizzate deve avvenire adotlando i criteri costrullivi e i dispo-
sitivi di protezione contro gli infortuni di cuf alla norma UNI
8612 del giugno 1889 e successive modifiche ed integrazio-
i

Gli stessi dovranno essere realizzali, mantenuli e condotti in
modo da evitare rumori e vibrazioni e si dovranno adottare
tutti gli accorgimenti tecnici per eliminare ogni possibile cau-
sa di disturbo.

Si applicano in ogni caso i limiti stabiliti dalle norme vigenti in
maleria,

3.4.56 Requisiti acustici: norma generale

Gl edificl devono essere costruiti in modo da garantire che i
polenziali occupanti siano idoneamente difesi dal rumore
proveniente dall'ambiente eslero, nonché da quello emesso
da sorgenti interne o contigue,
| requisiti atti ad assicurare idonei livelli di protezione degli
edifici dal rumore dovranno essere verificali per quanto con-
ceme:
= rumorosita proveniente dall'ambiente esterno
= [umorosita {rasmessa per via aerea ra ambienti adia-
cenli e sovrapposti
rumori da calpestio.
rumorosita provocala da impianti ed apparecchi tecnuru—
gici del'edificio
= rumorosita provocala da atlivita conligue
Al fine di considerare trascursbile ogni effetto o disturbo def
rumore, per tutle le categorie di edifici di cui alle leftere da A
ad E del successivo arl. 3.4.57, deve essere garaniito negli
ambienti un livello continuo equivalente di pressione sonora
ponderato "A” (Le (A)), non superiore a 40 db(A) nel periodo
diurno (ore 6.00 - 22.00) e non superiore a 30 db(A) nel pe-
riedo notiurno (ore 22.00 - 6.00) (i).
Teli valori devono essere misurali a finestre chiuse e in pre-
senza di sorgenti di rumore, con esclusione di quelle inlerme
allambiente in cui vengono eseguite le misure
La strumentazione da utilizzare e le modalita di misura sono
quelle riportate nel DPCM 01/03/91.

(i) it valore nel periods notiume deve essere garantito per queali edifici
periquall e ne prevede I'uso anche in lale periodo,

Al fini della valutazione dei requisili acusticl, gli edifici sono

classificati nelle seguenli calegorie:

» Categoria A; edifici adibiti a residenza o assimilabili

» Categoria B: edifici adibili ad uffici & assimilabili

* Categoria C: edifici adibiti ad alberghi, pensioni ed atti-

’ vita assimilabili .

» Categoria D: edifici adibili ad ospedali, cliniche, case di
cura e assimilabili

» Categoria E: edifici adibili ad atfivita scolasliche a tutti i
livelli e assimilabili

o Categoria F: edifici adibili ad atfivila ricreative o di culto
0 assimilabili

» Categoria G: edifici adibiti ad attivita commerciali o as-
similabili

e
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e Categoria H: edifici adibill ad attivita produttive, mdu
slriali o artigianali

3.4.58 Requisiti acustici: norma transitoria

Le grandezze rilevanti al fine di determinare in fase di pro-

getto i requisiti acustici passivi degli edifici e di verificare a la-

vori ultimati la rispondenza di quanto realizzato ai dati pro-

geftuali sono (per la definizione e I'espressione delle gran-

dezze si rimanda alla Norma UNI 8270):

o isclamento acustico di facciata

» polere fonoisolante degli elementi di separazione fra am-
bienti

e livello di rumore di calpestio

Nelle more della emanazione dei decreti previsli dalla Legge

447/95 (legge quadro sullinquinamento acustico), al fine di

garantire quanto previsto al precedente art. 3.4.56 le cosiru-

zioni dovranno soddisfare i requisiti minimi riportali nella ta-

bella di cui all'allegalo n. 1 &l presente capitolo, nonché le

preserizioni di cui al presente articolo e a quelli seguent.

| valori di isclamento acustico delle pareli esterne riportali in
labella tengono conto del limiti di zona individuali dalla ia-
bella 2 allegata al DPCM 01/03/91.

Per le situazioni dove & richiesta, &l sensi dell'art. 8, comma
3, della Legge 447/95, la predisposizione di documento di
valutazione previsionale del clima acuslico, nonché per i casi
di presenza di elevali livelli di rumore amblentale, dovranno,
eventualmenle, essere adotiale ulteriori opere di miligazione,
che polranno riguardare o lincremento dei requisiti acustici
degli edifici ovvero aliri inlerventi alli a garantire i valori di cui
al comma 3 del precedente art. 3.4.56.

| valori riportafi in tabella per gl edifici delle categorie F, G, H
non lengono conlo delleventuale rumore  immesso
nel'ambiente esterno dalle attivita che si svolgono al loro in-
terno.

In funzione della specifica fipologia di attivita dovranno esse-
re previste in fase di progettazione evenluali ulteriori opere di
mitigazicne, che potranno riguardare o lincremento dei re
quisili acustici owvero intervenli specifici sulle sorgenti sono-
re.

Mel caso di edifici con ambienli adibiti a funzioni differenti, le
strutture di ogni singola tipologia di ambiente dovranno sod-
disfare i requisiti per tale lipologia.

Le pareli comuni, fatlo comunque salvo quanto riportato nel
successivo art. 3.4.59, dovranno soddisfare i requisiti pit
caulelativi,

| valori di potere fonoisclante e di isolamento acustico delle
slrutture devono essere dichiarali dal progettista in fase di ri-
chiesta di concessione edilizia e cerlificali ad opere ullimate
dal Direttore Lavori {nell'ambito della dichiarazione di cui al
primo comma dell'arl. 4 del DPR 425/94).

Le modalita di misura, sia per quanto riguarda le prove in la-
boratorio, sia per quanlo riguarda le misure in opera, sono,
guelle riportate dalla Norma UNI B270,

3.4.59 Provvedimenti particolar] per ambientl rumorosi
contigui con I'abitazione



-
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Ai fini della protezione dalla rumorosita provocata da attivita
contigue, quando & prevista la realizzazione di spazi deslinati
a pubblico esercizio, ad allivita ricrealive, ad altivila arfigia-
nali o commerciali confinantl con spazi abitalivi, fermo re-
stando Il ispetto negli ambienti abitativi dei imili di cul all'art.
3.4.56, devona essere previsti e realizzali, a cura del progel-
tista o del titolare dell'attivita, valori di potere fonoisolante de-
gli elementi di separazione dagli spazi abitalivi maggiori di 10
db di quelli di cui al precedente art. 3.4.58.

Se del caso pud essere imposto il sconfinamento delle sor-
genti di rumore in allre parti dell'edificio, ovvero pud essere
dichiarata la loro incompalibilita con la destinazione d'uso
dell'edificio, con conseguente divieto di attivazione o obbligo
di disallivazione delle stesse.

Sono in ogni caso fatti salvi | prowwedimenti della Autorita
Sanilaria Locale per situazioni parficolari che, a prescindere
dal conseguimento dei limiti di cui all'art. 3.4.56, determinano
siluazioni di oggettiva molestia efo polenziale danno alla sa-
lute.

34.60 Rumorosita di apparecchi ed impianti tecnologici
installati negli edifici

Tutti gli impianti dovranno essere realizzali, mantenuti & con-
dotti in modo da evitare rumori molesli e dovranno essere
adottali tutti gli accorgimenti tecnici @ comportamentali per
eliminare ogni possibile causa di disturbo. g

Negli edifici di cui alle categorie da A a G dell'art. 3.4.57 la
rumorosita prodotta in ogni ambiente dagli impianti tecnologi-
ci a servizio dell'edificio, installati in altri ambienti o in spazi
comuni anche esterni all'edificio, determinata dal valore mas-
simo del livello sonoro misurato secondo la curva di ponde-
razione *A" @ con coslante di tempo “slow” (Max), non deve
superare | sequenti limiti;

a) 35 db(A) per | servizi a funzionamento discontinuo, quali
ascensor, scarichi idraulici, bagni, servizi igienici e rubi-
netteria;

b) 30 db{A) peri servizi a funzionamento continug, quali im-
pianto di riscaldamento, areazlone, condizionamento.

Le misure di livello sonoro di scarichi idraulici, bagni, servizi
igienici e rubinetteria devono essere eseguile in un locale di-
verso da quello nel quale viene utilizzalo l''mpianto.

Nella progettazione degli impianti tecnologici generali a ser-
vizio delle abitazioni deveno comunque essere privilegiate le
soluzioni che impediscano la contiguita degli stessi con ca-
mere da lelto o locali di soggiorna.

3.4.61 Documentazione di impatto acustico

Nei casl previsti dall'art. 8 della Legge 447/95, conlestual-
mente alla richiesta di concessione edilizia (o di licenza d'uso
o di nulla osta all'esercizio dell'attivitd) deve essere prodotta
idonea documentazione, di previsione di impatio acustico o di
valulazione previsionale del clima acustico, resa secondo le
modalita indicate al comma § del medesimo arl. 8 (i).

Nelle more della emanazione da parle della Regione della
legge di compelenza ai sensi di guanto stabilito dall'art. 4
della Legge 447/95, |a documentazione che deve essere
prodotta é riportata nell'allegato 2 al presente capitolo.
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() e B, comma 5 defia Legge 447795 preveda che | documentazione deve essere

fesa con e modaita di cui aart. 4 della fagge 040188 n. 15, perlanio con dichizazions
sostitubiva di atio di notodela,

REQUISITI DI FRUIBILITA' A PERSONE FISI-
CAMENTE IMPEDITE |

3.4.62 normativa di riferimentd

Per tutti gli edifici pubblici, privali aperii al pubblico e privati
si applicano le norme della legge 13 gennaio 1989, della
legge 15.2. 1992, n. 104, del D.P.R. 24.7.1996, n. 503 con
le specifiche tecniche di cui al DM 14.6,1989, n..236.

Per quanto non previsto da tali norme si fa rimando alla leg-
ge regionale 20 febbraio 1989, n. 6.

Tali norme si applicano anche agli spazi eslerni pubblici e
privati, alle parti comuni di pertinenza degli edifici, ai mezzi
di trasporto e al servizi di pubblica ulilita cosi come discipli-
nalo dalla stessa legislazione.

3.4.63 Norma integrativa

L'esercizio di nuave aliivitd aperie al pubblico, che necessi-
tano di specifica aulorizzazione sanilaria rilasciala dall'ASL,
in fabbricali esistenti, non oggetto di opere edilizie elo di
cambio di deslinazione d'uso a fini urbanistici, & soggelto al
rispetto della normativa in materia di eliminazione e supe-
ramento delle barriere archilettoniche, la cui verifica & dele-
gala all Azienda Saniltaria competente per territorio.

REQUISITI DI GESTIONE
3.4.64 Norma generale

Gli edifici devono essere progetiali e realizzati in modo che
con operazioni di normale manutenzione possano conserva-
re le loro prestazieni e il loro decoro.

Resta fermo quanto stabilito allart. 3.1.12 del cap. 1 del pre-
sente Titolo in merito agli obblighi di manutenzione e revi-
sione periodica delle costruzioni.

La facilita degli interventi di normale manutenzione deve es-
sere perseguita anche, ove possibile, con riferimento a tutti
gli impianti presenti ineil’ediﬂcin‘

3.4.65 Facilitazione alle operazioni di normale manuten-
zione o di trasferimenti di arredamenti

Fermo restando che gli arredi, i maleriali e le attrezzalure
occorrenti per gli interventi di normale manutenzione devano
poter essere portati allinterno o fuori dagli edifici attraverso
le normali vie di accesso, per edifici superiori a 5 piani fuori
terra deve essere realizzalo o deve essere prevista la
possibilita di realizzare in qualsiasi momento un apposito
sistema di elevazione(montacarichi).

L7



ALLEGATI AL CAPITOLO 4
Allegato 1 (art. 3.4.58) &

Tabella: requisiti minimi di isclamente acuslico e potere fonoiselante delle strutture degli edifici

" Categoria di Iselamenio acustico di Isolamento acustico di pa- | potere fonoisolante di elementi rumora di calpestio
edificio pareli eslerne senza ser- | reli esteme con seramenti | di separazione, verticale e oriz- E
g ramenlo zaontale, fra ambienti
db (i) db (i) dB (i) ; B (i)
A =42 =35 242 <GB
B =42 z35 =42 < B8
C z42 =135 242 = BB
D =45 =40 =42 <68
E 245 =40 z45 <68
F z40 235 =40 =68
G =40 =35 =40 <68
H 235 =30 =30 =70

H} indici di valutazione dell'isolamento acuslico n!)fmalizzain e del polere fonoisolanle espressi come valore in decibel a 500 Hz della curva di riferimento,
secondo |l procedimento di valutazione della curva sperimentale ripontale dalia Noma UNIB27007;

(1i} indice di valutazione del livello di rumare di calpestia normalizzalo espresso come valors in decibel a 500 Hz della curva di riferimento, seconda il proce-
dimento di valutazione della curva sperimentale riportalo dalla Norma UNI B270/T;

Allegato 2 (art. 3.4.61)

A. Documentazione di previsione di impatto acustico, da produrre nei casi previsti dall'art. B, comma 2 (i} & dall'art. 4, comma
4 (i), della Legge 447/95:

s Classificazione acustica dell'area dove & prevista I'opera e delle aree limitrofe in base alla zonizzazione acustica adoltala dal Co-
mune o, in assenza, in base alla classificazione provvisoria prevista dal DPCM 01/03/81 {art. 6, comma 1).

s Caratterizzazione allraverso misure shrumentali del fivello di rumore atualmente esislente nell'area dove & prevista F'opera e
nelle aree limitrofe; tale caratterizzazione dovia riguardare sempre il periodo diurno (ore 6.00 - 22.00), nonché |l periodo notturno
{ore 22.00 - 6.00) nei casi in cui & previslo che le nuove sorgenti di rumore siano alfive anche in lale periodo o In parte dello stesso:
le misure devono essere eseguite per un tempo sufficiente a caratierizzare in modo adeguato il clima acustico delle aree; devono
essere rilevali almeno i sequenti paramelri: Leq, L10, L90 (iii).

+ Individuazione delle nuove sorgenti di rumore previste.

» Previsione dei livelll attes! di rumore nell'area e In quelle limitrofe a seguito della nuova opera (si dovra. lenere conto anche
dell'eventuale impatto dovuto al traffico veicolare indotto dall'opera),

= Misure di contenimento per impedire il superamento dei limiti di legga (sia di zona che differenziale).

B. Documentazione di valutazione previsionale di clima acustice, da produrre nel casi previsti dall’art, 8, comma 3 {Iv) della
Legge 447/95:

» Classificazione zcuslica dell'area dove @ prevista l'opera e delle aree limitrofe in base alla zonlzzazlone acustica adottata dal Co-
mune o, in assenza, in base alla classificazione provvisoria prevista dal DPCM 01/03/91 (art. 6, comma 1}.

* Carallerizzazione altraverso misure strumentali del livello di rumore aftualmente esistente nell'area dove & previsto
linsediamento; tale caratterizzazione dovrd riguardare sempre il peredo diume (ore 6.00 - 22.00), nonché il periodo nottumo (ore
22.00 - 6.00) nei casi in cul & previsto che il nuova Insediamento sia ulilizzato anche in tale periodo o In parte dello stesso; le misure
devono essere eseguite per un tempo sufficienle a caratterizzare in modo adeguato il clima acuslico delle aree; devono essera rile-
vali almeno | seguenti parameln: Leq, L10, LSO (i),

= Previsione def livelli atlesi di rumore nellarea a seguilo del nuovo insediamento (nel caso il nuovo insediamento preveda
linstallazione di impiant tecnologict fonle di rumere elo possa determinare un incremento dellimpatto acustico dovuto a traffico
veicolare).

» Opere di miligazione per limitare 1| rumore immesso dalle esistenti sorgenti esteme ndgll ambient & nell'area della nuova opera

~ (noncheé, eventualmente, per limilare [l rumore prodotio dagli Impiant della nuova opera o dal traffico veicolare indotto).

(i) seroperti, aviosuperficl, eliporti, strade di tipo A, B, C, D, E, F (seconda la classificazione di cuf al DLgs 30/04/92 e successive modi-
ficazioni), discotache, circoll privali e pubblici esercizi ove sono installati macehinan o impiant] rumarosi, impianti sportivi e ricreativi, fer-
rovie ed alftrd sistemi di frasporio colleftivo su rofaris..
{il) nuovi impianti ed infrastrutiure adibiti ad attivila produttive, ad attivita sportive e ricreative, a postazioni di servizi commerciall poli-
funzionali,
(iii) Leg = livelio continve equivalente df pressione sonara ponderato “A”

L10 = livello di pressions sonora superato per il 10% del tempo di osservaziona

L&0 = livello di pressione sonara superato per il 90% del tempo di osservazione
(iv) scuole e asili nide, ospedall, case di cura & df dposo, parchi pubblici urbani ed extraurbani, nuevi insediament! rasidenziali prossimi

alle opere di cuf alla precedents nota (i).
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Capitolo 5°

requisiti delle abitazioni

3.5.1 Principi generali

Cgni abltazione deve essere regolarmente disimpegnata e ido-
nea ad assicurare lo svolgimento delle atfivita proprie del nu-
cleo familiare ed i locall in cui esse si effettuano devono essere
raggiungibili internamente all'abitazione o per lo meno atlraver-
s0 passaggi coperli e prolelii anche lateralmente.

Gli spazi destinati a cucina efo a zona cottura ed i servizi igie-
nici devono essere dotali di accorgimenti alti a garantire lo
smaltimento dei soltoprodotti e dei reflui delle altivita che vi si
svolgono. : |

Nel caso di abitazioni realizzate secondo la tipologia della
pianta libera di cui al successivo arl. 3.5.2, fermo restando l'ob-
bligo della delimitazione fissa degli spazi destinali a servizio
igienico e relativo disimpegno o antibagno, deve essere previ-
sta la possibilita di isolare convenientemente le aree destinate
al dormire se ['abitazione prevede pili di un letto.

35.2 Tipologie di abitazioni in relazione alla delimitazione
degli spazi

L'abitazione pud essere a planta fissa o a planta libera a se-
conda che il richiedente intenda o meno separare in modo fisso
gli spazi.

3,5.3 Tipologia degli spazi dell'abitazione

In base &lla previsione di una permanenza di tipo continuative o
limitata nel tempo e dedicata a ben definibili operazionl, in ogni
abitazione si distinguone:

a) spazi di abitazione (locali di abilazione): camera da letlo,
sala soggiorno-pranzo, cucina, spazio cottura, ambienti mul-
tiuso della tipologia a pianta libera;

b) spazi accessori {locali integralivi): siudio, sala da gioco,
sala di lettura e assimilabili, tavemnette, spazio coltura ag-
giuntivo a quello di cui alla precedente lettera a), ecc.;

¢) spazi di servizio (local di servizio): slanze da bagno, servizi
igienici, lavanderla, cantine, spoglialei, guardaroba, corridoi,
ripostigli, ecc.

A) DOTAZIONE MINIMA DI SPAZIE
REQUISITI MINIMI DIMENSIONALI

3.9.4 Dotazione minima

In ogni abitazione, sia a pianla fissa che a pianta libera, deve
essere garantita una dotazione minima di spazl in relazione al
numero di utenti.

La dolazione minima di spazi da garanlire nelle abilazioni

F: |
pianta fissa & la seguente: '

- una cucina od in allerpativa uno spazio cotlura;
- un locale soggiormo-pranzo;

- un numero adeguato di camere da letto in relazione al
numero di utent; ;
- una slanza da bagno.

La dolazione minima di spazi da garanlire nelle abilazioni a

pianta libera & [a seguente:

- un ambiente multiuso dimensionalo in relazione al numero di
utenti;

- una stanza da bagno.

Nelle abitazioni con numera. di utenli ammissibili superiore a

tre, devono essere garanlili anche gli spazi aggiunlivi previsti

dal successivo arl. 3.5.6.

Nelle tabelle 1 e 2 allegale al presente capiolo & riassunta la
lipologia degli spazi in relazione 2l numero di utenti, rispetiiva-
mente per abitazioni a planta fissa e libera.

Le caratteristiche dimensionali minime degli spazi (superfic,
volumi e altezze) sono riportate agli articoli successivi,

| 3.5.5 Superfici minime delle abitazioni
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Le superfici minime nette delle abitazioni sono determinate in
funzione della tipologia di spazi da garantire in relazione al nu-
mero di utenti,

Le superfici minime degli spazi obbligatori delle abitazioni a
planta fissa sono (i):

= camera da letto per una persona: 9 mq (fafo minore non
inferiore a 2,5 m.);

camera da letto per due persone: 14 mq (lalo minore
non inferiore & 3 m.);

camera da letto per tre persone: 21 mq (lafo minere non
inferiorea 3,5m.)

sogglorno-pranze 14 mq (lato minore non inferiore a 3
m); :

cucina mq 8 con lato minore non inferiore a 2 m;

posto di cottura: compresa tra 3 € & mq con lale minore
noninferiore a 1,20 m;

stanza da bagno (primo senvizio) 4 mq. con lato minore
non inferiore a 1,5 m. ( BACHO + AMMIBAGHO = G e )

Nell'abilazione per una persona linsieme degli spazi soggior-
no-pranzo-colura deve avere una superficie minima di mq 15
(IaTo Tinore non inferiore a 3m.); =

A pariire dalle abilazioni usabili da due persone, qualora in al-
ternativa allo spazio cucina si ricorra alla realizzazione dello
spazio cottura la superficie residua rispetto al minimo previsto
per lo spazio cucina non pud essere detralla dalla superficie
complessiva ma deve essere ulilizzala ad integrazione delle
superfici minime previste per gli allri spazi di abitazione di cul
alia lettera &) dell'art. 3.5.3.

Le superfici minime degli spazi obbligatori delle abilazioni a
planta libera, di cui al precedente art. 3.5.4, comma 3, sono:

- un ambiente multiuse per un utente: 21 mg;

- un amblente multiuso per due ulenli: 33 mg;

- un ambiente mulliuso per tre utenti: 45 ma;



- Una slanza da bagno: 4 mq con lato minore non inferiore a
1,5m.

Le superfici minime derivanli dall'applicazione delle disposizioni
di cui ai commi precedent si intendono al netto di eventuali di-
simpegni, corridof, ingressi, ecc. anche se non fisicamente de-
limitate in mode completo e devono possedere le caratteristi-
che previste per la singola tipologia di spazio per essere ufil-
menle considerale ai fini della determinazione del numero di
utenti massimi ammissibili.

(i) it vaiore In parentesi & una misura consigliata

3.56 Incrementi di superfici per abitazioni con piii di tre
utenti ammissibili

Nelle abitazioni, sia a pianta fissa ¢he a planta libera, con un
numera di ulenli ammissibili superiore a tre, allo scopo di assi-
curare un confortevole uso degli spazi e di favorire un pili age-
vole svolgimento delle aliivita degli occupanti, devono essere
realizzali incrementi delle superfici degli spazi di abitazione
nonché spazi aggiuntivi di servizio elo accessori come di se-
guito specificato,

1) a pianta fissa:

a) incremento della superficie minima netla di abitazione o dello

spazio soggiorno-pranzo non inferiore a mq 4 per utente; tale

incremento si applica dal 4° utente fino al 7° utenle; -

b) realizzazione di un secondo servizio igienico di- superficie

non inferiore a mq 2 con lato minore non inferiore a m.1: in su-

bordine sono ammesse le sequenti altre soluzioni:

-incremento di almeno 2 mq dello spazio destinalo a stanza da
bagno;

- realizzazione di uno spazio di senvizio, di superficie non infe-
riore @ mq 2, per la installazione di apparecchi sanitari (we,
zona doccia);

c) realizzazione di uno spazio di superficie non inferiore a mq

7.5 usabile come spazio accessorio.

2} nelle abitazioni a pianta libera;

a) incremento della superficie minima netta di abitazione (a

partire dal minimo previsto per fre utenti) non inferiore a 10 mq

per utenle:

b) realizzazione di un secondo sevizio igienico di superficie

non inferiore a mq 2 con lalo minore non inferiore a m.1; in su-

bordine sono ammesse le seguent altre soluzioni:

- incremento di almeno 2 mq dello spazio destinalo a stanza da
bagno;

- realizzazione di uno spazio di servizio, di superficie non infe-
fiore amq 2, per la installazione di apparecchi sanitari (we,
zona doccia);

¢} incremento della superficie dell'ambiente multiuso di mq 7,5

. Oppure realizzazione di uno spazio confinato usabile come

spazio accessorio della medesima superficie.

3.5.7 Volumi minimi e altezze minime dei singoli ambienti
1) Volumi minimi

| volumi minimi degli spazi delle abitazioni, riferili alle singole
superfici minime di cui ai precedenti artt. 3.5.5 e 3.5.6, In rela-
zione agli indici di altezza definiti al successivo punto 2

feomuni dislocati in aree sotto | 600 mit/sim ) sono i se-
guenti;

a) spazillocali di abitazione

- cucina: 21, 60 me

- posto di coftura: 8,10 mc

- camera da letto per una persona: 24,30 me;
- camera da letto per due persone; 37,80 me;
- camera da [etto per tre persone: 58,70 mc;
- soggiomo-pranzo; 37 80mg;

- ambiente mulliuso per un utente: 56,70 mc;
- ambiente multiuso per due utenlti: 89,10mg;
- ambiente mulliuso per tre utenti: 121,50 mg;
b) spazillocall accessori o di servizio

- locale integrativo; 18me;

- slanza da bagno: 9,60 mc;

- servizio iglenico: 4,80 mc.

Tall valori minimi sano proparzionalmente riducibili in
relazione agli indici di altezza previsti al successivo pun-
to 3 { altezze minime in refazlone ali’ altitudine )

Agll increment! di superficle previsti dall' art. 35.5
comma 3 e dall’ art. 3.5.6, dovra corrispondere un in-
cremento minimo di volumetria In Funzione delia speci-
fica altezza prevista per tipologia di locale , proporzio-
nalmente riducibile in relazione all’ altitudine,

2) Altezze minime

Fermo restando gl indici minimi e massirmi di cul al
successivi commi, al finl del presente articolo I' altezza
& definita quale rapporto tra If volume e la superficie
del singolo spazio.

L' altezza. netta media interna degli spazi di abitazione
di cuf alfa lettera a) del precedente articolo 3.5.3 non
deve essere inferiore a mét. 2,70.

In caso of soffitto non orizzontale Il punto pit basso non
deve essere inferiore a mt. 2,10.

Per gli spazi accessorl e df servizio di cul alfe lettere b) e
¢/ dell* articolo 3.5.3 I' altezza netta media interna non
deve essere Inferiore a mt. 2,40, ulterformente riduci-
bile a mt. 2,10 per i corridol ed I luoghi dl passaggio In
genere, compresa | ripostigl,

In caso di soffitto non orizzontale Il punto pit basso non
deve essere Inferidre a mt, 1,80.

Tuttl gif eventuali spazi di altezza inferfore al minimi de-
vano essere chiusi mediante opere murarie o arredi fls-
s,

| valorl minlmi df superfici, cubature ed altezze del sin-
goll ambienti sono riassunti nelfa tabella n. 3 allegata al
presente capitolo.

Per [ sottotett! di cuf alla L.R. 15/96, si fa rimando a
quanto previsto dall’ articolo 3.4.39.

3) Altezze minime in relazione all' altitudine

Nel comunl situatl tra | 600 ed [ 1000 metri/sim, pud es-
sere ammessa, tenuto conto delle condizioni climatiche
locall e efella locale tipologia, una riduzione dell’ altezza
media fino a mt. 2,55 per gii spazi di abitazlione e mt.
2,20 per gli spazl eccessorl e di servizio ulterlormente ri-
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ducibill @ mt.2,00 per | corridol ed [ lucghi di passagglo
In genere, compreso | rfp,os;a‘gﬂ.

i caso di soffitto non orizzontale it punto pli basso non
deve essere Inferiore a mt. 2,00 per gli spazi di abitazio-
neemt. 1,75 per gli spazi accessori e di servizio.

Nel comun! montani per le costruzionl al di sopra dei
1000 mbisim, pud essere ammessa una riduzione dell’
altezza medla fino a mt. 2,40 per gll spazi di abitazione
e mt. 2,10 per gli spazi accessori e di servizio uiterior-
mente rlducibili a mt. 2,00 per I corrido! ed I luoghi di
passagglo in genere compresi | ripostigli,

In caso di soffitto non orizzontale Il punto pill basso non
deve essere Inferfore a mt. 1,90 per gli spazi dl abitazio-
ne ed amt. 1,70 per gif spazl accessorf e di servizio.

In ogni caso per gl eventuall spazl di altezza inferiore al
minimi sl devona rispettare le indicazionl di cul al ter
zultimo cormma del precedente punto 2.

Nelle situazionl di cul al presente articolo saranno pro-
porzionalmente riducibili gli Indicl di cubatura previsti al
precedente punto 1.

3.5.8 Numeri di utenti ammissiblli

Il numero di utenti massimi ammissibili per ogni abitazione &
delerminato in funzione di quanto previsto af precedenli articoli
3.5.5e 3.5.6 (labelle n 1 e 2 allegate al presente capitolo).

Nel rispetio degli indici sopra stabilii il progettista dovra indica-
re in fase di progetio il numero massimo di utenti ammissibili
per ogni abilazione,

La certificazione del Diretlore dei lavori per la richiesta della li-
cenza duso deve conlenere anche lindicazione del numero
massimo di utenli ammissibili calcolato ai sensi del precedente
primo comma.

Nell'atto autorizzativo della licenza d'uso, vema indicato per
ogni abilazione il numero massimo di ulenti ammissibili softo il
prafilo igienico-sanilario.

B) SOLEGGIAMENTO

3.5.9 Soleggiamento

Al fine dl assicurare un adeguato soleggiamento nelle
nuove abitazionl & vietata la realizzazione di unitd abi-
tative nelle qualfl tutti gli spazi di abitazione di cul alia
lettera a) del precedente art. 3.5.2 abblano affaccio sofo
verso Nord.

Si inlende per affaccio verso nord quello in cui 'angolo formato
tra la linea di affaccio e la direllrice est-ovest sia inferiore a 30°.

C) ILLUMINAZIONE

, 3.5.10 luminazione naturale: requisiti generali

Tulti gli spazi delle abitazioni di cui allart. 3.5.3. letteraa) e b) e
la prima slanza da bagno devono avere una adeguata superfi-
cie finestrata ed apribile atta ad assicurare IMluminazione nalu-
rale.

Possono usufruire di illuminazione solo arificiale i locali desti-
nali a servizi igienici, gli spoglialoi, i ripostighi | guardaroba, le
lavanderie,

In tutti gli spazi di abilazione di cui alla letiera a) dell'art. 3.5.3,
e nella prima slanza da bagno deve essere assicurala la visio-
ne verso ['esterno.
Tale visione deve comprendere sia l'ambiente circoslante che la
volta celeste.

Fatto salvo il rispelto della normativa in maleria di efiminazione
e superamento delle barriere architettoniche (i), la visione ver-
so l'esterno deve essere assicurala per futta la serle dei punt
di vista distribuiti in verlicale ad un'altezza dal pavimento com-
presa tra 1,00 e 2,00 m in comispondenza ad almeno un affac-
cio del singolo spazio abitativo.

(i) art. 8, punta 8.1.3 DM 236189)

3,511 Requisiti minimi di illuminazione naturale diretta

La superficie finesirala deve assicurare in ogni caso un fattore
di luca diurna (FLD) (i) non infericre a 0,018 misurato nel punto
di utilizzazione pil sfavorevole del locale ad un'altezza dim 0,90
dal pavimento.

Tale requisilo si ritiene soddisfallo quando la superficie illumi-
nante utile non & inferiore al 12,5 % (1/8) della superficie del pa-
vimento dello spazio abilativo.

Per superficie ffluminante utlle, che deve essere riporta-
ta sul progetto, si intende la superficle totale
dell'apertura finestrata verticale misurata In luce archi-
tettonica fvuoto di progetto), detratta la eventuale por-
zZione posta entro un‘altezza di m 0,60 misurata dal pa-
vimento del locale.

Al Fini el presente paragrafo sl considera equlvalente
alla superficle Finestrata verticale Ia superficle finestrata
Inclinata posta ad una aitezza compresa tra 1 e 2 m dal
plano del pavimento.

La previsione di cui al precedente comma 2 vale solo in assen-
za di oslacoli o limitazioni all'illuminazione nalurale direfta, in
presenza dei quali la superficie illuminante ulile deve essere
opporiunamente calcolala o incrementata, secondo quanto ri-

portato al successivo art. 3.5.12.

Superfici finestrate diverse da quelle verticall o inclinate, come
sopra definite, sono consenlite per llluminazione naturale di-
retta degli spazi accessori e di servizio, con eccezione della
prima slanza da bagno. Sono consentite anche negli spazi di
abilazione quale sistema inlegralivo, comunque non maggiore
del 30% calcolato come al secondo comma, per il raggiungi-
mento del requisito minimo di fluminazione.

(i) i Fattore di Luce Diurna -FLD- & la misura delliffuminamento
diurna in un punto di un plano determinato, espressa come
rapporte  bra IMuminamento IR quel punto stesso e
lilluminamento esterna che nello stesso Istante si verifica su un
piano orizzontale esterno esposto alla luce libera della voita

- celeste senza irragglamento diretto del solg.

=

3512 Calcolo della superficie illuminante utile in presenza
di ostacoli o limitazioni alla illuminazione naturale

Le siluazioni che delerminano ostacolo o limitazione allillumina-
zione nalurale diretta sono riportate ai seguenti punti A, Be C..
In presenza di tall situazioni, al fine di permettere l'ottenimento
delle condizioni di illuminazione richieste, la superficie illumi-
nante utile di cui al comma 2 del precedente art. 3.5.11 deve
essere calcolata secondo quanto ripartalo nel seguilo.
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La limitazione prevista alla lettera A si applica anche nef casi di
cui alle lettere B e C. Quando si verifichino entrambe le condi-
Zioni riportate alle successive lettere B e C, gli Incrementi risul-
tanli da ciaseun calcolo devono essere sommatl.

A) Presenza di aggetti (i)

Quando al di sopra dell'apertura finestrata sono presenti aggetti
si deve operare nel seguente modo:

« dal punto pil esterno dell'aggetio si iraccia il segmento di
retta perpendicolare alla parele;

se il segmento ha lunghezza inferiore o uguale am 1,20 nen
si tiene conlo dell'ostacclo alla illuminazione

se il segmento ha lunghezza superiore @ m 1,20, la even-
luale porzione di apertura finestrata che si trova ad una di-
slanza da tale segmento inferiore o uguale alla meté della
lunghezza del segmento stesso deve essere considerata
utile agli effetti dell'lluminazione sola per 1/3.

In allegato al presente capitolo si riporta apposito schema esgpli-
cativo (schema A).

B) Presenza di pareti o di strutture prospicienti

Di regola la distanza tra le pareti finestrate prospicienti di edifici
(anche quando una sola di esse & prowvista di finestre) o tra pa-
reli finestrate e strulture prospicienti che costituiscono ostacalo
alllluminazione deve essere non inferiore alla maggiore delle
allezze misurate dal plano marciapiede perimetrale &l punio pil
alto degli edifici o della struttura.
Per le situazioni in cui cid non si verifichi si deve operare nel se-
guente modo:
per ciascuna apertura finestrala si fracciano le rette passanti
per il centro (i) dell'aperiura slessa e rispetlivamente per il
punilo pit alto ed il punlo pill esterno del fabbricalo o struttu-
ra prospicienti e si prende in considerazione la refta che
forma I'angolo maggiore con la sua proiezione sul piano
orizzontale
se fale angolo & inferiore o uguale a 45° non si tiene conto
dell'ostacolo alla iluminazione :
se lale angolo & superiore a 45° I'aperiura finestrata deve
essere proporzionalmente aumentata fino a raggiungere il
20% (1/5) della superficie del pavimento per un angolo di
60°,
Non & consentita la realizzazione di nuove costruzioni in cul
l'angolo determinato come sopra riportato sia maggiore di
60",
L'incremento della superficie finestrata ulile per angoli compresi
tra 45° e 60° si ottiene dalla seguente formula (ricavata per in-
lerpolazione lineare);

I= Sp (o -45)/200

dove:

| = Incremento in mq della superficie finestrata utile (da

sommare al valore risullante dal comma 2 dell'art. 3.5.11)

Sp = superficie de! pavimento in mq '

o =maggiore degli angoli formali dalle retie passanti peril
centro della finestra e rispettivamente per il punto pi alto ed
il punto piti esterno del fabbricato o struttura prospicienti

C) Locali di profondita maggiore di 2,5 volte I'altezza del
voltino della finestra

Di regola i locali devono avere una profondita non superiore a
25 volte I'altezza del vollino della fineslra misurata dal pavi-
mento.

Polrs essere ammessa una profendita maggiore e comunque
non superiore & 3,5 volte I'altezza del voltino della finestra misu-
rala dal pavimento a condizione che la superficie illuminante
ulile di cui al comma 2 del precedente art. 3.5.11 sia proporzio-
nalmente incrementata fino a raggiungere il 25% (1/4) della su- -
perficie del pavimento.

L'incremento della superficie iluminante ulile per locall di pro-
fondita compresa tra 2,5 e 3,5 volle l'allezza del voltino della fi-
nestra si otfiene dalla seguente formula (ricavata per interpola-

Zione lineare):
I=8p(V-25)/8

| = incremento in mq della superficie finestrata ulile (da
sommare al valore risullante dal comma 2 dell'art. 3.5.11)
Sp = superficie del pavimento in mq

V= rapporto Ira |a profondita del locale e I'altezza del vol-
lino della finestra misurata dal pavimento.

dove:

(i) aggetis = parte sporgenta dalla f2eciata di un edificlo o elemento architattanico
sporgente dal como della costruzione, come comnlce, balcone, mensola, madanatura
& simifi

(1) Kei easl pid comuni che =i possone presentare il centro si individua nel seguents
modo:

apertura finestrats rettangelare o quadrats; punto di Intarsezione delle diagonall
aperiura finestrata circolare: centro della circonferenza
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3.5.13 Requisiti delle finestre

Le superfici finestrale o comungue trasparenti delle pareti pe-
rimelrali o delle coperture devono poter consenlire idonee con-
dizioni di riservatezza per gli cccupanti.

Tutte le superfici finesirate devono essere comunque accessi-
bill alle pulizie, anche per |a parte estemna.

3.514 llluminazione artificiale

Cgni spazio di abitazione di servizio o accessorio deve essere
munito di impianlo elettrico stabile alto ad assicurare l'llumina-
zione artificiale {ale da garantire un normale comfort visivo per
le operazioni che vi si svolgono.

3.5.15 lluminazione notturna esterna

Gli accessi, le rampé esterng, gli spazi comun! di circolazione
interna devono essere senvili di adegualo impianto di illumina-
zione notturna anche temporizzato.

I numeri civici devono essere posli in posizione ben visibile sia
di giorno che di notte.

D) AERAZIONE E VENTILAZIONE DEGLI AMBIENTI
3.5.16 Finalita

Le abitazioni devono essere progettate e realizzate in modo

che le concentrazioni di sostanze inquinanti e di vapore acqueo -
non possano costituire rischio per il benessere e la salute delle

persone, owero per la buona conservazione delle cose e degli

elementi costitutivi delle abilazioni medesime e che le condi-

zioni di purezza e salubrita dell'aria siano le migliori tecnica-

menle possibili.



Nelle abitazioni deve essere allresi impedita limmissione e il ri-
flusso negli ambienti dell'aria e degli inguinanti espulsi e, per
quanto possibile, la mutua diffusione nei locali di esalazioni e di
soslanze inguinanti in essi prodotte.

Ferme restando le specifiche integralive relative alla ventilazio-
ne degli ambienti, le finalita di cul sopra si ritengono soddisfalte
quando siano assicurate regolamentare aerazione primaria per
units abitaliva e regolamentare aerazione sussidiaria per | sin-
goli spazi dell'unita abitaliva medesima,

3.5.17 Definizioni

Al fini del presenle paragrafo si applicano le definizioni di se-
guilo riporiate.

= Ventilazione: afflusso nalurale permanente, direlto o indi-
retio, di aria eslerna negli ambienti in cui sopo installati impiant
o apparecchi a fiamma libera finalizzato a garantire la regolarita
del processo di combustione ed a lale scopo realizzalo, con le
modalita e le caratleristiche previste dalla specifica normaliva
tecnica vigente con particolare riferimento alle Norme UNI-CIG.
Aerazione naturale: ricambio d'aria in uno spazio confi-
nato garantito dai naturali moti conveltivi dell'aria oftenuto at-
traverso aperture verso l'estemna.

s Aerazione artificiale: ricambio d'aria in uno spazio confi-
nato garantito mediante impianti meccanici, distinta in:

- aerazione artificiale propriamente detta, che prevede im-
pianti di immissione e di estrazione dellaria; ’

- aerazione per estrazione che prevede la sola estrazione
meccanica dell'aria con immissione alraverso aperture dal-
lesterno o locali confinant;

Aerazione primaria: afflusso permanente (naturale) di
aria esterna, ottenuto quindi a porte e finestre chiuse, tale da
garantire un ricambio d'aria minimo atto ad evitare 'accumulo
degliinquinanti negli ambienti,

s Aerazione sussidiaria: ricambio d'aria, anche di natura
non continua, ottenibile mediante apertura di superfici comuni-
canti con I'esterno quali porte e finestre, che serve ad integrare
I'serazione primaria, al fine di garantire il rinnovo dell'aria nei
locali occupati da persone, la pronta evacuazione di inquinanti
e vapore acqueo nonché una velocita dell'aria tale da realizza-
re confortevoli condizioni microclimatiche.

Doppio riscontro d'aria: presenza di superfici finestrate apribili,

ubicate su pill pareli perimelrali di norma conlrapposte ovvero
anche con aperture non ubicate su pareti contrapposte,
purché la retta passante per due aperture su pareti di-
verse divida I' unita abitativa in due parti di cul Ia pit
piccola non sfa inferiore ad 1/3 del totale.

Canne di esalazione: canne impiegate per l'ellontana-
mento di esalazioni (vapon, edori) non provenienti da apparec-
chi di combustione a fiamma libera.

« Canne di aerazione: canne impiegale per immettere e/o
. estrarre aria al fine di garantire efo integrare il ricambio di aria
negli ambienti. '

» Camini e canne fumarie: condolli impiegali per lallonla-
namento dei prodotli della combustione provenienti da appa-
recchi e impianti, ivi compresi quelli per la cottura dei cibi.

3.5.18 Aerazione primaria dell'unita abitativa
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L'aerazione primaria deve essere garantita mediante aperture
permanenti verso l'esterno adeguatamente ubicate e dimensio-
nate,

Tale requisilo pud essere oltenulo mediante presenza di siste-
mi di venlilazione connessi alla presenza di apparecchi a fiam-
ma libera.

In assenza di quest, l'aerazione primaria dovra essere comun-
que oftenula mediante la realizzazione di apposile aperture
permanenti verso l'eslerno con superficie non inferiore a 100
cmq € 200 cmq rispettivamente per le abitazioni monoloca-
lefmonopersona e per tulti gli allri casi.

3.5.19 Aerazione sussidiaria degli spazi di abitazione e ac-
cessori

L'aerazione sussidiana deve essere garantila mediante la pre-
senza del doppio riscontro d'aria per ogni unita abitativa e di
superfici fineslrate apribili nella misura non inferiore a 1/8 della
superficie del pavimento per ciascuno degli spaz di abitazione
e accessori cosi come definiti al precedente arficolo 3.5.3.

Il requisito del doppio riscontro d'aria pud essere derogalo solo

per abitazioni con capacita ricettiva non superiore a due perso-

ne a condizione che siano adottale soluzioni alternalive quali
ad esempio:

- predisposizione di canna di aerazione nalurale, anche non
permanente, cosi come definita allart. 3.5.22, di adeguate
dimensioni (sezione di area non inferiore a 200 cmq e lun-
ghezza non inferiore a 5 m), indipendente per ciascuna abi-
tazione, sfociante oltre 11 tetlo del fabbricato con apposito
comignolo ubicato a distanza idonea da possibili fonti di in-
quinamento, realizzata preferibilmente in posizione opposta
alla parete finestrata, Per I'adozione di tale soluzione, in pre-
senza di apparecchi a fiamma libera, dovra comunque essere
documentalo il rispetto di quanto previsto allart. 3.5.45. Tale
requisito si ritiene soddisfatto qualora 'aperiura di aerazione
primaria sia incrementata di un valore almeno pari alla sezio-
ne della canna di aerazione;

- predisposizione di apertura finestrata apribile di adeguate di-
mensioni (superficie non inferiore a 0,5 mq) sopra la porta di
ingresso purché prospicienle su spazio esterno aperto ed in
posizione preferibilmente opposta alla apertura di aerazione
sussidiaria. |

3.5.20 Aerazione sussidiaria naturale elo arificiale degli
spazi di servizio

Al fine di soddisfare le finalita di cui all'art, 3.5.16 gli spazi di
servizio dellunita abitativa devano possedere i requisili di aera-
zione sussidiaria naturale efo artificiale di seguila riporiati.

1) STANZE DA BAGNO E SERVIZIIGIENICI

Ogni abitazione deve disporre di almeno una stanza da bagno
dolata di aerazione sussidiaria naturale fornita da apertura fi-
neslrala apribile alleslerno, di superficie non inferiore @ mq.
0,50 e comunque non inferiore ad 1/8 della superficie del pavi-
mento.

Le stanze da bagno aggiuntive e | servizi igienici, cosl come
definiti al successivo articolo 3.5.65, privi della regolamentare
aerazione sussidiaria nalurale, devono essere dotali di im-



pianto di aerazione artificiale (anche solo per eslrazione) che
assicuri un ricambio minime di 6 volumilora se in espulsione
continua, ovvero di 12 volumifora se in espulsione intermitiente
a comando automalico adegualamente temporizzalp per assi-
curare almeno 1 ricambio per ogni ulilizzazione dell'ambiente.

2) CORRIDOI, DISIMPEGNI

Nei corridoi e nei disimpegni di lunghezza superiore a m.10, in-
dipendentemente dalla presenza di interruzioni (porte), o di su-
perficie non inferiore 2 mq 20, non comunicanti su spazi di
abitazione primaria, deve essere assicurata una aerazione
sussidiaria nalurale mediante superficie finesirata apribile non
inferiore ad 1/12 della superficie in planta ovvero una adeguata
aerazione arlificiale (anche solo per eslrazione) che assicuri il
ricambio dell'aria nella misura non inferiore a 0,5 volumilora.

3) LAVANDERIE E/O STIRERIE

Gli spazi di servizio deslinati a lavanderid elo slireria, devono
essere dotali di areazione sussidiaria naturale oltenula me-
diante superficie finestrala apribile non inferiore 2 0,5 mq e
comunque non inferiore a 1/8 della superficie in pianta owvero
di adeguata aerazione arlificiale (anche solo per estrazione)
che assicuri, per il periodo d'uso, il ricambio dell'aria nella misu-
ra non inferiore a 15 volumifh.

4) CANTINE

Linsieme degli spazi destinali a canfina, comunicanti tra loro,
deve essere dotato di un adegualo ricambio d'aria nalurale
mediante la realizzazione di aperture verso l'esterno di superfi-
cie non inferiore ad 1/30 della superficie complessiva in pianta.

Ciascun singolo spazio deve essere comunque dotato di su-
perficie di aerazione naturale non inferiore ad 1/100 della su-
perficie in pianta realizzabile anche sulla porta di ingresso.
Fermo restando il divieto di comunicazione diretta con box o
con centrali termiche, nella superficie di aerazione per I'aera-
zione di tali spazi di servizio possono essere compulate apertu-
re di comunicazione con alti ambienli dotali di regolamentare
aerazione naturale,

5) ALTRI SPAZI DI SERVIZIO

Negli allri spazi di servizio, quali spogliatol, guardaroba e ripo-
sligli, di superficie maggiore di 5 mq, deve essere assicurala
una aerazione sussidiaria naturale mediante superficle fine-
slrata apribile non inferiore a 0,5 mg e comunque non inferiore
a 112 della superficie in pianta owero una adeguata aerazione
artificiale (anche solo per estrazione) che assicuri, per il perio-
do d'uso, il ricambio dell'aria nella misura non inferiore 3 volu-
midora.

3.3.21 Specifiche tecniche per I'installazione e utilizo de-
gli impianti di aerazione artificiale

L'aria estratla deve essere allontanata con apposita canna
avente le caratleristiche di cui agli articoli successivi.

Gli impianti di estrazione meccanica devono essere adeguata-

menle bilanciali con immissione d'aria esterna che pud avveni-

re secondo le seguenti modalita:

- immissione forzata di aria (impianti di aerazione forzata pro-
priamente detti):
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- presa di aria diretla da aperiure permanenti verso l'esterno
poste nel medesimo spazio in cui & installato limplanto di
estrazione;

- ripresa di aria indiretla da spazi confinali adiacenli atiraverso
aperture permanenti di adeguala sezione realizzale anche
sulle porte di comunicazione. Gli spazi adiacenli-devono co-
munque essere dotali di aperture permanenti verso l'estermno
o avere un volume complessivo maggiore del volume estratlo
su base oraria.

Qualora negli spazi in cui sono installati impianti di estrazione o
negli spazi immedialamente adiacenli siano presenli apparec-
chi a fiamma libera, il bilanciamenlo deve essere lale da garan-
lire che la depressione massima nel luogo di installazione del:
l'apparecchio a fiamma libera non sia superiore a 4 Pa,

In caso di bilanciamento mediante sistemi di ripresa diretta od
indiretta, tale requisito si ritiene garantito qualora le sezioni
delle aperture di presa e di comunicazione siano tali che la ve-
locita media dell'aria nelle stesse non sia superiore a 1 m/sec
(indicativamente 140 cmq ogni 50 mc di estrazione).

I funzionamento degli impianti di aerazione sussidiaria artifi-
cizle deve garantire il rispetto del limiti di rumorosita previsti nel
successivo paragrafo H) del presente capitolo.

3.5.22 Canne di aerazione sussidiaria

Le canne di areazione possono essere del lipo singolo o plun-
me a seconda che siano collegale rispettivamente a una o pil
prese di aerazicne sempre della stessa tipologia.

Le canne di aerazione possono funzionare a tiraggio nalurale
od a tiraggio forzaio.

Si definiscono canne di aerazione plurime le canne coslituite
da un unico condolto in cui confluiscono pil prese di aerazione
dello stesso lipo, non sono ammesse nel caso di tiraggio nalu-
rale. Possono essere ammesse per l'estrazione forzala solo
qualora funzionino a liraggio forzato conlinuo realizzalo con
apposito impianlo di eslrazione inslallato dopo |'ullima presa.

Le canne df aerazione a tiraggio naturale sono ammes:
se esclusivamente per fe funzionl di cul ail'art. 3.5.19,
comma 2°.

Per garantire I'areazione sussidiaria degii spazl di cuf a
punti 1,2,3,4, e 5 dell'articolo 3.5.20 possono essere uth-
lizzate solo canne bi aerazione a tira ggio forzato.

Le canne di aerazione devono sfociare altre 1 tetto del fabbri-
calo con apposito comignolo in posizione adeguata e comun-
gue tale da non arrecare disturbo alle persone.

Le canne di aerazione devono essere progeltate e realizzale in
mado da impedire il riflusso dell'aria estralla in altri ambienti.

3.5.23 Allontanamento delle emissioni provenienti dalla
cottura dei cibi

Nelle nuove coslruzioni le emissioni provenienti dalla cottura

dei cibi devono essere caplate per mezzo di idonee cappe e, 8’
seconda che la slessa cotlura awwenga con l'utilizzo o meno di

apparecchi a fiamma libera, allontanate rispettivamente, tramite

caminifcanne fumarie o canne di esalazione, indipendenti e

sfocianti olire il tetto con apposito comignolo (vedasi Tab. 4 al-

legato al presento Capitolo).

L



Sono vielale soluzioni tecniche che nan prevedano l'allontana-
menlo delle stesse emissioni allesterno ollre il letto del fabbri-
calo.

Per quanlo alliene alle caratteristiche generali e def maleriali, al
dimensionamenlo e alla messa in opera, 1 camini e le canne
fumarie devono rispondere alle specifiche di cui al successivo
punio G del presente paragrafo. Inoltre, in fal caso, in conside-
razione della possibile presenza di inquinanti a tossicita acuta
(ossido di carbonio) sono comunque da preferire soluzioni tec-
niche che diano garanzia di continuita nel tempo quale un ade-
gualo tiraggio naturale.

Le tubazioni di collegamento delle cappe ai camini/canne fuma-
rie 0 alle canne di esalazione devono avere andamento il pid
rettiineo possibile, Nel caso di firaggio naturale e comungue in
presenza di apparecchi di cotura a fiamma [bera & ammesso
un solo tratto suborizzontale avente pendenza non inferiore al
3% e lunghezza non maggiore di25m. |

3.5.24 Canne di esalazione: caratteristiche e modalita di
utilizzo

Le canne di esalazione possono essere del lipo singolo o plu-
rime a seconda che siano collegale rispettivamente a una o pid
punti di estrazione sempre della slessa lipologia.

Le canne di esalazione possono funzionare a tiraggio naturale
od a tiraggio forzato.

Per canne plurime lipo *Shunl” si intendono le canne realizzate
con modalita costruttive simili alle canne fumarie.

Le canne plurime non di lipo "Shunt’, costituite da un unico
condotlo in cui confluiscono pid punti di estrazione dello stesso
fipo, sono ammesse solo qualora funzionino 2 tiraggio forzato
continuo realizzato con apposito impianto di aspirazione instal-
lato dopo 'ultimo punto di estrazione,

Le canne di esalazione devono essere progetiate e realizzate
in modo da impedire il riflusso dell'aria estratia in altri ambienti.
Le canne di esalazione devono sfociare olire il letto del fabbri-
cato con apposito comignelo in posizione adeguata e comun-
que lale da non arrecare disturbo alle persone.

3.5.25 Identificazione delle canne

Allo scopo di rendere, anche nel tempo, facimente individua-
bile il tipo e la funzione delle canne installate le stesse devono
essere opportunamente idenlificate nella zona di ingresso me-
diante apposito contrassegno non asportabile ed indelebile.

E) UMIDITA' E TEMPERATURA
3.5.26 Umiditad - condensa

Di norma le pareti interne degli ambienti non devono essere
- lotaimente rivestite con materiali impermeabili.

Le caratteristiche della climatizzazione degli ambient, ivi com-
preso l'isolamento termico, il ricambio d'aria e la permeabilita
delle pareli devono essere tali da garantire, nelle normali con-
dizioni di occupaziene e di uso, F'assenza di fracce di conden-
sazione e umidita sulle pareli perimelrali e |a rapida eliminazio-
ne della stessa sulle parti impermeabili delle pareli dopo la
chiusura '
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delle eventuali fonti di umidita {quali coltura di cibi, introduzione
di acqua calda nel'ambienle, ecc...).

3.5.27 Temperatura negli ambienti dell'abitazione

Fermo restando i valori massimi (20 £ 2 °C) fissali dalla nor-
mativa vigente in materia di contenimento dei consumi di ener-
gia, il funzionamento dellimpiantodi climatizzazione invernale
deve garantire una temperatura non inferiore a 18 °C negfi
spazi di abitazione e accessori e non inferiore a 20 °C nelle
stanze da bagno e nei senvizi igienici,

3.5.28 Divieti

Salvo che particolari condizioni locali lo richiedano e qualora
non siano dolati di isolamento termico realizzato nel rispelto
della normativa vigente, & falto divieto di provvedere alla clima-
lizzazione dei seguenti spazi dell'abilazione o ambienti ad essa
complementari:

-canting, ripostigli, scale primarie e scale secondarie che colle-
gano spazi di abitazione con canline, box, garage;

- box, garage, deposili.

F) IMPIANTI TERMICI ED APPARECCHI DI COMBUSTIONE
3.5.29 Termini e definizioni

Per i termini & le definizioni contenute nel presente paragrafo si
fa rimando alla normaliva nazionale vigente ed in particolare
alla legge 46/90, al D.P.R. 26 agosto 1993, n. 412 ed alle nor-
me {ecniche UNI-CIG di cui alla legge 6.12.71, n. 1083.

3.5.30 Norma generale

La installazione, |z manutenzione, la conduzions degli impianti
termici e degli allri apparecchi di combustione, le modalita di
allontanamento dei fumi provenienti dalla combustione, la loca-
lizzazione e |'altezza dei comignoli, devono osservare anche le
seguenti norme regolamentari che inlegrano e sottolineano gli
aspelli pid rilevanti, sotlo il profilo igienico-sanitario, della nor-
mativa vigenle alla quale si fa rimando per quanto non espres-
samente previsto.

3.5.31 Comunicazione preventiva

Fermo restando quanlo previsto dalla legge 46/90 e relativa
normaliva di attuazione, dal D.P.R. 412/93 e dal presente Re-
golamento e fatti salvi gli obblighi derivanti dalle procedure per
lesecuzione di interventi edilizi, a cura dellintestalario del [i-
brefto di impianto o di centrale, deve essere dala comunicazio-
ne preventiva al Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell’ ASL di
tutti gli intervenli riguardanti gli impianti di cui al presente para-
grafo che comportino: ,

a) la sostituzione, anche se parziale, dellimpianto centralizzato
con impianti individuali; :
b} la sostituzione di impianti o apparecchi con allr aventi diver-
sa caratleristica e tipelogla, ivi compresa la modifica del com-
bustibile di alimentazicne;

c} la modifica dei luoghi di installazione,
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d) la modifica dei sistemi o meccanismi di evacuazione dei pro-
dolli della combustione ivi compresa la localizzazione dei punti
di emissione.

F.A) IMPIANTI TERMICI PER LA CLIMATIZZAZIONE DEGLI
AMBIENTI CON O SENZA PRODUZIONE DI ACQUA CALDA

3.5.32 Finalita

Gli spazi di abitazione e quelli accessori di cui alle lettere a) &

b) delfart. 3.5.3 noncheé gli spazi destinali a stanza da bagno o

a servizi igienici devono essere servili da idonei corpi scaldant,

omogeneamente distribuili in relazione all'uso dei singoli spazi.

La lipologia dellimpianto termico di climalizzazione cui sono

collegati i suddetti corpi scaldanli deve espere scelta in modo

tale da:

- minimizzare i rischi di scoppio, incendio ed intossicazione;

- minimizzare le emissioni in atmosfera;

- minimizzare la ricadula degli inquinanti nelle zone immedia-
tamente circostanti;

- facilitare le operazioni di gestione, manutenzione e controllo;

- massimizzare il rendimento energetico;

- €ssere predisposti per l'allacciamento ad impianti e refi di te-
leriscaldamento ove esislenli e ove previsti o prevedibili,

3.5.33 Impianti termici per la climatizzazione degli ambienti
con o senza produzione di acqua calda: caratteri-
stiche generali

Le finalila di cui al precadente articolo si rilengono soddisfatte
qualora vengano installati impianti del tipo centralizzato, quan-
lomeno per ogni edificio, ed i relalivi generatori di calore risulti-
no installati in luoghi adeguali secondo le norme vigenli, abbia-
no un unico punto di emissione conforme alle disposizioni di
seguito riportale, garantiscano i rendimenti termici ed il rispetto
dei limili all"emissione previsti dalla normativa vigente e siano
progeltati e realizzali in modo da consentire I'adozione di si-
stemi di conlabllizzazione e termoregolazione del calore per
singala unita immobiliare.

Qualora, per la climalizzazione degli ambienti, si renda neces-
saria l'adozione di pitt impianti termici non interconnessi tra di
loro (impianti autonomi), oltre agli specifici requisiti in merito ai
luoghi di installazione, & punti di emissione, alla gestione e
manutenzione ed alle emissioni previsti dalla normativa vigente
e dal presente regolamento dovranno essere garanlili | rendi-
menli termici stagionali previsti dallant, 5 del D.P.R, 412/93 rife-
fili alla potenzialita nominale complessiva dei generalor instal-
lali nell'edificio,

Anche in questo caso gli impianti devono essere progetiati e

.. realizzatiin modo da consentire ' adozione di sistemi di termo-

regolazione e di contabilizzazione del calore per ogni singcﬂa
unita immobiliare,

Per i fabbricati esistenti, scluzioni diverse, ivi compresa ['ado-
Zione di stufe e radiatori individuali, polranno altresi essere
adoltate in presenza di impedimenti strutiurali, e vincoli di altra
nalura, ivi compresi quelli condominiali, che non consentana la
reglizzazione di quanto previsto al primo o al secondo comma
del presente articolo,
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3.5.34 Impianti termici per la climatizzazione degli ambienti
con o senza produzione di acqua calda: luoghi di
installazione

L'individuazione e le caralteristiche dei luoghi di inslallazione
degli impianti termici per la climalizzazione degli ambienti con o
senza produzione di acqua calda $ono determinale in funzione
della potenza termica nominale dellimpianto e de! fipo di com-
bustibile di alimentazione:
a) per gli impianti di potenzialitd > di 116 KW (100.000 keal/h)
con qualsiasi combustibile di alimentazione si applicano le di-
sposizioni vigenti in materia di sicurezza antincendio tratandosi
di impianli per i quali & necessaria l'acquisizione del Certificate’
Prevenzione Incendi (CPI);
b) per gli impianti di potenzialitd compresa tra 35 & 116 KW
{30.000 e 100.000 kcalh) alimentati a:
b.1) combuslibile gassoso si applicano le indicazionl tecniche
contenute nel Decrelo del Ministero dellinterno  del
12.4.1996;
b.2) combustibile liquido o solido si applicano le norme di cui
al 0.P.R. 22.12.1970, n. 1381 (vedesi anche Circolare Mini-
stero Interno n. 73 del 29.7.71);
¢) gli impianti di potenzialita < di 35 KW (30.000 keal/h), ivi
compreso i generalori di calore individuale a qualsiasi combu-
slibile di alimentazione, con eccezione di quanto previsto al
successivo comma, possono essere installali;
1) all'eslerno dell'edificio;
2) in locale tecnico adegualo intendendosi per esso un locale
avenle le sequenti caralleristiche:
- uso tassativamente esclusivo;
- non comunicante con camere da letio, stanze da bagno o
senvizi igienici con vasca o doccia;
- superficia minima non minore di 2,5 ma.;
- fisicamente delimitato e di altezza non inferiore a m. 2,00 in
carrispondenza del punto di installazione;
- dolato di ventilazione nalurele direta ottenuta con apertura
avenle dimensioni e caralteristiche mnform al punto 3.21
della norma UNI-CIG 7129/92.

Nelle nuove coslruzioni, possono essere installati in allri spazi
dell'abitazione, con esclusione di camere da letto, stanze da
bagno o servizi igienici dotali di vasca o doccia, gli impianii
isolali rispetlo agli arﬁbienli, definili di tipo C secondo la classi- .
ficazione di cui alle norme UNI-CIG 7T128/82.

Ne put essere comunque consenita l'installazione, anche nelle

nuove costruzioni, allinterno di unita abitative mono perso-

na/monoslanza quando non esista la possibilita di ricorrere ad

allri luoghi di installazione guali:

- alfesterno dell'unita abitativa (balconi o terrazzi di perlinanza}
- In spazio coltura avente le caralleristiche di cui al successivo
art. 3.5.67 .

Il luogo di installazione in relazione alla potenza termica e &l bi--
po di combustibile & riassunto nella labella n.5 allegata al pre-
senle capitolo.



3.5.35 Impianti termici per la climatizzazione degli ambien-
ti con o senza produzione di acqua calda: certifica-
zioni e collaudi

Fatti salvi gli obblighi connessi con la normaliva in maleria di
prevenzione incendi, tutti gli impianti termici per la climatizza-
zione degli ambienti con o senza produzione di acqua calda di
nuova installazione o sottoposti @ ristrutiurazione, rifacimento,
adeguamento o modifica, devono essere collaudali secondo le
procedure previste dalla legge 10/91.

La certifivazione di collaude (dichiarazione di conformita -legge

46/90) deve alteslare la conformita dellopera eseguila a

quanto previsio dalla normaliva lecnica vigente, dalle norme

del D.P.R. 412/93 nonché dalle norme del presente Regola-

mento.

La suddetta conformita sl riferisce in pgrﬂmiare ar

- utilizzo di materiali e componenti costruitl secondo (e

norme tecniche del'uNt e del CEI per la salvaguardia

della sicurezza secondo le disposizion! di cul alfa legge

46/90;

- utiizzo i generatorl di calore e apparecchi dotatl

marcatura CEE;

- obbligo al rilascio, da parte dell'instalfatore qualificato,

deila dichiarazione di conformita al sensf della legge

46/30;

- compiiazione, tenuta e agglornamento di apposito Ii-

bretto di impianto o df centrale secondo le dispostziont

di cul al DPR 412/93;

- rispondenza alle prescrizion! del presente regolamen-

to,

Ciascun impianto deve essere dolalo di apposito "libretto di im-

pianto” o di "libretto di cenirale” secondo le disposizioni di cui al

D.P.R. 412/93 (art. 11, camma 9).

Ciascun apparecchio deve portare in posizione visibile, anche

dopo linstallazione, una targa non asportablle in cui siano ri-

portate, in caratter] indelebili ed in lingua italizna, le indicazioni

previste dalla normativa legislativa e tecnica vigente a seconda

delle diverse tipologie e comprendenti comunque:

a} il nome del costrullore efo la marca depositala;

b) la designazione commerciale con la quale I'apparecchio &
presentato al collaudo dal costrullore;

¢) il numero di matricola;

d) la polenzialits termica o allro parametro equivalenta.

L'apparecchio deve essere corredalo da un libretlo di istruzion
in lingua italiana,

Le istruzioni per I'mpiego, destinale all'utente, devono conltene-
re le indicazioni necessarie affinché I'apparecchio possa essere
utilizzalo con sicurezza. In parficolare devono essere detta-
gliate le manovre che assicurano il funzionamenlo normale del-
. l'apparecchio e quindi le manovre di accensione, di spegni-
menla e di regolazione nonché contenere l'indicazione del tipo
di combustibile ulilizzato e nel caso di aimentazione a gas, la
pressione minima di esercizio.

Le islruzioni devono inolire evidenziare sia l'esigenza di inler-
venli di pulizia e di manutenzione sia le precauzioni per la pre-
venzione dei danni provocali dal gelo,

Devono infine sottofineare la necessita di ricorrere a lecnici
qualificati per [installazione dell'apparecchio e per gli interventi
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periodici di pulizia e di manutenzione nonché per levenluale
adattamento allimpiego di altri combustibili.

3.5.36 Impianti termici per la climatizzazione degli ambienti
con o senza produzione di acqua calda: gestione e
_manutenzione

La conduzione e la manutenziong degli impianti deve essere
tale da garantire una combustione oltimale e il rispetio dei limiti
qualitativi alle emissioni previsti dalla normaliva.

La conduzione degli impianti deve essere afiidala a persona fi-
sica o giuridica, dotala di capacita lecnica e dei requisili previsti
dalla normativa vigente, che ne assume la responsabilita.

Le operazioni di manutenzione devono essere eseguile secon-
do le prescrizioni contenute nella normativa vigenle e secondo
le istruzioni fornite dal costruttore dellimpianto.

La manulenzione deve essere eseguita almeno con cadenza
annuale, preferibiimente prima dell'awiamento stagionale del-
limpianto.

L'avvenuta esecuzione degli interventi di manutenzione deve
essere comprovala da idonea documentazione rilasciata dal
tecnico eseculore e annotata sull'apposito libretto, di centrale o
impianto, seguendo le indicazioni previste dalla normativa vi-
gente,

3.5.37 Implanti termici per la climatizzazione degli ambienti
con o senza produzione di acqua calda: capionabilita
dei prodotti della combustione

Per tutti gli impianti deve essere resa possibile la campionabi-
lita dei prodotti della combustione allraverso idonei punti di pre-
ligvo. In particolare per gli impianti alimentali con combustibile
solido e liquido di potenzialita > di 35 Kw, devono essere pre-
disposti sul canale da fumo due fori allineali del diametro di 5
e 8 cm con relativa chiusura metallica (DPR 1391/70),

F.2 ) APPARECCH| INDIPENDENTI IMPIEGAT! PER IL
RISCALDAMENTO

3.5.38 Stufe e radiatori individuali

L'utilizzo di apparecchi di riscaldamenlo indipendenti, quali
stufe e radiatori individuali, & normato dall'art. 3.5.33.

Relalivamente agli arI:H aspetli (certificazioni e collaudi, manu-
tenzione, ecc.) si fa rimando a quanto previsto per gli allri ap-
parecchi di combustione ad eccezione dei divieli di inslallazio-
ne in camere da letto e servizi igienici per gli apparecchi di tipo
C.

F.3) ALTRI APPARECCHI DI COMBUSTIONE
3.5.39 Campo di applicazione

Al fini del presente regolamento sono considerali altri apparec-
chi tulti gli apparecchi non destinali alla climatizzazione degli
ambienti. :

3.5.40 Altri apparecchi di combustione: cerlificazioni e
collaudi



Tulti gli apparecchi di combustione di nuova installazione o
softoposli a ristrutturazione, rifacimento, adeguamento o modi-
fica, sono soggetti alle procedure previste dalla legge 46/90.

In particolare, la dichiarazione di conformild deve altestare la
conformita dell'opera eseguita a quanlo previsto dalla normati-
va lecnica vigente ivi comprese le norme del presenie Regola-
mento.

Ciascun apparecchio deve porlare in posizione visibile, anche

dopo linstallazione, una targa non asportabile in cui siano ri-

portate, in caratteri indelebili ed in lingua italiana, le indicazioni

previste dalla normativa legislativa e tecnica vigente a seconda

delle diverse lipologie di apparecchi e comprendenti comun-

que:

a) ilnome del costruttore e/o la marca deposilata;

b) la designazione commerciale con la qbale 'apparecchio &
presentato al collaudo dal cosfruttore;

¢} il numero di matricola;

d) la potenzialita termica o allro parametro equivalente.

L'apparecchio deve essere corredato da un libretto di istruzioni
in lingua italiana. .

Le istruzioni per lmplego, destinale all'utente, devono contene-
re le indicazioni necessarie affinché 'apparecchio possa essere
ulilizzato con sicurezza, In particolare devono essere defta-
gliate le manovre che assicurano il funzionamenlo normale del-
l'apparecchio e quindi le manovre di accensione, di spegni-
mento e di regolazione nonché contenere l'indicazione del tipo
di combuslibile utilizzato e nel caso di alimentazione a gas, la
pressione minima di esercizio.

Le istruzioni devono inoltre evidenziare sia l'esigenza di inter-
venti di pulizia e di manutenzione sia le precauzioni per la pre-
venzione dei danni provocali dal gelo.

Devono infine: sottolineare la necessita di ricorrere a tecnici
qualificali per I'nstallazione del'apparecchio e per gli interventi
periodici di pulizia e di manulenzione nonché per l'eventuale
adattamento allimpiege di allri combustibili.

3.5.41 Altri apparecchi di combustione: gestione e manu-
tenzione

La conduzione e la manutenzione degli apparecchi deve esse-
re lale da garantire una combuslione oltimale e il rispetto del
limiti qualitativi 2lle emissioni previsti dalla normativa.

Le operazioni di manutenzione devono essera eseguite sacon-
do le istruzioni fomile dal costruttore.

L'avwvenuta esecuzione degli interventi di manulenzione deve
essere comprovata da idonea documentazione rilasciata dal
lecnico esecutore,

3.5.42 Altri apparecchi di combustione: campionabilita dei
prodotti della combustione '

Gli apparecchi, di nuova installazione devono consentire la
campionabilita dei prodolli di combustione.
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1.5.43 Installazione apparecchi a gas: collegamenti mobili

| collegamenti tra apparecchi mobili e gli impianti fissi devono
essere realizzali con tubi flessibili mobili che zbbiano marcato
sulla superficie esterna, in maniera chiara ed indelebile, ad in-
tervallo non maggiore di cm. 40 il nome o la sigla della ditta
fabbricante ed il riferimenlo alla tabella UNI-CIG,

La legalura di sicurezza (collegamenlo secondo norma UNI-

CIG 7140) tra i tubl flessibili ed il portagomma deve essere rea-

lizzata con fascette che:

richiedano 'uso di un atirezzo (sia pure un cacciavite) per
operare sia la messa in opera sia I'zllentamento. E' pertanto
vietato I'impiego di viti e alelte che consentano I'applicazione

e l'allentamento manuale;

abbiano larghezza sufficiente ed una conformazione adatta

per non lagliare il lbo, correttaments applicato sul raccordo

portagomma anche se stretio a fondo sullo stesso,

F.3.1) APPARECCHI A FIAMMA LIBERA

3.5.44 Apparecchi di combustione a fiamma libera: divieti
di installazione

Negli spazi adibili a:

- stanze da bagno;

- servizi igienici o spazi con presenza di doceia o vasca da ba-
gno;

-camere da lelto;

ancorché prowvisti di aerazione nalurale permanente e di re-

golamentare aperiura finestrata, & vielata lnstallazione di ap-

parecchi di combustione a fiamma libera quali: stufe, camineti,

radiatori individuali, scaldacqua unifamiliari, apparecchi di col-

tura, ece..

3.5.45 Installazione di apparecchi di combustione a fiamma
libera nelle abitazioni: ventilazione dei locali

Fermo restando il divieto di cui al precedenle articolo, negli
spazi dell'abitazione ove, per esigenze lecniche non allimenti
risolvibili, slano installati apparecchi a fiamma libera per riscal-
damento dell'acqua, cottura dai cibi, ecc., deve affluire lanta
aria quanta ne viene richiesla per una regolare combustione,
L'afflusso di aria dovra avvenire, di norma, mediante aperture
praticate su pareti esterne del locale di instaliazione ed aventi i
sequenti requisiti:

- sezione libera fotale di almeno 6 cmq. per ogni kw di portala
termica installata con un minimo di 100 cma.;

- essere redlizzate in modo che e bocche di apertura, sia al-
linterno che allesterno della parete non possanc essere
oslruite;

- essere protette ad esempio con griglie, reti metalliche, ecc. in
modo peraltro da non ridurre 1a sezione libera;

- situate ad una quola prossima al livello del pavimento e tale
da non provocare disturbo al corretlo funzionamento dei di- -
sposilivi di scarico dei prodotti della combustione; ove questa’
posizione non sia possibile si dovra aumentare almeno del
50% la sezione dell'aperlura.

Qualora gli apparecchi di cottura installati siano privi - sul piano
di lavoro - del dispositivo di sicurezza per assenza di fiamma le

n
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sezioni di apertura di cui al comma precedente devono esserg
aumentate del 100% con un minimo di 200 cmg,

Qualora nelfambiente siano installali apparecchi di combustio-
ne a fiamma libera e implanti di esirazione dell'aria si applicano
le disposizioni di cui al punto 3.4 della noma UN! CIG 7129/52
e del precedente arl. 3.5.21.

3.5.46 Caminetti

Il presente articolo si applica specificamente ai caminetti non

ulilizzali come sistema integralivo o unico per la climalizzazio-

ne

degli ambienti e quindi previsti per ulilizzo salluario.

Fermo restando il divieto di installazione nelle camere da letio,

negli ambienti in cui sono installati | caminetti dovranno essere

predisposte aperture permanenti verso I'esterno di dimensioni

tali da garantire afflusso d'aria per il regolare processo di com-

bustione (dimensionale sulla base di 400 mc/ora per mq di se-

zione frontale del caminetto) e comunque di sezione non infe-

riore a 400 emq.

Qualora nello stesso ambienle siano installati apparecchi a

fiamma libera, oltre alle aperture regolamentari dovranno esse-

re predisposte aperture supplementar come previste dalla

norma UNI-CIG 7128 punto 2.5.1.3).

L'allontanamento dei prodotti della combuslione e le modalita di

combustione dellimpianto devono essere tali da evitare mole-

slia 0 nocumenlo &l vicinalo; in ogni caso la bocca del caming

deve essere ubicala nel rispeto di quanto previsto al punto 2

comma 1 del successiva arlicolo 3.5.55

Per i caminetli esistenti utilizzali anche come sislema integrati-

vo o0 unico per la climalizzazione degli ambienti olire alle norme

del presente articolo si applicano le norme generali del pre-

sente regolamento per gli impianti di climatizzazione, in part-

colare per quanto attiene a:

- finalila;

- carafleristiche generali;

- luaghi di Installazione;

- allontanamento dei prodotli della combustione (punto 1 arl.
3.5.55);

- temperatura degli ambient!.

F.3.2 ) APPARECCHI A COMBUSTIONE STAGNA
3.5.47 Luoghi di installazione

Nelle nuove coslruzioni linstallazione di apparecchi di combu-
stione con presa di aria comburente eslema al locale di instal-
lazione e circuito di combustione stagno rispetto al'ambiente &
da evitare nelle camere da letio, negli spazi destinali a stanza
da bagno, a servizio igienico o allro spazio con presenza di
doccia 0 vasca da bagno.

" Pud essere consentita linstallazione anche in fali ambienti

qualora allinterno dell'unita abitativa non esistano allri luoghi di
possibile installazione (all'esterno, alti spazi non adibili a ca-
mera da letto o bagno).

G) ALLONTANAMENTO PRODOTTI DELLA COMBUSTIONE

".9.48 Allontanamento dei prodotti della combustione:
norma generale
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Tulti i prodotti della combustione provenienti da impianti o ap-
parecchi alimentati con combustibile solido, liquido o gasseso,
devono essere collegali & camini 0 a canne fumarie sfocianti
oltre'il tetto con appoesito comignolo avente le caralleristiche di
cui agli articoli successivi.

3.5.49 Camini, canne fumarie e condotti di collegamento:
requisiti generali

| camini e le canne fumarie, cosi come definite all'art, 3.5.17, e i

condotti di collegamento devono possedere i seguenti requisiti

a) icaminidevono ricevere lo scarico da un solo apparecchio
di ulilizzazione;

b) le canne fumarie devono ricevere solo scarichi simili;

1) o solo prodotli della combustione provenienti da impianti
per la climatizzazione alimentali con lo stesso combusliblle;
2) o solo prodotti della combustione provenienti da impianti
o apparecchi per a produzione di acqua calda o coliura ci-
bi, alimentati con lo stesso combustibile;

comunque provenienti da impianli o apparecchi dello stesso ti-

po con portale termiche che non differiscano pid del 30% in

meno rispelto alla massima portala allacciabile.

c) i condotti df collegamento (canali da fumo) devono essere
saldamente fissali (a tenuta) allimbocco del camina o della
canna fumaria senza sporgere al loro interno onde evilarme
I'ostruzione, anche parziale.

3.5.50 Camini, canne fumarie e condotti di collegamento:
dimensionamento

Per il dimensionamento dei camini, delle canne fumarie e dei
relativi condolti di collegamento si fa rimando a:

camini: D.P.R. 22.12.1970, n. 1391; Nome UNI-CIG
7129/92; Norma UNI 9615/90;

canne fumarie: UNI-CIG 7128/92.

condotti di collegamento: D.P.R. 22.12.1970, n. 1391;
Norme UNI-CIG 7129/92.

.

3.5.51 Camini e canne fumarie: caratteristiche del materiali
e messa in opera

| camini e le canne fumarie devono essere di materiale imper-
meabile resistenti alla femperatura dei prodotti della combu-
stione ed alle loro condensazioni, di sufficiente resistenza mec-
canica, di buona conducibilita termica e coibentata al'esterno.
Devano avere un andamento il pill possibile verticale e devono
essere predisposte in modo da renderne facile la periodica pu-
lizia; a questo scopo, devono avere sia alla base sia alla som-
mita del colletlore delle bocchette di ispezione.

Devono essere collocatife enlro allri condolli adegualamente
sigillati e a perfetta tenula soprattutlo per i casi in cui passano o
sono addossalile a pareti interne degli spazi dell'abitazione; per
i casi in cui sono addossatife a muri perimelrali esterni devono
gssere opportunamente coibentali al fine di evitare fenomeni di -
condensa o di raffreddamento.

3.5.52 Comignoli: definizione
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Si definisce comignolo il dispositivo alto a facilitare la disper-
sione dei prodotti della combustione, poslo a coronamento di
un camine singelo o di una canna fumaria.

3.5.53 Comignoli: caratteristiche

Il comignolo per facilitare Ia dispersione dei prodotti della com-

buslione, deve avere | seguenti requisiti:

- avere sezione ullle di uscita non minore del doppio di quella
de! camino o della canna fumaria collettiva ramificata sul
quale & inserito;

- essere conformalo in modo da impedire la penelrazione nel
camino o nella canna fumaria della pioggia o della neve, vo-
|alili, ecc.;

- essere costruito in modo che anche in caso di venti di ogni di-
rezione ed inclinazione, venga comunquejassicurato lo scari-
co dei prodotti della combusliong.

3.5.54 Comignoli: norma generale di localizzazlone

Il punto di localizzazione dei comignoli, anche in relazione al fi-
po di combustibile di alimentazione e alla polenzialitd degli im-
pianti ed apparecchi servili, deve essere tale da garantire:

d) una adeguata dispersione iniziale dei prodotti della combu-
stione;

b) una adeguata diluizione del prodotti della combustione, pri-
ma della loro ricaduta, al fine di evilare ogni situazione di danno
o molestia alle persone.

3.5.55 Comignoli: ubicazione ed altezza

Al fine di assicurare il rispetto di quanto contenuto al prece-
denle articolo dovranno essere osservali i requisiti di seguito ri-
portali:

1) impianti termici per la climatizzazione degli ambienti con o
senza produzione di acqua calda per usi igienici e sanitari, e
apparecchi di combustione (esclusi | caminetti ad ulilizzo sal-
tuario) di qualsiasl polenzialita, alimentali con combustibile so-
lido e liquido diverso dai distillati del petrolio (legna, carbone,
nafta, ofio combustibile, ecc.) : | comignoll devona risultare pii
alli di almeno un metro rispetto al colmo dei tetli, ai parapetii ed
a qualunque altro ostacolo o strutiura distante meno di 10 m.
Qualora i comignoli siano siluali a distanza compresa fra 10 e
50 m. da eperture di locali abitati devono essere a quota non
inferiore a quelle del filo superiore dell'apertura piti alta;

2) impianti termr-:l per la climatizzazione degli ambienli con o
apparecchi di combustione di qualsiasi potenzialita, alimentali
con combustibili distilati del petrolio (gasolio) e con combusti-
bile gassoso, nonché caminetti ad ulilizzo saltuario come defi-
. Nili alf'art. 3.5.46: | comignoli devono risultare pit alti di aimeno
un metro rispetto al colmo dei lethi, ai parapelti ed a qualunque
altro ostacolo o strultura distante meno di 10 m.

In ogni caso, dovra essere rispellata |a norma che | camini
possono sboccare ad allezza non Inferiore a quella del filo su-
periore dell'apertura pid alta presente nel raggio di 50 m, dimi-
nuita di 1 m. per agni melro di dislanza orizzontale eccedente i
10m.
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In caso di impedimenti lecnici documentali o di vincoli urbani-

stici per impianti termici per la climalizzazione degli ambienti

con 0 senza produzione di acqua calda per usi igienici e sanita-

fi e apparecchi di combustione alimentati con combustibile di-

stillato del petrolio o con combuslibile gassoso, di polenzialita

inferiore a 30.000 kcalh (35 kw) é ammessa una quota inferio-

re del comignolo purché:

a) sia conforme a quanlo indicalo al punte 4.3.3. delle norme
UNI-CIG 7129/92;

b} sia pin alto di almeno 40 cm del filo superiore di aperture fi-
neslrale presenti sulla stessa falda del letio;

c) sia pid allo di almeno 40 cm del filo superiore di aperture fi-
nestrate nel raggio di 8 m; v

d) sia pill alto di 50 cm rispelio a qualsiasi struliura, fabbricato
0 oslacolo, privi di aperture finesirate nel raggio di 5 m.

3.5.56 Comignoli ubicati su tetti e terrazzi agibili

Di norma & vietalo lo shocco di camini o canne fumarie su tetti
piani agibili e terrazzi agibili.

In caso di impedimenti tecnico strutiurali che non consentono
I'applicazione di quanlo al precedente comma, fermo restando
il rispetto di quanto previsto alle lettere ¢) e d) del punto 2 del-
l'arlicolo precedente, il comignolo dovra comunque essere ubi-
cato a quota non inferiore a 2,5 m dalla quota del pavimento
del telto o del terrazzo agibile.

3.5.57 Allontanamento del prodotti della combustione in
fabbricati eslstent]

Mel caso di interventi su fabbricati esistenti, qualora sussistano
impedimenti strutturali e /o vincoli di altra natura (quali urbani-
stici, architaftonici, condominiali), la necessita della loro instal-
lazione e Impossibilita di ricorso a soluzioni alternative (ad es.
impianti eletlrici) per impianti ed apparecchi alimentati con
combustibile gassoso di polenzialitd inferiore a 35 kw, potranno
essere adollale, per l'allontanamento dei prodolli della combu-
stione, saluzioni diverse da quelle previste all'art. 3.5.48

Tali soluzioni dovranno comunque essere conformi alla norma-
tiva vigente e non essere causa di danno e molestia alle perso-
ne.

H) RIFIUTI DOMESTIC
3.5.58 Obbligo al conferimento

E' vietato conservare nellinlerno degli spazi dell'abilazione, an-
che se in adallo contenilore, | rifiuti solidi pulrescibili, per un
lermine superiore alle ore 24.

Le immondizie domestiche ed in genere gli ordinari rifiuti dei
fabbricali, comunque raccalti allinterno delle abitazioni, delle
scale, dei corridoi, dei locali e degli annessi recintati, devono
essere, a cura degli abitanti, raccolli in appositi conlenitori a cio
deslinzli senza alcuna dispersione e conferili tempestivamente .
ai luoghi di raccolla alluopo predispost.

Allo scopo di favorire il recupero dei maleriali riciclabili, confor-
memenle al senvizio predisposto dal Cemune, allinterno dells
singole unita abilalive si deve procedere alla separazione dei
rifiuti quali carta, velro, plastica e metallo, per il loro conferi-

e



menta negli appositi contenitori predisposti dal servizio pubblico
per |a raccolla differenziala.

| rifiuti quali pile e per i farmaci inutilizzati, scaduti o avariali,
provenienti dall'attivita domestica, devono essere conferiti negli
appositi contenitori predisposti dal servizio pubblico o presso gli
altri recapili specificali dal Regolamento Regionale 11.4. 1934,
n.1 al quale si fa rimando per quanto non previsto dal presente
articolo.

3.5.59 Normativa integrativa

Allo scopo di favorire la riduzione dei quantitativi di rifiuti dome-
stici solidi putrescibili, previa verifica di compatibilita con I'Enle
Gestore della pubblica fognalura e dellimpianto di trattamento
finale e della rete intemna, nelle nuove edificazioni si deve per-
seguire I'obiettivo di realizzare impianti chz ne consentano lo
smaltimento, quale scarico di acque nere civil, mediante pre-
veniiva lrilurazione dei rifiuti.

3.5.60 Depositi e raccoglitord

Ove non siano adoltali altri sistemi di raccolta con cassonetfi
pubblici, i fabbricali devono disparre di un deposito atto a con-
tenere i recipienti (sacchetti) delle immondizie.

Tali deposili polranno essere costiluiti da apposili locali im-
mondezzaio o da cassoni raccoglitori che dovranno essere di-
mensionali per poter contenere i rifiuti di giorni (i} calcolati in
base al numero massimo di ulenti previsti nell'edificio per It. 1,5
per abitante die come indice minimo.

(i) da stabilire In sede locale In relazione alls frequenza di raccolta prevista dal ser.
vizlo comunale e comungue non inferore a tre gloml.

3.5.61 Caratteristiche del locale inmondezzaio (depositi)

Il locale immaondezzaio, se previsto, nel quale i rifiuli domeslicl

pulrescibili devono essere conferiti gid chiusi negli appositi

sacchetti, deve possedere le caratleristiche seguenti:

1) avere superficie adeguata;

2) altezza minima interna di m.2,10 ed una porta metallica a
tenuta di dimensioni 0.80 x 2.00;

avere pavimento e pareli costituite da materiale liscio, fa-

ciimente lavabile ed impermezbile; il pavimenlo deve es-

sere dotato di piletia sifonata per il regolamentare scarico

delle acque di lavaggio;

devono poter usufruire di una presa d'acqua con relativa

lancia per il lavaggic;

essere ubicali ad una distanza minima dai locali di abila-

zione di m.10 e munili di dispositivi idonei ad assicurare la

dispersione dell'aria viziala;

polranno essere ammessi nel carpo di fabbricato qua10ra

abbiano apposita canna di esalazione sfociante nilre il

letto;

dovranno essere assicurate jdonee misure di prevenzione

e di difesa antimurine e anlinsetti.

)
4
. 5}
6)

7)
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Allinterno dei deposili & opporiuno siano previsti separali con-
tenitori per la raccolla ed il recupero di materiali riciclabili (carta,
vetro, melallo, plastica).

4.5.62 Caratteristiche cassoni raccoglitori

| cassoni raccoglitori devono avere le seguenli caralleristiche:

- essere costruiti in maleriale resisfenle, avere superficie liscia
di facile pulizia, con raccordi interni arrolondati;

- avere dimensioni idonee, essere facilimente accessiili ed
usabili da tutti gli utenti con particolare riguardo alle persone
fisicamenie impedite;

- avere dispositivi di apertura tali da assicurare una efficacia
difesa antimurine e antinselti ed una agevole pulizia, nonché
il regolare lavaggio e periodiche disinfezioni;

- essere ubicali su aree preferibiimente coperte, con platea
impermeabile, servita di lancia per il lavaggio, e distanli il
massimo possibile dai locali abitati;

- ricevere solo rifiutl domeslici chiusi negli apposili sacchatt
conleniteri;

3.5.63 Canne di caduta

Nelle nuove costruzioni & vietata la realizzazione di canne di
cadula.

Ove gié esistenti possono essere mantenute solo nel rispetto

delle seguenti condizioni:

g) essere esteme ai singoli appartamenli (balconi, scale, bal-
latol, eco...);

b) assicurare il convogliamento dei rifiufi nei contenitori con ac-
corgimenti idonel ad impedire la dispersione nel locale di de-
posito;

¢) essere condotte in condizioni tali da non arrecare inconve-
nienti igienici, molestia o disturbo alle persone.

/) ACQUA POTABILE

35,64 Norme Integrative alle disposizioni del cap. 4: si-
stemi per il trattamento domestico dell'acqua potabile

Le apparecchiature per il trattamento domeslico dellacqua,
falta eccezione per quelle installate su reli indipendenli e sepa-
rate da quelle per uso alimenlare, devono rispetlare le condi-
zioni e garantire | requirsiti previsti dal D.M. 21.12.1990, n. 443.

L'avvenuta installazione di tale apparecchiatura deve essere
indicata nella dichiarazione di conformita ex legge 46/90 (per
interventi soggelli); per | casi di installazioni non soggette alla
procedura della legge 46/90 deve essere allegata specifica no-
lifica prevista dal citato DM utilizzando il modello A) riportato in
allegalo al presente capilolo.

L) DOTAZIONE DEI SERVIZI

3.5.65 Stanze da bagno e servizi igienici: dotazione e su-
perficie minima

Ogni abitazione deve essere prowista di almeno una stanza da
bagno. .
La dotazione minima della stanza da bagno dell'abilazione &

costiluita da: un vaso, un lavabo, un bidel, una vasca da bagno
o doccia.
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Ai fini del presente regolamento gli spazi non avent la com-
pleta dotazione e/o la superficie di cui al precedente articolo
3.5.5 sono considerali servizi igienici la cul superficie minima
non pud essere inferiore a mq 2 con lato minimo dim 1.

3.5.66 Altre caratteristiche degli spazi destinati a stanze da
bagno e a servizi igienici

Gli spazi destinati a slanze da bagno e a senizi igienici, ollre ai
requisiti di cui al precedente articolo, devono possedere le se-
guenti caratteristiche parlicolar:

pavimenli e pareti i sino ad una allezza di mt. 2 piastrella-
te;

essere complelamenle separati con pareli fisse a tulta al-
tezza da ogni allro locale;

avere accessi da corridoi e disimpeghi @ non comunicare
direltamente con altri locali adibiti a permanenza di perso-
ne,

le slanze da bagno e | serviz igienici che hanno accesso
da spazi di abilazione o accessorio devono essere muniti
diidoneo locale antibagno;

per seconde stanze da bagno o servizi igienici & consen-
lito 'accesso diretto al locale bagno solo da camere da
letto.

L ]
3.5.67 Caratteristiche degli spazi destinati alla preparazio-
ne e alla cottura dei cibi

Ogni abilazione deve essere servilo da uno spazio cucina o da

uno spazio coliura,

Qualora Irattasi di spazio cucina, ollre ai requisiti generali di

altezza, superficie, volume, illuminazione e aerazione, ecc. di

cui ai precedenti articoli del presenle capitolo, deve avere le

seguenli caralteristiche:

1) avere le superfici delle pareli piastrellate o rivestite di mate-
riale lisclo lavabile ed impermeabile per una altezza di mt,
2.00; tale rivestimento pud essere limitato anche alle sole pa-
reli interessale dalla preparazione e cottura del cibi;

2) una dotazione minima di impianti ed attrezzature costituita
da: lavello, frigorifero, atfrezzatura idonea per la cottura ed il
riscaldamento dei cibi, cappa sopra ogni punto cottura idonea
ad assicurare la caplazione e l'allontanamento dei prodotl
della combustione, dei vapori ed odori secondo le modalita
definite al precedente paragrafo D) del presente capilolo 5.

Qualora traltasi di spazio cofiura, oltre a quanto previsto ai

punti 1 e 2del precedente comma, deve:

1. avere una superficie minima di mq. 3.00;

2. essere dotalo di aerazione sussidiaria nalurale mediante

superficie finestrata apribile non inferiore a 0,5 mq e comun-
que non inferiore a 1/8 della superficie in pianta.
Tale requisito si ritiene altresi soddisfatto qualora lo stesso
spazio sia aperto per almeno 4/5 del lalo del quadrato equl-
valente, sullo spazio di soggiorno. In tal caso lo spazio di
collura viene considerzlo parte integrante dello spazio di
soggiomo ai fini del calcolo del rapporto aero Huminante e
delle limitazioni per 'utilizzo di fiamme libere,

Negli spazi cottura non fisicamente separai dagli altri spazi de-
stinali anche al dormire & vielata linstallazione di apparecchi a
fiamma libera ivi compreso gli apparecchi di cottura dei cibi.
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Qualora lo spazio coltura sia fisicamente delimilalo e sia dotato
di apparecchi di combustione a fiamma libera deve essere as-
sicurala Ia regolamentare ventilazione.

M) SOPPALCHI _
3,5.68 Soppalchi nelle abitazioni: norma generale

La realizzazione dei soppaichi come definiti allarticalo 3.4.44,
nelle abitazioni & consentita nel rispetto delle norme di cui agli
articoli seguenti e nelle situazioni che non riducono i requisiti di
superficie minima previsti per gli spazi di abitazione primaria.

3.5.69 Soppalchi: superfici, altezze e aercilluminazione

La superficie dei soppalchi & relazionala alla superficie dei lo-

cali ed all'altezza delle parii sia inferior che superiori,

In ogni caso:

a) la superficie del soppalco, comprese le superfici per I'acces-
so allo slesso, non pud essere superiore al 50% della su-
perficie netta dello spazio principale in cui € ubicato il sop-
palca;

b) l'allezza netta minima della parte sottostante non pud essere
inferiore a m. 2,10;

c) l'altezza nelta media della parte soprastante deve essers
non inferiore a m. 2.10 e il punto pitl basso non deve avere
altezza minore di m, 1.80.

L'allezza netla interna della parte sottostante il soppalco deve
essere riferila esclusivamente alla porzione di superficie rica-
dente nella proiezione dell'area soppalcata, calcolata dalla
quota di pavimento all'intradosso del piano del soppalco.

La massima superficie soppalcabile (50%) calcolata come al
comma precedente, & consentita nei casi in cui l'altezza netta
interna lra pavimento finito e soffitto finito per la parte sotto-
slante e l'sllezza media netta interna per la parte soprastante
non & inferiore a m 2 40.

Qualora I'altezza come definila al precedenle comma, sia per la
parte solioslanle che per quella soprastante, sia pari al limite
minimo di m.2,10, la superficie del soppalco non polra essere
maggiore di 1/3 della superficie nelta dello spazio principale in
Cui & ubicalo il soppalco.

Per le abitazioni a pjanta libera, ivi compreso i monolocali-
monopersona Il computo della superficie soppalcabile deve es-
sere al nelto della superficie della stanza da bagno e della
scala di collegamento,

Sia la zona soprastante che quella soltostante 1| soppalco do-
vranno disporre di asroilluminazione regolamentare.

3.5.70 Soppalchi: norme di uso

Fermo restando quanto previsto all'articolo 3.4.44 e agli articali
precedenti, il collegamento fra la superficie sottostanle e quella
soprasiante deve avvenire con scale che possiedano tulti i re-
quisiti minimi previsti dagli artt. 34.42 e 3.4.43 per le scale se-
condarie, cos! come definite al precedente art, 3.4.40,

La superficie soppalcata avenle le caratteristiche di cui al pre-
cedente articolo, non pud essere compulata ai fini del raggiun-
gimenlo della superficie minima dello spazio principale in cui &

realizzalo il soppaleo slesso e in ogni caso sia lo spazio sopra-
(4



TABELLA n. 1 (art. 3.5.4)
Abitazmm a pianta fissa: dotazione e distribuzione degli spazi in relazione al numero di utenti
(artt. 3.5.5 e 3.5.6)

spzaio/ cucina | spazio cot- | soggiorno - | camereda | stanzada servizio locale inte-
locale tura pranzo letto bagno igienico grativo
n. persone _— ;
1 X X (i) X 18 X
2 X X (i) X 1d X
: | oppure
28
3 X (i) x 1d+1s X -
X+ 1d+2s
4 X X (ii) incremento di 4 oppure X X X
. mq 2d
1d+3s
X+ oppure
5 X X (i) incremento di 8 1d+1t bd X X
mq oppure
. 2d+1s
1d+1s+1t
oppure
X+ 1d+ds
6 X X (i incremento di oppure X X X
12mg 2d+2s
oppure
3d
1d+2s+1t
oppure
1d+35s
X+ oppure
7 X X (ii) incremento di 2d.+3s X X X
16 mq oppure
2d+1t
oppure
3d+1s
1d+3s+1t |
oppure
1d+6s
oppure
X+ 1d+2t
8 X X (ii) incremento di oppure X X X
16 mg 2d+4s
oppure
2d+1s+1t
oppure
3d+2s

(i) spazio cottura in alternativa a locale cucina ed inserito nello spazio soggiorno-pranzo (art. 3.5.5, comma 3)
(ii) spazio cottura in alternativa al locale cucina con conseguente incremento della superficie degli spazi di abilazione (art. 3.5.5,

comma 4)
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stante l'area soppalcata che guello soltoslante non polranno
avere destinazione diversa dallo spazio principale nel quale &
realizzalo il soppalco.

Nelle abilazioni a pianta libera la superficie del soppalco avenle

le caratteristiche di cui al precedente articolo non pud essere

conteggiata per il raggiungimento del requisito minimo di su-

perficie.

N} NORME PER GLI INTERVENTI DI RECUPERO DEL
PATRIMONIO EDILIZIO ESISTENTE

3.5.71 Limiti delle deroghe al requisiti iglenico-sanitari

Per gli inlerventi di recupero di cui all'art. 3.1.1 del presenle

regolamento di edifici abitativi esistenti, fermo restando | obbli-

go di oggettivo miglioramento igienico-sanitario, pud essere

ammessa deroga al requisili di aercilluminazione, di altezza, di

superficie e volume purché ricompresa nei seguent! limiti :

- aeroilluminazione : superficie finestrata apribile non inferiore a

111 della superficie in pianta del locale;

- superficle : riduzione di 1/10 degli indici di superficie minima di
cui agli articoli 3.5.5 e 3.5.6;

- gllezza : riduzione di 1/10 degli indici di altezza di cul agli arti-

coli 3.5.7 punto 2) e punto 3);

- volume : riduzione di 1/10 degli indici di cui all’ articolo 3.5.7

punto 1).

Le deroghe, inerenli comunque i soli aspelt igienico sanitari

regolamentati nel presents titolo, vengono concesse dal comu-

ne, con I' alto di concessione o aulorizzazione, su parere del

Rsponsabile del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

0) CONDIZIONI E PROCEDURE DI
E INABITABILITA'

3.5.72 Dichiarazione di antigienicita

ANITIGIENICITA'

La cerfificazione di abitazione anligienica & rilasciata dal Re-
sponsabile del Servizio Igiene e Sanila Pubblica dell' ASL, pre-
vio accertamenlo tecnico.

Copia della certificazione & inviata al Sindaco per i prowedi-
menli di competenza .

Al fini del presente articolo non si tiene conlo degli effetti dovuti
al sovrafollamento.

Un'abitazione dichiarata antigienica , una volta libera, non pud
essere rioccupata se non dopo che il Servizio Igiene e Sanita
Pubblica dell' ASL abbia accertato I'awenuto risanamento igie-
nico e la imozione delle cause di antigienicita.

3.5.73 Condizioni che determinano I'antigienicita delle abi-
tazioni

abitazioni esistenti alla data di enlrata in vigore del presente
regolamento sono almeno una delle seguenti:

assenza di slanza da bagne incorporala nelia abitazione;
tracce di umidita permanente dovuta a capillarita, conden-
sa o igroscopicita ineliminabili con normali interventi di
‘manutenzione;
inadeguali dispositivi per la climatizzazione ambientale (-
scaldamenlo); '
requisili di superficie aeroilluminante apribile negli spaz di
cuf all'art. 3.5.3. leftere a) e b) e nella prima stanze da ba-
gno, inferiori ad  1/11 e fino ad 1/14 della superficie del
pavimenlo;
altezza netta media interna degli spazi di abitazione com-
presa tra I' 80% ed il 90% degli indici di cui agli articoli
3.5.7 punto 2) e punto 3);
volume degli spazi di abilazione compreso fra I' 80% ed il
0% degli indici di cui all' arficalo 3.5.7 punto 1);
superficie degli spazi di abitazione minore del 90% e fino
all'80% di quella di cui agli Indiei previsti dagli aricoli
355e3.56

1)

3)

4)

5)

6)

7

3.5.74 Dichiarazione di inablitabilita

Il Sindaco, sentito il parere o su richiesta del Responsabile del
Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL, dichiara inabitabile
una abitazione o parte di esso per molivi d'igiene.

Un'abitazione dichiarata inabitabile deve essere sgomberata
con ordinanza del Sindaco & non polré essere rioccupala se
non dopo ristrutturazione e rilascio di nuova licenza d'uso, nel
rispetio delle procedure amministrative previste.

5.75 Condizioni che determinano la inabitabilita

Le condizioni che determinano una situazione di inabitabilita in
abitazioni esistenli alla data di entrata In vigore del presente

.. regolamento sono almeno una delle seguenti:

e
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1) degrado o pericolo tali da pregiudicare l'incolumita degli
occupanti;

2) abitazione impropria (soffitta, seminterrato, rustico, box);

3) mancata disponibilita di servizi igienici;

4) mancanza di ogni sistema di riscaldamento;

5) requisiti di superficie aeroilluminante apribile negli spazi di
abitazione inferiori ad 1/14 della superficie del pavimento;

6) allezza netta media interna degli spazi di abitazione inferio-
re all' 80% degli indici di cui agli articoli 3.5.7 punto 2) e
punto 3} ;

7) volume degli spazi di abitazione inferiore all' B0% degli indi-
ci di cui all' arlicolo 3.5.7 punto 1);

8) superficie degli spazi di abitazione inferiore all' 80% di
quella di cui agli articoli 3.5.5 e 3.5.8,

9) mancata disponibilita di acqua pnlabﬂe

10) mancala disponibilita di servizio cucina o zona coltura.
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TABELLA 2 (art. 3.5.4)

Abitazioni a pianta libera: dotazione e distribuzione degli spazi in
relazione al numero di utenti (artt. 3.5.5e 3.5.6)

n. perso- | ambiente mul- | stanza | servizio |Incremento di superficie
ne tiuso da bagno | Iglenico | oppure spazio Integrativo
confinato

1 s>21mq X

2 s233mg X

3 s245mg X

“ s> 55 mg X X X

5 s>65mg X x x

TABELLA n. 3 (art. 3.5.7)

Requisiti minimi di superficie, volume e altezza
degli spazi di abitazione (arit. 3.5.5, 3.5.6, 3.5.7)

superficie volume minimo altezza media minima
tipologia dello spazio minima inmc inm
in mq
fino a 600 traGl0 e oltre 1000 | fino a 600 tra 600 & oltra 1000

mfsim 1000 misim mislim m/slm 1000 misim mfslm
cucina B 21,60 20,40 19,20 2,70 2,55 240
spazio coftura (a) 3 8,10 7,65 - 7,20 2,70 2,56 240
sogglomo - pranzo (b) 14 37,80 35,70 33,60 2,70 2,55 2,40
soggiome-pranze-coliura (¢) 15 40,50 38,25 36,00 2,70 2,55 2,40
camera singola 8 24,30 2295 21,60 2,70 2,55 2,40
camera doppia 14 37,80 35,70 33,60 2,70 2,55 2,40
camera tripla 21 56,70 53,55 50,40 2,70 . 2,55 2,40
ambienle multiuso per una persona 21 56,70 53,55 50,40 2,70 2,56 240
ambiente mulliuso per due persone 33 89,10 84,15 79,20 2,70 255 240
ambienle multiuso per tre persone (d) 45 121,50 114,75 108,00 2,70 2,55 240
stanza da bagno 4 9,60 8,80 840 240 2,20 2,10
senvizio igienico i 4,80 4.40 4,20 240 2,20 210
spazio integrativo (e) 7,5 18 16,50 15,75 2,40 2,20 2,10

(8) a parlire dalle abitazioni usabili da due persone, qualora si ricorra alla realizzazione dello spazio cottura in luogo
dello spazio cucina, la superficie residua (lra quella minima prevista per lo spazio cucina e quella utilizzata per lo
spazio cottura) deve essere utilizzata ad integrazione della superficie degli allri spazi di abitazione ( articolo 3.5.5
comma 4° )

(b) per abitazione con un numero di utenti ammissibill superiore a tre, la superficie minima deve essere incrementala di
mgq. 4/utente con cordspondente proporzionale aumento della volumelria. Tale incremento si applica dal quarto utente
e fino al settimo utente ( articolo 3.5.6 comma 2° ) ;

(c) soluzione possibile solo per alloggio a pianta fissa per una persona ( art. 3.5.5, comma 3 )

(d) per abitazioni con un numero di utenti ammissibili superiore a tre, |a superficie minima deve essere incrementata di ..
maq.10/utente con corrispondente proporzionale aumento della volumetria ( articelo 3.5.6 comma 3° )

(e) nella tipologia a pianta libera se in alternativa allo spazio integrativo confinato si realizza un incremento di superficie

dell' ambiente multiuso lo stesso deve avere superficie minima 7,5 mg.

Schema A (allegato all’art. 3.5.12 lettera A)
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Legenda

L =lunghezza dell'aggetto superiore

Schema esplicative superficie illuminante utile

NN E—NY

p = proiezione dell'aggetto = L/2. Si calcola per L sup. di cm, 120

a = superficie finestrata utile per 1/3 agli effetti della aeroilluminazione
b = superficie utile agli effetti dell'aeroilluminazione

¢ = superficie anche se fineslrata comunque non utile ai fini dell'aeroilluminazione (¢ = cm. €0)

La superficie finestrata utile édatada: b+1/3dia.

TABELLA n. 4 (allegata all'art. 3.5.23)

Camini, canne fumarie elo di esalazione per tipologia di apparecchi di cottura
installati in locali dotati di regolamentare aerazione sussidiaria naturale

CANNA DI ESALAZIONE PER IM-

TIPO DI CANNA CAMINO/ICANNA FUMARIA PER
IMPIANTI A FIAMMA LIBERA PIANTI NON A FIAMMA LIBERA
singola a tiraggio naturale S| (preferibile) ]
singola a liraggio forzalo sl S
| plurima a tiraggio naturale NO NO
tipo "Shunt” a tiraggio naturale Sl (preferibile) Sl
urima a tiraggio forzato® NO 8l

- *costiluila da un unico condotto in cui confiuiscono pil punti di estrazione dello stesso lipo funzionante a tiraggio forzalo continuo realizzato con
apposilo impianio installalo dopo l'ultimo punto di estraziane

TABELLA n.5 (allegata all'art. 3.5.34)
Luoght di installazione ammessi per impianli termici per la climalizzazione con o
senza produzione di acqua calda a seconda della loro lipologia

TIPOLOGIA DI IMPIANTI
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LUOGO A FIAMMA LIBERA NON A
con potenzialtd (in Kw)
Dl ] tra 35 e 116 FIAMMA
_ > 116 Con combustibili <35
INSTALLAZIONE liquid- [ gassosi LIBERA
solidi .
IN LOCALE TECNICO
conforme a normaliva prevenzione incendi (CPI) .
canforme a D.P.R. 1391/70 e succ.ve modifiche e integrazioni .
conforme a DM 12.4.1998 -
conforme a norme R.L.L . .
ALL'ESTERNO DELL'EDIFICIO *
conforme a norme R.L.L | 1 | - |
IN LOCALI ABITATI ,
esclusi bagni e camere da letlo J | | [ L&

MNote: * Impianti con potenzialita inferiore a 35 kw di tipo C cosli come definiti dalls norma UNI-CIG 7129
** Per implanti di potenzialits > di 35 Kw a qualsiasi combustibile di alimentazine si imanda alle specifiche norme di prevenzione incandi ovvero alle nome
del DPR 1381/70 e a quelle dei DM 12.4.1986
** Scluzione da preferire nelle nuove costruzionl con le specifiche per monalocali monostanza

Modello A) allegato all'articolo 3.5.64 comma 2.

NOTIFICA DI INSTALLAZIONE DI IMPIANTO PER IL TRATTAMENTO DOMESTICO DELL'ACQUA POTABILE
GENERALITA' DEL PROPRIETARIO O RESPONSABILE DELL'APPARECCHIATURA

Cognome e nome

indirizzo comune lel,
TIPOLOGIA DELL'INSEDIAMENTO SERVITO

residenza monofamiliare [ ! residenza plurifamiliare : ! allro i/
INDIRIZZO: via, piazza comune

PUNTO DI INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIATURA NELLO STABILE

TIPOLOGIA DELL'APPARECCHIATURA

filtro ad nsrmrasi inversa It
altro f!

dosatore di reagenti chimici /_/
sistema fisico i

addolcitore a scambio ionico /_/
fillro meccanico 1

DENOMINAZIONE COMMERCIALE DELL'APPARECCHIATURA
141

marca e modello. data installazione

DATA 1 FIRMA

Capitolo 6°

esercizi di ospitalita-strutture ricettive turistiche _
villaggl turistici, gli alloggi agro-lurstici, gli esercizi di affitacamere,
le case e gli appartamenti per vacanze, le case per fere, gli ostell

3.6.1. Strutture ricettive turistiche: tipologie

Al fini del presente regolamento le strutture riceltive turisti-
che comprendono: gli alberghi, i motels, i villaggi albergo, le re-
sidenze turistico alberghiere e alberghi residenziall, i campeggi, i
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perla gioventd, i rifugi alpini ed escursionisticd, come definili dalla
legge 17 maggio 1983, n.” 217, dalla legge 730/85 e dalla
legisiazione regionale (LL.RR. 71/81, 45/89, 3/92, 12/97 Re-



golamento Regionale 8/82) e loro successive modifiche e
integrazioni.

3.6.2 Procedure autorizzative

Falta salva I'acquisizione di ogni allra autorizzazione previ-
sla dalla normaliva vigente, l'esercizio di altivita ricettiva e
turislica disciplinata nel presente capitolo é subordinata, ai
sensi dell'art. 231 del T.U. delle Leggi Sanitarie approvato
con R.D. 27 luglio 1934, n.1265, al rilascio di specifica auto-
rizzazione del Sindaco sulla base di favorevole parere del
Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL. (i)

(i) per te case e i appartament! per vacanze sl apptica quanto previ-
520 dalla Lr. 12/97

3.6.3 Requisiti generall di usabilita

Tutte le attivita di cul al presente capitolo 'demna avere re-
quisiti strutturali tali da garantime il normale esercizio. A tale
scopo le slesse devono garanlire anche i requisiti minimi,
specificali nei successivi articoli, distinti per raggruppamenti
di tipologie assimilabili,

Falta eccezione per | campeggi e fermo restando quanto
previsto all'ultimo comma del presenle articolo, per quanto
concerne i requisiti di aerofluminazione, lemperalura e
quantaltro non previsto dal presente capitolo, si fa imando
al requisiti per le abitazioni di cui al capilolo 5 del presente
Titolo. :
Devono inoltre essere osservate le norme vigenti in materia
di prevenzione incendi ed ogni allra norma in maleria di si-
curezza, ivi comprese quelle relative agli obblighi di confor-
mita per i materiali, gif impianti elettrici e gli impianti di servi-
zio, la normativa in materia di superamento ed eliminazione
delle barriere architettoniche, le norme di igiene e sicurezza
del lavoro, nonché le norme generali di cui al Cap. 4,

Gli eventuali locali per la preparazione e consumazione pa-
sti, bar, ecc. devono osservare le prescrizioni previste dal
Tilolo 4 del presente Regolamenlo.

3.6.4 Attivita di vigilanza

Il Servizio Igiene e Sanitd Pubblica dell' ASL pud accedere
in tutte le strutture ricettive aperte al pubblico od usale a
$copo pubblico, al fine di verificare, dal punlo di visia igieni-
co-sanilario, i requisiti strutturali e di esercizio.

Qualora vengano a mancare le necessarie condizioni igieni-
che, oltre ad applicare le eventuali sanzioni previste, I'Auto-
rita Sanitaria Locale, su proposta del Servizio Igiene e Sa-
nita Pubblica dell’ ASL, prowvede ad emettere ingiunzione di
adeguamento, assegnando lempi in relazione alla gravita
della situazione.

" Trascorsi inutilmente i tempi assegnali, 'autorita prowvede,
in applicazione delf'arl. 232 del T.ULL.SS. alla revoca del-
laulorizzazione di cui &l precedente articolo 3.6.2.

In relazione alla gravild della situazione igienica, su propo-

sta del Responsabile del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica -

dell' ASL, pud essere disposta la revoca dell'autorizzazione
con conseguente sospensione dell'attivita.
ALBERGHI E MOTEL

3.6.5 Superfici, altezze e cubature minime delle camere
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La superficie e la cubatura minima nella delle camere & se-

condo del numera dei letli previsti & |a seguente:

- camere ad un letlo: superficie e cubatura minima utile
netta rispetlivamente parl a 8 mg e 24 me;

- camere a due letti: superficie e cubatura minima ufile netia
rispetivamente pari a 14 mq e 42 me;

- per ogni lelto in pit e fino ad un massimo di 4 letli si deve
assicurare un incremenlo di superficie e di volume fispetti-
vamenle pafia 6 mge 18 me.

Per superficie e cubalura minima utile si intendono quelle

calcolate al netto di ogni allro ambiente accessorio Ivi com-

preso il servizio igienico che deve avere le caratieristiche di -

cui al successivo art. 3.6.6.

Le camere da letto delle strutture di cul al presente articolo

non possono ospitare pill di 4 letti, nel qual caso devono es-

sere considerate appartamento.

Fermo restando il valore della cubatura di cui al comma pri-

mo, 'allezza minima netta delle camere delle strutture rica-

denti nelle aree del Comuni situate al di sotto di 700 metri

sul livello del mare non dovr essere inferiore a m.2.70.

Nelle localits di allitudine superiore a 700 melri sul livello del

mare, la cubalura & riducibile fino ad un minimo dime. 23 e

mc. 40 rispellivamente per le camere ad un letto e a due lat-

ti. L'altezza media nefta interna non deve essere inferiore a

2,55 m. e, in caso di soffitto non orizzontale, il punto pii

basso non pud essere inferiore am 2,10,

Le dimensioni di cui sopra vanno calcolate secondo quanto

previsto al precedente secondo comma,

3.6.6. Servizi iglenici

Fatto salvo quanlo stabilito al successivo comma, ogni ca-
mera deve essere dolala di servizio igienico proprio com-
pleto di lavabo, WC, bagno o preferibimente doccia, cestino
rifiuti.

| servizi igienici comuni sono ammessi nei soli alberghi,
classificali con una stella cosi come individuali nell'allegata
alla L.R. 28.4.1897, n. 12 e, per un massimo del 40% delle
camere, in quelli a due stelle,

In questo caso, ferma restando la disponibilita di un lavabo
in ogni camera, dovra essere previsto, ad ogni piano, alme-
no un servizio igiepico completo avente le caralleristiche e
le superiici previsle per la slanza da bagno della civile abita-
zione,

CASE ED APPARTAMENTI PER WACANZA, RESIDENZE
TURISTICO ALBERGHIERE (ALBERGHI RESIDENZIALI),
VILLAGG| ALBERGO, AFFITTACAMERE

3.6.7 Requisiti

Le case ed appartamenti per vacanza, |e residenze turistico-
alberghiere, i villaggi albergo e le strulture destinate ad atti-
vita di affiltacamere devono possedere tutti i requisili minimi
di abitabilita previsti per le abitazioni e riportali al capilolo 5 .
del presente Titolo fatla eccezione per gli incrementi di su-
perficie.

OSTELLI PER LA GIOVENTU', CASE PER FERIE (COLONIE,
ECC.)



s

3.6.8 Caratteristiche

Gli ostelli per la gioventl e le case per ferie devono disporre
di:
a) locali dormitori comuni separali per i due sessi aventi cu-
balura tale da assicurare almeno me, 18 per persona;
b) locall destinati a soggiorno e sccializzazione aventi su-
perficie di aimeno 1 mq per utente;
c) locale refettorio con superficle non inferiore a mq. 1.20
per utente;
d) locale per senvizio cucina avente lutle le caratteristiche ri-
poriate nel Titolo IV del presenie Regolamento;
e) locale ben venlilato per la raccolta della biancheria spor-
ca con eventuale servizio lavanderia e servizio per la disin-
fezione e disinfestazione della biancheria stessa,
f) unlocale per il deposito della biancheria pulita;
g) un locale guardaroba per il deposito degll indumenti degli
ospili. In allernativa pud essere prevista la collocazione di
singoli armadielti nei dormitori realizzando un incremento di
superficie pari ad almeno mq 0,70 per utente;
h) un we, un lavabo e una doccia ogni 6 utenti. Tali serviz,
distinti per | due sessi, devono essere realizzali secondo le
modaliti e con le caralteristiche previste al successivo arli-
colo 3.6.14 ;
i} spazi per I'assistenza sanitaria comprendenti:

- locale infermeria/ambulatorio di almeno mqg 9 di superfi-

cie, idoneamente allrezzato:
- senvizio igienico con accesso opportunamente disimpe-
gnato;

- spazi di ricovero temporaneo con numero di posli letto pari
al 5% della ricettivita totale della strultura, sislemati in came-
relte di non pil di 2 letti con almeno un posto letto isolate
per la sosla temporanea di ammalati o sospetti di gravi for-
me contagiose, dotato di servizio igienico di uso esclusivo.
L'altezza ne!ta interna degli ambienti, fatta eccez[one per
quella prevista per gli a!berghl
Nel caso in cul Fofferta di alloggiamento awwenga con siste-
ma a camera o ad appartamento si applicheranno gli speci-
fici requisili previsli rispettivamente per gli alberghi e per le
case ed appartamenli per vacanze.

Tutti gli ambienti devono avere pavimenlo, e pareti fino a m.
2 di allezza, di materiale compatio ed unit, facilmente lava-
bile.

ALLOGGI AGRO-TURISTICI
3,6.9 Alloggi agro-turistici

Fermo restando quanto disposto dalla L. 5 Dicembre 1985 -

n.730 "Disciplina dell'Agriturismo” e dalla Legge Regionale
3/92, i complessi o gli alloggi deslinati ad attivita agrituristica
devono osservare il rispelto dei requisili previsti dal Rego-
" lamento Regionale 27 12,1894, n.3, attuativo della Legge
Regionale 3/92.

CAMPEGGI E VILLAGGI TURISTICI -
ALL'ARIA APERTA

COMPLESS! RICETTIVI

3.6.10 Requisiti dei complessi ricettivi all'aria aperta

Nella sistemazione o predisposizione dell'area o delle piaz-
zale per il posizionamento deqli alloggi provvisori di seguito
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indicali occorre che, dllre al rispetto degli indici minimi di su-
perficie delle piazzole di cui all'allegate A) del Regolamento
Regionale 11 Ollobre 1982 n.8, gli stessi alleggi, di regola,
distino tra di loro lungo tulte il perimelro:

- le tende minimo m. 2.50;

- le roulottes ed i campers minimo m. 3.50;

- i prefabbrical, i containers e i bungaiows minimo m 5.

Tutii gli alloggi devono distare dai servizi igienici e dai depo-
siti dei rifiuti almeno m. 20 e alle previste dislanze da allri
impianti (depurazione, ecc.).

| requisiti propri di lali alloggi, falta eccezione per i bunga-
lows disciplinali al successivo articolo, sono riporiati al cap.
8 del presente Titolo.

Il suclo destinato alla ricezione di alloggi provvisori deve es- -
sere sistemalo ed attrezzalo in modo da favorire lo smalti-
menlo delle acque meteoriche, deve inclire garantire
un'agevole percorribilita per il passaggio delle persone.

Le ares devono essere dotate di adeguato impianto di illu-
minazione per garantire la agevole e sicura frulzione della
viabilita interna, dei piazzali e del blocchi servizi,

3.6.11 Bungalows: requisiti

Le caratteristiche generali dei bungalows sono quelle defi-
nite agli artt. 15 e 16 del Regolamento Regionale 11 ottobre
1982, n.8 (R.R. 8/82).

Fermo restanda il requisito dell'allezza fissato dal sopra ri-
chiamalo Regolamento Regionale, deve essere assicurato
per ogni persana uno spazio abilabile non inferiore a mq 8.

3.6.12 Approvvigionamento idrico

La dotazione minima di acqua & fissata in 300 litri per per-
sona e per ogni giorno di cui almeno il 50% potabile; l'even-
tuale erogazione di acqua non potabile ad uso dei servizi di
pulizia, ed ogni allra utilizzazione che non comporti pericolo
per la salute degli utenti, dovra essere segnalala con appo-
sita indicazione chizramente visibile su ogni punto di eroga-
zione.

L'acqua potabile dovra pervenire dall'acquedotto comunale;
in mancanza di queslo deve essere previsto I'approwigio-
namento privalo di acqua dichiarata potabile dal Servizio
Igiene e Sanitd Pubblica dell’ ASL.

3.6.13 Servizi igienico-sanitari: dotazioni minime

| complessi ricellivi all'aria aperta devono essere prowvisti
delle seguenti dotazioni minime di servizi idrosanitari avenli
anche le caratteristiche appresso specificate (i) :
1 we ogni 10 persone in locali dislinti per i due sessi;
1lavabo ogni 10 persone;
1 doccia ogni 10 persone, in locali distinti per i due ses-
si, di cui almeno il 50% chiuse e dolale di acqua calda e
fredda.
Le costruzioni destinate al servizi igienici devono essere po-
sizionate adegualamente in modo da assicurame [isola-
mento e nel contempo la facile accessibilita. '

i) ta dolzzione complessiva dei senvizi indicall el presente arbiala & consighiata; in
Semativa si polra far riferimento alle dolarini previste dal Regalamento reglonale 11
oftabe 1682, B

3.6.14 Servizi igienici: caratteristiche



Tutti gli ambienti dei servizi devono avere altezza interna
netta non inferiore a m. 2,40, pavimento di materiale com-
patto ed unito, facilmente lavabile; devono avere pareti, con
spigeli arrotondali, rivestite di maleriale impermeabile e fa-
cilmente lavabile fino ad un'altezza di m.2 ad eccezione dei
locali doccia che deveono essere complelamente rivestifi di
maleriale impermeahile.

Dovra inollre essere assicurala adeguala pendenza del pa-
vimento alle apposite pilette sifonate per il deflusso delle ac-
que di lavaggio.

Tutti gli ambienti deveno avere una regolamentare illumina-
Zione ed aerazione come specificato agli arlicoli successivi
e, se del caso, devono essere idoneamente riscaldati.

I vani doceia chiusi devono avere adeguato spazio antidoc-
cla - spogliatoio con zone per asciugacapelli in numero pari
ai posti doccia, 2 |

I vani we devono avere dimensioni in pianta non inferiore a
m. 1x1, ed avere, preferibilmente, un vaso alla turca con
bordo rialzato. E' consigliabile realizzare uno spazio unico
anlilalrina ove dovranno essere sislemati pili lavabi o un
unico lavabo con punti di erogazione di acqua calda e fred-
da nei limiti previsti. |l vano doccia-antidoccia deve avere
dimensioni minima in piania non inferiore a m 1x1,5.

| comandi per l'erogazione del'acqua devono essere non
manuali; devono inolire essere sempre previsti distributor di
salvietle di panno o carta, ovvero asciugatoi lermoventilati;
distributori di sapone liquido o in polvere; un adeguato nu-
mero di raccoglitori di rifiuti con comando a pedale. Dovra
essere realizzato un apposilo locale, distinto o incorporalo
ad un blocco dei servizi, ove sistemare lulto i| materiale oc-
corrente per le pulizie ordinarie ovvero per le disinfezioni o
disinfestazioni che saranno eseguite ad intervalli di tempo
adeguato. Il locale o | locali in questione dovranno essers
chiusi al pubblico. Nei locali di servizio devono essere previ-
ste sufficienti prese d'acqua con relative lance per le opera-
zioni di lavaggio. Devono essere esequile accurale opera-
zioni di pulizia dei locali senvizl, docee e we, almeno dua
volte al giorno.

Tutli i locali dei servizl igienico-sanilari devono avere rego-
lamentare illuminazione ed aerazione natwrale oltenuta me-
diante finestratura, possibilmente a vasistas, di superficie
non inferiore ad 1/8 della superficie in pianta del pavimento.
Ogni locale dei servizi deve essere anche dotato di impianto
per llluminazione artificiale.

3.6.15 Lavelli per stoviglie, lavatol per biancheria

| lavelli per le stoviglie ed | lavatoi per la biancheria possono
essere installati in ambienti confinati o all'aperto se opporiu-
namente coperli. Devono essere in numero adeguato al
numero delle persone ospitabili, realizzali con materiale di
facile pulizia.

3.6.16 Scarichi idrici

Per quanto riguarda lo smaltimento degli scarichi idrici, gli

impianti di depurazione, limmissione delle acque depurate
nei recapiti finali consentili, si fa riferimento alla normativa
vigente in maleria,
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3.6.17 Raccolta e smaltimento rifiuti solidi urbani

L'area riceltiva deve essere dotata di idonei raccoglitori di ri-
fiuli solidi urbani opportunamenle distribuiti ed in numero
adegquato. Allinterno dell'area riceltiva é consentita la sosta
dei rifiuti per non pi0 di 24 ore. La frequenza del conferi-
mento al servizio di raccolla per lo smaltimenlo non deve
essere inferiore a 3 volte la setfimana. Conformemente alle
disposizioni comunali devono essere previsli adeguali con-
tenitori per la raccolla differenziata. Lo smallimento di rifiuti
diversi da quelli solidi urbani ed assimilabili deve avvenire in
conformita alla normativa vigente.

3.6.18 Pronto soccorso

Tulti | complessi devono essere munili di cassette di pronto
soccorso con | medicamenti necessari: per | complessi
aventi una ricettivita superiore a 500 ospitl polenziali deve
essere prevista la reallzzazione di un locale, di superficie
minima di mq. 9 altrezzalo a pronlo soccorso con altrezzatu-
re e presidi farmacologici. Restano ferme le indicazioni sul-
I'espletamento del servizio e sulla dotazione di apparecchio
telefonico o mezzo di comunicazione allemativo previsto dal
R.R 8/82 e relative labelle allegate.

3.6.19 Altri servizi

Le cucine, le dispense, e sale da pranzo, i bar, i caffe, le
sale da gioco ed ogni dllro esercizio, dovranno osservare le
norme indicate negli specifici capitoli del presente Regola-
mento.

3.6.20 Rinvio

Per quanto non previsto dal presente Regolamento si fa
espresso rimando a quanto previslo dalla L.R. 10 Dicembre
1982 n.* 71 e relativo Regolamento Regionale di Aftuazione
11 Ottobre 1982 n.® 8 e loro modifiche ed integrazioni.

RIFUGI ALPINI
3.6.21 Definizione

Al sensi dell'art. 8 della L.R. 11.9.1989, n.* 45: "sono rifugi
alpini le strutture idonee ad offrire ospitalita e ristoro ad alpi-
nistl in zone isoldte di montagna raggiungibili attraverso
mulattiere, sentieri, ghiacciai, morene, per periodi limitali
nell'anno, ubicali, fuori dal centri urbani, a quola non inferio-
re 2 1000 m di altitudine e in luoghi favorevali ad ascensioni
ed escursioni”.,

Per le procedure aulorizzalive e per quanto non previsto nel
presente regolamento si rimanda a quanto previsto dal Ti-
tolo Il della stessa L.R. 45/89.

3.6.22 Requisiti

Oltre alle caratteristiche generali definite dalla L.R. 45/89 i.
rifugi alpini dovranno assicurare la seguente dotazione di
spazi avente le caralteristiche di seguilo riporlale:

a) locale dormitorio con cubalura non inferiore a 12
mc/persona, dolalo di idoneo spazio, separato dal dommito-
rio, per il deposito di indumenti e alirezzalure.

e



Capitolo 7°
Strutture socio-assistenziali

A} STRUTTURE COMPRESE NEL PIANO RE-
GIONALE SOCIO-ASSISTENZIALE (P.R.S.A.)

3.7.1 Norma generale di rinvio

Le slrutture socio assistenziali di cui alfallegato 2 del Plano
Regionale socio assistenziale per il friennio 1988-90 appro-
vato con Deliberazione del Consiglic Regionale n. VIB71 del
23.12.87 e successive modifiche ed integrazioni (i) devono
possedere:

= | requisili minimi previsti dal DPR 14.1.1997, n.® 37;

= i requisiti minimi strutturali previsti ne! citato Piano regio-
nale e sue successive modifiche;

- i requisili generali di usabilita previsti dal presente Rego-
lamento. Devono inolire assicurare 1l rispetto della normativa
vigente in materia di prevenzione incendi ed ogni altra nor-
ma in maleria di sicurezza ivi comprese quelle relative agfi
obblighi di conformita per i materiali, gli impianti elettrici e gli
impianti di servizio, la normativa in materia di superamento e
di eliminazione delle barriere architetioniche nonché la nor-
maliva in materia di sicurezza e igiene del lavoro.

(i) stutture protette, case di riposo, case #fbargo & case di soggiome, centr diumi par
angian|, cenld socio educalivi por handicappati, centd residenziai per handicappat,
comunita alieqgio, istitull educativo assislenziali per mined, cenld rcrealivi diumi, asili
rida, nanché f centri di pranto inlervenia, i centi di sagregazione glovarile € le case di
WECANEA & campengi (in quanto sirlture socio-assistenzisi).

Per k2 strubture destinale af malali di menle <i fa dimando 2fe disposizioni del
Obégtive “Tulefa socie-sanilaria dei malal 6 meae” ex D.C.R nIF1ES2 del 258784,

B) STRUTTURE SOCIO-ASSISTENZIALI NON
COMPRESE NEL P.R.S.A.

3.7.2 Norma generale di usabilita

Le slrulture devono possedere i requisiti strutlurali tali da ga-
ranfirne il normale esercizio. Per quanto concerne i requisili
di aeroilluminazione, isolamento acustico, lemperalura, e
guant'allro non previsto dal presenle capilolo, si fa rimando
ai requisili per le abitazioni di cui al capitolo 5 del presente
regolamento elo ad altri requisili specifici previsti per strut-
lure assimilabili, nonché alle disposizioni di cui al DPR
14.01.97 n. 37.

Tali strutture devono inolire assicurare il rispetto della nor-
maliva vigente in materia di sicurezza ivl comprese quelle
relative agli obblighi di conformita per i materiali, gli impianti
eleltrici e gli impianti di servizio, la normaliva in materia di
superamento e di eliminazione delle barriere architettoniche
nonché la normativa in materia di sicurezza e igiene del la-
voro, di prevenzione incendi.

B.1) DORMITORI PUBBLICI -ASILI NOTTURNI
3.7.3 Dormitorl pubblici-asili notturni: caratteristiche -

Sono esercizi di ospitalita a carattere temporaneo, di tipo
collettivo, con atirezzalure essenziali.

| dormitori pubblici o asili nolturni, oltre ad essere separali

per i due sessi, devono avere almeno;
- una cubatura tale da assicurare almeno me. 18 per posto
letto con allezza non Inferiore & m. 2,70, Gli ambienli de-
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vono essere dotali di impianto di climatizzazione ambien-
tale (riscaldamento) per il periodo invernale;

- un locale guardaroba per il deposito degli indumenti degli
ospiti. In alternativa pud esserg prevista la collocazione di
singali armadielli nei dormitofi realizzando un incremento
di superficie pari ad almeno mq 0,70 per utente;

- un wc, 1 lavabo e una doccia ogni 6 ulenti. Tali servizi, di-
slinli per i due sessi, devono essere realizzali secondo le
modalita e con le caralteristiche previste ai precedenti arti-
coli36.13 e 3.6.14, i

- uno spazio per I'assislenza sanitaria comprendenle alme-
no un locale infermeriafambulatorio di superficie minima di
mq 9, idoneamente atfrezzalo e dotalo di servizio igienico
ad uso esclusivo regolarmente disimpegnalo;

- un servizio di disinfezione e disinfeslazione degli individui,
della biancheria e dei letti,

Tutti gli ambienti devono avere pavimento, e pareli fino a
due melri di allezza, di materiale facilimente lavabile e sanifi-
cabile.

COMUNITA' PER IL RECUPERO DI

TOSSICODIPENDENTI

B.2)

3.7.4 Requisiti generali

Le strutlure deslinale al recupero dei tossicodipendenli olire
alle disposizioni di cui all'atto di intesa Stato e Regioni del 9
febbraio 1993 (i), al DPR 37/97 e alla DGR 23.5.1997
n.V1i28738 devono osservare le prescrizioni di cui al prece-
dente arlicolo 3.7.2 e quelle degli arficoli seguenti.

(i) Gazzaia Ufiiciale, Supplamanio erdinarip del B.3.1533, sere generale n.55

3.7.5 Requisiti strutturali degli ambienti

Gli ambienti devono garantire | requisiti minimi di seguito ri-

portati,

1) camera da lefto: devono essere previste camere con un

massimo di otto posti letto con le seguenti specificazioni:

A) per le camere/fino a 4 posti letto dovranno essere as-
sicurali | seguenti indici minimi :

- camere ad un letto: superficie e cubatura minima utile
netta rispettivamente paria B mg e 24 mc;

- camere a due lelti; superficie e cubalura minima utile nelta
rispettivamente pari a 14 mg e 42 me;

- per ogni lelto in pill e fino ad un massimo di 4 letli si deve
assicurare un incremento di superficie e di volume rispetli-
vamenlepariabmge 18 me. ;

B) per le camere con pil di 4 posli letto dovranno essere
previsti locali separati per i due sessi avenli cubalura lale
da assicurare almeno mc.18 per persona. In ogni caso
l'allezza nella minima interna non pud essere inferiore a
m.2,70 e la superficie minima per ulenle non pud essere
inferiore a 6,66 mq. In lali casi & da prevedersi un locale
per il deposito degli indumenti degli ospiti. In allernativa
pud essere prevista la collocazione di singoli armadietti nei
dormilori realizzando un incremento di superficie pari ad

o
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La superficie aggluntiva per tale spazio, convenlen-

temente attrezzato (armadietti e/o mensole), va cal-
colata in ragione di 0,5 me/persona In pianta;

b) locale cucina-preparazione alimenti, avenle superficie
minima non inferiore a mq 8 e caratlerisliche previste al Ti-
tolo IV del presente Regolamento;

c) locale per ristoro-somministrazione glimenti @ bevande

che assicuri una superficie non inferiore ad 1 ma/persona;

d) servizi igienicl in numero di:

- 1 we ad uso esclusivo del personale addetto alia

preparazione del cibl;

"~ 2 we fino a 30 persone con un incremento di 1 wo ogni 15
persone. Tale dolazione complessiva deve essere di-
stinta per sesso;

- 1 lavabo ogni 10 persone

- 2 docee fino a 30 persone con incremento di una ogni 20

persone. Tale dolazione complessiva deve essers di-
stinta per sesso; o ‘

e) locale infermeria, dotato di altrezzatura per 1l pronto soc-

corso, barelle, slitte, corde, ecc.;

f) locale per il deposito rifiuli, separato, avente superficie

minima non inferiore a mq 3.

Q) per | rifugl con apertura non continuativa (sta-

glonale, ecc.) locale di fortuna, sempre aperto, di superficie

non inferiore a 10 mq con annesso servizio igienico dotato di

wc e lavabo;

| locali di cui sopra devono avere;

- altezza minima non inferiore a mq 2,40 con eccezione per i
servizi igienici e lo spazio deposilo che possono avere al-
lezza minima non inferiore am. 2,10;

- aeroilluminazione naturale dirstla;

1) non inferiore ad 1/12 della superficie del pavimento;
2) non Inferiore ad 1/8 e comunque non inferiore a 0,40
mq per i servizi igienicl.

Tutli i locali devono essere dolali di idoneo implanto di

iluminazione arificiale e, fatta eccezione per quelli di cui

alle lettere f) e g), devono essere regolarmente riscaldati.

3.6.23 Acqua potabile

Deve essere assicurala [a disponibilita di acqua dichiarata
polabile in quantitd sufficiente (nen inferiore a 50
Ipersonalgiorne). L'approvvigionamenlo dovra essere assi-
curato mediante sorgenti con opere di caplazione, trasporto
e sloccaggio riconosciute idonee dal Servizio Igiene e Sanita
Pubblica dell' ASL. Ove cit non sia possibile sono ammesse
soluzioni diverse riconosciute idonee ed autorizzale dal Ser-
vizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

3.6.24 Scarichi

Gli scarichi devono essera smalliti in recapiti e con sistemi di

lrattamento conformi alla normativa vigente. Tutti gli scarichi

devono essere formalmente avtorizzati dall'Autoritd compe-
tenle.

3.6.25 Rifiuti solidi urbani ~

| rifiuli solidi devono essere smalliti in conformita alle norme

legislative e regolamentari vigenti ivi comprese quelle relati- |

ve alla raccolta differenziata predisponendo, a tale proposl-
to, appositi e separali conlenitori,

3.6.26 Impianti tecnologici
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Gli impianli devono essere realizzali in conformita alle nor-
me legislative e regolamentari vigenli.

RIFUGI ESCURSIONISTICI
3.6.27 Norma di rinvio
A rifugi escursionistici come definiti allarficolo 11 della LR.

45/89, si applicano i requisili igienico-strutturali previsti per
gli alberghi.

i
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almeno mq 0,70 per utente. Per strulture siluale al di so-

pra di 700 m sul livello del mare si applicano le disposizio-

ni di cui 2l precedente art. 3.6.5;
L'allezza netta interna degli ambienti, falta eccezione per
quelli deslinati a servizi igienici, guardaroba, deposito, luoghi
di passaggio & quelia prevista per gli alberghi,
Tulti gli ambienti devono avere pavimento, e pareti fino'a m.
2 di allezza, di materiale faciimente lavabile.
E' falto divieto di installare negli ambienli deslinati al dormire
impianti a gas ovvero prevedere lerminali di condutture di
adduzione del gas,
2) servizi igienici (we, lavabi, docce)un we, un lavabo e una
doccia ogni 5 utenli assicurando in ogni caso un minimo di 2
w, 2 lavabi e 2 docce.
Tali servizi, distinli per i due sessi, devono essere realizzati
secondo le modalita e con le caralteristiche praviste all'arti-
colo 3.6.14. Qualora si preveda la realizzazione di servizi
igienic ad use delle singole camere il servizio, (almeno 1
ogni 4 posti letto), deve avere le dimensioni previste per le
abitazioni. Tale superficie & aggiuntiva a quella della came-
ra.
3) locali destinati,a soggiomo, socializzazione e sludio-
biblioteca deve essere assicurata una superficie di aimeno
1,5 mq per utente con un minimo di mq 14. Le aree desti-
nate allo studio, se previsle, devono essere conveniente-
mente localizzate e sislemate in modo da assicurare la il-
luminazione naturale e la riservatezza.
Gli ambienti, di altezza non inferiore 8 m.2,70, devond pos-
sedere adeguali requisiti di aeroilluminazione che si ritengo-
no soddisfatti qualora sia prevista una superficie finestrata
apribile non inferiore 1/8 di quella in pianta.
4) locale pranzo: deve essere assicurata una superficie non
inferiore @ mg. 1.50 per utente con un minimo di mgq 14 e
allezza non infericre a m. 2,70.
Gli ambienti devono possedere adeguali requisiti di aeroil-
luminazione che si ritengono soddisfalti qualora sia prevista
una superficie finestrala apribile non inferiore 1/8 di quella
in pianta del pavimento.
Annesso ai locall soggiorno e pranzo deve essere realizzato
un blocco servizi composto da almeno 2 we opporiunamente
disimpegnati con apposito antibagno dotato di almeno un la-
vabo; '
9) locale per servizio cucina e dispensa: deve avere lulte le
caralterisliche riporiate nel Titolo IV del presente Regola-
mento e soddisfare la normativa vigente in materia di igiene
e sicurezza nei luoghi di lavoro.
6) lavanderia e guardaroba: per il senvizio di lavanderia deve
essere realizzato un locale di superficie non inferiore amg 9
(lavanderia e deposilo biancheria pulita), dotato di regola-
mentare gerazione e illuminazione naturale direlta e deve
essere completo di uno spazio-locale, ben venlilato per la
raccolla della biancheria sporca per un evenluale servizio
.. perla disinfezione e disinfestazione della biancheria slessa,
7) locali e servizi per il responsabile della struftura e per gif
operafori; per {ali ambienli si fa rimando alle norme del ca-
pitalo 13 del presente Titolo;
B) locali per attivits riabllitative; deve essere assicurala una
volumetria non inferiore a 12 me per utilizzatore (compreso
laltrezzalura e lo spazio di ingombro) e una superficie co-
munque non inferiore @ mq 36, avere allezza minima non
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inferiore a 2,70, salvo i casi in cui si applicano le disposizioni
del D.L.vo 626/34;

9) in aggiunta alla dotazione di locali sopra descritli, le
strutture devono essere dolate di uno spazio per |'assislenza
sanitaria comprendente:

- locale infermeria/ambulatorio di almeno mq 9 di superficie,
idoneamente attrezzato;

- spazio di ricovero con numero-di posti letto non inferiore al
5% della ricettivita totale della strultura, sistemali in came-
rette di non pill di 2 letli, separale per sesso, per la sosta
lemporanea di ammalati dotato di servizi iglenici in numero
adegualo;

- almeno un posto letto per il ricovero lemporaneo/ isola-
menlto di ammalali efo sospelli di gravi forme conlagiose,

dolato di servizio igienico ad uso esclusivo,

Per le strutture semiresidenziall deve essere garartl-
ta la dotazione degll spazi sopra indicati ad eccezlo-
ne di quelli di cul af puntl 1 e 6. Nelle nuove costru-
zZlonf tutt! gif spazi deveono essere dotati dl adeguata
aerazione ed lllumininazlone naturale diretta che sf
ritfene soddisfatta qualora sfa assicurata una superfi-
cfe finestrata apribile pari ad 1/8 di quelfa del pavil-
mento del singoli spazi. Negli altri casl, In presenza di -
documentati impedimentl tecnico strutturall e/o vin-
coll urbanistici, architettonicl, ecc. e/o altrl Imped}-
menti In relazione alle modalitdh  di eserclzlo

- dellattivita:

- per gif spazi di cui al puntl 1,3,4,5,7,8 e 8, In alterna-
tiva all'aerazione naturale, fermo restando Il rispetto
af quanto previsto in materia di fluminazione natu-
rale diretta dalle norme legislative vigent! e dal pre-
sente regolamento, & consentita I'aerazione artifl-
ciale mediante Implanto di condizionamento che as-
sicurl il rispetto dei requisiti di cul al Capitolo 4°;

- gif spazi of cui ai punto 2 e 6, s2 non dotatl di rego-
lametare aerazione naturale diretta, devono essere
prowvist! di Implanto di aerazione artificiale che assk-
curl un ricambio minimo di 6 voi/ se in aspirazione
continua e 12 volth se in aspirazione intermittente a
comando automatico adeguatamente temporizzato
per assicurare almeno un ricambio per ogni utilizza-
Zione dell'ambiente, Tutti | locali dovranno essere
adeguatamente arredati, favorendo anche la perso-
nallzzazione dello spazio fisico, compatiblimente con
il progetto riabllitativo, In particolare, fa qualita e la
quantita degii arred| deve essere conforme a quanto
in uso nelie civili abitazioni; gll arredl devono permet-
tere una buona Funzionalita d'uso e buone condizioni
df vivibiiea.



Capitolo 8°
aree e fabbricati per abitazioni provvisorie e/o temporanee e
per ricoveri in situazioni di emergenza

3.8.1 Norme comuni relative alle aree

Il suclo destinalo alla ricezione di alloggi provvisori deve essere
facilmente accessibile, sistemato ed atfrezzalo in modo da fa-
vorire lo smaltimento delle acque meteoriche, deve inoltre ga-
ranlire un'agevole percorribilita per il passaggio delle persone e
degli automezzi.

L'uso dello stesso, per i fini di cui al presente capitolo, & con-

senlito qualora l'area sia prowvista di mezzi di;

- smaltimento degli scarichi delle acque bidnche e nere che in
ogni caso deve avvenire nel rispefto della normativa vigenle;

- approvvigionamento di acqua dichiarala potabile;

- approvvigionamento di energia eleltrica per [illuminazione
degli ambienti confinali e dellarea;

- idoneo sistemna per la raccolta e lo smaltimento dei rifiut.

Qualora larea, avente le caratteristiche di cui ai prece-

denti commi primo e secondo, sia destinata a campo sosta

nomadila stessa deve essere allres! dolala di;

- punti di erogazione dellacqua;

- Un blocco servizl igienici composto da almeno 2 we, 2 docce,
due lavabi e un lavatoio;

- impianto di illuminazione esterno:

adeguali in relazione alla riceltivitd dell'area, utilizzando quale

riferimento indicativo le disposizioni previste per i complessl ri-

celtivi allaria aperta di cui al precedenle capitolo 6.

Resta ferma I'applicazione di ogni altra disposizione di cul alla
Lr. 22.12.1989, n. 77 e relalivi provvedimenti di attuazione con
particolare riferimento agli aspetfi concernenti I'arredo urbano,
le aree atirezzate, nonché quelli relativi alla ubicazione in rela-
zione alla facilitazione dei processi di integrazione,

Per la predisposizione e if calcolo dellarea necessaria per
fronteggiare situazioni di emergenza (calamitd, ecc), per
quanto non previsto nel presente Titolo sf fa imando alle Pre-
scrizioni Tecniche allegale alla Ordinanza n. 322 dell'8.8.1984
del Ministero per il Coordinamento della Prolezione Civile del
Ministero per il Coordinamento della Protezione Civile (G.U.
n.122 del 13.8.1984).

A) RICOVERI A CARATTERE TEMPORANEQ
3.8.2 Campo di applicazione

Le presenti norme si applicano ai ricoveri lemporanei destinati
ad allogglare il personale dei cantieri e alle slrutture destinate
ad ospitare, per un periodo di tempo limitato, persone non resi-
denli che non possono accedere alle normali strutiure alber-
ghiere e residenziali e che sono sprowvisti di mezz di alloggia-
menlo propr.

3.8.3 Caratteristiche delle strutture
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Le slrutture devono possedere le caralteristiche e assicurare i
requisili di seguito specificali:

- essere realizzali con idoneo maleriale atto a garanlire la resi-
stenza al fuoco, evitare che si verifichine noteveli sbalzi di tem-
peratura, che si formi condensa sulle pareli interne e tale da
permetiere una facile pulizia per garanlire la massima igienicita
dei locali, degli spazi e dei senvizi;

- essere approvvigionali di acqua potabile, di regola prove-
nienle dal pubblico acquedotto.

- lutti gli spazi intern! devono avere un'areazione naturale che
assicuri | sufficienti ricambi d'aria e un'adeguata illuminazione
naturale;

- garantire uno spazio abitabile non inferiore a 8 mq per perso-
na con esclusione della superficie per il servizio igienico;

- avere allezza minima interna netta non inferfore a m.2.40;

- essere prowvisli della dotazione minima di arredo e di alirez-
zalura per l'alloggiamento;

- avere adegualo servizio igienico (uno ogni quattro persone)
completo di una dotazione minima composta da lavabo, WC,
bagno o preferibilmente doccia;

- essere dolali di spazio per la cottura dei cibi;

- essere dolali di idoneo riscaldamento, in condizioni di sicu-
rezza;

- avere pavimenti di materiale durevole e faciimente lavabile.
-garanlire il rispetto della normativa in maleria di sicurezza im-
piantistica.

B) RICOVERI PER SITUAZIONI DI EMERGENZA
3.8.4 Campo di applicazione

Le presenti norme si applicano ai ricoveri di prima accoglienza
allestiti per fronteggiare situazioni di emergenza dovule a ca-
lamita.

Falta salva la necessitd df ricorrere, nelle prime fasf
dell'emergenza, a ricover! costituiti da tende, roulottes
€ campers che in ognl caso devono essere aliestiti nel
rispetto della vigente normativa df sicurezza, ol allog-
glamenti destinatl ad ospitare la popoiazione Interessa-
ta, devono avere le caratteristiche generail di cuf al
precedente art. 3.8.8 ovvero essere costituiti da con-
tainers o analoghi aventi | seguenti requisiti minimi:

- spazlg abitabile non Inferiore a mq 5 per persona;

- servizio igienico completo di una dotazione minima
composta da lavabo, WC, bagno o preferibliimente
doccia;

- altezza minima non inferiore am. 2.10;

- paretl e pavimenti costituito da materfale durevole
facilmente favabile.

- garantire il rispetto della normativa in materia di sicu-
rezza impiantistica,

3.8.5 Dotazione di servizi dell'area

Le aree deslinale ai ricoveri per situazioni di emergenza, ollre a
quanto gia previsto ai commi primo, secondo e quarlo del pre-
cedente articolo 3.8.1 devono anche avere la seguente dota-
zione, adequala in funzione della ricettivita dell'area;
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ambiente convenientemente atirezzato destinalo a cucina
con annesso locale dispensa;

ambiente per il consumo dei pasti con una dotazione di
mq. 1.20 per persona, ulilizzabile anche come spazio di
relaziong;

locale infermeria con annesso spazio attrezzalo per la di-
sinfezione e disinfeslazione

punti di erogazione dell'acqua;

blocco servizi igienici completo di docce e lavabi;
ambiente convenienlemenle altrezzalo per il lavaggio
della biancheria con una dotazione di un lavello per ogni
10 persone;

idonei spazi, posti a conveniente dislanza, per la raccolla
di rifiuti solidi;

impianto di illuminazione eslemo,
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Capitolo 9°
stabilimenti balneari, alberghi diurni e piscine

NORME COMUNI
3.91, Autorizzazione

L'esercizio e il funzionamento di stabilimenti balneari, alberghi
diurni e piscine & soggetta al rilascio dell'aulorizzazione ammi-
nislrativa del Sindaco di cui all'art. 86 del T.U. 18 Giugno 1931
n.773 come modificato dall'art. 19 del DPR 616/77 previo parere
del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell’' ASL.

Inolire per le piscine, 'esercizio e il funzionamento, & soggetto
anche all'autorizzazione sanitaria, ai sensi dell'art. 194 del TU
LL.SS,, rilasciata dallASL, su conforme parere del Servizio Igie-
ne e Sanita Pubblica dell' ASL.

Resta ferma, per i casi applicabil i'acquhr;izicne della agibilita
rilasciala dalla Commissione Provinciale di Vigilanza di cui alla
Circolare del Ministero dellinterno 16/51. (i)

(i) Vedesi 1* comma art. 3.1.10 del successive Czp. 10, Peri casi dubli & pecessario
fichigders preventivo parerd presso la Prefetiura di compelenza

3.9.2 Requisiti generall di usabilita

Oltre ai requisili minimi previsli dal presente capilolo, le strutture
devono osservare il rispetto delle norme vigenti in materia igle-
ne e sicurezza del lavoro, di prevenzione incendi, di conformita
per i maleriali, per gli impianti eletirici e per gli impianti di servi-
zio, gli scarichi idrici, nonché la normaliva in materia di supera-
mento ed eliminazione delle barriere architetioniche.

Per eventuali ambienti destinali ad attivith complementar! si ap-
plicano le specifiche norme legislative e regolamentari vigenti.

1) STABILIMENTI BALNEARI
3.9.3. Numero utenze ammissibili

Per ogni persona deve essere assicurata una superficie minima
di mg. 5.

Il numero massimo di ulenti ammissibili & definito dal rapporto
Ira la superficie dello stabilimento (esclusi tulli gli spazi destinali
a senvizi, bar, luoghi di ristorazione e quanto allro occorrents) e
la superficie minima per ogni singola utenza.

3.9.4. Cabine - spogliatoio - Numero minimo, caratteristi-
che, dotazione

Il numero minimo delle cabine-spogliatoio non pud essere infe-
riore ad 1/10 del numero delle utenze massime ammissibili per
quelle singole.

Gli spogliatoi possono essere anche del lipo a rotazione (sin-
golo o collettivo); in tal caso il numero di posti spogliatoio non
deve essere inferiore ad 1/20 del numero degli utenti ammissi-
bili.
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Un posto spogliatoio a rotazione equivale ad una cabina singola
o amq 1,6 di spogliatoio comune.

Le cabine spogliatoio singole devono avere un'allezza non infe-
riore a m. 2.20, una superficie minima di ma. 1,60 con lato mi-
nimo dim. 1,20, :

Le cabine devono avere almeno la seguente dotazione minima:
1 sedie;

2 appendiabiti;

1 ceslino porta rifiuli.

La pavimentazione delle cabine deve essere completamente li-
scia e faciimenle lavabile per una corretia pulizia.

Lungo tutto il lato di accesso alle cabine, dovra essere realiz-
Zalo un marciapiede di materiale idoneo di larghezza minima di
m.1.

Le operazioni di pulizia della cabina devono essere effelluate
con periodicita giornaliera & in tulli | casi ne ricorrano le condi-
ziani.

3.9.5, Numero minimo dei servizi: caratteristiche e dotazio-
ne minima

Il numero minimo dei WC deve essere calcolalo in ragione di 2
servizi per i primi 100 utenti ammissibili con incremento di 1 per
ognl ulterior 100 utenti o frazione.

| servizi devono essere separali per sesso.

Reslano fatti salvi gli obblighi previsti dalla normativa in materia
di superamento ed eliminazione delle barriere archilettoniche e
la dolazione minima di servizi per il personale addetto,

Tulti i WC, siano essi destinali agli uomini che alle donne, devo-
no essere provvisti di adeguali spazi anlibagno dove dovranno
essere posli pit lavabi o un unico lavabo con almeno un punto
di erogazione per ogni 5 servizi ed avenli dolazione e caratteri-
sliche come indicato agli artt. 3.9.30.

Tutte le pareli devono avere spigoli arrotondatl,

| locali di servizio devono essere regolarmente aeroilluminati,
Per quanto non previsto si rimanda a quanto specificato &l cap.
B, paragrafo -Campegai, Villaggi Turistici-.

| servizi devono essefe prowvisti di prese d'acqua e relative lan-
ce in numero sufficiente.

3.9.6. Docee
Il numero delle docce che preferibilmente dovranno essere al-
l'aperlo, non deve essere inferiore @ 1 ogni 100 utenti con un

minimo di 2.

Le docce dovranno avere una piatlaforma di almeno m.1 x 1
con fognolo o pilette sifonale.

3.9.7 Raccoglitori di rifiuti
Su lutta 'area dello stabilimento dovrd essere sistemato un

adeguato numero di raccoglitori di rifiuli, che giormalmente, a cu-
ra della gestione, dovranno essere svuolati.

T



3.9.8 Pronto soccorso

Tutti gli stabilimenti balneari devono essere prowvisti di un locale
di superficie minima di mq. 9 atlrezzalo a pronto soccorso con
presidi farmacologici, attrezzature necessarie e dolato di appa-
recchio felefonico collegato direttamente con l'esterno.

3.9.9 Luoghi di ristorazione

Qualora negli stabilimenli balneari fossero posti in esercizio bar,
ristoranti, ecc., questi dovranno avere, ollre alle necessarie e
preventive autorizzazioni, anche lulte le caratteristiche previsle
nel Titolo IV del presente Regolamento.

2) ALBERGHI DIURNI

3.9.10 Superficie minima dei locali |

| camerinl degll alberghl diurnl devono avere aitezza non
Inferiore 2 m.2,40, una superficie di base non inferiore 2 mq. 4
per i bagni con vasca, ed a mq. 1 per i bagni a doccia. In que-
stullimo caso i camerini devono essere preceduli da uno spo-
gliatoio di superficie non inferiore a mq. 1 o in allernativa pos-
sono essere consentiti adeguali spazi anti-doccia per riporre gli
indumenti,

Tali spazi devono essere idoneamente riscaldati e provvisti di
prese o sistemi per asciugacapelli installali nel rispelio delle
norme tecniche vigenti.

3.9.11. Servizi igienici

Gli alberghi diurni devono essere prowvisli di servizi igienici, di-
stinti per sesso, in numero non inferiore ad 1 per ogni & cameri-
ni e di un adeguato numero di lavabi con erogazione di acqua
potabile.

Tutti i comandi per l'erogazione dell'acqua devono essere non
manuali (a pedale o a cellule fotoelettriche) con distributori di
salviette monouso ovvero di asciugaloi termoventilanti, distri-
butori di sapane liquido o in polvere nonché di un adeguato nu-
mero di raccoglitori di rifiuli con comando a pedale.

I pavimenli devono essere a superficie unita ed impermeabile,
con opportuna pendenza verso una bocca di scarico delle ac-
que di lavaggio raccordata alla fognalura.

3.9.12, Caratteristiche dei locali

Fermo restando che per i senvizi |'altezza non pud essere infe-
riore a m.2.40, I'allezza dei vani di soggiomo sia del personale
che eveniualmente degli ospiti deve essere di almeno m.2.70
fatti salvi i casi in cui ricorra I'applicazione delle disposizioni di
cui gl D. Lvo 626/94. Le pareti ed i pavimenti dei camerini, degli
spoglialoi e dei servizi igienici devono essere piastrellati (le pa-
reli fino ad una altezza di m.2) e comunque costituiti di mate-
" riale impermeabile, di facile lavatura e disinfezione, con angoli
interni fra il pavimento e le pareti arrotondati. Il pavimento deve
essere anlisdrucciclevole e deve avere adeguale pendenze
verso piletle sifonate e fognolo che permetta il facile scolo delle
acque di lavaggio. Le superfici impermeabili delle pareti interne
e perimelrali, nelle normali condizion! di uso e occupazione, non
devono presentare tracce di condensa. L'aerazione degli spazi
di servizio & ammessa sia a mezzo di regolamentare superficie
finestrala che in aspirazione forzata; in questuliimo caso deve
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essere assicurato un coefficiente di ricambio minimo di 10 vo-
lumifora in espulsione continua ovvero 20 volumilora se inter-
mittenta con comando temporizzato che garantisca almeno 3 ri-
cambi per ogni ulilizzazione delfambiente. L'aerazione degli alld
spazi deve essere garantita medianle regolamentare superficie
finestrata apribile (1/8 della superficie in pianta del locale) o
mediante impianto d condizionamento alle ad assicurare | re-
quisiti previsti al cap. 4 del presente Titolo.

3.9.13. Caratteristiche dell'arredamento

Tutte le suppelletiili a servizio dei camerini, degli spogliatol o
spazi antidocce nonché dei serviz igienici, devono essere co-
sliluite da materiale impermeabile ed avere superficie liscia ido-
nea ad una facile detersione e disinfezione.

3.9.14. Locali depositi

Tutli gli alberghi diurni devono essere provvisti di appositi e di-
slinti locali per il deposito di maleriale per le pulizie e per la
biancheria di ricambio.

3.9.15 Disinfezione

| bagni e le docce, dopo ogni uso, vanno detersi e disinfettali
con i materighi idonel,

La disinfezione dei servizi igienici deve invece essere effetiuala
giornalmente con delersione ad ogni occorrenza.

3.9.16 Camblo biancheria

Dopo ogni bagno o doccia si dovra provvedere al cambio della
biancheria che deve essere effeftualo a cura del gestore.

La biancherla In dolazione al servizio, per essere riutilizzala,
deve essere soltoposta a lavaggio.

3) PISCINE

A) NORME GENERALI

3.9.17 Campo di applicazione

Il presenle regolamento si applica alle piscine di qualsiasi lipo
(scoperte, coperle, misle, convertibili), di uso pubblico o aperle
al pubblico, con esclusione delle piscine destinate ad usi riabili-
talivi, curalivi e te;ma‘r'r.]

3.9.18 Definizioni

Si definisce piscina un complesso attrezzalo per |a balneazione
che comporti la presenza di uno o pilt bacini artificiali utilizzati
per attivita ricreative, formalive e sportive esercitate nelfacqua
contenuta nei bacini slessi.

Ai fini del presente regolamento si definiscono ad uso pubblico o
aperte al pubblico le piscine il cui accesso presupponga l'acqui-
sto di un biglietto, tessera, abbonamento, quola associativa o
gliro, nonché quelle ad accesso graluito ma poste al servizio di
comunita quali strutture ricetlive, scuale e similari.

3.9.19 Deroghe

Per le piscine ad esclusivo servizio di comunita, quali condomi-
ni, e strutlure ricettive, possono essere adotiate deroghe relati-
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vamente ai seguenli punti, secondo le opportune prescrizioni
che saranno impartite dal Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell
ASL:
* Infrastrutlure e servizi dell'area di insediamento della pisci-
na;
presenza dell'atrio di ingresso;
presenza e numero degli spogliatol;
presenza e numero dei deposili abili e loro dotazione;
presenza e numero dei servizi igienici;
annotazioni nel registro dei controlli, limitatamente alla rile-
vazione ogni due ore delle frequenze;
frequenza e modalita dei conlrolli dell'acqua in vasca;
dlcui agli artt. 3.9.21 comma 3%, 3.9.31, 3.9.32, 3.9.33, 3.9.34
limitatamente alle dolazion dei servizi, 3.9.35, 3.9.51, 3.9.53,
3.9.55e 3.9.63 limitatamente alla peridiocita del rilievo e al tipo
di conlrollo. |

3.8.20 Classificazione delle pIscina

In base alle caratteristiche di ulilizzazione, si individuano nelle

varie tipologie di piscine i seguenti fipi di vasche:

a) Vasche per nuotatori. vasche aventi requisiti che consento-

no 'esercizio delle allivita natatorie in conformita al genere e 2l

livello di prestazioni per le quali & destinata la piscina nel ri-

spetlo delle narme FIN-FINA vigenti.

b) Vasche per tuffi: vasche aventi i requisiti che consentono

lesercizio delle attivila in conformita al genere e al livello di pre-

stazioni per le quali & destinala |a piscina nel rispetto delle nor-
me FIN-FINA vigenli per quanto riguarda i tuffi. in particoiare:

- Ie plattaforme di lancio, da m. 5 @ m. 10 d| altezza, de-

vono essere rigide e misurare non meno i m. 5 ai lun-

ghezza e m. 2 di larghezza con recinzione su 3 lati;

-fa scaletta df accesso deve essere inclinata e Interrotta

da un ripfano in corrispondenza della piattaforma da m.

5.

- Ia profonidita dell'acqua nelle zone di lancio deve esse-
re la seguente

al per | trampolinf con altezza dal pelo dell'acqua com-
presa tra m. 1 e m. 3, profonditda m. 3,50 con lar-
ghezza delfa Fossa sottostante al trampolino dof ak
meno m. 7:

b} per le piattaforme con aitezza sul pelo dell'acqua
compresa tram. 5 e m. 10, profondita i almeno m. §
con larghezza della fossa sottostante alla plattafor-
ma di almena m, 8 e lunghezza di almeno m. 18; alla
fine dei m. 18 occorre prevedere uno scivolo:

¢) Vasche ricreative e di addestramento al nuoto: vasche
aventi i requisiti morfologici e funzionali che le rendono idonee
per il gioco, la balneazione & le attivita formalive ed educative
prapedeutiche all'esercizio delle attivita natatorie. La profondita
massima non deve essere superiore a m. 1,10 per almeno 1/3
della superficie della vasca,

d) Vasche per bambini: vasche avenli i requisili morfologici e
funzionali che le rendono Idonee per la balneazione dei bambi-
ni. La profondila massima non deve essere superiore a m. 0,60,
e) Vasche polifunzionali: vasche avenfi i requisiti morfologici e
funzionali che consentono l'utiizzo contemporaneo del bacino
per allivita differenti o che posseggono requisili di converlibilita
che le rendono idonee ad usi diverst.

f) Vasche ricreative attrezzate: vasche con atrezzalure ac-
cessorie prevalenti quali acquascivoli, sistemi di formazione di
onde, pareti mabili, fondi mobili, ecc.

3.9.21 Area di insediamento delle piscine
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L'area di insediamento delle piscine deve essere lonlana da
sorgenti di inquinamento.

Fermo restande quanto previsto al successivo art. 3.9.58 l'area
deve essere dolata di opere di urbanizzazione oyvero garantire
idonei sistemi per I'approwvigionamento dell'acqua di alimenta-
zione & lidoneo smallimenlo delle acque di svuolamento. Tali
condizioni devono essere certificale in fase di progetto.

Detta area deve, allresi, garantire la accessibilita ai mezzi di -

servizio e di soccorso.

B) REQUISITI TECNICO-STRUTTURALI

B.1) Sezione attivité natatorie e di balneazione

3.9.22 Numero di frequentatori e capienza delle vasche

Il numera massimo di frequentatori contemporaneamente pre-
senti nell'area deslinata alle attivita nalatorie € dalo dalla ca-
pienza complessiva delle vasche, calcolata in ragione di mq. 1,5
di specchio d'acqua a persona per le vasche per bambini e di
mq. 2 di specchio d'acqua a persona per wtie le allre vasche,

3.9.23 Caratteristiche delle vasche

La conformazione planimetrica delle vasche deve garantire la
sicurezza dei bagnanti, consentire comunque un facile conlrollo
visivo di tutte le parti del bacino al personale di vigilanza e, incl-
tre, assicurare una completa, uniforme e continua circolazione
dellacqua in tutte le parti del bacino.

Le pareli delle vasche devono avere caratteristiche costrultive
lali da non costiluire pencolo per la sicurezza dei bagnanti. In
particolare gli ancoraggi e gli elementi di fissaggio devono esse-
re incassali, la larghezza di eventuali fessure o il diametro di
eventuali fori non devono essere superiori a mm. 8 , e per al-
meno una profondita di m. 0,80, le pareli devono essere perfet-
tamente verticali e lisce,

Dove la profondita sia inferiore a m. 1,00, la pendenza del fondo
non deve superare il limite dell'd%.

Lo scarico di fondo delle vasche deve essere appositamente
protetto realizzando griglie con maglie di sezione non superiore

a mm. 8 gvvero allri sistemi equivalenti.
L'altezza del vano vasca, misurata dal pelo libero del-
l'acqua, non deve essere Inferiore 8 m.3,50.

3.9.24 Sistemi di tracimazione

Si intende per acqua di fracimazione quella raccolla con sfioro,
dovuta alla portata di ricircolo, al reintegro, ai fattori naturali ac-
cidentali (picggia, venlo, ecc.)

Tulte le vasche devono essere fomile di un sistema di tracima-
zione costituito da canali sfioratori perimetrali; in alternaliva (per
vasche di superficie non > di 200 mg) possono essere usali
skimmer incassali nelle pareli a livelio del pelo dell'acqua.

Nelle vasche per nuotalori gli skimmer non possono essere in-
stallali nelle pareli di virala.

Le caratteristiche tecniche degll skimmer Il loro posizio-
namento ed i loro numero dovranne garantire If contik-
nuo ed efficiente sfioro tenuto conto del posizionamen:
to e del numero delle bocchette di fmmissione e della -
presenza df eventuall trattl di canali sfioratorl,

! canall sfloratori ed eventuall vasche di compenso-
recupero debbono essere realizzati in modo da consen-
tire una facile ed adeguata pulizia.
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Nel canall sfioratori non devono poter conflulre fe acque
di ricaduta sulle banchine e le acque di lavaggio deile
stesse,

3.9.25 Accessi in vasca

Quando il dislivello tra il bordo della vasca e il fondo supera m.
0,80, & necessario prevedere una o pill scalette a gradini incas-
sali, in relazione alla conformazione della vasca.

Le scalette debbono essere munite di corrimano e debbono es-
sere rigidamente ancorate alla struttura della vasca. Lo spazio
libero tra gli elementi della scaletia e le pareti verticali della va-
sca, deve essere non inferiore a cm. 5§ & non superiore a cm. 10
ad eccezione del gradino di sommita per il quale lo spazio libero
non deve essere superiore a mm. 8.

3.9.26 Marcature = |

Devano essere segnalali con apposite marcature apposte sul
bordo della vasca almeno i valori minimi € massimi della pro-
fondita e devono, allresi, essere evidenziali i tratti in corrispon-
denza dei quali awiene una variazione della pendenza del fon-
do.

3.9.27 Banchine perimetrall

Fermo restando I rispetto della superficle complessiva
prevista dal D. M. Intern! del 18 marzo 1996, lungo tutto 1l
perimetro della vasca vi deve essere una banchina transitabile
di larghezza non inferiore a m. 2.

Dette banchine dowvranno avere, preferibilmente, fe se-

guenti dimension! minime:

- per le piscine fino a m. 25 dl lunghezza, m. 2,50 perlati
lunghi e m. 4 per i lati corti e per il distacco tra due va-
sche contigue;

- per le piscine con lunghezza da m. 25 a m. 50, m. 3,50
per [ [atl lunghl e m. 6 per I 1atl cort] e per Il distacco
tra due vasche contigue,

Le acque decadenli dalle banchine perimelrali devono essere
convegliate in fognatura. A tal fine, per evitare ogni possibile lo-
ro immissione in vasca o nel sistema di ricircolo, le banchine pe-
rimelrali devono avere una pendenza del 3% opposta alla va-
sca, ovvero deve essere adolfala ogni allra soluzione che rag-
giunga il medesimo risultato.

Allinlerno dell'area deslinata alle alfivita di balneazione, deve
essere collocato almeno un punlo di erogazione di acqua pola-
bile,

Devano essere posli a disposizione per un loro pronto impiego
salvagenti regolamentari dotali di fune di recupero.

Tutti gli spazi percorribili a pied nudi devano avere superficie
antisdrucciolevole,

3.9.28 Spazi direttamente connessi alle attivitad natatorie

" Ove previsti, debbono possedere idonee caratteristiche igienico-
ambientali per assicurare condizioni di pulizia, comfort e sicu-
rezza, essere accessibili solo attraverso | passaggi obbligali
previsti per I'accesso alle vasche di cui al successivo art.
3829,

Nelle piscine scoperte gli spazi di cui sopra devono avere una
superficie minima pari a 1,5 volte la superficie delle vasche
escluse la banchine perimetrali di cui al precedenle art. 3.9.27.
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3.9.28 Passaggi di accesso in vasca

L'accesso dei frequentatori alla vasca efo Il ritorno alla vasca
dalle aree esterne a quella delle aflivita baineatorie (servizi igie-
nici, docce, zona ristoro, solarium, prato, ecc.), deve awvenire
aftraverso un passaggio obbligalo dotalo d1 vasca lavapiedi ali-
mentata in continuo con acqua contenente una soluzione disin-
fettante efo antimicotica. Tale vasca deve essere realizzata di-
mensionalmenle e strutturalmente in modo da rendere completa
limmersione dei pledi, compresi gli zoccoli, nella soluzione
stessa e deve avere una lunghezza non inferiore am 1,50 e un
batiente di cm 16.

B.2) Sezione servizi

3.9,30 Sezione servizi accessibili al frequentatori: Caratteri-
stiche generali

La sezione servizi comprende I'alrio di ingresso, gli spogliatol, il
deposilo abiti, | servizi igienici e il pronto soccorso.

| paviment e le pareli, per un'altezza di almeno 2 m., devono
essere di maleriale impermeabile, resistenle allazione dei co-

muni disinfettanti e di facile pulizia.

Gil arredi e gii accessori devono essere reallzzati In
modo da consentire una faclle e adeguata pulizla e non
gevono costituire danno per I'incolumita dei frequenta-
tori & del personale addetto; | materiali devono essere
resistenti ali'azione del prodotti Impiegati.

| pavimenli devono essere in materiale anfisdrucciolevole e de-
vono essere dolali di griglie o pilelle di scarico, comunque sifo-
nate, per lo smalimento delle acque di lavaggio. Le velrale, op-
poriunamente segnalate, devono essere realizzale con velr di
sicurezza o allra materiale che in caso di rottura non produca
danne alle persone.

3.9.31 lngrésso

L'atrio d'ingresso deve assicurare le funzioni di smislamento
degli utenti e dell'eventuale pubblico verso le zone ad esso ri-
servate.

3.9.32 Spogliatol

Gli spogliatol devone costiluire I'elemenlo di separazione tra il
percorso a piedi calzali e il percorso a piedi nudi (o con calzatu-
re espressamente preliste per l'uso nelle sole aree destinale al-
I'attivita di balnsazione). Pertanto ingresso ed uscita devono es-

sere distinli. Gii spogliatol possono essere del tipo a rota-
zione, singoll o colfettiv,

Il numere of post! spogliatoio non deve essere inferiore
a 1/9 della superficle complessiva delle vasche.

Glf spogliatol colfettivi e guelll singoli devono assicurare
una superficie minima di mq. 1,5 per persona.

Le cabine degli spoglifatol 2 rotazione devono avere una
dimensfone minima di 1,2x0,9.

Le pareti delle cabine devono avere uno spazio libero fra pavi-
mento e parete di aimeno 20 cm. e di un ulteriore spazio fibero
tra parele e soffitlo.

Le porte devono essere realizate in medo che, a cabine libere, -
le stesse siano sempre aperte, menlre a cabine chiuse si bloc-
chino dallinterno.

3.9.33 Deposito ahiti
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Il depasito degli abili pub essere effettuato sia con sisteml Indi-
viduali sia con sistemni collettivi.

Nel sistema individuale gli abiti dovranno essere collocali in ar-
madietti chiudibili, dotati di griglie di aerazione, sollevati dal pa-
vimento almeno di cm. 20.

Nel sistema colletfivo gli abili dovranno essere collocali in appo-
sili contenitori e consegnali al banco di consegna e riliro, acces-
sibili dalle zone a piedi nudi. | conlenitori dovranno essere si-
slemati in modo da garanlirme |a conservazione in condizioni
igieniche.

3.9.34 Servizi igienici

Le piscine aperte al pubblico, fermo restando il rispetto delle

normalive in materia di eliminazione e superamento delle barrie-

re architettoniche, devono avere almena:
non meno di 2 WG ugm 100 utenli o}frazione, suddivisi in
eguale misura tra uomini e donne g, i localil WC devono ave-
re superficie non inferiore a mq. 1,00, ed essere dotati di re-
golamenlare spazio di disimpegno non comunicante diret-
tamente con gli spoglialoi, essere dolali di lazza alla turca
per @meno i 2/3;
una doccia ogni 15 ulenti, suddivise in eguale misura fra
uomini e donne e, comunque, non meno di 2; le docce de-
vono essere in parle chiudibili; nelle piscine coperle la zona
doceia deve comunicare con uno spazio riscaldato e prowvi-
sto di asciugacapelli, in numero pari ai posti doccia;
un lavabo, o punti di erogazione per lavabi comuni, ogni 25
ulenti, 2 comando non manuale, con distributeri di sapone
liquido o in polvere e asciugamani monouso. Negli spazi an-
ibagno deve, comunque, essere disponibile almeno un [a-
vabo ogni 3 servizi.

Nell'ambito def locali servizi dovranno essere installati dispositivi

lavapiedi con erogazione di soluzione disinfeltante.

3.9.35 Pronto soccorso

Ogni piscina, al fine di consentire prestazioni di pronle soccorso
agli infortunali, deve essere dolala di un presidio di primo soc-
corso ad uso esclusivo, costituilo da un ambiente di superficie
non inferiore a mq. 9 , completo delle atirezzature e dei prodotti
lerapeutici indicali al successivo art. 3.9.55 e dolato di lavabo
con acqua potabile. |l locale deve essere chiaramente segnalato
e agevolmente accessibile dalla vasca e deve consentire la ra-
pida e facile comunicazione con l'esterno, atlraverso percorsi
agibili anche con l'impiego di leftighe. In delto ambiente deve
essere sempre possibile il collegamento telefonico con Feslemo.

C) CARATTERISTICHE DELL'ACQUA E SEZIONE IMPIANTI
TECNICI

3.9.36 Requisiti dell'acqua delle piscine

Per I'alimentazione delle vasche e per gli usi igienico sanitari
deve essere ulilizzala esclusivamente acqua che possieda tullii
requisili di polabilita previsti dalle vigenti norme, esclusa la tem-
peratura, La polenzialita di approvvigionamenlo deve essere in
grado di assicurare il fabbisogno idrico giornaliero, calcolato sul
numero massimo di frequentatori giornalieri nella misura di al-
meno 60 litrifgiorno per ogni frequentalore. La rete di approwvi-
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gionamento idrico deve essere protelta da possibili ritorni di ac-
qua dal circuito delle vasche,

3.9.37 Circolazione dell'acqua nelle vasche

La temperalura dell'acqua in vasca deve risultare, uniforme in
tutto il bacino. In nessun caso I'acqua di immissione deve esse-
re infrodotta in vasca senza aver prima subilo il necessario
frattamento.

Durante le operazioni di pulizia deve essere commutato il flusso
dellacqua di tracimazione verso il previsto sistema di scarico in
fognatura o altro sislerma di smaltimento.

3.9.38 Ricircoll

I ricircolo deli'acqua deve avvenire In continuo.

L'acqua di ogni vasca deve essere completamente riciclata nel-
Ilmplanr.u di frattamento rispeltando i seguenti tempi massimi;
vasche per nuotatori; 6 ore
vasche per bambini: 3 ore
vasche ricreative: 4 ore
vasche ricreative altrezzate: 4 ore
vasche per tuffi ed affivila subacquee: 6 ore
vasche paolifunzionali; va adotiato il tempo pil restrittivo in
relazione alle atfivita praticabili in vasca.
Almenao il 50% della portata di ricircolo deve fluire in modo con-
linuo ed uniforme, altraverso i sistemi di racimazione.
Durante ogni sospensione temporanea di esercizio delle attivita
di balneazione per un periodo non inferiore alle 8 ore, pud esse-
re consentito un tempo massimo di riciclo di 8 ore.

3.9,39 Reintegri e rinnovi

Quando il numero glornaliero dei frequentatori & calcolabile at-
traverso i programmi di attivita prevista, deve essere immessa
giernalmente e con uniforme conlinuita, una quantita di acqua di
reintegro pari ad almeno 30 litri per frequentatore.

Nelle piscine per le quali I'atfivita balneatoria non & programma-
bile deve essere immessa nelle vasche, giornalmente e con
uniforme continuita una quanlita di acqua di reintegro pari ad
almeno il 5% del volume d'acqua in vasca. Ogni 12 mesi le va-
sche devono essere svuptate completamente. Sulla tubazione
di mandata dell'acqua di reintegro di ogni vasca deve essere in-
stallato un contatore lotalizatore.

3.9.40 Locali adibiti al trattamento dell'acqua

Mei lacali in cui sono collocati gli impianti di irattamento dell'ac-
qua, e apparecchialure di rallamento devono essere separate
dai conlenitori delle sostanze disinfellanti, dei flocculanti e degli
allri additivi e delle relalive apparecchiature di dosaggio. Detti
locali devono essere adeguatamente venlilali e separali dalla
cenlrale lermica, :

3.9.41 Alimentazione delle vasche

Le acque di ricircolo possono essere frallate in un unico im-
pianto a condizione che ogni vasca possegqa il proprio disposk-
livo di alimentazione dellacqua e che l'apporio di disinfeltante
corrisponda ai fabbisogni delle singole vasche. Devono essere
previsti dispositivi per il facile conlrollo delle portate di ricircolo
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per ogni singela vasca e per il prelievo dei campioni dell'acqua
di approwigionamento, del'acqua di immissione in vasca, e del-
l'acqua in uscita dalla vasca,

3.9.42 Prefiltri

A'monte delle pompe devono essere installali prefiltd facilmenle
ispezionabili costituii da un involucro contenente un ceslello
asporlabile con maglia a fori di 5-8 mm. Uno stesso prefillro pud
essere ulilizzato per pit filli. Mel periodi di attivita, | prefiltrl
devono essere pulitl quotidianamente.

3.9.43 Pompe
Le pompe di circolazione in servizio debbono essere In numero
pari a quello dei filt.

Deve essere comunque installato un numero supplementare di
pompe, predisposte per una rapida attivazione ed alte a garanti-

re un'adeguata riserva non inferiore al 30% delle unita neces-
sarfe e, comunque, non meno di una.

3.9.44 Filtri

Il numero delle unitd filtranti in servizio & subordinato alle di-
mensioni, alle caratteristiche dellimpianlo e ai tempi di ricircolo.
Le unita filtranti devono avere caralteristiche operalive analo-
ghe.

Deve essere, altresi, installalo, pronlo per l'attivazione, un ade-
guato numero di unila filranti, comungue, non infericre al 30%
del numero delle unitad necessarle e, comunque rion meno
di una. Devono, inalire, essere previste apparecchiature in
grado di verificare l'efficienza dei fillri. Le unita fillranti devono
essere rigenerale, con risciacquo in controcorrente, quanda la
perdita di carico del filro eccede di 0,5 bar quella dichiarala a
filtro pulito.

3.9.45 Riscaldamento

L'acqua filtrata deve essere avviala ad apparecchiature di ri-
scaldamento, quall scambiatori di calore, diffusori di vapare,
ecc,

La regolazione della temperalura dell'acqua nella vasca deve
essere aulomalizzala e garantire valor compresi tra 26 e 32 °C
nelle vasche per bambini e 24-32 °C nelle allre. Non & consen-
tito immettere vapore direltamente nelfacqua in vasca.

3.9.46 Sostanze per il trattamento dell'acqua

L'aggiunta delle sostanze per il trattamento dell'acqua
(disinfettanti, flocculant], regolator! di pH, ecc.) deve ay-
venire per mezzo di dosaltori che ne garantiscano il giusto do-

saggio in funzione dellimpiego previsto. Tali sostanze devono
essere conservate nelle loro confezionl originall,

. D) REQUISITI IGIENICO - AMBIENTALI
3.9.47 Requisiti termoigrometrici e di ventilazione

Nella sezione affivita natalorie delle piscine coperle la tempe-
ratura dell'aria non deve essere inferiore alla temperatura del-
l'acqua in vasca. '

L'umidita relativa dell'aria non deve superare in nessun caso il
valore limile del 70%.

La velocitd dell'aria in corrispondenza delle zone ulilizzale dai
frequentatori non dovra risultare superiore a 0,10 m/s e deve
essere assicurato un ricambio d'aria esterna di almeno 20 me/h
per mq di vasca.

Melle allre sezioni desfinate ai frequentatori, quali spogliatoi,
servizi igienici, pronlo soccorso ecc., la temperalura dell'aria
dovra risultare non inferiore a 24 *C per le piscine coperte.

In assenza di regolamentare aerazione nalurale deve essere
garantilo il rispetto di quanto previsto nel Cap. 4 del presente
Titolo.

3.9.48 Requisiti lluminotecnici

Nelle sezioni delle altivitd natatorie, Iflluminazione artificiale de-
ve assicurare condizioni di visibilita tali da garantire la sicurezza
dei frequentatori e il controllo da parte del personale.

In ogni caso il livello di illuminazione sul piano di calpestio e
sullo specchio d'acqua non deve, in nessun punto, essere infe-
riore a 150 lux. Nelle altre zone destinate ai frequentatori, Illu-
minazione artificiale deve assicurare un livello minimo di almeno
100 lux negli spogliatol e di 80 lux nei servizi igienici.

In tutti gli ambienti chiusi iluminali naturalmente deve essere
garantito un fattore medio di luce diurna non inferiore al 2% ,
che si ritiene raggiunto guando & realizzala una superficie fine-
strata non Inferiore ad 1/8 della superficie, in pianta, del pavi-
menlo.

Deve essere previsto un impianto di illuminazione d'emergenza.

3.9.49 Requisiti acustici

Nella sezione delle altivita natatorie delle piscine coperte, il
tempo di riverbero non deve, in nessun punto, essere superiore
a 1,6 s. Il livello di rumore generato dagli impianti e da allre sor-
genti installate non deve superare il limite di 50 dBA LEQ misu-
rato in ogni punto di ulilizzazione del'ambiente.

E) DOTAZIONE DI PERSONALE, DI ATTREZZATURE, DI
MATERIALI E DI SERVIZI PER IL PERSONALE ADDETTO

E.1) Dotazione di personale

3.9.50 Responsabile della piscina

Per ogni piscina deve essere individuato un responsabile che ri-
sponde giuridicamente ed amministrativamente della gestione
dellimpianto. Durante il periodo di funzionamento della piscina
deve essers assicurata la presenza del responsabile o di allra
persona all'uope delegata.

3.9.51 Assistenti ai bagnanti

In ogni piscina deve essere assicurata la presenza conlinua di
almeno due assislenli bagnanli secondo le modalita previ-
ste dal D.M. del 18 marza 1536.

3.9.52 Addetto agli impianti tecnologici



Ogni piscina deve disporre di un addelio agli impianti tecnolog-
ci, che pud anche essere individuato in personale o ditte esler-
ne, purché sia garanlito il pronlo intervento.

3.9.53 Personale sanitario

Le prestazioni di primo soccorso devono essere assicurate, du-
rante tutto il periodo di funzionamento dellimpianto, da perse-
nale della piscina regolarmente abilitato.

Qve la distanza della piscina da una struttura pubblica di pronto
soccorso sia tale da non garantire un rapido intervento, devono
essere slipulale apposile convenzioni con medicl efo slrutlure
sanitarie che garanliscano la rapidita dellintervento.

3.9.54 Servizi igienici e spogliatoi per il personale.

Le piscine devono essere dotate di servi;!i igienici e spogliatoi
per il personale addstto, rispondenti per numero e caratteristi-
che a quanto previsto dal successivo Cap. 13 del presente Ti-
tolo.

E.2) Dotazione di attrezzature e materiali
3.9.55 Materiale di soccorso

Nel locale di primo soccarso i farmaci di primo impiego e il ma-
leriale di medicazione devono risultare completamente disponi-
bili e immedialamante utilizzabili.

Le apparecchialure mediche devono essere tenute sempre in
efficienza ed essere revisionale almeno una volta al mese.,
Deve essere assicurala almeno la disponibilita di:

a) farmaci di primo impiego atli a far fronte a condizioni critiche
rapidamentle conlrollabili

maleriali di medicazione;

strumentario per intervento di primo soccorso: pallone di
Ambu, apribocea, bombola di ossigeno, coperta, sfigmoma-
nomelro,

lettino medico;

barella a cucchiaio.

b)
c)

dj
e)

3.9.56 Materiale di pulizia e disinfezione

Olire al prodotii chimici impiegati per il rattamento del'acqua,
devono essere disponibili maleriali per la pulizia e la disinfezio-
ne ambientale, che devono essere conservali in appositi locall
asciutti e aerali, in quantita tale da assicurare scorte sufficienti a
coprire le esigenze di impiego per un periodo non inferiore a
dieci giomi di esercizio.

F) ASPETTI IGIENICI DI GESTIONE
3.8.57 Pulizia e disinfezione

In tutti gli ambienti e sezioni della piscina devono essere quoli-
dianamenle effelluate una accurata pulizia. Nella sezione delle
altivita natatorie, nei servizi igienici e in tulle le zone con percor-

50 a piedi nudi, pavimenli e pareli devono essere sempre
mantenuti in condizion! Igieniche Idonee utilizzando so-

stanze efffcaci ed innocue. Ogni piscina deve essere dotala
di attrezzature idonee alla pulizia del fondo e delle pareti della
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vasca, a vasca piena, nonché di atirezzalure per I'asporlazione
del maleriale galleggiante.

In occasione dello svuolamenlo pericdico della vasca si deve
provvedere ad una radicale pulizia e disinfezione del fondo e
delie pareli della vasca con revisione dei sislemi di circolazione
dell'acqua. :

La preparazione e l'erogazione di soluzioni disinfettanti devone
avvenire con sistemi centralizzali. -

Almeno una volla all'anno deve essere pralicata la disinfesta-
zione e |a deratlizzazione del complesso piscina.

3.9.58 Allontanamento e smaltimento delle acque di rifiuto

L'allontanamento delle acque di rifiuto, ivi comprese quelle deri-
vanli dal funzionamento degli impianti di alimenlazione delle va-
sche, deve essere realizzato in conformita alle vigenti norme in
materia di tutela delle acque dallinquinamenlo.

Potranno essere imposte dall’Autoritd Compelente modalita di
scarico atte a consentire un regolare deflusso con il ricetiore
dello scarico,

3.9.59 Allontanamento dei rifiuti solidi

Nella piscina devono essere collocali, in congruo numero, idonei
contenitori di rifiuti solidi, che vanno svuolati almeno quolidia-
namente,

Lo smaltimento del rifiuti solidi deve avvenire attraverso il servi-
zio di nettezza urbana con le modalita previste dai vigenti rego-
lamenli locali in materia.

3.9.60 Regolamento

Allingresso dellimpianlo deve essere esposto, ben visibile, il
regolamento relativo al comporiamento dei frequentatori,

3.9.61 Abbigliamento del frequentatori
Nei percorsi a piedi nudi, per i frequentatori, & obbligalorio T'uso
di zoceoli di legno o ciabatte di plastica o gomima.

| frequentatori prima di accedere alla vasca devono soltoporsi
alla doccia.
Per l'accesso in vasca é obbligatorio 'uso della cuffia.

3.9.62 Controlli

Il responsabile della piscina & lenuto a predisparre opportuni
conlrolli per la verifica del correlto funzionamenlto della stessa.
Le risullanze dei conlrolli devono essere riportale su un appo-
silo registro con le modalita previsle dal successivo art. 3.9.63.
3.9.63 Registri dei controlli

Il registro dei conlrolli va conservalo allinterno della piscina a
disposizione degli organi di controllo per un periodo di tempo
non inferiore a 2 anni. '
II registro deve riportare le principali caralleristiche lecnico fun-
zionali dellimpianio:

a) dimensioni, volume e capienza massima di ogni vasca;

b) numero, lipo e caratteristiche dei filtr;
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c) numero, polenza e portala delle pompe;
d) soslanze ulilizzate per il rattamento dell'acqua.

Giornalmente devono essere registrali:

1. i risultati delle analisi;

2. il numero di frequentatori presenti nelle aree di attivita na-
tatoria, rilevato due volte al glorno;

3. il numero totale giomnaliero di frequentatori;

4. quanlita giornaliera di acqua di reintegro;

5. ‘nome chimico e quantita totale di ogni sostanza (additivi, di-
sinfettanti e flocculanti) utilizzata per il trattamento dell'ac-

qua).

G) SEZIONE DESTINATA AL PUBBLICO E AD ATTIVITA'
AUSILIARIE

3.9.64 Sezione destinata al pubblico |
Ove sia prevista una sezicne per il pubblico, i percorsi e le aree
deslinali al pubblico {alrio, posli per speftatori, spazi accessori,
servizi igienici, ecc.) devono essere indipendenti e separali da
quelli destinali ai frequentalori delle vasche, in modo da evitare
passaggi incontrollgli altraverso le due zone.

Le acque di lavaggio delle superfici destinate al pubblico devono
essere opporiunamente convogliate e raccolle onde impedire
che possano refluire verso l'area di pertinenza dei frequentalori.
Il numero dei servizi igienici per il pubblico (spettatori) va calco-
lato secondo quanto previsto dal D.M. del 18 marzo 1996.

3.9.65 Sezione attivita ausiliarie

Ove siano previste aree destinate ad attivita ausiliarie, quali atti-
vita sportive diverse da quelle nalalorie, spazi per il ristoro (bar,
tavola calda, ecc.), spazi per atfivita culturali e ricreative, am-
bienti per uffici e riunioni, sale stampa ecc., dette aree devono
essere strutturate in modo tale che i settori utilizzali dai fre-
quentatori & dal pubblico siano nettamenle separati e non vi sia
interferenza dei relalivi percorsi,

Per i casi applicabili, devono, inoltre, essere osservale le norme
di cui al D.M. 18 marzo 1998.
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Capitolo 10°
Locali di pubblico spettacolo

3.10.1 Definizione

Per locali di pubblico spettacolo si intendono quelli ove hanno
luogo spettacoli o trattenimenti di qualsiasi genere ed entita e in
cui il pubblico sia ammesso a pagamento, ad invito o libera-
mente quali: leatr, cinemalografi, circhi o lendoni, locali di
trattenimento ove si tengono concerti, conferenze, rattenimenti
danzanti, spettacoli in genere, locali di esposizioni, mostre, fiere,
ecc. stadi, campi sportivi, luoghi di divertimenlo, speltacali al-
I'aperto, manifestazioni sportive, ecc.

A norma della Circolare del Ministero dellinterno n.16 del 15
febbraio 1951 e successive modifiche ed integrazioni, per locall
si intende l'insieme dei fabbricali, ambienti & luoghi confinali elo
allaperto destinali allo spettacolo nonché i senvizi ed i disimpe-
ani.

3.10.2 Norma generale di rinvio

Fatto salvo il rispetto della normativa vigente in materia di pre-
venzione, sicurezza e igiene del lavoro, sicurezza degli impian-
ti, prevenzione Incendi e di superamento ed eliminazione delle
barriere architettoniche, per quanto non previsto nel presente
capitolo si fa rimando alla normativa legislativa e regolamentare
vigenle e alle specifiche di cui alla Circolare 16/51 del Ministero
dellinterno e al DM 18.3.1996.

Ai fini della protezione daliinquinamento acustico sia per quanto
concerne la localizzazione delle nuove altivita che per la com-
patibilita di quelle esistenti, oltre alle norme di cui agli articoli
successivi si applicano le disposizioni previste dalla legge
447/95

3.10.3 Procedure

Chiintende coslruire, ampliare o ristrutturare un qualsiasi locale
di cui all'art. precedenle, ollre all'autorizzazione o concessione
edilizia comunale deve presentare (alla Prefettura) domanda di
autorizzazione unilamente al progetto comedato della docu-
mentazione di cui allart. 1 della Circolare del Ministero dell'ln-
terno n. 16 del 15.2.1951.

It Comune, al finf della approvazione, acquisisce I parere
delia Commnissione Provinciale di Vigilanza.

L'esercente, ullimala la costruzione del locale o degli ambienti,
ollre alla licenza d'uso (non richiesla per le manifestazioni tem-
poranee) ai sensi della normativa vigenle e de! presenle Rego-
lamento, & tenuto ad acquisire la prescritta agibilita rilasciata
dalla Commissione Provinciale di Vigilanza.

3.10.4 Norme igieniche generali

Per la coslruzione dei locali da adibire a pubblico spettacolo si
applicano le norme dei regolamenti edilizi e del presente rego-
lamentlo. .
La cubatura di un locale di pubblico spettacolo deve garantire lo
spazio minimo di 4 mc per persona per ogni potenziale utente.
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Tutti gli ambient! devono essere dolali di regolamentare aeroil-
luminazione nalurale direfta. .

L'aerazione e lilluminazione arlificiale sono consentile con le
modalita e nel rispelio dei requisiti previsti al precedente capi-
tolo 4. v

3.10.5 Dotazione di servizi: disposizioni generali
a) Servizi igienici per il pubblico

Ogni locale deve essere dolalo di adeguali servizi igienici per il
pubblico distinti per sesso, di altezza non inferiore a m 2,40, re-
golarmente aeroiluminali (naluralmente o artificialmente), op-
portunamente segnalali e dolati di antibagno.
Nell'antibagno deve essere collocato almeno un lavabo servilo
da acqua corrente (calda e fredda) con caratteristiche di potabi-
lita.
Il pavimento dei servizi igienici deve essere impermeabile e do-
talo di piletia sifonala; le pareti, fino ad un'altezza di m. 2.00 de-
vono essere lisce e lavabili e di regola piastrellate o comunque
rivestite da materiale impermeabile.
Tutti i locali di pubblico spettacolo di cui al precedente arficalo
3.10.1 falta eccezione per gli impianti sportivi di cui ai successivi
commi, devono essere prowvisti di almeno due servizi igienici
ogrii 200 spettalori (pubblico), con l'aggiunta di un ulteriore ser-
vizio igienico per ogni successivo incremento di 100 possibili
utenti o frazione di 100.
Con riferimento a quanto disposto dal DM 18.3.1936 gii
impianti sportivi devono disporre delia seguente dota-
zlone di servizi lgienicl per gll spettatorf aventi le carat-
teristiche sopra riportate:
A) per caplenze fino a 250 spettatorl: due 1 +1k
B! per caplenze da 250 a 500: quattro 2+ 2);
C) per caplenze oltre a 500 spettatorl:
1) ogni uiteriorl 500 vominl o frazione: un servizio iglenl
co e 2 orinatol; ;
2} ognl uiteriori 200 donne o frazione due servizl [gienicl
assumendo I rapporto uomini/donne pari a:
- 1:1 pergll implanti al chiuso;
- 2:1 per impianti ail'aperto.

I servizl Igienfel devono essere ubicatl non oltre 50 m
dalfe uscite dallo spazio riservato agli spettatori; restano
fatte salve le norme jn materia di efiminazione e supe-
ramento delle barriere architettoniche.

| servizi iglenici devono essere tenuli costanlemenle in uno
stato di pulizia e decoro.

b) Servizi igienici, camerini e cameroni per la scena

Mei locall di pubblico spettacolo con presenza di artisti devono

essere previsti camerini efo cameronl e servizi igienici idonea-

mentle riscaldali e aventi le sequenti caratteristiche e dotazioni:

- gllezza netta Interna non inferiore a m 2,40;

- aeroilluminazione naturale pari ad 1/8 della superficie del
locale, o in allernaliva artificiale come previsto dal Capitolo
4° del presente Titolo,



>

acqua corrente (calda e fredda) con caratteristiche di pota-
bilita.

| camerini devono avere una superficie non inferiore a 4 mg ed
essere dolati di un lavabo.

| cameroni colletiivi devono avere adeguata superficie e co-
munque assicurare 3 mq per persona ed essere dotali di alme-
no un lavabo ogni 6 persone.

| servizi igienici devono essere distinfi per sesso e ubleali in
prossimita dei camerinilcameroni, in ragione di almeno uno ogni
10 artist.

Devono essere altres| previste docee in numero non inferiore a
2 ogni 10 persone.

c) Servizi igienici, spogliatol per atleti e arbitri e locali di
pronto soccorso negli impianti sportivi: dotazion! e ca-
ratteristiche - |

Negli impianti sportivi si applicano le disposizioni di cui al DM
18.3.1996 ed i regolamenti del Comitato Olimipico Nazionale
ltaliano (CONI) e delle Federazioni Sportive Nazionall.

1) Dotazioni per atleti:

- non meno di due spoglialai con superficie non inferiore a mq
1,80 per posto (il numero tolale dei posli deve essere commisu-
rato al numero di utenti conlemporanei); gli spogliatoi devono
essere fruibili alle persone fisicamente impedile.

Per impianti polivalenti il numero complessivo di po%ﬁ spoglia-
lvio, salvo specifiche esigenze, non dovra essere inferiore a
quanto di seguito riportato:

superficie ambiente n. posti
aftivita sportiva mg spogliatolo

fino a 250 20
oltra 250 e fino a 450 a0
oltre 450 efinoa 1100 45
oltre 1100 &0

Ogni locale adibito a spogliateio deve essere dotalo di regola-
mentare [luminazione e aerazions nalurale; & consentita la ae-
razione artificiale anche solo per eslrazione che garantisca 10
volumilora se in aspirazione continua e 20 volumilora se in aspi-
razione intermittente a comando automatico adeguatamente
lemporizzato per assicurare almeno 1 ricambio per ogni uliliz-
zazione dell'ambiente.

Gli spogliatoi devono essere dotali di servizi igienici e docce in
numero e con le caralleristiche di seguito riportale:

- WC: uno ogni 10 posti spogliatoio o frazione

I WG devono avere dimensione minima di m, 0,90 x 1,60, porla
apribile verso I'esterno ed essere dotali di antibagno ove instal-
lare gli orinatel per gli uomini.

- Docce: minimo 1 ogni 4 posti spoglialoio; ogni 4 docce deve
essere previslo un lavabo;

Le docce devono avere dimensione minima di m.0,80 x 0,80 ed
essere dotale di zona fillro ove installare i lavabi;

2) Per gli arbitri o giudici di gara:

deve essere previsto un bloceo igienico composto da uno spo-
glialoio, una doccia, un we, e un lavabo fino a 4 utenti e di due
docee, un wec, e un lavabo fino a 6 ulent.
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Lo spogliatolo deve avere superficie non inferiore a 1,6 mq per
posto e deve essere dotalo di regolamentare {lluminazione e ae-
razione naturale; & consentita I'aerazione artificiale anche solo
per estrazione che garantisca 10 volumifora se in aspirazione
continua e 20 volumilora se in aspirazione inlermittente a co-
mando aulomatico adequatamente temporizzalo per assicurare
almeno 1 ricambio per ogni utilizzazione dell'ambiente.

3) Locale infermeria :

Deve essere previsto un locale infermeria ubicato preferibil-
mente nelle zone limitrofe agli spogliatol. Tale locale deve avere
tna superficie non inferiore a 9 mq con lato minimo non inferio-
re a 25 m e deve essere dolato di servizio igienico disimpe-
gnato completo di lavabo.

Gli ambienti di cui al presente articolo devono essere idonea-
mente riscaldati e dotali di acqua calda e fredda per gli usi igie-
nici e sanitari.

4) Dotazione di servizi per il personale

Per |a dotazione di servizi per il personale si fa rimando a
guanto previsto al successivo cap. 13.

3.10.6 Pratezione dall'inquinamento acustico

Fermo restando Il rispetto delle disposizion! di cui al D.L.vo
277191, ai fini della tutela dell'inquinamento acustico dell' am-
biente esterno per le attivita rientranti nel campo di applicazione
del presente capitolo deve essere prodotta la valutazione di
previsione di impallo acustico di cui all'art. 8, comma 4 della
legge 447/95 come specificato al precedente art. 3.4.61,

Ai sensi del DPCM 1.3.91 il Sindaco, acquisito il parere del-
I'ASL, pud autorizzare manifestazioni temporanee (anche tenute
in luoghi chiusi) in deroga ai limiti previsti ovvero prescrivendo
interventi finalizzati al contenimento dellinquinamento acustico.

Per i luoghi di infrattenimento danzante, all'aperto o al chiuse,
per i requisiti acustici delle sorgenti sonore, si imanda alle pre-
scrizioni specifiche di cui al DPCM 18.9.1997.

COMMISSIONE DI VIGILANZA (nota all'articolo. 3.10.3)

La Commissione di Vigllanza sui kocall di pubblico spetiacolo & quella previsls dafart B0 del
T.L. della Legge i P.S. La Commissiona di Viglanza:

- esamina i progesli per la costruzione di locali & pubblico spetiacoln @ ne dall “approvazions
definitiva;

- eeegue 12 visila di conslatarions o & canltrolio a costruzicne ultmata del locale e redige, su
2pposite verbae, Iz rispondenza def laved esegulli a quelli progeliat ed approvall;

- segue vorifiche futie 12 volls che siano filenute necessarie e comungus quando il loczle &
slalo adibils ad allra uso o vi siano slale spportate sislamazioni o variazieni di una cara en-
1ita in oecasione del cambio di licenza o del genere di spettacoll lenuli rel locale @ nel easo
di incendi & quanda si verificano sinisti che interassans struthara ed impiant.
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Capitolo 11°
Palestre

3.11.1 Campo di applicazione

I requisili di sequito specificali si applicano alle palestre non
comprese tra quelle rientranti negli impianti sporfivi apedi al
pubblico di cui al D.M. 18.3.1995 e in quelle scolasliche di cui
al DM 18.12.1975. Qualora le strutiure di cui al presente ca-
pitolo prevedano la presenza di speltatori (pubblico) dovran-
no allresi essere osservate le norme specifiche previste al
precedente capitolo 10.

3.11.2 Norma di rinvio 5 |

Per quanto non previsto dal presente capitolo sono fatte sal-
ve le disposizioni normative vigenti nonché il rispetto della
normativa in materia di:

- prevenzione, sicurezza e igiene del lavorg;

= sicurezza degli impianli;

- superamento ed eliminazione delle barriere architettoniche;
nonché le competenze dei VV.F. in materia di prevenzione
incendi e di altri organismi con competenze specifiche.

3.11.3 Autorizzazioni all'esercizio dell'attivita

Per l'esercizio di nuovi impianti di cui al precedente articolo
3.11.1, oltre la licenza d'uso deve essere acquisito anche il
Mulla Osta del Sindaco al'esercizio dell'attivita di cui all'art,
3.1.9 del presente Titolo. |l Nulla Osta & rilasciato dal Sindaco
su parere del Responsabile del Servizio Igiene e Sanitd Pub-
blica dell' ASL previa verifica dei requisili e delle caratteristi-
che riporlate negli articoll successivi. Qualora allinterno degli
impianti, o comunque in uno qualsiasi dei locall di cui la pa-
lestra fa parte, vengano svolte attivitd che rientrano nel cam-
po di applicazione della Legge Regionale n. 5/86 (ambulatori
medici) o della Legge 1/90 (solarium, saune, trattamenti este-
tic) dovré essere garantilo anche il rispetto della normativa
specifica, e, quando previsto, dovranno essere acquisite le
relative autorizzazioni,

3.11.4 Tipologie di spazi delle palestre

Al fini del presente regolamento allinterno delle palesire si di-

stinguono le seguenli lipologie minime di spazi che devono

£5sefe Sempre presenti:

Laocali principali:

1. locale palesira

2. un blocco senvizi composto da spogliatol, servizi igienici e
docce sia per gli ulilizzatori che per il personale.

Locali complementari:

1. ufficio

2. depositolripostiglio

3. locale infermeria

3.11.5 Requisiti degli spazi delle palestre
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Gli spazi di cui al precedente articolo devono avere le se-
guenti caratleristiche: '

A) Locale palestra

Volume: minimo 30 mc, Incrementato di 12 mc per
ognl utilizzatore contemporaneo superiore al primo.

In sede di Nulla Osta allEsercizio di Attivita dovra essere do-
cumentata la congruita degli spazi in relazione al numero e
alle dimensioni delle attrezzalure presenti;

Superficie: minima 10 mq Incrementata di 4 mg per
ogni utilizzatore contemporaneo superiore al primo:

Altezza: minimo 3 m, riducibile fino 2 2.70 m in relazione alle
specifiche attivita che vi si svolgono e purché sia garanlita la
volumetria complessiva e per singolo ulilizzatore,
llluminazione e aerazione: nalurale o, se necessaria, arfifi-
ciale, rispetiando i seguenti valori:

1) Mfuminazione ;
= nalurale pari 2 1/8 della superficie in pianta del locale;
- arlificiale: valori compresi tra 300 e 500 lux;

2) aerazione

- naturale: pari a 1/8 della superficie in pianta del locale: sono
preferibili finestre a vasistas apribili con comandi ad altezza
d'vomo o comunque finestre con sislema di aperiura lale da
non creare ingombro allinterno del locale. A giudizio della
Autarita Sanilaria Locale polranno essere prescritti sistemi
integralivi efo ausiliari dell'aerazione nalurale, in parficolar
modo per gli ambienti destinali ad altivita ginniche.

- solo ariificiale: oltenuta mediante impianto di condiziona-
mento che saddisfi i requisili e le caratteristiche di cui al Cap.
4 del presente Titolo; .

Pavimento: il pavimento della palestra deve essere realiz-
zato con materiali idonei e facilmenle lavahili,

Pareli: le pareli Jei!e palesire devono essere lisce di male-
riale facilmente lavabili per un'altezza di m 2.00.

Qualora le palesire fossero ubicate in locali interrali o semin-
terrali i locali dovranno avere i requisili specifici previsli al ca-
pitolo 4 del presente Titolo,

L'accesso ai locali dove s effettua |'attivita ginnica deve esse-
re realizzalo con modalita lali da evitare condizioni di antigie-
nicita dello stesso (trasporto di lerriccio, fango, acqua atira-
verso scarpe o indumenti). '

Alfinterno del locale palesira non  devono essere presenli
spigeli vivi ne sporgenze pericolose; le pareti e le porte
trasparentl o trasiucide, ove esistentl, devono essere
chiaramente segnalate. Tall pareti e porte, compres!
eventuall specchi devono essere realizzate con mate-
rialf i sicurezza.
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B) BLOCCO SERVIZI PER GLI UTILIZZATORI

B.1) spogliatol

Gli spogliatoi collettivi devono essere distinti per sesso e pos-
sedere le sequenti caralteristiche:

Superficie: minimo 6 mq garantendo comunque una superfi-
cie complessiva pari ad almeno 1.5 mq per ogni potenzizle
utilizzatore contemporaneo.

Allezza: netta interna non inferiore a 2.40 m.

lluminazione nalurale: parl a 1/8 della superficie del pavi-
mento

luminazione arfificiale; come per il Iocale palestra;

Aerazione nalurale: 1/8 della superficie del pavimenlo. Sono
preferibill finestre a vasistas con comandi ad altezza duomo
o comunque finestre con sistemi di apertura tale da non ave-
re ingombro allinterno del locale.

Aerazione artificiale: mediante impianto d! aerazione (estra-
zione) che assicuri un numero minimo di 10 vol/h se in aspi-
razione continua, 20 volh se in aspirazione intermittente a
comando automalico adeguatamente lemporizzato per assi-
curare almeno un ricambio per ogni utilizzazione dellam-
biente.

Pavimentazione: dovra essere realizzata con materiale anti-
sdrucciclevole, impermeabile e lavabile, prowvista di piletta di
scarico sifonata,

Parefi; devono essere dotate di rivestimento liscio e lavabile
perunaaitezzadi2m, '

| locali adibiti a spogliatoio devono essere idoneamente n-

scaldali.

Gli spogliatoi devono avere la seguente dotazione minima:

1. panche di materiale lavabile;

2. appendiabili in numero adeguato allinlerno;

3. termoventilatori ad aria calda o asciugacapelli;

4. almeno un lavabo ogni 5 ulenti contemporanei con co-
mandi per l'erogazione dell'acqua non manuali completi di
dislribulori automatici di sapone e salviette monouso;

5. adeguato numero di raccoglitori di rifiuti.

B.2) servizi igienici

I servizi igienici deveno avere le seguenti caratteristiche:

1. essere in numero di uno ogni 15 utenti massimo ammis-

sibili can minimo di 2 dislinfi per sesso;

2. essere dotali di regolamentare anlibagno con almeno un

punto di erogazione di acqua per ogni servizio con co-

mandi, preferibilmente, non manuali.

altezza minima 2.40 m;

superficie non inferiore a 1 mg;

. finestra apribile di superficie non inferiore a 1/8 della
superficie In planta del locale ovvero, nei caso di
servizi igienici ciechi, impianto di aspirazione forzala che
assicuri un ricambio minimo di 10 vol/h se in aspirazione
continua e 20 vol/h se in aspirazione intermiltente;

6. pareli divisorie a tull’ altezza lisce e faciimente lavablli f-

noa2.00m.

Almeno un servizio deve avere le caralteristiche previste dal

punto 4.1.6 del DM 236/89.

;o

B.3) docce
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Le docce devono essere distinte per sesso, in numera di 1
ogni 5 utenti massimo ammissibili con un minimo di 2 e de-
vono avere le seguenti caratleristiche

1. dotate di spazio anlidocce;

2. gltezza interna netta non inferiore a 2.40 m;

3. illuminazione naturale di superficie non inferiore a 1/8
.della superficie in pianta del locale o artificiale;

4, aerazione naturale di superdicie non inferiore a 1/8 della
superficie in pianta del locale o aspirazione forzata che
assicuri un ricambio d'aria pari a 10 volfh se in aspirazio-
ne conlinua e 20 vol/h se in aspirazione intermittente;

5. pareti piastrellate fino 2 2.20 m.

C) BLOCCO SERVIZI PER IL PERSONALE

La dotazione di servizi per il personale & quella prevista al
capitolo 13.

3.11.6 Locali complementari: requisiti strumentali

Cli ambienti destinali ad ospitare le allivita in questione de-
vono essere dolali almeno dei seguenti locali complementari
avenli le caratteristiche di sequito specificale:
uno spazio o un locale ad uso ufficio di superficle non in-
feriore a 7,5 mg con un'altezza minima di 2.70 m. dolato
di illuminazione e aerazione naturale owvero di impianto
di condizionamento;
un locale per il deposita del materiall di pulizia e
per il deposito delle attrezzature sportive;
un locale infermeria, se non gia altriment! presen-
te neila struttura, di superficie non inferfore a 9
maq, altezza non inferfore a 2,70, corredato di cas-
setta df pronto soccorso provvisto di presidl di
medicazione.

3.11.7 Climatizzazione degl ambienti e produzione di ac-
qua calda.

Tulti i locali con presenza di persone devono essere ade-
guatamente riscaldali. L'installazione di apparecchi per il ri-
scaldamento efo per la produzione di acqua calda deve av-
venire nel rispetto deffe norme di sicurezza vigenti e
garantire Il regglamentare allontanamenta deil pro-
dotti di combustiane.

3.11.8 Requisiti delle attrezzature

Fermo restando quanto previsto alla lettera a) del precedente
articolo 3.11.5, tutte le attrezzature per le attivita ginniche de-
vono avere idonee caratterisliche di sicurezza e di resislenza
meccanica ed in particolare, laddove richieslo, essere dotate
di un solido ancoraggio.

3.11.9 Manutenzione delle attrezzature

Le strutture per le attivita ginniche devono essere manlenute
in condizioni di efficienza verificando, In particolare, con la
periodicita prevista dalla normaliva vigente, la solidita degli
ancoragg e la tenula delle funi.



Ss-

3.11.10 Rumore

La documentazione per N rilasclo del Nulla-Osta
all'esercizio dell'attivita ai cul al precedente art, 3.11.3
deve essere completa della valutazione dl Impatto
acustico di cul ail'art. 8 della legge 447/85 come specik-
ficato all'art. 3.4.61.

Nel caso di palestre confinanti con spazi deslinati ad uso
abitativo devono essere previsti e realizzati, a cura del pro-
prietario o del titolare dell'atfivita, indici di foncisolamento tall
da garanlire il rispetio di quanto previsto all' art. 3.4.59.
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Capitolo 12°
strutture per attivita scolastiche, per corsi di formazione, aggiornamento, recupero,
ecc. e strutture residenziali connesse -collegi, casa per lo studente, ecc.-

3:12.1 Campo di applicazione

Le norme del presente capitolo si applicano per le scuole
pubbliche e private di nuova costruzione (materne, elementa-
ri, medie inferiori e superiori, istituti universitari), per nuovi
istituti di formazione, aggiornamento e recupero realizzali in
strutture diverse da quelle scolasliche nonché, ove previste,
per la realizzazione di strutture residenziali connesse.

Con le modalita previste all'articolo 3.1.1, le norme di cui al
presente capitolo si applicano allresl ai casi di ristrutturazio-
ne, ampliamenti, modifiche, delle strutture esistenti di cui al
precedente comma. g

3.12.2 Norma generale di rinvio

La realizzazione delle strutture di cui al precedente articolo
oltre alle norme generali vigenti di cui al DM 18.12.75 e suc-
cessive modificazioni e integrazioni e alle relative specifiche
norme tecniche e di sicurezza, di prevenzione incendi, di
igiene e sicurezza dei luoghi di lavoro, di sicurezza impianti-

stica, di tutela dell'ambiente, deve avvenire anche nel rispetto .

dei seguenti requisiti minimi che costituiscono specificazione
ed integrazione alla normativa generale. Inoltre:

a) le strutture di cui all'art. 3.12.1 devono essere progeftate e
realizzate in modo da consentirne I'agevole ulilizzo anche a
persone con ridotta o impedita capacita motoria nel rispetto
delle norme in materia di eliminazione e superamento delle
barriere architettoniche. A tale scopo deve essere assicurata
la completa fruibilita di ogni piano. Per gli edifici esistenti si
applicano le norme di cui al punto 3.07 del DM 18.12.1975
nonché quelle di cui al DPR 503/96;

b) l'eventuale utilizzo di ambienti quali auditorium, palestra,
per usi non connessi allo svolgimento delle funzioni scolasti-
che, & subordinato al rispetto delle disposizioni autorizzative
e di sicurezza previste dalla norme vigenti in materia di sicu-
rezza dei locali di pubblico spettacolo (Circolare del Ministero
dellInterno 15.2.1951, n.16 - DM 18.3. 1996 e capitolo 10 del
presente Titolo).

c) le strutture murarie ed impiantistiche nonché le at-
trezzature devono essere realizzate o avere caratteri-
stiche tali da minimizzare i rischi per gli utilizzatori.

Le pareti e le porte trasparenti o trasiucide, ove previ-
ste, devono essere chiaramente segnalate e costituite
da materiali di sicurezza.

Per quanto concerne le emissionl In atmosfera prove-
nienti dalle attivita di laboratorio, fermo restando il ri-
spetto delle norme di cui al DPR 203/88 per I casi appll-
cabile, devono essere adottati tutti gli accorgimenti al
. fine di evitare situazioni di molestia olfattiva e/o no-
cumento alle persone nonché condizionl che possono
alterare le normali caratteristiche di salubrita dell’aria.

3.12.3 Definizioni

Aifini del presente regolamento si intendono:

A) per strutture per attivita scolastiche pubbliche e private le
scuole: materne, elementari, medie inferiori, medie superiori
a qualsiasi indirizzo, universitarie;

88

B) per strutture di formazione, aggiornamento, recupero,
post-universitarie, ecc. le ativita svolte in ambienti diversi da
quelli compresi nella precedente lettera A).

C) per strutture residenziali connesse quelle destinate alla re-
sidenza degli utilizzatori delle strutture di cui alle precedenti
lettere A) e B).

A.1 SCUOLE MATERNE, ELEMENTARI E MEDIE
INFERIORI E SUPERIORI

3.12.4 Requisiti generali

Le sezioni e le aule comunque destinate all'attivita didattica
delle strutture scolastiche di cui alla lettera A) del precedente
articolo, fatta eccezione per le scuole universitarie, devono
avere superfici ed altezze come previste dal DM 18.12.1975.
In caso di soffitto non orizzontale, fermo restando il rispetto
dell'altezza media prevista di m. 3, il punto pil basso non pud
essere inferiore a m. 2,70.

Gli spazi destinati ad uffici (amministrazione generale), e
quelli destinati a servizi igienici e/o a Iuoghi di passaggio,
fermo restando il requisito della superficie minima prevista
devono avere altezze nette interne non inferiori rispettiva-
menteam 2,70 e am 2,40.

Per altri spazi a destinazione particolare (auditorium, pale-
stre, luoghi di preparazione e somministrazione alimenti, lo-
cali tecnici, abitazione del custode, laboratori, officine, ecc.) si
fa rimando, qualora non espressamente previsto nel DM
18.12.1975, alla normativa legislativa e regolamentare vi-
gente per la specifica destinazione d'uso.

3.12.5 Dotazione di servizi igienici

Le strutture scolastiche devono disporre di idonei servizi igie-
nici in numero sufficiente e opportunamente distribuiti per gli
alunni e per il personale docente e non docente.

Ferma restando la dotazione minima prevista per ogni sezio-
ne delle scuole materne, le scuole elementari e quelle medie

inferiori e superiori devono disporre di due servizl Igienici
(preferibiimente vaso alla turca) fino a 15 alunnl con I

incremento di un servizio ogni 15 o frazione di 15; i
servizi igienici, cosi complessivamente determinali, devono
essere dislinti per sesso, devono essere convenientemente
distribuiti e almeno uno per piano deve essere accessibile
alle persone fisicamente impedite.

Per le caratteristiche costruttive si fa rimando al punto 3.9.1
del DM 18.12.1975.

Per il personale docente e non docente si fa rimando a
quanto previsto al capitolo 13 del presente Titolo. .

3.12.6 Aeroilluminazione naturale

Gli ambienti deslinati ad attivita didattica (aule per lezione,
studio e disegno) devono essere dotali di aeroilluminazione
naturale mediante aperture finestrate apribili, aventi superficie
non inferiori a 1/5 della superficie del pavimento di cui almeno
il 25% apribile a vasistas.



Per quanto concerne la distanza libera tra le pareli contenenti
le fineslre degli spazi di uso didattico e le pareti opposte di
altri edifici o di altre parti dell'edificio scolastico, si fa rimando
a quanto previsto al punto 3.0.8 del DM 18.12.1975.

Tutti gli altri ambienti, ivi compresi i laboratori, salvo diverse
disposizioni legislative vigenti per particolari destinazioni
d'uso, devono essere dotati di regolamentare aeroillumina-
zione naturale che si riiene garantita con aperture finestrate
apribili pari ad 1/8 della superficie del pavimento.

Tutte le superfici finestrate devono essere dotate di dispositivi
per 'oscuramento e per la attenuazione di eventuali fenomeni
di abbagliamento.

3.12.7 llluminazione artificiale
- |

In tutti gli ambienti deve essere realizzato un impianto di illu-
minazione artificiale tale da consentire la buona visione e il
normale comfort visivo in tutti i punti di utilizzazione in rela-
zione alle specifiche destinazioni d'uso con particolare riferi-
mento alle aule didattiche ove lilluminazione artificiale deve
favorire I'attenzioné e la concentrazione, non alterare i colori
I requisiti di cui sopra, per gli ambienti sottoelencati, si riten-
gono garantiti assicurando i valori di illuminamento espressi
in lux sotto riportati e riferili a condizioni di attivita normali:

aule, comprese laboratori 500
uffici 500
ambienti dove vengono utilizzati VDT elo PC | 200-300
ambienti sportivi (palestre ecc) 300-500
biblioteche a) scaffalature 200

b) zone di lettura 500
spazi per la distribuzione orizzontale e verticale | 150
magazzini e depositi 100-150
sale per riunioni (aule magne, auditorium, ecc) | 200
servizi igienici 100

3.12.8 Temperatura ed umidita degli ambienti

Negli ambienti adibiti ad attivita didattica, negli uffici e nei ser-
vizi dovra essere garantita una temperatura interna non infe-
riore a 20 °C e, in-condizioni di funzionamento dell'impianto di
climatizzazione, una umidita relativa compresa tra il 45 e il
55% ottenuta con sistemi anche indipendenti. In tutti gli altri
ambienti con prevista permanenza di persone deve essere
assicurata una temperatura interna non inferiore a 18°C.

3.12.9 Ambienti interrati e seminterrati: destinazioni
d'uso

Ad integrazione di quanto previsto dal DM 18.12.1975 gli am-
bienti interrati e seminterrati di fabbricati di nuova costruzione
“ .

sottoposti a globali ristrutturazioni possono essere adibiti agli

usi sotto specificali purché aventi i requisiti di cui ai successivi -

articoli 3.12.10 e 3.12.11.
3.12.10 Ambienti interrati e seminterrati

Gli ambienti interrati e seminterrati, cosl come definiti
allart. 3.4.34, possono essere adibiti esclusivamente a usi
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che presuppongono la presenza solo saltuaria di persone
quali ad esempio depositi, ripostigli, locali tecnici.
Tali ambienti comunque dovranno essere dotati di idonei ac-

‘corgimenti al fine di evitare la presenza di umidita per capilla-

rita al pavimento e alle pareli perimetrali.
Restano fatte salve le norme vigenti in materia di sicurezza
impiantistica e antincendio.

3.12.11 Ambienti parzialmente interrati

Gli ambienti posti ai piani parzialmente interrati, cosl
come definiti all'art. 3.4.34, che hanno i requisiti previ-
sti dal punto 3.06 del DM 18.12.1975 sono considerati,
al fini dell'uso, fuori terra.

Negli altri casi gli amblenti posti ai piani parzialmente

interrati, cosl come definiti all'art.3.4.34, fermo restan-
doil divieto di utilizzo per lo svolgimento delle attivita didattica
normale, possono essere adibili ad attivita didattiche speciali,
ad attivita integrative e collettive, quando, ad integrazione
del requisiti di cui all' art. 3.4.38, presentano anche i se-
guenti requisiti minimi:

- paretl ubicate in piani non addossati al terreno dal

quale devono distare almeno 4 metri in plano per al-
meno la meta del perimetro;

- presenza di aperture finestrate di superficie non inferiore ad
1/8 della superficie del pavimento ricavate su almeno due latj,
preferibilmente contrapposti e prospettanti su spazi interni di
pertinenza dell'edificio scolastico non adibiti a usi che posso-
no determinare la presenza di esalazioni moleste o nocive.

3.12.12 Ambienti per l'educazione fisica e sportiva: nor-
me integrative

Fermo restando quanto previsto al punto 3.5. del DM
18.12.1975, di seguito si riportano le ulteriori prescrizioni da
osservare nella realizzazione di edifici destinati a scuole ele-
mentari e medie inferiori e superiori.

3.12.13 Scuole elementari con meno di 10 classi

Le scuole elementari con meno di 10 classi devono essere
dotate di apposito ambiente per I'educazione fisica e sportiva

‘che assicuri una superficie non inferiore a 4 mq per utilizzato-

re e comunque di dimensioni non inferiore a 80 mq.

Tale ambiente deye avere altezza netta interna non inferiore
a 4 m. e deve essere regolarmente aeroilluminato e con pa-
vimento e pareti perimetrali protette dall'umidita.

3.12.14 Servizi annessi agli spazi destinati alla educazio-
‘ne fisica e sportiva: dotazione e caratteristiche
strutturali

Gli spazi destinali alla educazione fisica e sportiva devono
avere [a dotazione minima di servizi (wc, spogliatoi e docce)
per gli allievi e per gli insegnanti come di seguito riportato.in
relazione al tipo di scuola, con rubinetteria a comandi non
manuali (con eccezione per la doccia) ed aventi le caratteri-
stiche strutturali di cui al punto 3.9 del DM 18.12.1975.

A) scuole elementari con numero di classi inferiori a 10:
dovra essere prevista la dotazione minima di un blocco servi-
zi costituito da:

1. un wc idoneamente disimpegnato;
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2. uno spogliatoio di superficie non inferiore a 10 mq dotato’

di almeno 2 lavabi e due punti di erogazione di acqua
potabile;
3. una doccia completa di spazio antidoccia;

B) Scuole elementari con pill di 10 classi e scuole medie
inferiori

per i due sessi, comprendenti ognuno:

a) un we idoneamente disimpegnalo;

b) uno spogliatoio di superficie non inferiore a 1 mq per utiliz-

zatore contemporaneo con un minimo di 10 mq dotato di la-

~ vabi e punti di erogazione di acqua potabile in numero non

inferiore a 3;

c) due docce singole complete di spazio antidoccia;

2) per gli insegnanti deve essere previsto un blocco servizi
comprendente: |

a) un wc dotato di idoneo d|5|mpegno utilizzabile anche co-
me spogliatoio se di dimensioni non inferiore a mq 3, com-
pleto di lavabo con un punto di erogazione di acqua potabile;
b) una doccia completa di spazio antidoccia.

C) scuole medie superiori:

1) per gli allievi devono essere previsti distinti blocchi servizi
per i due sessi, comprendenti ognuno:

a) 2 we, idoneamente disimpegnati;

b) uno spogliatoio di superficie non inferiore a 1 mq per utiliz-
zatore contemporaneo con un minimo di 10 mq dotéto di la-
vabi e punti di erogazione di acqua potabile in numero non
inferiore a 3;

c) quattro docce singole complete di spazio antidoccia;

2) per gli insegnanti deve essere previsto un blocco servizi,
distinto per sesso, comprendente:

a) un we dotato di idoneo disimpegno, utilizzabile anche co-
me spogliatoio se di dimensioni non inferiore a mq 3, com-
pleto di lavabo con un punto di erogazione di acqua potabile;
b) una doccia completo di spazio antidoccia.

La dotazione di servizi di cui al presente articolo & applicabile
esclusivamente per le attivita scolastiche.

Per l'ufilizzo delle palestre per altivita extrascolastiche, fatto
salvo quanto gia specificato alla lettera b) del precedente ar-
ticolo 3.12.2, la dotazione di servizi deve essere conforme a
quanto previsto ai precedenti capitoli 10 e 11 del presente
Titolo. .

3.12.15 Spazi per servizi sanitari

Le strutture scolastiche devono disporre di locali per e attivita
di medicina scolastica secondo quanto previsto dagli articoli
4,6e7 del DPR 22.12.1967, n.1518.

~ A2 STRUTTURE UNIVERSITARIE

3.12.16 Ampiezza minima dell'area e rapporto di copertu-
ra’

L'ampiezza minima dell'area & determinata in funzione del-

I'area coperta cui va aggiunta la superficie necessaria per il
rispetto degli standards previsti dalla legislazione vigente per
la dotazione di parcheggi.

90

L' area coperta non deve essere superiore ad un terzo del-
I'area scoperta nella quale non si computa l'area deslinata a
parcheggi. -

Le aree scoperte destinate ad attivita sportive possono esse-
re computate per un massimo del 25% ai fini del calcolo del
rapporto di cui al precedente comma.

3.42.17 Standards di riferimento

Le strutture destinate a sedi di scuole universitarie devono
garantire uno standards minimo di superficie non inferiore a
17 mq per studente.

La capacita riceltiva massima & calcolata in ragione della su-.
perficie delle aule destinate alla didattica.

Per il calcolo degli standards si adotta il seguente criterio in-
dicativo:

a) aule per attivita didattiche

mq 2,48/studente (1,96 mq/studente per aule destinate al-
I'attivita didattica normale; 3,00 mg/studente per quelle desti-
nate ad attivita didattica speciale)

La definizione del valore & in relazione alle specificita dell'in-
dirizzo universitario.

b) uffici amministrativi (segreteria, presidenza, centro
orientamento studenti, archivi, servizi per il personale, spazi
di attesa, ecc.) (i) :
fino a 1000 studenti
oltre 1000 studenti

c) servizi generali complementari attivita didattica (bi-
blioteca, centri documentazione, aule magne, aule conferen-
za, libreria, ecc.)

1,00 mq/studente
1,20 mg/studente

fino a 1000 studenti 2,00 ma/studente

oltre 1000 studenti max 1,50 mg/studente

d) uffici per il personale docente compreso servizi igieni-
ci (i)

fino a 1000 studenti 1,20 mg/sludente

oltre 1000 studenti max 1,00 mq/studente

e) spazi per:

1) bar-tavola fredda e annessi servizi di preparazione,
servizi per il personale e deposito;
fino a 1000 studenti 0,30 mg/studente
oltre 1000 studenti 0.20 mq/studente

2) mensa, spazi per la preparazione degli alimenti,
deposito, servizi per il personale (wc, spogliatoi,
docce, ecc.) e per i fruitori:
- 1,20 mg/studente per max 1000 studenti Ienendo
conto delle possibili rotazioni. In ogni caso un minimo
di 750 mq;
- per i fruitori: almeno un blocco servizi (distinto per
sesso), costiluito ognuno da 2 wc con antibagno
completo di lavabi;

f) servizi igienici per studenti (ii)

fino a 1000 studenti 0,20 mq/studente
tra 1001 e 2500 studenti 0,15 mg/studente
> di 4000 studenti 0,10 mg/studente
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| servizi, distinti per sesso, devono essere opportunamenie
distribuiti e, nei modi e nelle quantita previste dalla normativa,
essere accessibili alle persone fisicamente impedite.

g) aree, coperte e scoperte, destinate alle attivitd ginni-
che e sportive: almeno 6 mg/studente

Agli standards di cui sopra vanno aggiunte le quote di aree

per: i

1) isenvizi tecnici (centrali termiche, ecc.);

2) la distribuzione orizzontale e verticale ivi compresa quella
di sicurezza antincendio;

La sommatoria delle aree determinate ai sensi dei commi

precedenti (fatta eccezione per la parte di area scoperta di

cui alla lettera g) costituisce la superficie coperta minima da

garantire.

Agli standards di cui sopra, se previste, vanno aggiunte le

quote di aree per: ; |

- 'abitazione del custode;

-le strulture residenziali per gli utilizzatori delle strutture de-

terminate nelle quantita secondo i criteri stabiliti al successivo

paragrafo C) del presente capitolo.

(i} In ognl caso devono essere garantite le dotazionl previste per gl am-

bienti df lavoro dl cul al successivo ca. 13
fiit in ognl caso dovra essere garantita la dotazione minima di un we
ognl 20 studenti.

3.12.18 Altezze interne

Le aule didattiche devono avere, in ogni piano di utilizzazio-
ne, un'altezza media di m. 3; il punto pili basso di ulilizzazio-
ne non pud essere inferiore a m. 2.70.

Per gli altri ambienli si fa rimando a quanto previsto al prece-
dente articolo 3.12.4.

3.12.19 Norma di rinvio (i)

Per quanto non previsto nel presente paragrafo si fa rimando
alle specifiche contenute nel precedente paragrafo A.1) ovve-
ro alla legislazione vigente per le singole destinazioni d'uso.
Nelle strutture universitarie allo scopo di assicurare l'assi-
slenza sanitaria di pronto soccorso dovra essere realizzato
uno spazio di superficie minima non inferiore a mq. 9 attrez-
zato con presidi farmacologici di primo intervento.

ti nelle aute I posti a sedere devono essere distribuiti In settorl con non
pitl df 160 posti, con un massimo di 16 posti per fila per 10 file; | settorl
devono essere separatl 'uno dall'altro medlante passaggl longitudinall
e trasversali di larghezza non Inferiore a m, 1,20; tra | posti a sedere e le
pareti delfaula deve essere lasclato un passaggio oi larghezza non Infe-
riore @ m.1,20. Al fine dl garantire una buona visibiiita In tall casl sono
da preferire soluzioni che prevedono Ia sistemazione in gradon.

B) STRUTTURE DESTINATE AD ATTIVITA' DI
FORMAZIONE, AGGIORNAMENTO, RECUPERO,
POST-UNIVERSITARIE, ECC.

3.12.20 Campo di applicazio'ne
Le norme contenute negli articoli del presente paragrafo B) si
applicano alle strutture, diverse da quelle scolastiche, ove si

svolgono attivita di formazione, aggiornamento, recupero,
corsi post-universitari, ecc.

3.12.21 Aule per lezioni e attivita di laboratorio

Le aule per lezioni normali e per altivita di laboratorio devono
garantire una superficie minima per utente non inferiore ri-
spettivamente a 1,96 e 3,00 mq.

L'altezza netta interna deve essere conforme a quella previ-
sta al precedente articolo 3.12.18.

L'aercilluminazione naturale deve essere conforme a quanto
previsto al precedente articolo-3.12.6; nel caso di utilizzo di
strutture esistenti tale valore pud essere ridotto fino al limite
di 1/8 della superficie in pianta del pavimento.

3.12.22 Dotazioni di servizi per il personale e per gli uten-
ti

La dotazione di servizi per il personale docente e non do-
cente e per gli utenti deve essere calcolata secondo le dispo-
sizioni di cui al precedente articolo 3.12.5.

3.12.23 Ambienti per I'amministrazione-uffici

Devono essere garantiti adeguati spazi-locali per le attivita di
amministrazione, segreteria, uffici in relazione alle dimensioni
della struttura.

Le caratteristiche di tali ambienti devono essere conformi alle
disposizioni di cui al successivo capitolo 13 per le strutture
terziarie.

3.12.24 Norma di rinvio

Per quanto non previsto nel presente paragrafo si fa rimando
alle specifiche contenute nel precedente paragrafo A.1) owve-
ro alla legislazione vigente per le singole destinazioni d'uso. .
Allo scopo di assicurare I'assistenza sanitaria di pronto soc-
corso dovra essere realizzato uno spazio di superficie minima
non inferiore a mq. 9 atlrezzato con presidi farmacologici di

* primo intervento.

C) STRUTTURE RESIDENZIALI PER GLI UTILIZZATORI
DELLE STRUTTURE DI CUI ALLE PRECEDENTI
LETTERE A) E B) :

3.12.25 Collegi, casa per lo studente, ecc.: campo di ap-
plicazione

Rientrano nel campo di applicazione del presente capitolo le
strutture complemeéntari alle attivita scolastiche, formative, di
aggiornamento, ecc., destinate alla residenza dei frequentanti
le attivita didattico-formative.

3.12.26 Caratteristiche

Le strutture in questione possono prevedere sistemi di allog-
giamenti di tipo collettivo, a camere singole o fino a 4 utenti
massimi o sistemi integrati.

A secondo del tipo di alloggiamento previsto devono disporre

dei seguenti locali comuni:

a) locali destinati a soggiorno, socializzazione e studio-
biblioteca aventi superficie di almeno 1 mq per utente. Le
aree destinate allo studio devono essere conveniente-
mente localizzale e sistemate in modo da prmleglare la
illuminazione naturale e la riservatezza;
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b) locale refettorio con superficie non inferiore a mq. 1.20
per utente;

c) locale per servizio cucina avente tutte le caratteristiche ri-
portate nel Titolo IV del presente Regolamento;

d) locale ben ventilato per la raccolta della biancheria spor-

. ca con eventuale servizio lavanderia e servizio per la di-
sinfezione e disinfestazione della biancheria stessa;

€) -un locale per il deposito della biancheria pulita;

f) un locale guardaroba per il deposito degli indumenti degli
ospili. In alternativa pud essere prevista la collocazione di
singoli armadietti nei dormitori realizzando un incremento

. di superficie pari ad almeno mq 0,70 per utente;

g) un wc ogni 10 persone, 1 lavabo e una doccia ogni 5
utenti. Tali servizi, distinti per i due sessi, devono essere
realizzati secondo le modalita e con le caratteristiche pre-
viste al precedente capitolo 6 -strutture riceltive all'aria
aperta-;

h) spazi per l'assistenza sanitaria'comprenﬂenli:

- locale infermeria/ambulatorio di almeno mq 9 di superfi-
cie, idoneamente attrezzato;

- perisistemi ad alloggiamento collettivo o a camere a pil
di due posti letto, spazio di ricovero tempora-
neolosservazione con numero di posti letto pari al 5%
della ricetlivita totale della struttura, sistemati in came-
rette di non pili di 2 letti, separate per sesso, per la sosta
temporanea di ammalati, dotato di servizi igienici in nu-
mero adeguato in uso esclusivo.

Inoltre: s
A) per le strutture che prevedono alloggiamenti collettivi:
dormitori separati per i due sessi aventi cubatura tale da as-
sicurare almeno mc. 18 per persona riducibili a me. 15 per le
strutture destinate ai bambini fino ad una eta di anni 12,

B) per le strutture che prevedono alloggiamenti in came-
re singole o fino a 4 persone:

deve essere assicurata una superficie di mq 9 per utente. In
tal caso la superficie del locale di cui alla lettera a) del prece-
dente secondo comma put essere ridotta al 70% e la superfi-
cie del locale di cui alla lettera f), dello stesso secondo com-
ma, si intende assicurata con la superficie di 9 mq per utente.

C) per le strutture che offrono alloggiamento con sistema
integrato :

si applicano le disposizioni specifiche per il singolo sistema e
una corrispondente e proporzionale riduzione delle superfici
minime previste per i locali comuni di cui alle lettere a) ed )
del precedente secondo comma.

L"allezza netta interna degli ambienti, fatta eccezione per
quelli destinati a servizi igienici, guardaroba e deposito, &
quella prevista per gli alberghi. '

Tutti gli ambienti devono avere pavimento, e pareti fino a m. 2
di altezza, di materiale compatto ad unito, facilmente lavabile.

Le strutture in questione devono inoltre possedere tutti i re-
quisiti di aeroilluminazione, isolamento acustico, temperatura
previsti per |'abitazione di cui al capitolo 5 del presente Titolo.

Deve inolfre essere osservato il rispetto della normativa vi-

gente in materia di prevenzione incendi ed ogni altra norma in
materia di sicurezza ivi compresi gli obblighi di conformita per
i materiali, gli impianti elettrici e gli impianti di servizio nonché
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la normativa in materia di superamento ed eliminazione delle
barriere architettoniche.

34227 Divieti
E' fatto divieto di realizzare negli ambienti destinati al dormire

impianti a gas ovvero prevedere terminali di condutture di
adduzione del gas.
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Capitolo 13° -
edifici per attivita lavorative in genere, uffici, attivita terziarie e commerciali

3.13.1 Norme generali

Fatto salvo il rispetto delle normative vigenti in materia di
prevenzione, igiene e sicurezza negli ambienfi di lavoro, di
sicurezza degli impianti e prevenzione incendi, di supera-
mento ed eliminazione delle barriere architettoniche, gii edi-
ficl e gli ambienti (pubblici e privat destinati a laboratori,
uffici, atlivita di produzione di beni o di servizi in genere, at-
tivita commerciali, depositi-magazzini (i) od altro che si
configuri comunque come ambiente di lavoro, devono sod-
disfare:
* le prescrizioni riportate nei capitoli 3 e 4 del presente ti-
tolo;
« le prescrizioni di cui ai successivi articoli.

In particolare le norme di cui al paragrafo A) si appli-
cano a tuttl gli edifici ed ambienti di cui al comma
precedente, mentre le norme di cui ai paragrafi B) e
C) devono Intendersi ad Integrazione, modifica o so-
stituzione delle norme di cui al paragrafo A) rispetti-
vamente per uffici e terziario in genere e per attivita
commerciali.

Per quanto concerne gli ambienti destinati alla produzione
efo manipolazione di alimenti e bevande e quelli destinati
a lavanderie, barbleri, parrucchleri ed attivita affinl le
norme di seguito riportate devono intendersi integrative a
quelle contenute rispettivamente nel titolo IV del Regola-
mento Locale di Igiene vigente e nel capitolo 18 del pre-
sente titolo.

Per particolari destinazionl d'uso si rimanda anche
alla specifica normativa legisiativa ove presente.
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A) EDIFICI E AMBIENTI PER ATTIVITA LAVORATIVE
IN GENERE E DEPOSITI-MAGAZZINI

3.13.2 Caratteristiche generali

Gli edifici e ambienti di cui al primo comma del precedente
articolo 3.13.1 devono essere progeltati e realizzati in modo
da garantire la salute e la sicurezza degli utilizzatori.

Quando non sia ancora nota la specifica destinazione d'uso,
le caratteristiche costruttive devono essere tali che gli edifici
€ ambienti risullino idonei allo svolgimento di lavoro manuale
continuativo in tutte le condizioni climatiche esterne, senza
che si determinino inconvenienti igienico-sanitari connessi
con il microclima dell'ambiente interno. A tale fine gli am-
bienti devono:

» essere ben riparati dagli agenti atmosferici e dall' umldlta

* avere pareli e pavimenti la cui superficie sia sistemata in

modo da permettere una facile pulizia;
essere protetti dalle infiltrazioni di umidita;

* essere adeguatamente coibentali (in conformita alle
prescrizioni vigenti in materia di contenimento energeti-
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co) e predisposti per linstallazione di idonei impianti o
sistemi di climatizzazione ambientale;

e essere dotali di aperture adeguatamente disposte atte a
‘garantire regolamentari lllumlnazmne e areazione natu-
rali;

o avere sistemi di apertura e di isolamento tali da garanti-
re, anche nel periodo estivo, una adeguata protezione
dall'irraggiamento solare e favorevoli condizioni micro-
climatiche.

Per quanto non specificato si fa rimando anche alle prescri-

zioni riportate nel DPR 547/55. nel DPR 303/56 e nel D.L.vo

626/94 e successive modifiche e integrazioni.

3.13.3 Pavimenti e pareti.

| pavimenti e le pareti degli ambienti di lavoro devono essere
coslituiti da materiali tali da consentire una facile pulizia,
evitare in ogni caso polverosita e comunque garantire ade-
guate condizioni igieniche.

I pavimenti devono essere privi di protuberanze e
cavita e di piani inclinati pericolosi e devono essere
antisdrucciolevoli. '

Le pareti degli ambienti di lavoro, qualora non ostino
particolari condizionl tecniche, devono essere a tinta
chiara.

3.13.4 Sistemazione dell'area esterna

Allo scopo di proteggere i muri dall'umidita, lungo tutto il pe-
rimetro dell'edificio dovra essere realizzato ogni utile accor-
gimento (marciapiede di larghezza non inferiore a cm 50 o
altra soluzione tecnica) atto ad impedire l'infiltrazione delle
acque.

Qualora sia realizzato un marciapiede utilizzato anche per il
transito delle persone, lo stesso deve avere larghezza non
inferiore a cm 90.

Se nell'area si prevedono depositi di materiali che possano
rilasciare, anche accidentalmente, sostanze inquinant, il ter-
reno dovra essere, opportunamente sistemato ed impermea-
bilizzato.

Dovranno inollre essere previsti e realizzali idonei impianti
per la raccolta e lo smaltimento delle acque meteoriche, di
dilavamento e di lavaggio, secondo quanto previsto dalla
normativa vigente.

3.13.5 Altezza interna degli ambienti

I locali destinali ad attivita lavorative, fatti salvi i casi specifi-
cali nei paragrafi successivi, devono avere un'altezza netta
interna non inferiore 2 3 m.

L'altezza minima netta interna ammessa per gli spazi di ser-
vizio & riportata al successivo art. 3.13.14, mentre per corri-
doi, zone di passaggio in genere e deposili diversi da quelli
di cui al precedente articolo 3.13.1 la stessa & pari a m
2,10.



3.13.6 Irraggiamento solare

Al fine di assicurare una adeguata protezione dall'ir-
ragglamento solare e favorevoli condizionl microcil-
matiche, In fase di progettazione dovrd essere as-
sunto Il mantenimento negli ambienti della temperatu-
ra dell'aria entro il limite di 26,5 °C in presenza di condizioni
estive di riferimento di temperatura = 32 °C e U.R. = 60%,
della massima insolazione e di un carico termico (dovuto alla
presenza di macchinari e alla illuminazione artificiale) di 100
W/mg. A tale scopo si dovra prevedere che la temperatura
operativa (media della temperatura dell'aria negli ambienti di
lavoro e della temperatura delle pareti) non superi di due
gradi la temperatura dell'aria esterna. ;

In fase di verifica il controllo potra essere eseguito mediante
misurazione e confronto tra la temperatura interna con glo-

botermometro e quella dell'aria esterna (temperatura a bul-

bo secco).

Il requisito di cui al precedente primo comma si ritiene sod-

disfatto qualora siano rispettate le seguenti prescrizioni.

1) Per i locali aventi altezza media interna non inferiore a m
4 e per quelli aventi altezza media interna Infe-
riore a m 4 con volumi soprastanti:

a) regolamentare aerazione naturale (secondo quan-
to previsto al successivo art. 3.13.8), con razionale
distribuzione delle aperture finestrate in relazione al-
I'altezza e tale da garantire il doppio riscontro d'aria,
cosi come definito all'art. 3.5.17 del precedente capi-
tolo 5;

b) isolamento termico delle pareti;

¢) assenza di aperture finestrate esposte al massimo ir-
raggiamento (a sud) ovvero loro adeguata schermatu-
ra;

2) Per i locali aventi altezza media interna Inferiore a m 4

e privi di volumi soprastanti:

- I requisiti di cui al punto 1;
- presenza di controsoffittatura.

In assenza dei requisiti di cui ai punti 1) e 2), il rispetto di
quanto previsto al primo comma deve essere dichiarato e
documentato con relazione tecnica.

3.13.7 Requisiti di illuminazione naturale

In ogni ambiente di lavoro, fatto salvo quanto specifica-
to al successivo art. 3.13.9, dovra essere assicurata una
superficie di illuminazione naturale pari a 1/8 della superficie
in pianta del pavimenlo se realizzata su pareti laterali.

Le superfici finestrate poste sulla copertura sono computate,
ai fini del calcolo della superficie illuminante di cui al comma
* 1, con un fattore di correzione moltiplicativo pari a 1,25.

3.13.8 Requisiti di aerazione naturale

In ogni ambiente di lavoro, fatto salvo quanto specifica-

to al successivo art. 3.13.10, dovra essere assicurata una
aerazione naturale diretta, ottenuta attraverso superfici apri-
bili con comandi ad altezza d'uomo, non inferiori ad 1/12
della superficie in pianta dell'ambiente.
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Al fini del calcolo del rapporto di cui al precedente comma,
sono computate con un fattore di correzione moltiplicativo
pari a 1,50: '

a) le superfici finestrate apribili verticali contrapposte a
quelle principali (intendendosi per principali quelle di
maggior superficie) disposte in modo da garantire il
doppio riscontro d'aria;

b) le superfici finestrate apribili poste alla copertura e
quelle verticali realizzate a diversi livelli sfalsate tra di lo-
ro di una quota di almeno m 1,50 (distanza verticale mi-
surata quale differenza tra la quota del lato inferiore
della finestra pitl alta e la quota del lato superiore della
finestra pill bassa).

Le aperture di ingresso (porte e portoni) non possono costi-
tuire sistema unico di aerazione; le stesse possono essere
computate fino ad un massimo del 50% della quota di aera-
zione di cui al primo comma. In ogni caso non possono
essere computate le porte con esclusiva funzione di
uscita di sicurezza.

3.13.9 llluminazione artificiale

Gli ambienti di lavoro e gll spazi di servizio devono es-
sere sempre dotati di impianto di llluminazione artifi-
clale atto a consentire la buona visione e il normale
comfort visivo in tutti | punti e In relazione alla sin-
gola destinazione.

L'illuminazione solo artificiale In ambienti destinati ad
attivita lavorative & consentita esclusivamente per |
casi specificati all'articolo 3.4.18.

Per le caratteristiche e i requisiti minimi degli Impian-
ti di iluminazione artificiale si fa rimando a quanto
previsto al citato articolo 3.4.18 e seguente.

3.13.10 Aerazione artificiale

La sola aerazione artificiale in ambienti destinatl ad
attivita lavorative & consentita esclusivamente per |
casl specificati all'articolo 3.4.11, nel rispetto di quan-
to previsto allo stesso articolo e a quelli seguent,

3.13.11 Solette |
| piani di calpestio e le solette in genere, ivi comprese quelle
dei soppalchi, qualora siano utilizzati anche come de-
posito, devono portare, in posizione ed in modo ben visibile
le targhe indicanti il carico massimo del solaio espresso in
Kg/ma.

3.13.12 Predisposizioni minime di impianti e servizi

Nella progettazione e realizzazione di edifici e ambienti lavo-

rativi, quando non sia ancora nota la specifica destinazione

d'uso degli stessi, devono essere inserite le seguenti dota- -

zioni minime di impianti e servizi:

o |mpianto elettrico realizzato conformemente alle disposi-
zioni di legge.
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» Almeno un servizio igienico completo di relativo antiba-

gno, avente le caralteristiche riportate per gli ambienti a_

destinazione specifica di cui agli articoli successivi.
Tali spazi di servizio devono essere:

* approvvigionati di acqua potablle e acqua calda per usi
igienici e sanitari;

- regolarmente allacciati alla fognatura interna per il suc-
cessivo recapito finale;

- adeguatamente riscaldati.

e Almeno un locale per uso ufficio, di superficie minima
non inferiore a mq 7,50, naturaimente aeroilluminato e
riscaldato, ovvero dotato di aerazione ed illuminazione
artificiali come specificato nel successivo paragrafo B).

e Predisposizioni per:

1. la distribuzione dell'acqua potabile per usi igienici
e sanitari; [

2. lo smaltimento degli scarichi idrict;

3. la climatizzazione ambientale e [I'allontanamento
dei prodotti della combustione,

3.13.13 Dotazione di servizi

Gli edifici per altivita lavorative con destinazione definita de-
vono disporre della dotazione di servizi calcolata secondo le
seguenti indicazioni ed avenli le caratteristiche riportate al
successivo art. 3.13.14.

1) Dotazione di servizi per il personale

I locali di servizio devono essere previsti in numero e posi-
Zione adeguata sia alle esigenze di riservatezza e comfort,
sia alle necessita di una facile e rapida pulizia e devono es-
sere raggiungibili almeno mediante passaggi copert.

Quando & prevista la presenza di persone di sesso diffe-
rente, i servizi (servizi igienici, spogliatoi, docce) devono es-
sere suddivisi per sesso.
Tale obbligo ricorre:
Per i servizi igienici, oltre | tre addetti, fatta salva
la possibilita di deroga per vincoli urbanistici pre-
vista dall'art. 39 del DPR 303/56, cosl come sosti-
tuito dal DL.vo 626/94 e successive modifiche o in-
tegrazioni.
Per gli spogliatol oltre I cinque addetti.
Per le docce oltre I tre addettl.
Ouando non é obbligatoria la suddivisione, deve co-
munque essere garantita I'utilizzazione separata del
servizi,

Ferme restando diverse specifiche previste per singole de-
stinazioni d'uso, deve essere assicurata, in funzione del nu-
mero di addetti presumibili (litolari efo soci compresi) con-
temporaneamente presenti, la seguente dotazione minima
complessiva:
a) Servizi igienici

n. 1 WC fino a tre addetti

n. 2 WC fino a dieci addeti

n. 3 WC da 11 a 30 addetti

n. 1 WC ulteriore ogni 20 addetti o frazione. _
I locali WC devono essere dotati di antibagno, che pud esse-
re comune per pitt WC.
b) Spogliatoi
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In tutti gli ambienti di lavoro nei quali i lavoratori dovranno
indossare indumenti di lavoro specifici devono essere previ-
sti appositi spogliatoi.

La dotazione minima di spogliatoi per ambienti di lavoro che
presumibilmente avranno oltre 10 addetti contemporanea-
mente presenti dovra essere di almeno 1 locale spogliatoio
per sesso. 3

Negli altri casi potra essere utilizzato come spogliatoio I'anti-
bagno, purché abbia le caratteristiche previste dal successi-
vo punto 3.13.14.

c) Docce

Almeno 1 doccia per sesso in relazione ad ogni 10 potenziali.
utilizzatori contemporanei per le attivita lavorative per le
quali ricorrono le condizioni previste dalla normativa gene-
rale o specifica vigente.

d) Mensa o refettorio

Un locale mensa o refettorio laddove sia presumibile la pre-
senza di addetti durante l'intervallo per la refezione e qualo-
ra non siano previste forme alternative.

Resta fermo il divieto di consumare pasti negli ambienti di
lavoro.

¢) Locale di riposo

Almeno un locale di riposo, ove necessario ai sensi dell'art.
14 del DPR 303/56 cosi come soslituito dal D.L.vo 626/94 e
successive modifiche e integrazioni.

f) Camera di medicazione

Almeno una camera di medicazione, ove necessaria ai sensi
dell'art. 30 del DPR 303/56 e fermo restando quanto previsto
dall'art. 31 del medesimo DPR.

3.13.14 Caratteristiche dei servizi

Fermo restando il rispetto delle norme in materia di su-
peramento ed eliminazione delle barriere architetto-
niche | servizi di cui al precedente art. 3.13.13, nonché
quelli per il pubblico quando previsti, devono essere
riscaldati, possedere le caralteristiche e i requisiti di se-
guito specificali e essere costantemente mantenuti in
condizioni di regolare funzionamento e pulizia.

1. Servizi igienici (locale WC e antibagno)
Sia il locale WC che I'antibagno devono:
avere superficié minima di mq 1, con lato di accesso non
inferiore am 1;
. garantire i normali movimenti delle persone,
essere separali fisicamente (a tulta altezza) da altri am-
bienti.
L'antibagno dovra essere munito di lavabi o punti di eroga-
zione di acqua pari al numero dei WC serviti.
| pavimenti e le pareli perimelrali del locale WC e
dell'antibagno, sino ad una altezza di cm 200, devono esse-
re piastrellati o rivestili con materiale impermeabile, liscio,
lavabile e resistente; il pavimento deve essere dotato di pi-
letta sifonata. .
L'altezza minima di tali locali non pué essere inferiore a m
2,40.
| servizi igienici (locale WC ed antibagno) devono avere re-
golamentari requisiti di aerazione e di illuminazione naturale
diretta, ottenuti con superficie finestrata apribile non inferiore



ad 1/8 della superficie in pianta dei locali, con un minimo

comunque non inferiore a mq 0,5.

Sono ammissibili soluzioni alternative solo dove sia dimo-
strata limpossibilita tecnica di ottenere idonea aeroillumina-
zione naturale. In tale caso devono essere dolali di im-
pianto di aerazione artificiale (anche solo per estrazione)
che assicuri un ricambio minimo di 6 volumi/ora se in
espulsione continua, ovvero 12 volumi/ora se in espulsione
intermittente, a comando automatico adeguatamente tempo-
rizzato. L'aria di espulsione non pud essere riciclala in nes-
sun caso e deve essere allontanata oltre il tetto.

2. Spogliatoi

Gli spogliatoi devono avere una superficie di almeno mq. 1
per ogni addetto potenziale utilizzatore contemporaneo, con
un minimo comunque non inferiore:a mq 5.

| locali spogliatoi devono essere separati fisicamente (a tutta

altezza) da altri ambienti, inclusi i servizi igienici.

Devono essere previsti lavandini o punti per I'erogazione di

acqua potabile in numero non inferiore ad uno ogni 5 poten-

ziali utilizzatori contemporanei.

Per ogni lavoratore dovra essere messo a disposizione ap-

posito armadietto, a doppio scomparto nei casi previsti da

normative specifiche.

Qualora I'antibagno venga utilizzato anche come spogliatoio,

la superficie dello stesso dovra essere pari ad almeno 1 mgq

per ogni utilizzatore contemporaneo e comunque non potra
essere inferiore a 3 mq; dovra inoltre essere separalo fisi-
camente (a tutta altezza) dal locale WC.

Tali locali (spagliatoio o antibagno ulilizzato come spoglia-

toio) devono avere anche le seguenti caratteristiche:

. regolamentari requisiti di aerazione e di illuminazione
naturale diretta, ottenuti con superficie finestrata apribile
non inferiore ad 1/8 della superficie in pianta dei locali,
con un minimo comunque non inferiore a mq 0,5, sono
ammissibili soluzioni alternative solo dove sia dimostrata
limpossibilita tecnica di ottenere una idonea aeroillumi-
nazione naturale; in tale caso dovra essere realizzato
quanto previsto per i servizi igienici;

- altezza minima non inferiore a m 2.40;

. pavimenti serviti da pilefta di scarico sifonata.

3. Docce

Le docce devono essere dotate di zona anlidoccia, essere in
comunicazione diretta con gli spogliatoi o con I'antibagno,
qualora lo stesso abbia funzione di spogliatoio, ed essere
dotate di acqua corrente calda e fredda.

| pavimenti e le pareti perimetrali, sino ad un'altezza di 2 m,
devono essere rivesliti con materiali impermeabili, lisci, la-
vabili e resistenti.

I locali dove sono collocate le docce devono avere le mede-
sime caratteristiche previste per i locali spogliatoio.

4. Mense e refettori
Fermo restando quanto previsto dalla normativa legislaliva e

regolamentare vigente per gli ambienti dove si producono,
manipolano e somministrano alimenti e bevande, i locali
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mensa (limitatamente all'ambiente dove si consuma-

no I pasti) e refettorio devono avere i seguenti requisiti:

. altezza non inferiore a m 2.70;

.. regolamentare aerazione e illuminazione naturale diret-
ta, ottenute con superficie finestrata apribile non inferio-
re ad 1/8 della superficie in pianta dei locali, ovvero im-
pianto di condizionamento ambientale avente le caratte-
ristiche e i requisiti di cui al capitolo 4;

. spazio non inferiore a mq 1 per persona, con un minimo
dimq 9.

| refettori devono avere zone adeguatamente attrezzate con
ausili per conservare le vivande, per riscaldarle e per lavare
le stoviglie. Tali zone devono essere prowviste di idonei si- ..
stemi per I'allontanamento dei prodotti della combustione e/o
di odori e vapori.

5. Locale di riposo

Il locale di riposo, fatti salvi i requisiti previsti dal DPR

303/56, deve avere almeno le seguenti caratteristiche:

. superficie non inferiore @ mq 1,5 per utilizzatore con-
temporaneamente presente con un minimo di mq 9;

. altezza minima netta interna non inferiore a m 2.40;

. regolamentare aerazione e illuminazione naturale diret-
ta, ottenute con superficie finestrata apribile non inferio-
re ad 1/8 della superficie in pianta del locale, ovvero im-
pianto di condizionamento ambientale avente le caratte-
ristiche e i requisili di cui al capitolo 4;

6. Camera di medicazione

La camera di medicazione, fatti salvi i requisiti previsti dal
DPR 303/56, deve avere almeno le seguenti caralteristiche:
. superficie non inferiore amq 9,

. altezza minima interna netta non inferiore a m. 2,70;

. regolamentari requisiti di aerazione e illuminazione natu-
rale diretta, ottenuli con superficie finestrata apribile non
inferiore ad 1/8 della superficie in pianta del locale.

3.13.15 Uffici: norma di rinvio

Per quanto riguarda le dimensioni e le caratteristiche
del locall ad uso ufficio inseriti all' Interno di attivita
lavorative, valgopo le norme riportate nel seguente
paragrafo B).

3.13.16 Porte e vie di uscita

Gli edificl e gli amblenti devono essere dotatl di porte
e di vie ed uscite di emergenza, secondo quanto
previsto dagli artt. 13 e 14 del DPR 547/55 cos] come
sostituit! dal D.L.gs 626/94 e successive modifiche e
integrazioni,

Fatte salve le specifiche normative in materia di pre-
venzione incendi, nel caso di ambienti di lavoro su .
pit1 piani, inclusi | soppalchi, le porte e le vie ed uscite
di emergenza di cul al precedente comma devono
consentire I'evacuazione In luogo sicuro mediante
percorsi, anche internl, Isolati dagli ambienti sotto-
stanti e sovrastanti,
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3.13.17 Locali per distributori di alimenti e bevande

Negli ambienli di lavoro ove avvengono lavorazioni con
emissione di polveri, gas e vapori, o che risultano partico-
larmente insudicianti non sono ammessi distributori automa-
tici di alimenti e bevande, che devono essere confinati in
appositi locali o spazi adeguatamente attrezzati e separali
dallo stesso ambiente di lavoro.

3.13.18 Soppalchi

La realizzazione di eventuali soppalchi non deve pregiudica-
re le condizioni igieniche dell'ambiente in cui vengono rea-
lizzali, il quale deve mantenere le caratteristiche di aeroillu-
minazione previste per le specifiche deslmazmm d'uso dalla
vigente normativa concernente ligiene e la sicurezza del la-
voro e dal presente regolamento.

La parte sottostante il soppaico e la parte soprastan-

te, se destinate ad ambiente di lavoro con perma-

nenza non saltuaria di addetti deve garantire i rego-
lamentari requisiti di superficie, altezza e aerolllumi-
nazione.

Le scale di accesso al soppalco devono essere dotate

di regolare corrimano e avere le seguenti caratteri-

stiche In relazione alla destinazione d'uso del soppa!

co medesimo:

a) soppalco adibito ad attivita con presenza non sal-
tuaria di persone (addetti o utilizzatori): gradini
con pedata di almeno cm 30, altezza massima cm
18 e larghezza non Inferlore a m 1,20;

b) soppalco adibito ad aitri usi: gradini con pedata di
almeno cm 25, altezza massima cm 18 e larghezza
non inferiore a m 0,80.

| parapetti di protezione dei soppalchi e delle relative scale
di collegamento devono avere altezza non inferiore a m 1
essere dotati di arresto al piede e non atfraversabili da una
sfera di diametro di cm 10.

3.13.19 Accesso a luoghi elevati

L'accesso ai luoghi elevati deve poter avvenire in condizioni
di sicurezza. A tale scopo le zone di accesso, transito e la-
voro devono essere adeguatamente protette con parapetti
normali.

Nel caso in cui cio non sia tecnicamente possibile, dowanno
essere previsli idonei punti di ancoraggio per la messa in si-
curezza delle persone, che devono far uso di imbracature di
sicurezza e funi di trattenuta. Fatto comunque salvo
quanto riportato all'art. 3.4.22, il camminamento su luo-
ghi elevali (coperture, lucernari, ecc.) deve essere consen-
tito solo su strutture resistenti-al peso delle persone.

3.13.20 Temperatura negli ambienti

Fatte salve esigenze particolari legate a specifiche lavora-

Zioni e fermo restando quanto previsto dal DPR 412/93, il
funzionamento dellimpianto di climatizzazione invernale de-
ve garanfire una temperatura non inferiore a 18 °C nell'am-
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biente lavorativo e non inferiore a 20 °C nei servizi di cui al
precedente art. 3.13.13.

3.13.21 Impianti di climatizzazione ambientale: luoghi di
installazione

Allo scopo di assicurare adeguate condizioni di sicurezza e
diigiene, per lindividuazione e le caratteristiche dei luoghi di
installazione degli impianti termici per la climatizzazione am-
bientale con o senza produzione di acqua calda si applica-
no le norme di cui al paragrafo F) del Capitolo 5 del
presente Titolo con le specifiche di cul al comma
successivo. Possono essere installati senza limitazioni gli.
impianti isolati rispetto agli ambienti, definiti di tipo C secon-
do la classificazione di cui alle norme UNI-CIG 7129/92.

3.13.22 Apparecchi per la produzione di acqua calda

L'installazione di apparecchi di combustione per la produ-
zione di acqua calda per usi igienici e sanitari & consentita
nel rispetto delle norme UNI-CIG.

3.13.23 Allontanamento dei prodotti della combustione

L'allontanamento dei prodotti della combustione, fermo re-
stando i casi in cui si applicano le disposizioni di cui al DPR
203/88, deve avvenire nel rispetto delle norme previste al
Capitolo 5.

3.13.24 Scarichi idrici

Lo smaltimento degli scarichi idrici deve avvenire nel rispetto
della normativa legislativa e regolamentare vigente. Si
rimanda anche a quanto previsto dall’ art. 3.4.47 e
seguenti.

Nel caso di edifici o complessi di edifici utilizzati da
pit imprese, devono essere realizzate reti di
fognatura indipendenti e autonomamente
camplonablli per ciascuna attivita.

3.13.25 Norma integrativa per le destinazioni
specifiche

Quando é nota Ja specifica destinazione d' uso degli
edifici e degli ambienti di lavoro, la progettazione e
realizzazione degli stessi deve tenere conto
dell'effettiva attivitd che vi sara svolta, adottando,
se del caso, criteri di progettazione e di realizzazione
adeguati alle specifiche esigenze dell'attivita, al fine
di garantire le finalita previste dal presente regola-
mento.

In ogni caso, in fase di concessione edilizia, licenza

d’'uso o Nulla-Osta all'esercizio, il Servizio Igiene e Sa-

nita Pubblica dell' ASL potra formulare motivate pro-.
poste di prescrizioni integrative, In relazione alla spe-
cifica attivita prevista, a cul Il richiedente si dovra

adeguare prima dell'inizio dell'attivita stessa.

3.13.26 Attivita lavorative elo depositi-magazzini in edi-
fici misti con laresidenza

o
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La realizzazione e la conduzione di attivita lavorative inserite

in edifici destinati alla residenza e compatibili con la stessa -

ai sensi della strumentazione urbanistica vigente, oltre ad

assicurare i requisiti previsti per la specifica attivita, non

devono determinare danni o disturbl agli ambient!

abitativi, con riferimento In particolare a:

¢ - inquinamento acustico, applicando in particolare le in-
dicazioni di cui al capitolo 4;

= vibrazioni, applicando le norme previste dal Titolo 1l del
Regolamento Locale di Igiene vigente;

e scarichi idrici, applicando la normaliva legislativa vi-
gente e predisponendo reli indipendenti ed autonoma-
mente campionabili;

e emissioni in atmosfera, applicando la normativa legisla-
tiva vigente;

s molestie olfattive. & |

3.13.27 Requisiti che determinano condizioni di antigie-
nicita

Fatto salvo quanto gia previsto dalla normativa legislativa vi-
gente nella materia, ai fini del presente regolamento /e
condizioni che costituiscono specifica situazione di anti-
gienicita In amblenti di lavoro esistenti alla data di en-
trata in vigore del presente regolamento sono alme-
no una delle seguenti:

la presenza di tracce di umidita ineliminabile con normall

interventi di manutenzione;

superficie di illuminazione dellambiente lavorativo infe-.

riore ad 1/12 della superficie in pianta del pavimento
(fatto salvo quanto previsto dall'art. 3.4.18);

superficie di aerazione naturale diretta dell'ambiente la-
vorativo inferiore a 1/16 della superficie in pianta del-
I'ambiente (fatto salvo quanto previsto dall'art. 3.4.11),
non adeguatamente integrata da sistemi di aerazione
artificiale aventi le caratteristiche riportate all'art. 3.4.11
e seguenti;

un numero di servizi igienici inferiore a uno ogni quindici
addetti.

3.13.28 Dichiarazione di antigienicita

La certificazione di antigienicita é rilasciata dal Responsabile
del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL previo ac-
certamento tecnico. Copia della certificazione & inviata al
Sindaco per i provvedimenti di competenza.

Un ambiente di lavoro dichiarato antigienico, una volta libero
e in tutti i casi di nuovo Nulla - Osta efo autorizzazione al-
l'esercizio dell'attivita , non pué essere riutilizzato se non
dopo la rimozione delle cause di antigienicita.

B) AMBIENTI DESTINATI A UFFICI, STUDI
PROFESSIONALI E TERZIARIO IN GENERE

3.13.29 Campo di applicazione
Le caratteristiche e i requisiti di seguito riportali si applicano

agli ambienti destinati all'uso generico di ufficio, studio pro-
fessionale, altivita terziarie, a integrazione, specificazio-
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ne o modifica di quanto riportato al precedente pa-
ragrafo A).

3.13.30 Altezza interna degli ambienti

Fermo restando quanto previsto da norme e rego-
lamenti specifici, i locali, anche se inseriti in complessi
produttivi o commerciali, devono essere In possesso degli
indici di altezza di cul al precedenti punti 2-3 dell’ art.
3.5.7.

3.13.31 Superfici

La superficie minima di ufficio destinato ad una persona non '
deve essere inferiore a mq 7,5. Per ogni persona in pil de-
ve prevedersi un incremento della superficie non inferiore a
mq 4.

3.13.32 Ergonomia

Gli spazi dei locali di lavoro e degli ambienti aperti al pubbli-
co devono garantire la fruibilita dei lavoratori e degli utenti.
Gli arredi devono essere facilmente pulibili e, in relazione al-
I'attivita lavoraliva, favorire il comfort posturale.

3.13.33 llluminazione naturale e artificiale

In ogni ambiente in cui sia prevista la presenza non saltuaria
di persone, fermo restando quanto previsto al secondo
comma dell'articolo 3.4.18, devono essere assicurati i
requisiti di illuminazione naturale previsti per gli spazi
di abitazione di cui alla lettera a) dell'art. 3.5.3.

Tutti gli ambienti di lavoro, i servizi e gli spazi accessori de-
vono essere provvisti di impianto per lilluminazione artifi-
ciale. Per le caratteristiche e i requisiti minimi generali degli
impianti di illuminazione artificiale si fa rimando a quanto
previsto nel capitolo 4.

3.13.34 Aerazione naturale e artificiale

In ogni ambiente in cui sia prevista la presenza non saltuaria
di persone dovra essere assicurata una aerazione naturale
diretta ottenuta mediante superficie apribile non inferiore ad
1/8 della superficie in pianta del pavimento.

L'ufficio di superficie non superiore a mq 20, realizza-
to all'interno di amblenti lavorativi, pud essere dota-
to di areazione solo artificiale fornita da Impianto di
condizionamento nel casl di presenza continuativa di
addetti ovvero di impianto di areazione artificiale
che assicuri I requisiti di cui alle lettere a), c), f
dell'art. 3.4.13.

L'aerazione artificiale nei servizi igienici deve assicurare il ri-
spetto dei requisiti previsti al precedente articolo 3.13.14.

3.13.35 Temperatura
Falte salve le indicazioni specifiche in caso di installazione
di impianti per il condizionamento, nella stagione invernale

deve essere garantita negli ambienti di lavoro una tempera-
tura minima dell'aria non inferiore a 20 °C.

“



3.13.36 Dotazione di spazi e servizi

Gli ambienti di cui al presente paragrafo, oltre ai locali o
spazi per lo svolgimento dell'attivita, devono essere dotati di:
‘a) servizi (we, spogliatoi, docce, ecc.), idoneamente disim-
pegnati, ad uso esclusivo dell'attivita calcolati secondo

quanto previsto al precedente articolo 3.13.13.

b) se aperte al pubblico:

e uno spazio o locale per allesa idoneamente arre-
dato di superficie non inferiore 2 mq 9 e co-
munque dimensionato in relazione all'attivita,
regolarmente aerato e illuminato;

e almeno un servizio igienico ad uso esclusivo del
pubblico.

Nelle attivita con numero di addetti, compreso il titolare, non
superiore a tre, l'unico servizio igienico ¢lutilizzabile anche
dallutenza, purché direttamente raggiungibile anche dallo
spazio d'attesa e salvo che, in relazione alla prevedibile af-
fluenza di pubblico, non si renda indispensabile prevedere
anche un ulteriore servizio igienico ad uso esclusivo per gli
utenti. :

C) ATTIVITA' COMMERCIALI

C1) MAGAZZINI DI VENDITA PER LA
GRANDE DISTRIBUZIONE

3.13.37 Campo di applicazione

Le norme di seguito riportate si applicano ai magazzini di
vendila (all'ingrosso o al dettaglio) con superficie complessi-
va lorda (inclusi i depositi, i servizi, le vie di transito e di di-
simpegno interne all'edificio) superiore a 400 mq, quali
grandi magazzini, supermercali alimentari, supermercali
specialistici (mobili, tessuti, abbigliamento, calzature, ecc.),
centri commerciali, e strutture commerciali simili.

Le norme riportate nel seguito si applicano alle parti di edifi-
cio adibite ad esposizione e vendita e comunque aperte al
pubblico.

Per quanto riguarda i locali ed ambienti destinali esclusiva-
mente al lavoro, a magazzino o deposito e quelli destinati ad
uffici si rimanda alle specifiche norme di cui ai precedenti
paragrafi A) e B) del presente capitolo.

3.13.38 Caratteristiche generali .

Gli edifici devono essere progettati e realizzati in modo da
garantire i requisiti di cui al precedente paragrafo A) sia per
gli ambienti adibiti ad attivita lavorativa che per quelli aperti
al pubblico.

3.13.39 Requisiti di aerazione

Gli ambienti dove & prevista la presenza di persone come
addetti o come pubblico devono avere i requisiti di aerazione
nalurale di cui al precedente art. 3.13.8.

Per gli ambienti per i quali non é possibile garantire la rego-
lamentare aerazione naturale & consentito ricorrere all'in-
stallazione di impianti di condizionamento, che dovranno es-
sere progettati e realizzati secondo quanto riportato al capi-
tolo 4. In tale caso il parametro minimo da assumere (in as-
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senza di specifiche norme tecniche) per la determinazione
della quantita di aria esterna di rinnovo & 30 mcfora per per-
sona, riferito al massimo affollamento prevedibile.

5.13.40 Requisiti integrativi di aerazione

Per i locali o gli ambienti nei quali & prevista la presenza di
prodotti deperibili non confezionati (pesce, carne, formaggi,
pane, verdure, ecc.), la lavorazione e/o manipolazione di
alimenti o nei quali si fa uso di sostanze chimiche (es. la-
vanderie a secco) devono essere adottate soluzioni tecniche
adeguate atte ad evitare la diffusione diretta o indiretta (tra-
mite ricircolo dell'aria trattata) di odori e inquinanti in altri
ambienti o nelle zone limitrofe. '
A tale scopo possono essere realizzati sistemi integrativi di
ventilazione tale da garantire:
- il mantenimento del locale o dell'ambiente in depressio-
ne rispetto agli altri locali o ambienti;
- espulsione all'esterno dell'aria aspirata;
ovvero altri sistemi che assicurino la medesima finalita.

3.13.41 Requisiti di illuminazione

Per gli ambienti per i quali non & possibile garantire la rego-
lamentare illuminazione nalurale, cosi come specificata nel-
I'art. 3.13.7, & consentito il ricorso allilluminazione artificiale,
che deve possedere i requisili minimi indicati nel capitolo 4.

3.13.42 Pareti e pavimenti

| pavimenti e le pareli degli ambienti aperti al pubblico devo-
no avere le caratteristiche di cui al precedente art. 3.13.3.

Le pareli degli ambienti di lavoro e di quelli aperti al pubblico
devono essere a tinta chiara.

3.13.43 Altezza interna degli ambienti

Nelle strutture di cui al presente paragrafo (magazzini
di vendita per la grande distribuzione) g/i spazi fisicamen-
te delimitati destinali ad esposizione e vendita di superfi-
cie superiore o uguale a mg 500 devono avere altezza
netta interna non inferiore a m 4. Ugualmente devono avere
altezza non inferiore a m 4 gli eventuali spazi interni di tran-
sito e disimpegnd aperti al pubblico, che danno accesso ai
vari punti di esposizione e/o vendita

Per gli spazi di esposizione e vendita di superficie In-
ferlore a mq 500 I' altezza netta interna non pud es-
sere Inferiore am 3.

3.13.44 Inquinamento acustico

Fatto salvo quanto gia previsto al capitolo 4, la progettazio-
ne deve tenere anche conto dellimpatto acustico dovuto al
traffico veicolare che gravitera sulla nuova struttura e preve-
dere le necessarie misure di mitigazione. :

3.13.45 Soppalchi

E' ammessa la realizzazione di soppalchi negli ambienti de-
stinali a esposizione e vendita alle seguenti condizioni:

o
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- superficie massima soppalcabile non superiore ad 1/3 '

della superficie del locale;

- altezza di entrambe le parti del'ambiente soppalcato -

non inferiore a m 2.10.

Entrambe le parti dell'ambiente soppalcato con altezza netta
inferiore am 3 (m 2,70 per gli uffici) possono essere adibite
solo ad usi che non prevedano la permanenza di personale
o I'accesso del pubblico.

Le parti soppalcate con altezza netta superiore o uguale a m
3 possono essere adibite ad usi che prevedano la perma-
nenza di personale e I'accesso del pubblico, purché siano ri-
spettati i requisiti riportati nei precedenti articoli relativa-
mente all'aerazione, allilluminazione, alle caratteristiche di
pavimenti e pareli, alle vie di uscita, nonché quelli relativi
alla eliminazione delle barriere archilerlonich'e.

3.13.46 Scale

Le scale per I'accesso ai vari piani o alle parti superiori dei
soppalchi adibiti ad usi che presuppongono la presenza di
lavoratori o I'affluenza di pubblico devono, fatte salve ulterio-
ri esigenze di sicurezza in caso di incendio, avere le carat-
teristiche riportate nel capitolo 4 per le scale primarie.

Negli altri casi, per I soppalchi, le scale devono avere
le caratteristiche di cui al precedente art. 3.13.18.

3.13.47 Dotazione di servizi

Devono essere previsti locali di servizio separali per il per-
sonale e per il pubblico. Tali locali devono essere in numero
e posizione adeguata ed accessibili mediante passaggi co-
perti.

Per la dotazione minima di servizi (wc, spogliatoi, docce,
mense o refettori, locali di riposo, ecc.) per il personale si
rimanda a quanto riportato al precedente art. 3.13.13. Fatta
salva la necessita di prevedere servizi specifici per il perso-
nale per il quale sono previste normative particolari (es. ma-
nipolazione alimenti), i servizi per il restante personale pos-
sono essere comuni, purché dislocati in posizione facilmente
raggiungibile da tutti i potenziali fruitori.

In aggiunta a quanto sopra devono essere previsti anche
idonei servizi igienici ad uso del pubblico, separali per sesso
ed in numero non inferiore a 2 ogni 200 persone (riferite al
massimo affollamento prevedibile). Tali servizi devono esse-
re dislocali in modo da essere raggiungibili da ogni punto
delledificio senza lunghi percorsi.

C.2 ALTRI AMBIENTI COMMERCIALI
APERTI AL PUBBLICO

- 3.13.48 Campo di applicazione

Le norme del presente paragrafo si applicano, a Integra-
zione, specificazione o modifica di quanto riportato

al precedenti paragrafi A) e C1), al magazzini di ven- .

dita definiti nel precedente art. 3.13.38 aventi super-
ficie complessiva lorda inferiore o uguale a mq 400 e
non inseriti negli ambienti di cul al paragrafo C1,

100

nonché a tutti gii altri ambienti commerciali aperti al
pubblico, esclusi i pubblici esercizi,

3.13.49 Caratteristiche strutturali generali

Gli esercizi commerciali di cui al precedente art. 3,13.49 de-

vono-essere composti almeno da:

a) Un locale di vendita, con accesso diretto dalla via pub-
blica o da spazio di uso pubblico, avente:

- superficie utile di calpestio conforme a quanto previ-
sto dal vigente piano commerciale comunale e in ca-
renza superficie non inferiore a mq (14);

- requisiti di aeroilluminazione naturale direlta previsti
per gli spazi di abitazione di cul alla lettera a)
dell'art. 3.5.3; nel computo della superficie aerante
la porta di ingresso polra essere conteggiata fino ad
un massimo del 50%; il ricorso alla aeroilluminazione
arificiale & consentito nei limiti e con le modalita di
cui all'art. 3.4.11 e seguenti;

- altezza netta interna non inferiore a m. 2,70;

- per gli esercizi di vendita di alimenti e bevande si ri-
manda inoltre alle norme del Titolo IV del Regola-
mento Locale d Igiene.

b) Un servizio igienico di uso esclusivo, costituito da un lo-
cale wc disimpegnato da regolare antibagno. Nei casi in
cui il numero di addefti previsti contemporaneamente
presenti, compreso il titolare, sia maggiore di tre, deve
essere realizzato un ulteriore servizio igienico con rego-
lamentare antibagno e, nei casi previsti dalla normativa
vigente, locale o vano spogliatoio.

Per le caralteristiche ed i requisiti degli spazi di servizio si fa
rimando alle norme contenute nellart. 3.13.14, ad eccezio-
ne dell' altezza per la quale si fa riferimento agli Indi-
¢l previsti al punti 2-3 dell’ art. 3.5.7.

3.13.50 Soppalchi

La realizzazione di soppalchi negli ambienti di cui al pre-
sente paragrafo & consentita qualora gli stessi siano gia
dotati di regolamentare aeroilluminazione naturale diretta e
nel rispetto delle disposizioni riportate nel seguito.

Le parti di soppalco con altezze nette inferiori ai limili sotto
riportati possono edsere adibite solo ad usi che non preve-
dano la permanenza di personale o l'accesso del pubblico.
L'altezza minima non potra comunque essere inferiore a m
2,10.

Le scale per l'accesso ai soppalchi devono, fatte salve ulte-
riori esigenze di sicurezza in caso di incendio, avere le ca-
ratteristiche riportate nel capitolo 4 per le scale primarie o
secondarie a seconda della destinazione d'uso dei soppalchi
medesimi. Quando sia tecnicamente impossibile rea-
lizzare quanto riportato all'art. 3.13.18, devono esse-
re previste almeno due scale di accesso al soppalco.

La superficie massima soppalcabile non pub essere superio- |
re ad 1/2 della superficie in pianta dello spazio principale di
vendita-esposizione;



L'altezza minima netta interna sia della parte soprastante
che di quella sottostante I'area soppalcata non deve essere
inferiore a m 2,50;

Per altezze minime nette interne delle parti soprastanti o
sottostanli I'area soppalcata inferiori a m 2,70, tutto I'am-
biente interessato dal soppalco deve essere dotato di im-
pianto di condizionamento avente le caratteristiche di cui al
Cap. 4.

C3) ESERCIZI PUBBLICI
3.13.51 campo di applicazione

Fatte salve le norme r.'portate_ nel ﬁff!o IV del Rego-
lamento Locale di Igiene, le norme del presente pa-
ragrafo definiscono I requisiti igienico-edilizi generali,
ad Integrazione o modifica di quelli di cul al prece-
denti paragrafi del presente capitolo, applicabili al
pubblici esercizi (bar, ristoranti, trattorfe, tavole cal-
de, e simili).

3.13.52 Caratteristiche strutturali

Gll amblenti di cul al precedente art. 3.13.52 devono

avere le seguenti caratteristiche: i

- altezza netta Interna non Inferiore am 3;

- requisiti di aeroilluminazione naturale diretta
previsti per gli spazi di abitazione di cui alla lette-
ra a) dell'art. 3.5.3; nel computo della superficie
aerante la porta di ingresso potra essere conteg-
giata fino ad un massimo del 50%; il ricorso alla
aeroifluminazione artificiale & consentito nel limiti
e con le modalita di cui all'art. 3.4.11 e seguenti.

3.13.53 Soppalchi __

La realizzazione di soppalchi oltre al rispetto di quan-
to previsto ai commi 1, 2 e 3 del precedente articolo
3.13.51 deve garantire il rispetto di quanto di seguito
riportato:

1) raltezza minima netta Interna sia della parte so-
prastante che sottostante I'area soppalcata, non
deve essere Inferiore, a m 2,50 0 a m 2,70, rispet-
tivamente per superfici soppalcate non maggiori
di 1/3 o di 1/2 della superficie netta utile di som-
ministrazione dello spazio principale;

2) tutto I'ambiente interessato dal soppalco deve
essere dotato di implanto di condizionamento
avente le caratteristiche di cui al precedente Ca-
pitolo 4.
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3.14.1. Definizione e norme generali

Per edifici rurali si intendono le costruzioni destinate ad abita-
zione dei conduttori agricoli nonché quelle per il normale fun-
zionamento dell'azienda agricola e necessari servizi a questul-
tima inerenti.

3.14.2 Norme generali comuni

Fermo restando quanto specificato ai successivi articoli, nella
costruzione di case rurali devono essere attuati i migliori ac-
corgimenti tecnici allo scopo di separare convenientemente la
parte residenziale da quella aziendale.

Ogni edificio rurale deve essere dotato iii acqua dichiarala
potabile.

Nei casi in cui non & disponibile acqua proveniente dall'acque-
dotto pubblico, I'approvvigionamento idrico deve essere assi-
curato da acqua di pozzo che deve essere, a cura del proprie-
tario, sottoposta a periodici accertamenti chimici e batteriologi-
ci. (i)

| pozzi devono essere convenientemente protetti da possibili
fonti di inquinamento.

Gli scarichi delle acque meteoriche, delle acque nere delle
abitazioni, nonché gli scarichi di eventuali processi di lavora-
Zione annessi all'azienda agricola, deve avvenire nel rispetto
della normativa vigente.

Analogamente I'utilizzo dei refiui zootecnici a scopo agronomi-
co put essere consentito solo nel rispetto della normativa vi-
gente (Ir.37/93 e successive modifiche e integrazioni).

Rifiti solidi: gli immondezzai sono consentiti solo presso le
abitazioni rurali sparse, ove non siano adottati sistemi di rac-
colta pubblici; devono avere le caratteristiche di cui al prece-
dente cap. 5, lettera H. Gli immondezzai devono distare alme-
no m. 20 dalle aperture dei locali di abitazione o di lavoro.

edlf ici. rurall { age':rurall pertlnenze e stalle)

(i) Per situazioni particolari legate al diversi contesti
territoriali possono essere adottate soluzioni diverse
previa autorizzazione dell’Autorita Sanitaria Locale.

3.14.3 Norme e caratteristiche generali delle costruzioni
destinate ad abitazione

Gli spazi dell'abitazione non devono comunicare con le stalle e
altri ricoveri per animali in genere e non devono avere aperture
finestrate sulla stessa facciata a distanza inferiore a m. 3 in Ii-
nea orizzontale.

Non & consentito destinare a spazi di abitazione i locali sopra-
stanti i ricoveri per animali.

Le costruzioni rurali, per la parte adibita ad abitazione, sono
soggette a tutte le norme relative ai fabbricati di civile abitazio-
ne contenute nel presente Regolamento.

I luoghi di conservazione delle derrate alimentari devono esse-
re asciutti, ben aerali, difesi dalla pioggia con aperture di aera-
zione dotate di sistemi (reticella, ecc. ) di protezione per la di-
fesa da roditori ed insetti.
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E' vietato conservare nei luoghi di deposito e di conservazione
delle derrate, anticrittogamici, insetticidi, erbicidi, ed altri presi-
di. ;

| cortili e e aie annessi alle case_ rurali, devono essere siste-
mali in modo da evitare impaludamenti in prossimita della ca-
sa. ' '

3.14.4 Norme e caratteristiche generali dei ricoveri per
animali e per le strutture di servizio connesse
all'attivita agricola

A) ricoveri per animali

Fermo restando i requisiti specifici fissati dal regolamento di
polizia veterinaria in relazione alle esigenze e al tipo di alleva-
mento praticato e il rispetto, per i casi previsli, della normativa
in materia di sicurezza e di prevenzione degli infortuni sul lavo-
ro i ricoveri per gli animali ivi compresi quelli a carattere fami-
liare, oltre al rispetto di quanto previsto dagli articoli 3.14.2 e
3.14.3, devono essere sufficientemente aerati ed illuminati,
approvvigionati di acqua potabile e devono essere agevol-
mente pulibili, lavabili e disinfettabili. Devono altresi essere
dotali di idonei sistemi di smaltimento dei liquami e delle acque
meteoriche e devono essere provvisti di adeguate: protezioni
contro gli insetti ed i roditori.

| recinti all'aperto devono essere dislocali a conveniente di-
stanza dalla parte abitativa e quando non abbiano pavimento
impermeabile devono essere sistemati in modo da evitare il ri-
stagno dei liquami.

Inoltre:

a) le stalle per bovini ed equini adibite a piti di due capi devono
essere dotate di concimaia ai sensi dell'art. 233 del R.D. 27
Luglio 1934 n.1265;

b) le stalle per vacche laltifere devono essere dotate di appositi
locali per la raccolta del latte e depositi dei recipienti nonché di
adeguali servizi igienici aventi i requisiti di cui al D.P.R. 327/80.

Il locale per la raccolta del latte, salvo le particolari caratteristi-
che previste dal R.D. 9 Aprile 1929 n.994, deue

essere attiguo alla stalla;

avere pavimento, in materiale impermeabile dotato di si-
- stemi di raccolta tﬁelle acque di lavaggio;

avere pareli rivestite in materiale impermeabile e facil-

mente lavabile fino ad una altezza di m. 2.20;

avere regolamentare aerollluminazione naturale
(apertura finestrata apribile non Inferiore a 1/8 della
superficie in pianta del locale);

avere sistemi di protezione da roditori e insett;;

avere impianto di acqua potabile per il lavaggio dei reci-
pienti.

In adiacenza al locale deve essete realizzato uno spogliatoio-
completo di lavabo e doccia per gli operatori addetti, aventi le
caralteristiche di cui al capitolo 13.

B) strutture di servizio connesse all'attivita:

B.1) Locali per lavorazioni e depositi

| locali dell'edificio rurale adibiti ad operazioni o manipolazioni
di prodotti derivanti dall‘atlivita dell'azienda agricola devono



assicurare i requisiti previsti per le specifiche attivita che vi si
svolgono.

Qualora le altivita che vi si svolgono comportino una modifica-
zione negativa dell'aria confinata devono essere conveniente-
mente separati dai locali di abitazione prevedendo, se del ca-
50, la loro ubicazione in un corpo di fabbrica separato.

| luoghi di deposito e di conservazione dei prodotti derivanti
dall'attivita devono essere asciutti, ben aerati, difesi dalla piog-
gia, avere pavimentati realizzali con materiali facilmente lava-
bili e disinfettabili; devono essere dotati di idonei sistemi di
protezione e di difesa contro la penetrazione di roditori ed in-
setti in genere.

In tali ambientli & vietato conservare, anticrittogamici, insetticidi,
erbicidi, ed altri presidi.

B.2) Silos per lo stoccaggio di tranciali di mhis o altro vegetale
fermentante

I silos devono essere dotati di platea di materiale impermeabile
e pozzetto a tenuta per la raccolta del colaticcio prodotto dal-
I'eventuale fermentazione il cui smaltimento deve avvenire nel
rispetto della normativa vigente.

| silos, in relazione al tipo di materiale stoccato, devono assicu-
rare ed essere provvisti di mezzi ed impianti per la prevenzione
incendi, la protezione contro le scariche atmosferiche e di sicu-
rezza in genere nonché osservare le norme di prevenzmne
degli infortuni sul lavoro.

B.3) Concimaie, vasche e lagune per la raccolta delle deiezioni
animali.

Le concimaie, le vasche, i pozzi neri, ed in genere tutti i ser-
baloi di raccolta di liquami provenienti dalle attivita devono es-
sere realizzati con materiale impermeabile, avere accessi
protettl, essere a tenuta. Per il recapito finale devono rispet-
tarsi le disposizioni previste dalle norme vigenti in materia.

Le strutture e i sistemi di stoccaggio di cui ai commi precedenti
devono essere collocali a valle e lontano dagli eventuali pozzi
di prelevamento (nel rispetto delle norme di cui al DPR
236/88) o di qualsiasi altro serbatoio d'acqua potabile e devo-
no essere ubicati ad una distanza dalle abitazioni (esciusa
quella del conduttore) di almeno m. 50 e comunque tale da
non arrecare molestia al vicinato.

B.4) Abbeveratoi, vasche per i | lavaggio

Eventuali abbeveratoi e vasche per il lavaggio in genere devo-
no essere dotati di condotti di scarico con recapito conforme
alla normativa vigente; devono in ogni caso essere evitati im-
paludamenti o ristagni delle acque.

3.14.5 Allevamenti di animali: distanze

Fermo restando che la costruzione di stalle per il ricovero di
pitt di due capi adulti, porcilaie e ogni altra struttura destinata
all'allevamento a scopo produttivo di animali & consentito solo
nelle zone appositamente individuate dallo strumento urbani-
stico comunale (zone agricole), nelle more della approvazione
del'aggiornamento del Titolo Il del Regolamento:

1) gli allevamenti, a secondo della specie devono essere situati
alle seguenti distanze rispetto al limite delle zone diverse da
quella agricola:

3
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- bovini, equini, ovini, caprini,

animali da pelliccia m. 50;
- suini, vitelli a carne bianca,
. avicoli, cunicoli m. 100;

2) le distanze da case sparse o case isolate & determinata dal
Sindacao in relazione al tipo e al numero di capi allevati.

3.14.6 Allevamenti esistenti di animali ubica-
ti in aree non agricole

Le stalle e i ricoveri di animali In genere di cul al prece-
dente articolo, gia esistenti ed ubicati in aree non agri-
cole, fermo restando gli obblighi connessi con le dispo-
sizioni di cui all' art. 216 del T.U. delle LL.SS. approvato-
con R.D. 27/7/1934 n.° 1265, non possono essere amplia-
te.

Nel rispetto della normativa urbanistica ed edilizia vi-
gente, possono essere consentiti Interventi tecnologici
che dimostrino un oggettivo miglioramento, sotto il
profilo igienico-sanitario ed ambientale, rispetto alla si-
tuazione preesistente.

3.14.7 Ricoveri di animali per esigenze familiari in zone
abitate: distanze

Il numero di capi, /e specie e le distanze dalla propria abita-
zione e dalle abitazioni di terzi, nonché eventuali divieti sono
definiti da ogni singolo comune.

A titolo indicativo si individuano:
a) quali allevamenti a carattere familiare quelli aventi il se-
guente numero di capi:

- suini (fino a 2);

- ovini-caprini (fino a 4);

- bovini e equini (fino a 2);
- avi cunicoli (fino a 10);

b) le distanze dall'abitazione di terzi rispettivamente in:

- suini, ovinl-caprini, bovinl e equini (30 m)

-avi cunicoli (15 m)

Resta inteso che i ricoveri devono essere costruiti ¢ mantenuti
adottando ogni accorgimento atto a limitare inconvenienti igie-
nico-sanitari.

3.14.8 Procedure autorizzative

La costruzione e l'attivazione di case rurali e di ricoveri per
animali & soggetta ajle procedure di cui al capitolo 1 del pre-
sente regolamento (Concessione edilizia, licenza d'uso e nulla-
osta all'esercizio).

Qualora trattasi di:
1. allevamenti di suini annessi a caseifici o ad altri stabili-
menti per la lavorazione di prodotti alimentari;

2. allevamenli di carattere industriale o commerciale che uti-
lizzano rifiuti alimentari di qualsiasi provenienza;

3. canili gestiti da privali o da enti a scopo di ricovero, di
commercio o di addestramento;

4. allevamento industriale di animali da pelliccia e di animali

destinati al ripopolamento di riserva di caccia; )
deve essere acquisito anche lo specifico nulla osta previsto-
dall'art. 24 del Regolamento di Polizia Velerinaria approvato
con D.P.R. 8 Febbraio 1954 n.320 rilasciato dal'ASL compe-
tente per territorio.

14.9 Documentazione integrativa.



J)

Ad integrazione di quanto gia previsto nel capitolo 1 del presente
regolamento, deve essere prodotta la seguente documentazione:
A) Attivita soggette a redazione di Piano di Utilizzazione Agro-
nomica (PUA) o PUA semplificato (PUAS) ai sensi della
. Legge Regionale 37/93 e successivo regolamento di attua-
zione:

- .planimetria in scala 1:2000 rappresentante I'area occupata
dall'allevamento e le zone circostanti ricadenti entro un
raggio di metri 50 per bovini, equini, ovini, e metri 100 per
suini, avicoli, vitelli a carne bianca, ecc. completa dell'indi-
cazione degli insediamenti esistenti e delle zone previste
dallo strumento urbanistico.

- documentazione prevista dalla LR 37/93.

B) Negli altri casi:

1. planimetria in scala 1:2000 rappresentante I'area occu-
pata dall'allevamento e le zone circostanti ricadenti entro
un raggio di metri 50 per bovini, equini, ’ovini. e metri 100
per suini, avicoli, vitelli a carne bianca, ecc. completa del-
lindicazione degli insediamenti esistenti e delle zone previ-
ste dallo strumento urbanistico.

2. superficie del fondo e titolo d'uso (proprieta, affitto,
convenzione) dei terreni disponibili per Iimpiego agronomi-
co delle deiezioni animali;

3. carico zootecnico attuale e futuro, con specifica indica-
zione del numero dei capi allevali, distinti per specie con
lindicazione del rapporto q.li peso vivo di bestiame/ettaro
riferito al precedente punto 1; 7

4. ubicazione e dimensionamento delle vasche di stoccag-
gio dei liquami calcolate e con le caratteristiche di cui al re-
golamento di attuazione della LR 37/93.
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lavandene barblerl ’Tpa‘rruci:hlen ed attnnta aff' ini -

3.15.1 Norma generale di rinvio

Fatto salvo il rispetto delle normative vigenti in materia di
prevenzione, igiene e sicurezza del lavoro, di sicurezza
degli impianti, di superamento ed eliminazione delle bar-
riere architettoniche, gli ambienti destinali alle attivita di cui
al presente capitolo devono soddisfare, oltre ai requisiti
generali e le disposizioni contenute nel precedente capi-
tolo 4, anche le prescrizioni riportate nei successivi articoli.

A) Lavanderie

3.15.2 Lavanderie: campo di applicazione e autorizza-
zione all'esercizio dell'attivita

Fatta eccezione per le lavanderie industriali di cui al suc-
cessivo articolo 3.15.6, chiunque intenda impiantare o ge-
stire una lavanderia aperta al pubblico, di qualsiasi tipo, ad
umido o a secco, deve richiedere la preventiva autorizza-
zione del Sindaco che la rilascia previo parere del Servizio
Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL circa l'idoneita dei locali
e delle attrezzature.

L'autorizzazione di cui sopra deve essere richiesta anche
nei casi di ristrutturazione dei locali o dell'attivita e per i
cambi di titolarita. (i)

Per i casi di solo cambio di titolarita la presentazmne della
domanda di autorizzazione costituisce titolo provvisorio
alla continuazione dell'esercizio dell'attivita da parte del
nuovo fitolare per un periodo di 180 giorni.

In tali casi, fermo restando il rispetto degli obblighi di ade-
guamento derivanti dalla normativa legislativa vigente (con
particolare riferimento alla normativa in materia di igiene,
prevenzione e sicurezza nei luoghi di lavoro, di sicurezza
impiantistica, superamento ed eliminazione delle barriere
architettoniche) il Sindaco, su proposta del Servizio Igiene
e Sanita Pubblica dell' ASL, impartisce eventuali specifi-
che prescrizioni di adeguamento cui I'interessato dovra
dare ot-temperanza entro i termini fissati con il medesimo
provvedimento del Sindaco.

Per I'applicazione di quanto al presente comma resta fer-
mo quanto previsto all'articolo 3.0.0.

La domanda di autorizzazione al Sindaco dovra essere
completa della documentazione e delle informazioni di se-
guito riportate:

1) planimetria dei locali in scala 1:100 riportante, in
pianta e sezione, i locali sede dell'attivita con indicate
le specifiche destinazioni d'uso, le superfici in pianta le
superfici e i rapporti aeroilluminanti;

2) le caratteristiche essenziali del laboratorio, il numero
degli addetti, le lavorazioni previste, le attrezzature;

3) il sistema di lavaggio e le materie prime impiegate con

allegato ‘schema di funzionamento (o dépliant dei
macchinari);

4) l'autorizzazione allo scarico o permesso di allaccio alla
pubblica fognatura o copia della domanda;
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5) planimetria rlpodan[e la rete mlerna relazmne |nd|-
cante le acque utilizzate e le modalita di smaltimento;

6) per i casi previsti (i), l'autorizzazione o copia della
domanda ai sensi del DPR 203/88.

Per la documentazione eventualmente gla presen-
tata, basta Il riferimento alla stessa, qualora non
variata.

La richiesta di autorizzazione di cui al presente articolo
vale ad ottemperare I'obbligo di comunicazione di cui al-
l'articolo 216 del T.U.LL.SS. approvato con R.D. 27 luglio
1934, n.12865.

(i) Per i cambi di ragione sociale & necessaria la comunicazione al Sindaco e
al’ASL
(i) lavanderie a secco a ciclo aperlo

3.15.3 Caratteristiche delle lavanderie

Fatta eccezione per le lavanderie industriali di cui al suc-
cessivo articolo 3.15.6, le lavanderie devono disporre di
almeno 87 mc e 30 mq di superficie e utile suddivisa in
almeno due locali o spazi separati fra loro di cui uno per
il ricevimento clienti. Tali ambienti devono essere dotati
di regolamentare aeroilluminazione naturale diretta; ai fin/
del calcolo dell’ aerazione si tiene conto delle aper-
ture diingresso.

Le lavanderie devono essere provviste di un servizio igie-
nico in uso esclusivo con regolamentare antibagno e lava-
bo con comandi non manuali. Restano fatte salve le di-
sposizioni di cui al capitolo 13 per i casi applicablll.

| locali devono avere pareti, fino ad un'altezza di m. 2.00,
e pavimenti costituiti o rivestiti da materiale liscio, imper-
meabile e facilmente lavabile e disinfettabile.

Il locale o lo spazio di ricevimento clienti deve essere frui-
bile da parte di persone con ridotte o impedite capacita
motorie nel rispetto della normativa vigente.

Le macchine per il lavaggio ad acqua le centrifughe e le
macchine per il lavaggio a secco devono essere installate
nel locale o nello spazio non accessibile al pubblico.

Gli ambienti ove sono installate le macchine per il lavag-
gio a secco e, se diversi, quelli ove sono depositali gli in-
dumenti gia trattati a secco, devono essere mantenuti in
depressione mediante impianto di aerazione artificiale
(forzata) che assicuri un ricambio di almeno 3 V/h,
con bocca di aspirazione, sita in prossimita del pavimenlo,
ed espulsione oltre il tetto del fabbricato e comunque oltre
ogni apertura finestrata presente nel raggio di m. 10, tra-
mite idonea canalizzazione indipendente. Deve sempre
essere evitata ogni condizione di molestia olfattiva adot-
tando, se del caso, idonei sistemi di abbattimento.

Ai fini dell'espulsione, per impedimenti di natura tecnica o
per vincoli urbanistici possono essere adottate soluzioni
diverse ed alternative nel rispetto delle norme vigenti in
materia di tutela ambientale e su conforme parere del Ser-
vizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

Il condotto di scarico dei vapori delle lavatrici a secco a
circuito aperto deve sfociare oltre il tetto del fabbricato e



comunque oltre ogni apertura finestrata presente nel rag-
gio di m. 10, tramite idonea canalizzazione indipendente.
Fermo restando il rispetto, ove previsto, dei limiti di emis-
sione stabiliti dalla normativa vigente, deve sempre essere
evitata ogni condizione di molestia olfattiva adoltando, se
del caso, idonei sistemi di abbattimento.

3.15.4 Scarichi idrici

Lavanderie a secco: gli scarichi provenienti da attivita di
lavanderia a secco, fermo restando 'obbligo di separazio-
ne, raccolta, stoccaggio e smaltimento dei residui conside-
rali rifiuti speciali e/o pericolosi nel rispetto delle norme vi-
genli, sono assimilati a quelli provenienti da insediamenti
abitativi.

| recapili consentiti e le modalita di scarico sono definiti
dalla stessa L.R. 62/85. !

Lavanderie ad umido: fermo restando il rispetto della nor-
mativa vigente per le attivita che danno origine a scarichi
industriali, gli scarichi provenienti da lavanderie ad umido
sono classificati civili di categoria C ex articolo 1 - comma
1- della L.r. 62/85, sécondo lindividuazione di cui alla deli-
berazione della Giunta Regionale 24.6.1986 n. IV/10562.

| recapili consentiti e le modalita di scarico sono definiti
dalla stessa I.r. 62/85.

Ferme restando le disposizioni di cui all'articolo 14 della
L.R. 62/85, & vietato lo scarico sul suolo o negli strali su-
perficiali del sottosuolo delle acque provenienti dal ciclo di
lavorazione delle lavanderie ad umido.

Lo scarico, prima della miscelazione con altre acque reflue
e prima del recapito, deve essere reso accessibile al cam-
pionamento mediante realizzazione di idoneo pozzetto di
ispezione e prelievo o altro sistema tecnico equivalente.

3.15.5 Norme di esercizio dell'attivita

Nellesercizio dell'attivita devono osservarsi le seguenti

norme:;

1) il carico di solvente deve essere effettuato sempre
mediante travaso a ciclo chiuso;

2) la pulizia dei filtri deve essere effettuata all'aperto da
personale munito di adeguate protezioni individuali
(guanti, maschera);

3) i rifiuli speciali e quelli pericolosi quali, la decalite, le
morchie derivanti dalla distillazione del solvente, i car-
boni attivi esaust, i filtri a cartuccia e gli eventuali fan-
ghi derivanti da impianti di trattamento dei reflui pro-
dotti dalle lavatrici ad acqua, devono essere raccolti,
stoccati e smaltiti in conformita alla normativa vigente;

4) gli ambienti di lavoro devono essere abbondantemente
arieggiati alla fine di ogni ciclo di lavaggio.

3.45.6 Lavanderie industriali (i)

L'esercizio di attivita di lavanderia industriale & soggetta al
rilascio del Nulla-Osta del Sindaco secondo le procedure
di cui al Capitolo 1° del presente Titolo.

Tali attivita, oltre il rispetto delle prescrizioni di cui ai pre-
cedenti articoli, devono essere provviste di distinti locali o
spazi per il ricevimento della biancheria sporca, per il la-
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vaggio, per il deposito degli indumenti lavati e per la stira-
tura.

La dotazione di servizi per il personale deve essere di-
mensionata in conformita alle disposizioni di cui al prece-
dente capitolo 13.

Resta fatto salvo il rispetto di ogni altra norma in materia di
prevenzione, igiene e sicurezza negli ambienti di lavoro.

(i) per lavanderie industriali, secondo la definizione ISTAT, si inlendono quelle
attivita di lavaggio, pulitura a secco o a umido, a macchina o a mano, di qual-
siasi capo di vestiario o tessulo svolto a favare di lerzi -industrie, imprese, enti,
istituzioni-

3.15.7 Trasporto della biancheria

Il trasporto della biancheria deslinata ad esser lavata e re-
stituita dopo il lavaggio, deve awvenire utilizzando veicoli
rivestiti di materiali lavabile e strutturali in modo che la
biancheria pulita e confezionata e la biancheria sporca
appositamente racchiusa in sacchi o altro sistema idoneo,
siano tenute in zone tra loro separate.

B) Barbieri, parrucchieri ed attivita affini

3.15.8 Barbieri, parrucchieri ed attivita affini: autoriz-
zazioni

L'attivita di barbiere, di parrucchiere per uomo e donna e
I'esercizio di casa estetica, di istituti di bellezza ed attivita
affini che non implicano prestazioni di carattere medico-
curativo-sanitario, quali estetista, truccatore estetista, vi-
sagista, depilatore, manicure, massaggiatore facciale, pe-
dicure estetico con esclusione di ogni procedimento sul
corpo che necessiti di altrezzature per i quali occorrera
l'autorizzazione prevista dall'art. 194 del T.U. LL.SS,, & di-
sciplinata da apposito regolamento deliberato dal Consi-
glio Comunale ed approvato in conformita alla legge 14
febbraio 1963, n. 161, modificata con legge 23 dicembre
1970 n. 1142 nonché dalle norme di cui alla LR.
15.9.1989, n. 48 e dalla L. 4.1.90 n. 1. Nell'esercizio
dell'attivita di estetista ci si potra avvalere esclusivamente
delle apparecchiature di cui all'elenco allegato alla L. 1/90
e all'allegato A della L.R. 48/89. Dette attivitd non posso-
no, di norma, essere svolte in forma ambulante. Il Sindaco
rilascia l'autorizzazione all'esercizio di tali attivita su parere
del Servizio Igiene'e Sanita Pubblica dell' ASL che accer-
tera lidoneita dei locali e dell'attrezzatura sotto I'aspetto
igienico-sanitario.

3.15.9 Caratteristiche dei locali

| locali oltre ad essere slrulturalmente regolamentari ed

adeguatamente ventilati ed illuminati, devono avere:

a)  una superficie di almeno mq 5§ per ogni posto di la-
voro con un minimo di mq 15 per il primo posto;

b)  negli esercizi ove vengono applicate tinture, mani-
polali solventi, ecc. dovra essere previsto un locale 0
uno spazio separato, dotato di lavabo fisso e ade-
guatamente ventilato, anche con l'integrazione di un
sistema di aerazione forzala;



c) pavimento di superficie unita e lavabile, pareti di

materiale liscio o facilmente lavabile fino ad un'al- _

tezza di m. 2 dal pavimenlo;

d)  un servizio igienico ad uso esclusivo dell'attivita, con
rubinetteria non manuale, utilizzabile sia dall'utenza
che dal personale per le attivitd con un numero
massimo di tre addetti compreso il titolare;

e) un servizio igienico ad uso esclusivo dellutenza e
servizi igienici (wc, spogliatoi, docce) per il perso-
nale, calcolato secondo quanto previsto al prece-
dente Cap. 13 per le attivita con un numero addeti
compreso il titolare maggiore di 3;

f)  uno o pil spogliatoi ricavabili, nelle attivita con nu-
mero di addetti fino a 3, nell'antibagno purché lo
stesso abbia superficie non inferiore a mq 1 per ad-
detto; lo spazio deve essere dellmﬂa}lo a tutta altez-
za dallo spazio wc;

g) lavabi fissi con acqua corrente potabile calda e
fredda;

h)  arredamento di facile pulizia;

i)  dotazione di biancheria pulita per ogni cliente in ap-
positi armadietti;

j)  pergli esercizi che fanno uso dei caschi, in relazione
alle caratteristiche dei locali e delle attivita, potranno
essere imposli, su proposta del Servizio Igiene e
Sanita Pubblica dell' ASL mezzi di venhlazmne sus-
sidiaria;

k)  per 'attivita di estetista & ammessa la suddmslone
degli ambienti di lavoro in spazi di dimensioni mini-
me di m 2x2, a mezzo di pareli mobili di altezza non
inferiore a m. 2 e con superficie liscia e lavabile an-
che verso eventuali corridoi d'accesso e/o disimpe-
gno,

) appositi recipienti chiusi e distinti per Ia bian-
cheria usata e rifiuti

3.15.10 Pulizia degli ambienti di lavoro e disinfezione
' delle attrezzature e norme di comportamento
per gli addetti

Gli ambienti di lavoro, le apparecchiature, gli arredi, la
biancheria e gli utensili, devono essere sottoposti ad accu-
rate operazioni di pulizia.

A tale scopo, falta salva l'adozione da parte dellinteres-

sato di eventuali soluzioni tecniche alternative che assicu-

rino migliori risultati, dovranno essere adottate le seguenti
procedure minime:

1) gli aghi che a qualsiasi fine perforano la cute devono
essere monouso o sterilizzati con mezzi fisici dopo
‘ogni impiego. Gli aghi e gli strumenti taglienti (forbici,
rasoi, ecc.) che vengono a contatto con superficie cu-
tanee integre o lese efo con annessi cutanei devono
essere monouso o sterilizzali dopo l'uso con mezzi fi-
sici. Nel ¢aso di materiali non trattabili con il calore &
necessario che essi vengano sottoposti ad un lratta-
mento che garantisca una disinfezione ad alto livello.
I materiale e gli strumenti che devono essere steriliz-
zali o disinfettati ad alto livello devono essere accura-
tamente puliti prima della procedura. Prima della puli-
zia & perd necessario porre gli strumenti per 30 minuti
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in un disinfettante chimico al fine di proteggere il per-
sonale dall'esposizione a microrganismi prima del pro-
cedimento di pulizia.

La sterilizzazione o la disinfezione ad alto livello potra
avvenire mediante l'utilizzo dei metodi nportah in alle-
gato al presente capitolo;

2) i lavabi efo i piani di lavoro devono essere ripetuta-
mente ed accuratamente lavati con l'utilizzo di deter-
genli e almeno giornalmente disinfettati con una delle
sostanze chimiche riportate nell'allegato tecnico al
presente capitolo;

3) le pareti e i pavimenti devono essere tenuti in buono
stato di pulizia (lavati con ipoclorito di sodio diluito al
10% in acqua o con amuchina diluita al 2% in acqua,
almeno una volta al giorno per i pavimenti e una volta
alla settimana per le pareti);

4) la biancheria dovra essere pulita per mezzo di lavatrici
che raggiungano la temperatura di 90 °C per almeno
15 minuli. L'esposizione a tale temperatura per periodi
di tempo inferiori richiede I'associazione con disinfet-
tanti chimici, per esempio prodotti che liberano cloro
(candeggina). Per i tessuli sintetici che non sopporta-
no temperature cosi elevate si pud ricorrere allimmer-
sione in disinfettanti chimici (per esempio gluteraldei-
de). E' comunque preferibile ['utilizzo di biancheria
monouso;

5) il personale deve indossare una sopraveste pulita, la-
varsi le mani prima di ogni servizio e, quello addetto ai
servizi di barbiere, di parrucchiere per uomo, donna,
estetista ed attivita affini che adoperi cosmetici, tinture
ed altro materiale a potenziale rischio tossico efo al-
lergizzante deve essere munito di guanti.

In ogni caso limpiego di prodotti in questione dovra avve-
nire nel rispetto delle istruzioni per l'uso riportate efo alle-
gate alle confezioni dei prodotti medesimi.

Per quanto concerne la eventuale certificazione di idoneita
sanitaria al personale addetto, la validita e le modalita di
rinnovo si rimanda alle disposizioni vigenti in materia di
certificazioni medico legali.

: "
3.15.11 Attivita in ambienti privati

Quando le attivita sono svolte in ambiente privato i locali
devono avere le stesse caratteristiche previste dall'articolo
precedente.

3.15.12 Attivita di tosatura animali: autorizzazione

Gli esercizi di attivita di tosatura e di toilettatura di animali
domestici dovranno essere autorizzati dal Sindaco previo
parere del Responsabile del Servizio Igiene e Sanita
Pubblica nonché del Responsabile del Servizio Veteri-
nario.

Tali esercizi dovranno inoltre disporre di piletta sifonata sul
pavimento del locale di lavaggio, avere idonei mezzi di
caplazione sfocianti oltre il tetto per I'allontanamento di
odori, vapori, gas che si sviluppano durante I'attivita, ed

b
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avere inoltre regolamentari scarichi idrici con pozzetii di
decantazione ed intercettazione dei peli.
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Allegato tecnico al punto 1) dell'articolo 3.5.10

" STERILIZZAZIONE O DISINFEZIONE AD ALTO LIVELLO
a) metodi fisici: ’

. vapore sottopressione: autoclave a 120 °C per un minimo di 20 minub; B
° calore secco: stufa a seccoa 170 °C per 2 ore;
. ad alte temperature: sfere di quarzo a 230 °C per 2 secondi (indicata per piccoli oggetti);

La disinfezione ad alto livello provoca la distruzione di tutti i microrganismi patogeni eccetto le spore. Tale disinfezione si pud realiz-
zare con il metodo fisico altraverso il calore mediante bollitura diretta per 20 minubi.

b) metodi chimici .
Nel caso di materiali non trattabili con il calore (non & possibile applicare la sterilizzazione o la disinfezione ad alto livello per bollitu-
ra) & necessario che gli stessi vengano sottoposti ad un trattamento di disinfezione ad alto livello di tipo chimico.
| disinfettanti utilizzabili sono i seguenti:

- [
AGENTE CONCENTRAZIONE

Ipoclorito di Sodio 0,1-0,5%

Ipaclorito di Calcio 0,5%

Cloramina 05-2%

Alcool Etilico 70 %

Glutaraldeide 2% sol. in acqua (DIBA)
Formalina 4%

Perossido di idrogeno 6 %

Povidone di iodio 2,5% di iodio

Per le modalita d'uso dei prodotti sopracitati occorre sempre seguire le indicazioni fornite dalla ditta produttrice (alla voce "disinfezio-
ne chimica degli oggetti”) in merito:

ai tempi di contatto;

alla durata delle soluzioni;

alle cautele di uso e di detenzione ed alle limitazioni d'uso dei vari materiali.

Cli apparecchi a raggi UVA sono inefficaci a determinare la sterilizzazione o la disinfezione ad alto livello degli strumenti. Possono
essere utilizzati, qualora se ne sia in possesso, per conservare gli strumenti gia trattati.
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. strutture per attivita sanitarie e per attivita socio-sanitarie extra-ospedaliere "

A) attivita ambulatoriali -
B) ospedali e case di Cura ..
C) attlvita soclo'sanitarle extra:ospedaller

A) STRUTTURE PER ATTIVITA' AMBULATORIALI
3.16.1 Campo di applicazione

Le norme del presente paragrafo A) si applicano agli am-
bienti destinati allo svolgimento di attivita da parte di eser-
centi professioni sanitarie e professioni o arti ausiliarie delle
professioni sanitarie ivi compresi gli studi medici di cui al
DPR 1 marzo 1961 n. 121, al DPR 22.7.1996 n. 484 e al

DPR 21.10.1996, n. 613. Le norme si applicano in caso di

realizzazione di nuove strutture e di ampliamento o
trasformazione (i) di strutture gia esistenti.

(i) per trasformazione si Intende Ia modifica delle Funzioni sanitarle gl3
autorizzate o il camblo d'uso, con o senza lavorl, degli edifici o di part!
ol essl destinati a ospitare nuove funzion{ sanitarie.

3.16.2 Norma di rinvio

Ferme restando le procedure autorizzative vigenti, i locali
da adibire all'esercizio delle attivita di cui al precedente arti-
colo 3.16.1 devono possedere, dal punto di vista igienico-
sanitario, i requisiti previsti per gli spazi di abitazione di cui
al capitolo 5, del presente titolo, i requisiti specifici riportali
negli articoli seguenti nonché, ove occorra, i requisiti previ-
sli dalle norme generali per l'igiene la prevenzione e la sicu-
rezza nei luoghi di lavoro.

Deve in ogni caso essere assicurato il rispetto delle norme
vigenti in materia di scarichi idrici, di smaltimento rifiuti, di
sicurezza ivi comprese quelle realtive agli obblighi di con-
formita dei materiali.

3.16.3 Dotazione minima di spazi

Gli spazi per l'esercizio dell'attivita di cui al precedente arti-
colo 3.16.1 sono determinati in funzione del tipo di aftivita e
del numero degli addetti.

Gli spazi minimi per l'esercizio di una delle attivita in que-

stione sono costituiti da:

a) una sala di attesa di superficie non inferiore a mg 9 e
comunque dimensionata in relazione all'attivita ed

- eventualmente incrementata dello spazio di cui alla
successiva lettera b);

b) un locale (di superficie minima di mq 7,5 comunque in
relazione all'attivitd) o spazio (superficie minima di mq
3) per l'acceltazione e per le attivita amministrative;

- €) una o pid sale (di superficie minima di mq 9 ciascuna)
per la effettuazione delle prestazioni sanitarie di pre-
venzione, diagnosi, terapia e riabilitazione;

d) un senvizio igienico ad uso esclusivo dell'utenza;

e) servizi igienici (wc, spogliatoi, docce) per il personale,
calcolati e con le caratteristiche secondo quanto previ-
sto al Capitolo 13; nelle attivita con numero di addetti
contemporaneamente presenti, compreso il titolare, fino
a 3, lo spogliatoio & ricavabile anche nell'antibagno pur-
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ché lo stesso abbia le caratteristiche previste nell'art.
3.13.14; )
f) spazidocali distinti per Il deposito di materiale
pulito e materiale sporco.
Gli spazi di cui alle lettere a) e b) possono essere
predispost] anche in un unico amblente, purché di
superficie non inferiore a mq 14.
Il servizio igienico dellutenza deve sempre essere accessi-
bile dalla sala di attesa e, se gia non disimpegnato, deve
essere dotato di regolamentare antibagno con lavabo con
rubinetteria a comando non manuale.

3.16.4 Caratteristiche generali degli spazi e dotazione
minima di attrezzatura

Tutti gli spazi di cui al precedente articolo devono essere
sufficientemente ampi in rapporto all'attivita che vi si deve
svolgere ed essere mantenuti in condizioni costanti di fun-
zionalita e di pulizia.

Devono avere pavimenti e pareti perimetrali per un'altezza
di m.1,8 di materiale impermeabile e ben connesso, liscio e
di facile pulizia e sanificazione.

Gli spazi visita, attesa, uffici-accettazione, devono
possedere requisiti di altezza netta Interna nel ri-
spetto degli indici previsti dall' art. 3.5.7 per I locali
di abitazione definiti alla lettera a) di cui all' art.
3.5.3.

Per gli spazi destinati a servizio Igienico e spogiia-
toio, I' altezza consentita dovra essere quella previ-
sta dal suddetto art. 3.5.7 per i locall di servizio defi-
niti alla lettera c) dell’ art. 3.5.3.

Nelle nuove costruzioni tutli gli spazi di cui al precedente
articolo 3.16.3 devono avere adeguate aerazione ed illumi-
nazione naturali che si ritengono soddisfatte qualora sia as-
sicurata una superficie finestrata apribile pari ad 1/8 di
quella del pavimento dei singoli spazi (con un minimo di
0,5 mq).

Nel casi di ampligmento_o trasformazione possono
essere consentite, relativamente ai requisitl di aera-
zione, le seguenti soluzioni alternative, in presenza
di documentati impedimenti tecnico-strutturall e/o
vincoli urbanistici o architettonici:

- per i locali di cui alle lettere a), b) e c) del precedente arti-
colo, fermo restando il rispetto di quanto previsto in maleria

di illuminazione naturale diretta dalle norme legislative vi-
genti e dal presente regolamento, I'aerazione artificiale me-
diante impianto di condizionamento che assicuri il rispetto
dei requisiti di cui al Capitolo 4°;

- per gli spazi destinali a servizi (wc, spogliatoi, docce) di
cui alle lettere d), e) ed £) del precedente articolo, impianto ~
di aerazione artificiale che assicuri un ricambio minimo di 6
vol/h se in aspirazione conlinua ovvero 12 vol/h se in
aspirazione intermittente a comando automatico adegua-



tamente temporizzato per assicurare almeno un ricambio

per ogni utilizzazione dell'ambiente.

Tutti gli ambienti devono essere convenientemente arredati

e disporre di tutta I'attrezzalura, la strumentazione e le ap-

. parecchiature in relazione all'esercizio della specifica atti-
vita Ivi compreso carrello per la gestione delle
emergenze.

Negli spazi ove si svolge I'attivita (lettera ¢ del precedente
articolo 3.16.3) deve essere disponibile un lavabo con rubi-
netteria a comando non manuale e con distributore di mate-
riale detergente e disinfettante e asciugamani automatici o
monouso. '

Tale spazio deve essere dotato di armadietto farmaceutico
prowvisto di presidi terapeutici, adeguati alle attivita che vi si
svolgono.

L'impianto elettrico deve essere realizzato! secondo le nor-
me tecniche CEIl 64-4 e nel rispetto delle norme di cui alla
legge 46/90 e DPR 547/55.

La struttura deve essere dotata di apparecchio te-
lefonico a dfspos{zfone dell'utenza.

Per quanto concerne i sistemi per la climatizzazione e l'in-
slallazione di impianti a gas si fa espresso rimando a
quanto previsto al capitolo 5 del presente titolo.

3.16.5 Accessibilita della struttura

Le strutture di nuova costruzione e quelle soggette ad
ampliamento o trasformazione devono essere acces-
sibili alle persone con ridotta o impedita capacita motoria:
allo scopo devono pertanto garantire il rispetto dei requisiti
previsti dalla Legge 13/89 e dal DM 236/89.

Le slrutture esistenti, qualora non gia adeguate ai sensi del
DPR 384/78, devono comunque conformarsi alle disposi-
zioni del DM 236/89 richiamate al precedente comma, in
tutti i casi di interventi edilizi di ampliamento efo ristruttura-
zione, di modifiche di opere interne, di cambi di destinazio-
ne d'uso.

Sono fatte salve le possibilita di deroga previste dall'art. 7
del DM 236/89.

3.16.6 Strutture polifunzionali

Per l'esercizio di prestazioni in centri polifunzionali (poliam-
bulatori, centri specialistici, centri fisioterapici, ecc.) efo che
richiedono apparecchiature e attrezzature complesse le
dotazioni minime di cui al presente capitolo devono essere
adeguatamente incrementale in relazione alla specifica e
deltagliata previsione dell'attivita.

3.16.7 Ambulatori chirurgici

Gli ambulatori chirurgici per interventi in anestesia genera-
le, oltre agli spazi previsti all'art. 3.16.3 devono disporre di
sala operatoria conforme alla normativa vigente, di locali
per la preparazione del paziente, di locale risveglio dotato

di 2 posti letto monitorizzati e di spazi per le operazioni di_

sterilizzazione. .

Tali ambienti devono essere dotati di regolamentare ae-
roilluminazione naturale e di impianto di condiziona-
mento avente le caratteristiche di cui al capitolo 4.
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| locali per le attivita di Day hospital, se previsti, devono
avere le caratteristiche di cui alla L.R. 7/90.

3.16.8 Separazione di locali per attivita ausiliarie

| locali che allinterno della struttura sono utilizzali per
l'esercizio di attivita sanitarie ausiliarie devono essere fisi-
camente separati dai locali deslinati ad ambulatorio; I'atti-
vita deve essere ausiliaria rispetto all'attivita principale.

| locali degli studi odontoiatrici devono essere fisicamente
separati e non comunicanti con i locali destinati a laboratori
odontotecnici.

B) STRUTTURE OSPEDALIERE E PER CASE DI
CURA

3.16.9 Norma di rinvio

Nelle more della emanazione della normativa regionale di
recepimento del DPR 14.01.97, fermo restando il rispetto
delle norme in materia di prevenzione e sicurezza nei luo-
ghi di lavoro, prevenzione incendi, sicurezza impiantistica,
eliminazione e superamento delle barriere architettoniche,
scarichi idrici, smaltimento rifiuti, conformita dei materiali,
per quanto con esse non in contrasto, costituiscono indica-
zione normativa nella materia i contenuti dello stesso DPR
14197 e:
o per gli edifici ospedalieri in genere le disposizioni di
cui al D.C.G. 20 Luglio 1939 e successive modifiche
ed integrazioni; )

° per le case di cura cosi come definite all'art. 1 del

D.M. 5 Agosto 1977 le disposizioni dello stesso D.M.
e quelle di cui alla legge regionale 6.2.1920 n.7.

| progetti per le costruzioni ospedaliere e quelli per le case
di cura oltre alle procedure generali per il rilascio, da parte
del Sindaco, della concessione edilizia, devono altresi se-
guire le previsioni di cui all'art. 228 del T.U.LL.SS..

L'usabilita di tali strutture & consentita nel rispetto dei pro-
cedimenti di cui al DPR 425/94 solo previo accertamento
con esito favorevole delle condizioni igienico sanitarie da
parte del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.
L'esercizio dell'atfivita & soggetta al rilascio della specifica
autorizzazione regionale.

C) STRUTTURE SOCIOSANITARIE EXTRA-
OSPEDALIERE

3.16.10 Comunita alloggio per malati di AIDS

Ad integrazione di quanto previsto dalla Deliberazione della
Giunta Regionale n. V/35193 del 16 aprile 1993, le strutture
exira ospedaliere destinate ad ospitare malati di AIDS in fa- -
se non acuta, devono possedere le seguenti dotazioni mi-
nime:
camere a uno o due letli aventi le dimensioni minime ri-
spettivamente di 9 e 14 mq ed altezza minima nefta in-
terna non inferiore a quella prevista al capitolo 5;
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allinterno della camera da letto & fatto divieto di instal-
lare apparecchi di combustione;

locali e spazi destinati al soggiorno-pranzo e alle attivita -

collettive di superficie non inferiore a mq. 3 per persona
~con un minimo di 14 mgq;

+ spazio per l'assistenza sanitaria comprendente almeno
un locale infermeria di superficie minima di mq 9 ed
idoneamente attrezzato;
servizi igienici ad uso delle singole camere di dimensio-
ne minima di mq 4, aggiuntiva alla superficie minima
della camera, dotati di lavabo, tazza, bidet e doc-
cia;
in presenza di documentati impedimenti tecnico-
strutturali efo vincoli urbanistici o architettonici devono
comunque essere almeno previsti servizi ad uso di pil
camere nel numero minimo di 1 per piano e di 1 ogni
quattro posti letto, adeguatamente disimbegnali;
cucina avente le caratteristiche minime previste al
cap.5, servita, di norma, da vano dispensa. Restano
fatte salve le disposizioni di cui al Titolo IV del Regola-
meno Locale di Igiene per i casi applicabili
locali idonei per la direzione e per I' altivita amministra-
tiva;

~ dotazione di servizi per il personale secondo quanto
previsto al capitolo 13;
servizio di lavanderia interna, comprendente un locale
di superficie non inferiore a mq 9 (lavanderia e deposito
biancheria pulita), dotato di regolamentare aerazione e
illuminazione naturale diretta e completo di uno spazio-
locale, ben ventilato, per la raccolta e I'eventuale disin-
fezione della biancheria sporca;
in assenza di quanto sopra dovranno essere docu-
mentate le idonee modalita di espletamento del servi-
zio; in tal caso dovranno comunque essere previsti ap-
posili spazi per la biancheria sporca e per quella pulita;
almeno un servizio igienico, dotato di regolamentare
antibagno con lavabo, per i visitatori;
regolamentari sistemi per la raccolta e smaltimento ri-
fiuti e per gli scarichi idrici.

Gli ambienti in questione devono essere conformi alla nor-

maliva vigente in materia di prevenzione e sicurezza nei

luo.ghi di lavoro, prevenzione incendi, sicurezza impiantisti-
ca, conformita dei materiali, eliminazione e superamento
delle barriere architettoniche.
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3.17.1 Disposizioni Generali

Le norme regolamentari di seguito riportate integrano il re-
golamento comunale di Polizia Mortuaria e Cimiteriale di cui
ogni Comune obbligatoriamente si dota al fine di assicurare
l'esercizio delle funzioni nella materia e sviluppare efficaci
iniziative di pianificazione cimiteriale.

Concorrono altresi alla definizione degli aspetti generali
della pianificazione cimiteriale comunale e degli standards
igienico sanitari delle strutture cimiteriali.

Resta fatto salvo il rispetto delle norme in materia di pre-
venzione, igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro, di sicurez-
za degli impianti, di prevenzione incendi g di superamento
ed eliminazione delle barriere architettoniche.

Per quanto non previsto si rimanda alle disposizioni di cui al
regolamento nazionale di Polizia Mortuaria approvato con

DPR 10 settembre 1990, n. .285 e successive modifiche e -

integrazioni,
3.17.2 Pianificazione cimiteriale

Allo scopo di garantire un corretto sviluppo cimiteriale i
Comuni definiscono appositi piani e programmi nella mate-
ria. .

Per sviluppo cimiteriale si intendono, ai fini del presente re-

golamento, gli strumenti e i provvedimenti (i) da adottare a
livello comunale atti a consentire di:

a) conoscere lo stato del patrimonio cimiteriale, le parh'

utilizzate, le disponibilita residue, le stime dei fabbisogni
nel tempo;

b) evidenziare le tendenze di sviluppo delle diverse richie-
ste di destinazione dei cadaveri;

¢) programmare interventi di ampliamenti e/o ristruttura-
zione dei cimiteri esistenti o la realizzazione di nuovi
cimiteri;

d) realizzare un coerente rapporto tra lo sviluppo urbani-
stico del territorio e le esigenze cimiteriali assicurando
una efficace compalibilita ed integrazione urbanistica,
architettonica, di espansione, di fruibilita, di riservatez-
za, di decoro;

e) quantificare gli stanziamenti economici necessari an-
nualmente per indirizzare una corretta politica dei prez-
zi delle aree, delle concessioni in uso, degli investimen-
ti, delle razionalizzazioni del sistema cimiteriale gene-
rale;

f) adeguarsi tempestivamente alle innovazioni legislative
e alla programmazione nazionale e regionale nel setto-
re.

Strumento principale della pianificazione cimiteriale & il Pia-
no Regolatore Cimiteriale (P.R.C.). '

(i) Per strumenti e provvedimenti si intende ogni inizialiva comunale di organizzazio-

ne gestione e funzionamenlo del sistema cimileriale da sviluppare nelle diverse sedi -

della pianificazione economica ed urbanistica che devono essere disciplinale inun
apposito regolamenlo comunale di Polizia Mortuaria e Cimileriale.

3.17.3 Piano Regolatore Cimiteriale: finalita e criteri di
elaborazione
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II Piano Regolatore Cimiteriale (P.R.C.) secondo le finalita
di cui al precedente art. 3.17.2 programma le necessita del
servizio per un periodo di 10 anni.

Il P.R.C. & approvato dal Consiglio Comunale.

Prima dell'approvazione il Comune acquisisce I'obbligatorio

parere, per gli aspetti igienico-sanitari, dell' ASL.

Nell'elaborazione del piano si dovra tenere conto:

a) dellandamento medio della mortalita nell'area di propria
competenza territoriale sulla base di dati statistici del-
l'ultimo decennio forniti dal Servizio Igiene e Sanita
Pubblica dell' ASL e di adeguate proiezioni, da formula-
re anche in base ai dati resi noli da organismi nazionali
competenti; '

b) della valutazione della ricettivita della struttura esisten-
te, distinguendo le dotazioni attuali di posti-salma per
sepoltura a sistema di inumazione e di tumulazione, di
nicchie cinerarie, in rapporto anche alla durata della
concessione;

c) della evoluzione delle diverse tipologie di sepoltura e di
pratica funebre, prevedendo comunque forme di sensi-
bilizzazione della popolazione atte a ridurre il sistema
della tumulazione;

d) della eventuale maggiore disponibilita di posti-salma nei
cimiteri esistenti a seguito di una piu razionale utilizza-
zione delle aree e dei manufalti, in correlazione ai pe-
riodi di concessione ed ai sistemi tariffari adottati;

e) dei fabbisogni futuri di aree, manufatti, servizi, in rap-
porto alla domanda esistente e potenziale di inumazio-
ni, turulazioni, cremazioni;

f) delle zone soggette a tutela monumentale nonché dei
monumenti funerari di pregio, per cui prevedere parti-
colari forme per la conservazione ed il restauro.

3.17.4 Individuazione delle aree per le sepolture, i ser-
vizi, i sistemi di viabilita interna ed esterna, i re-
parti speciali ecc.

Il P.R.C. evidenzia lo stato di fatto al momento della sua re-

dazione e lnd'.wdug

1) le aree e i tipi di opere necessarie in relazione ai di-
versi sistemi di sepoltura, le caratteristiche tecniche,
costruttive e architettoniche in conformita anche ai di-
sposti della normativa generale vigente.

2) le aree per servizi generali ivi compresi gli spazi in-
terni per la circolazione e il sistema di delimitazione
dell'area cimiteriale;

3) le aree perireparti speciali.

Le aree di cui al precedente punto 1) aventi le caratteristi-

che di cui agli articoli successivi, comprendono:

a) campi diinumazione comune;

b) tumulazioni individuali; -

c) campi per la costruzione di sepolture private a tumula-
zione individuale per famiglie o collettivita;

d) cellette ossario;

e) nicchie cinerarie;

f) ossario comune;



.
£

g) cinerario comune,

Le aree di cui al precedente punto 2) aventi le caratteristi-

che di cui agli articoli successivi, costituiscono i servizi del

cimitero ai sensi del DPR 285/90 e comprendono:

a) ladelimitazione dell'area cimiteriale e la relaliva area
di rispetto;

b) la camera mortuaria per I'eventuale sosta dei feretri
prima del seppellimento;

c) il deposito di osservazione per ricevere e tenere in
osservazione per il periodo prescritto le salme delle
persone di cui alle lettere a), b), c) dellart. 12 D.P.R.
285/90. In alternativa e qualora non gia prevista pres-

- s0 ospedali di zona o allre strutture sanitarie, pud es-
sere utilizzata la camera mortuaria di cui al prece-
dente punto b);

d)  Il'obitorio;

e) lasala perle autopsie; |

f)  un ossario comune per raccogliere le ossa prove-
nienti dalle esumazioni ed estumulazioni e non richie-
ste dai familiari per altra destinazione;

g) i senizi igienici (we, spogliatoi, docce, ecc.) per il

. personale addetto e i servizi igienici per i dolenti al-

meno uno dei quali deve essere accessibile a porta- -

tori di handicap;

h)  un cinerario per raccogliere le urne cinerarie conte-
nenti le ceneri delle cremazioni,

i) unluogo di culto per le funzioni religiose;

I)  parcheggi;

m) abitazione del custode;

n) forno di incenerimento rifiuti;

0) lestrutture necessarie alla cremazione dei cadaveri;

p) unlocale deposito per gli atirezzi delle ordinarie ope-

- razioni da parte degli addetti al cimitero.

Le aree, ovvero le strutture per i servizi di cui alle Ietlere c),
d), e), n) ed o), possono essere previsti e realizzali anche
in uno dei cimiteri del Comune.

Qualora non & prevista ia realizzazione dei servizl di
cul alle lettere n) ed o) devono essere Indicate la

modalita e | servizi esterni di riferimento.

Le aree di cui al precedente punto 3) riguardano:

a) reparto destinato al seppellimento delle salme ed alla
conservazione dei resti, ceneri ed ossa di persone ap-
partenenti a culto diverso da quello cattolico o a comu-
nita straniere;

- b) reparto destinato al seppellimento di parti anatomiche,
inviate da Ospedali. od Istituti di Cura, previo fratta-

+  mento di disinfezione;

c) reparto destinato al seppellimento di prodotti aborhvl

d) reparto destinato allinumazione di nati morti o al di
sotto del 10° anno di vita.

Ogni 10 anni il Comune & tenuto a revisionare il piano re-
golatore cimiteriale per valutare anche possibili variazioni
nelle tendenze e nelle richieste dei tipi di sepoltura.

3.17.5 Elaborati

IIP.R.C. prende in esame tutti i cimiteri del Comune.

IIP.R.C. opera, in particolare, in slretta connessione con il:
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- Piano Regolatore Generale per realizzare le condizioni di
cui alle lettere c) e d) dell'art. 3.17.2;

- Piano Commerciale comunale per un migliore assetto ed
organizzazione di tutti i servizi commerciali connessi all'atti-
vita cimiteriale;

- Piano della Viabilita e/o il piano Urbano del Traffico,
ove previsto, per garantire un agevole fruizione ed esercizio
delle funzioni cimiteriali e delle attivita connesse all'eserci-
zio dei funerali oltre che per assicurare il mantenimento
delle aree di rispetto al fine di rendere agevole, non peri-
colosi gli accessi al pubblico e contemporaneamente ga-
rantire le condizioni di rispetto e riservatezza del luogo.

Costituiscono elaborali del P.R.C. almeno quelli di seguito

riportati:

1) la documentazione relativa allo stato di fatto com-
prendente:

a) la planimetria del territorio comunale in scala adeguata
(1:25000) riportante la individuazione delle strutture

. cimiteriali, dei principali presidi sanitari e delle vie di
comunicazioni;

b) la planimetria di ogni cimitero in scala 1:500, riportante
o stato di fatto e la delimitazione delle are di rispetto
cimiteriale;

c) la planimetria di ogni cimitero con la rappresentazione
di dettaglio (in scala 1:100 o 1:200) delle sepolture,
delle costruzioni di servizio ecc. esistenti e delle aree
libere.

2) la tavola di azzonamento;

3) la tavola dello schema di fognatura;

4) le norme tecniche di attuazione;

5) la relazione tecnica di accompagnamento.

Per i casi in cui il P.R.C. riguardi Cimiteri nel cui ambito sia-
no collocati impianti (crematori, incenerimento rifiuti) a ser-
vizi di altri comuni, & opportuno prevedere una apposita ta-
vola di inquadramento del bacino di riferimento con eviden-
ziali anche tutti i presidi sanitari esistenti nel bacino.

3.17.6 Servizi cimiteriali

Costituiscono servizi del cimitero, a norma del D.P.R. 10
settembre 1990, n. 285 e del presente regolamento quelli
indicati al punto 2 dF[ precedente articolo 3.17.4.

3.17.7 Costruzione di nuovi cimiteri e ampliamento di
quelli esistenti

‘La costruzione di nuovi cimiteri ovvero I'ampliamento di
quelli esistenti, devono essere preceduli da apposito prov-
vedimento Comunale che evidenzi la necessita dell'inter-
vento sulla base di:

a) dali demografici con particolare riferimento ai residenti
ed alla popolazione suddivisa per eta;

b) dati statistici sul'andamento della mortalita (nati e morti
ultimi dieci anni).

Il progetto di costruzione o ampliamento del cimitero deve
contenere anche il prescritto nulla osta di conformita alle
norme igienico-sanitarie e di sicurezza e il parere ex art.
228 del T.U.LL.SS. rilasciati dal Direttore Generale dal-
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I'ASL. su conforme parere della competente struttura tecni-

ca.

Contestualmente Il Direttore Generale dell'ASL, su istrutto-

ria della stessa struttura tecnica, rilascia anche il Decreto

relativo all'area di rispetto cimiteriale di cui all'articolo 338

del T.U.LL.SS. e successive modificazioni e integrazioni.

Ai fini del rilascio del nulla osta e del parere di cui al prece-

dente secondo comma, il progetto di nuova costruzione o

ampliamento dei cimiteri, per quanto di interesse igienico-

sanitario, deve essere completi della seguente documenta-
zione:

1) deliberazione del Consiglio Comunale completa degli
allegati di cui alle lettere a) e b) del primo comma del
presente articolo;

2) relazione tecnico sanitaria comprendente almeno:

a) descrizione dellarea e riferimento allo strumento
urbanistico vigente, vie di accessb, zone di par-
cheggio, spazi e viali principali e secondari interni;

b) individuazione del fabbisogno e relazione con il ci-
mitero esistente comprendente i dati demografici, la
individuazione e la destinazione dei lotti;

¢) il periodo di rotazione;

d) descrizione delle caratteristiche del progetto;

e) descrizione delle costruzioni di servizio, accessorie
e degli impianti (deposito di osservazione, camera
mortuaria, sala di autopsia, cappella per le onoran-
ze funebri, servizi igienici per il pubblico e per gli
operatori addetti, forno di incenerimento rifiuti, forno
crematorio, abitazione del custode, scarichi idrici,
ecc.);

f) materiali da costruzione con particolare riferimento
aquelli di finitura;

g) tempi e fasi della realizzazione dell'intervento;

3) studio idrogeologico con particolare riferimento alle ido-
nee caratteristiche chimico-fisiche del suolo e alla pro-
fondita e direzione delle falde freatiche;

4) elaborati grafici di progetto (piante, sezioni, prospetti
nelle scale adeguate al tipo diintervento);

5) relazione tecnico illustrativa e capitolato di appalto;

6) individuazione e delimitazione delle aree di rispetto ci-
miteriale.

3.17.8 Usabilita dei nuovi cimiteri e degli ampliamenti
di quelli esistenti

La usabilita dei nuovi cimiteri ovvero degli ampliamenti di
quelli esistenti & subordinata al parere igienico sanitario fa-
vorevole del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

3.17.9 Planimetria cimiteriale: obblighi

Il Comune fornisce al Servizio Igiene e Sanita Pubblica delf
ASL apposita planimetria in scala 1:500 di tutti i cimiteri del
Comune e relative aree di rispetto cimiteriali. Provvede al-
tresi a forniré gli aggiornamenti quinquennali o ogni qual-

valta intervengono delle modifiche anche relative alle sole

aree di rispetto.

3.17.10 Delimitazione delle aree cimiteriali
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Le aree cimiteriali devono garantire la riservatezza, il deco-

ro e l'accessibilita controllata del luogo.

A tal fine esse devono essere protette lungo tutto il perime-

tro mediante:

a) cinta muraria chiusa non inferiore in ogni punto a mt.
2,5 dal piano esterno di campagna; .

b) barriere o altri sistemi, anche di tipo nalturale, equiva-
lenti alla cinta muraria.

3.17.11 Area di rispetto cimiteriale: limiti, funzione,
procedure autorizzative

Ogni cimitero, con le eccezioni per quelli militari di guerra,
deve essere contornato da una apposita fascia di rispetto.  ~

L'ampiezza della fascia di rispetto & quella prevista dal
T.U.LL.SS. e successive modifiche e integrazioni ivi com-
prese quelle del DPR 285/90: 200 m. con possibilita di ridu-
zione a 100 m per i comuni con popolazione superiore a
20.000 abitanti e a 50 m. per quelli con popolazione inferio-
re.

Il riferimento alla popolazione, anche per cimiteri di frazio-
ne, & il Comune ove ricade il vincolo e la sua popolazione
residente.

La delimitazione dell'area di rispetto opera in ogni caso per
la presenza dellimpianto cimiteriale e si protrae, quindi, fino
ai 15 anni successivi alla sua chiusura e al dissodamento
del terreno.

L'area di rispetto oltre a garantire le esigenze di tutela igie-
nico-sanitaria, di riservatezza e di rispetto del culto del luo-
go, degli utilizzatori del cimitero deve assicurare il razionale
e pianificato sviluppo cimiteriale nel tempo e nelle diverse
condizioni che richiede la costante evoluzione della societa.
Allinterno delle aree di rispetto & fatto divieto di realizzare
nuovi edifici, ampliare quelli esistenti nonché realizzare
opere e infrastrutture sul suolo e/o nel sottosuolo.

Agli edifici esistenti, realizzali antecedentemente al
30.10.1956, sono consenliti unicamente interventi di ma-
nutenzione ordinaria o straordinaria che non comportano
aumenti di volume o cambi di destinazione d'uso.

Eccezionalmente possono essere aulorizzale in aree di ri-
spetto cimiteriale opere, comunque legate a specifiche de-
stinazioni di servizio al cimitero e compatibili con il decoro e
la riservatezza dell? stesso, che presentano caratteristiche
di temporaneita e non incorporamento nel terreno.

Le modifiche dell'area di rispetto (rettifiche ed eventuali ri=
duzioni, ammissibili per ampliamenti del cimitero, nellim-
possibilita di mantenere il limite originario) sono autorizzate
dal Direttore Generale della ASL su istruttoria della com-
petente struttura tecnica.

3.17.12 Caratteristiche delle camere mortuarie, degli
obitori, delle sale per autopsie e dei depositi
di osservazione

| servizi di cui alle lettere b), c), d) ed e), ivi compreso le -
zone di accesso e di fransito, del precedente articolo
3.17.4, punto 2), devono avere idonea superficie e regola-
mentare apertura finestrata per assicurare i requisiti di ae-
roilluminazione naturale diretta.
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Il pavimento, con epportuna pendenza verso un fognolo di -

raccolta delle acque di lavaggio collegato a regolamentare

scarico fognario, deve essere di materiale unito e facil- -

mente lavabile.

Le pareti, fino ad un'altezza di mt. 2 dal pavimento, devono
anch'esse essere di materiale liscio e faciimente lavabile
(piastrellatura obbligatoria per le sale di autopsia).

La sala di autopsie deve essere dotate di un tavolo anato-
mico di adeguato materiale, di lavabo con comando non
manuale, dosatore di sapone automatico ed asciugamani a
perdere e sistema di dispersione dei gas oltre il tetto e di un
lavello con gocciolatoio per la pulizia degli attrezzi.

Le celle frigorifere realizzate secondo le prescrizioni di cui
all'art. 15 del DPR 285/90 devono essere costituite da ma-
teriali di facile pulizia. '

3.17.13 Caratteristiche dei sewizi‘igienlci[e altri am-
bienti '

| servizi igienici di cui alla lettera g) del precedente articolo
3.17.4 punto 2), fermo restando il rispetto delle norme di cui
al DPR 503/96, devono avere le caratteristiche previste al
capitolo 13 ed essere collegati a regolamentare impianto
fognario.

L'ufficio deve avere una superficle non minore di
mgq 7,5, altezza non minore di 2,70 e superficie ae-
rollluminante non inferiore ad 1/8 di quella del pa-
vimento.

Per I'abitazione del custode, ove prevista, sl applica-
no le norme di cul al cap. 5.

3.17.14 Campi per inumazioni: caratteristiche generali

Le aree da deslinarsi a campi di inumazione, scelte in rap-
porto alla struttura geologica e mineralogica, alle proprieta
meccaniche e fisiche ed al livello della falda idrica devono
avere |e seguenti caratteristiche:

- suolo a bassa permeabilita;

- soggiacenza della falda tale per cui il punto di massima
escursione si trovi a non meno di m. 2,5 dal fondo della
fossa;

- ubicazione a valle, o comunque non a monte rispetto ad
impianti di emungimento di acqua destinata al consumo
umano.

Tali condizioni, ove non gia naturaimente esistenti, devono
essere realizzate attuando opportune opere di drenaggio
profondo, o opere di sbarramento atte a deviare la direzio-
ne di movimenti di detta falda.

3.17.15 campi e fosse per inumazione: dimensioni

L'ampiezza dei campi di inumazione, va calcolata secondo

quanto indicato dall'art. 58 del DPR 285/90 assumendo che

occorre assicurare;

- 1) mq. 3,5 per ogni fossa da destinare a salme di persone
adulte (area di fossa 2,20x0,80+0,50 di spazio tra fossa
e fossa su tutti i lati);

2) maq. 2 per le fosse da destinare alle salme di fanciulli

(area di fossa 1,50x0,50+0,50 di spazio tra fossa e fos- .

sa su tuttii lati);
3) ogni fossa deve essere riservata ad una sola inumazio-
ne;
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Nel computo dell'ampiezza dei campi di inumazione deve
altresi tenersi conto di:

un'area non inferiore ad 1110 di quella sopra determi-

nata per soddisfare anche eventuali esigenze dovute

" ad epidemie, calamita, catastrofi o altro;

un'area da riservare alle estumulazioni.
Le fosse per inumazione di cadaveri di persone di oltre 10
anni di eta devono avere una profondita non inferiore a due
metri. Nella parte pill profonda devono avere la lunghezza
dimt. 2.20 e la larghezza di mt. 0.80 e devono distare I'una
dall'altra almeno 0.50 mt. da ogni lato. :

3.17.16 Individuazione della fossa

Ogni fossa deve essere contrassegnata con un cippo
uguale in ogni caso, per forma, materiale, colore, fornito e
messo in opera dal Comune. Tale cippo sara posto, a cura
del custode del cimitero, subito dopo coperta la fossa con la
terra, curandone poi I'assetto fino alla costipazione del ter-
reno. :

Sul cippo deve essere applicata, (a cura del Comune), una
targhetta di materiale inalterabile con l'indicazione del nome
e cognome del defunto e della data di nascita e di morte del

defunto oltre ad una fotografia dello stesso.
E' comunque vietata la posa di monumenti di am-
plezza maggiore del 2/3 della superficie della fossa.

3.17.17 Aree per viali e vialetti per la circolazione inter-
na

| vialetti fra le fosse non possono invadere lo spazio desti-
nato all'accoglimento delle salme ma devono essere trac-
ciali lungo il percorso delle spalle di mt. 0.50 che separano
fossa da fossa e devono essere provvisti di sistemi fognanti
destinati' a convogliare le acque meteoriche lontano dalle
fosse di inumazione.

| viali ed i vialetti devono essere realizzali tenendo conto
delle esigenze di movimentazione dei mezzi ed essere per-
corribili anche da persone con ridotta o impedita capacita
motoria. :

3,17.18 Tumulazioni

Nella tumulazione ogni feretro deve essere collocato in un
loculo separalo. ]

| loculi possono essere a pill piani sovrapposti, ma in tal
caso deve essere realizzato uno spazio esterno libero per il
diretto accesso ai singoli feretri, in modo che non si debba-
no manomettere i loculi soprastanti o quelli vicini o, se trat-
tasi di tombe sotterranee, i viali e i vialetti del cimitero. La
larghezza del vestibolo deve consentire, in ogni fase del-
lintervento, I'agevole e sicuro accesso e operativita al per-
sonale addetto.

Nelle costruzioni fuori terra a pill piani sovrapposti ciascun
loculo deve essere agevolmente e in condizioni di sicurezza

raggiungibile dai dolenti anche con impedita o ridotta capa- -

citd motoria, utilazzando allo scopo uno o pil pianerottoli
intermedi.

3.17.19 Tumulazioni: caratteristiche dei loculi (tumuli,
nicchie, colombari)
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La struttura del loculo o del manufatto, sia che venga co-

struito interamente in opera o che sia costituito da elementi -

prefabbricati, deve rispondere ai requisiti richiesti per la re-
sistenza delle strutture edilizie.

La pareti orizzontali e verticali dei loculi, anche sotterranei,
devono essere impermeabili ai liquidi ed ai gas ed essere
in grado di mantenere nel tempo tali proprieta.

I loculi devono avere adeguata pendenza, non inferiore all
196, verso l'interno per evitare la eventuale fuoriuscita di li-
quidi.

La chiusura dei loculi deve essere realizzata con muratura
di mattoni pieni a una testa, intonacata nella parte esterna.
E' consentita, altresi, la chiusura con elemento in pietra
naturale o con lastra di cemento armato ¢ altro materiale
avente le stesse caratteristiche di stabilita e di spessore,
atti ad assicurare la dovuta resistenza meccanica e sigilla-
ta, in modo da rendere la chiusura stessa a tenuta ermeti-
ca.

3.17.20 Loculi e ossari individuali: dimensioni

Le misure minime sono rispettivamente:
a) loculi
lunghezza m. 2,25
larghezza m. 0.75
+  altezzam. 0,70;

b) ossario individuale :
lunghezza m. 0,70
larghezza m. 0.30

+  altezza m. 0,30.

3.17.21 Costruzioni forni crematori

| forni crematori possono essere costruiti solo entro il re-
cinto del cimitero adottando la procedura di cui all'art 78 del
D.P.R. 10.2.1990 n. 285.

II progetto deve contenere anche il prescritto nulla-osta di
conformita igienico-sanitario e di sicurezza rilasciato del
Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

3.17.22 Urne cinerarie: caratteristiche e deposito

Le ceneri provenienti dalla cremazione devono essere rac-
colte in apposita urna cineraria costituita da materiale resi-
stente ed infrangibile e tale da essere soggetto a chiusura,
anche a freddo o a mezzo di collanti di sicura e duratura
presa.

Ciascuna urna cineraria, deve contenere le ceneri di una

sola salma e portare all'esterno lindicazione del nome e
cognome del defunto, data di nascita e di morte.

Le urne cinerarie devono essere riposte in una nicchia cine-
raria, avente’le caratteristiche di seguito riportate.
E' consenlita anche la collocazione in un loculo ove sia pre-

sente un feretro purché vi sia adeguato spazio, eventual-

mente delimitato, che non consenta la loro interferenza.
Qualora la famiglia non abbia provveduto per alcuna delle
destinazioni di cui sopra, le ceneri vengono collocate nel ci-
nerario comune.
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Le dimensioni delle nicchie cinerarie entro cui vanno depo-
ste le urne cinerarie, non devono essere inferiori a:
lunghezza m. 0,30
larghezza m. 0,30
altezzam. 0,50

3.17.23 Autorizzazioni e permessi di costruzione di se-
polture private e collocazione di ricordi funebri

| singoli progetti di costruzione di sepolture private devono
essere approvali dal Sindaco, che acquisisce anche il pare-
re del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL.

Nell'atto di approvazione del progetto viene definito il nume-
ro di salme che possono essere accolte nel sepolcro.

| disegni di progetto devono essere redatti in piante, sezioni
e prospetti:

in scala 1:100 per la costruzione di edicole-cripte;

in scala 1:100 per la costruzione di monumenti;

in scala 1;50 per la posa di lapidi.

| progetti devono avere caratteristiche di particolare pregio
artistico adeguato alla dignita del luogo.

Le sepolture private non debbono avere comunicazione
con l'esterno del cimitero.

La costruzione delle opere deve essere contenuta nei limiti
dell'area e non deve essere di pregiudizio alle opere confi-
nanti o ai servizi del cimitero, né tantomeno invadere i viali.

Qualora ne ricorrano le condizioni devono essere rispettate
le prescrizioni di cui al precedente articolo 3.17.18.

Le variazioni di caraltere ornamentale sono autorizzate con
permesso del Responsabile del Servizio di polizia cimite-
riale.

Le varianti essenziali al progetto, anche in corso d'opera,
devono essere approvate a norma del primo comma.

Le autorizzazioni ed i permessi di cui sopra possono conte-
nere particolari prescrizioni riguardanti le modalita di ese-
cuzione ed il termine di ultimazione dei lavori.

Per le piccole riparazioni di ordinaria manulenzione e per
quelle che non alterino l'opera in alcuna parte e tendano
solo a conservarla ed a restaurarla, & sufficiente ottenere
I'Autorizzazione da‘l Responsabile del servizio di Polizia Ci-
miteriale.

| concessionari di sepoltura privata hanno facolta di colloca-
re, previa autorizzazione del Responsabile dei servizi di
Polizia Cimiteriale, lapidi, ricordi e similari.

3.17.24 Lavori di costruzione: recinzione aree, materiali
di scavo

Nella costruzione delle tombe di famiglia, Iimpresa deve
recingere, a regola d'arte, lo spazio assegnato, per evitare
danni a persone e/o cose.

E' vietato occupare spazi atigui senza I'autorizzazione del
Responsabile del servizio di Polizia Cimiteriale.

| materiali di scavo e di rifiuto devono essere trasportati al
luogo indicato dai servizi di Polizia Cimiteriale (secondo
l'orario e litinerario prescritto ed evitando di spargere mate-
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riali o di imbrattare) ovvero smalliti nel rispetto della norma- diligentemente dissodato per la profondita di metri 2 e le
tiva vigente. ossa che vi si rinvengono debbono essere depositate nel-

; o ; i l'ossario comune del nuovo cimitero.
| lavori devono essere eseguiti nel rispetto delle vigenti _

norme in materia di sicurezza e prevenzione degli infortuni.
3.7.25 Lavori di costruzione: diviet

Allinterno dei cimiteri & di norma vietata la lavorazione dei »
materiali; questi devono esservi introdotti soltanto a lavora-
zione ultimata per la loro posa. :

Nei giorni festivi e di sabato e nel periodo dal 25 ottobre al
5 novembre, fatte salve diverse disposizioni del Sindaco
anche su richiesta del Responsabile del Servizio Cimiteriale
per la esecuzione di opere indispensabili, & vietato eseguire
lavori di costruzione (scavi di fondazione, costruzione di
edicole, cripte, loculi, posa in opera di monumenti, ecc.) ov-
vero introdurre materiali e macchinari per gli‘stessi lavori.
3.17.26 Manutenzione delle sepolture

La manutenzione delle sepolture private spelta ai conces-
sionari, per le parti da loro costruite od installate. La ma-
nutenzione comprende ogni intervento ordinario e straordi-
nario, nonché I'esecuzione di opere o restauri che il Comu-
ne ritenesse prescrivere in quanto valutata indispensabile
sia per motivi di decoro che di sicurezza o di igiene.

Nelle sepolture private costruite dal Comune, salvo diversa
espressa condizione prevista nell'atto di concessione, € il
Comune che provvede alla manutenzione ordinaria e
straordinaria dei manufatti ed i concessionari sono tenuli a
corrispondere annualmente I'apposito canone, se previsto
nel tariffario, in ragione del numero dei posti in concessio-

ne.
Sono escluse dalla manutenzione di cui al comma prece-
dente:
+  le parti decorative costruite o installate dai concessiona-
i,
gli eventuali corpi 0 manufalti aggiunti dai concessiona-
3

l'ordinaria pulizia.
3.17.27 Soppressione dei cimiteri: Autorita competente

La soppressione dei cimiteri che rispettino le condizioni

prescritte dal Testo Unico delle Leggi Sanitarie e dal Re- ‘
golamento Comunale , pud essere disposta solo per ragioni

di dimostrata necessita.

La soppressione & deliberata dal Consiglio Comunale, sen-
tito il Direttore Sanitario dell'ASL competente per territorio.

3.17.28 Uso del terreno del cimitero soppresso

- Il terreno di un cimitero di cui sia stata deliberata la sop-
pressione non pud essere destinato ad altro uso se non.
siano trascorsi almeno 15 anni dall'ulima inumazione. Per
la durata di tale periodo esso rimane sotto la vigilanza del-
I'Autorita Comunale e deve essere tenuto in stato di deco-
rosa manulenzione. ’ '

(rascorso detto periodo di tempo, prima di essere destinato
ad altro uso, il terreno del cimitero soppresso deve essere
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3.18.1 Autorimesse in o su ambienti confinati: norma
integrativa

Le autorimesse aperte al pubblico, realizzate in ambienti
confinati, sotterranei o fuori terra, o sui terrazzi degli stessi,
oltre ai requisiti generali previsti dal DM 1 febbraio 1986 de-
vono osservare le seguenti norme integrative.

Devono garantire i requisiti previsti dalla normativa vigente
in materia di superamento delle barriere architettoniche e di
prevenzione incendi e, per tutti i casi occorrenti, devono es-
sere dotate del Certificato di Prevenzione Incendi.

Le prese di immissione d'aria per la ventilazione meccanica,
ove necessaria, devono essere posizionate di norma alla
copertura e a distanza da fonti di emissioni. Nel caso siano
collocate all'interno di cortili devono essere situate ad una
altezza di almeno 3 m. da portare a 6 se su spazi pubblici.

Gli uffici efo le guardianie devono avere le caratteristiche
previste al paragrafo 13 del presente Titolo. E' consentita, in
luogo dell'aerazione naturale direlta, la realizzazione di ido-
neo impianto di condizionamento e di illuminazione.

Nelle autorimesse ove sono previsti gli uffici e/o le guardia-
nie devono essere realizzali appositi servizi igienici per il
personale addetto.

3.18.2 Autorimesse aperte al pubblico realizzate in am-
biente libero

Oltre alle norme del DM 1 febbraio 1986 devono essere os-
servarti e garanliti i seguenti requisiti con particolare riferi-
mento allosservanza delle distanze da aperture di fabbricali
previste al punto 7.1.

Al fini del presente regolamento non sono soggette alle pre-
scrizioni di cui ai commi successivi le zone di sosta realiz-
zate nelle aree della carreggiata stradale.

Le aree destinate a tale attivita devono essere opportuna-
mente sistemate allo scopo di evitare impaludamenti e co-
munque consentire la raccolta delle acque piovane di dila-
vamento per il loro successivo recapito in fognatura.

A tale proposito le aree interessate a tale attivita devono, di
norma, essere realizzate con materiali impermeabili nelle
zone deslinate alla sosta.

Le allre aree destinate ai percorsi di accesso e di distribu-
zione devono essere preferibilmente realizzate con materiali
elo sistemi che, pur assicurando i requisiti di accessibilita a
persone fisicamente impedite e le condizioni che evitino im-
paludamenti, consentono il percolamento dell'acqua piova-
na.

Qualora sianio previste guardianie queste devono avere le
seguenti caratteristiche:

1. superficie minima di mq 3 e cubatura non inferiore a mc -

8,10;
2. illuminazione e aerazione naturale;
3. sistema di climatizzazione ambientale che assicura una
temperatura per la stagione invernale di 20 £ 2 °C. Tale
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ente confinato

requisito deve essere ottenuto con impianti preferibil-
menle sistemati all'esterno della guardiania; in ogni ca-
5o all'interno della guardiania & vietato limpiego di ap-
parecchi a fiamma libera. -
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-Z.impianti di trasmissione radiote

3.19.1 Campo di applicazione

Le norme di cui al presente capitolo si applicano agli im-

pianti di trasmissione radiotelevisiva e al sistemi radio- -

mobill di comunicazione.

Nelle more della emanazione della specifica norma-
tiva di tutela della popolazione, per quanto concer-
ne I limiti di esposizione, si fa riferimento alle norme
sperimentali europee CEI-ENV 50166-2 pubblicate dal
CEl nel maggio 1995.

Sono escluse dal campo di applicazione delle presenti nor-
me regolamentari le apparecchiature per usi amatoriali e
comunque non legate all'esercizio di atlivita lavorative.

A) IMPIANTI DI TRASMISSIONE
RADIOTELEVISIVA

3.19.2 Individuazione delle aree di installazione

In assenza del piano territoriale di coordinamento regionale
specifico per il sistema di impianti di trasmissione radiotele-
visiva, al quale si conforma il piano di coordinamento pro-
vinciale di cui al secondo comma dell'art. 15 della legge 8
giugno 1890, n. 142, gli strumenti urbanistici comunali indi-
viduano le zone ove & consentita, per compatibilita con la
tutela sanitaria e con la tutela del'ambiente e del paesaggio
linstallazione degli impianti di cui al presente capitolo.

3.19.3 Procedure autorizzative

Gli impianti di trasmissione radiotelevisiva ed ogni loro
modifica sono soggetti:
a) alla concessione edilizia per la loro installazione;
b) al nulla osta comunale di cui all'art. 3.1.6 del capitolo 1
del presente Titolo, per il loro esercizio;
¢) a comunicazione, entro 30 giorni, al Sindaco e alla ASL
competente per territorio, nei casi di trasferimento a
soggetti diversi dall'originario titolare o utilizzatore.
Linstallazione degli impianti di cui al presente fitolo & con-
sentita nel'ambito delle zone individuate dagli strumenti ur-
banistici generali del comune. E' in ogni caso vietata
linstallazione sugli edifici destinati a:
~ a) abitazioni;
b) uffici;
c) attivita diverse da quelle specificamente connesse al-
I'esercizio degli impianti di cui al presente capitolo.

+ 3.19.4 Concessione edilizia

La domanda di concessione edilizia pud essere prodotta da;i
soggetti aventi titolo ai sensi dell'art. 4 della legge 28 gen-

naio 1977, n. 10 e deve essere corredata dei seguenh do- .

cumenti:
J) copia della concessione ministeriale per i casi previsti;

Capltolo 190 ' 5o
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b) relazione descrittiva del tipo di intervento relativa alle ca-
ratteristiche edilizie e alle componenti impiantistiche e di
eSercizio;

¢) cartografia elaborata su basé catastale in scala 1:2000,
con indicazione della altimetria, rappresentata con curve
di livello, della zona circostante l'impianto per un raggio
di almeno 300 metri; in tale rappresentazione devono
essere indicali sia limpianto oggetto della domanda che
gli edifici e i manufatti esistenti, qualificali per destina-

. zione d'uso effeltiva e con stima delle presenze umane
stabili e temporanee. Gli edifici e i manufatti rappresen-
tali devono essere corredali dalle indicazioni delle quote
fuori terra;

d) progetto dellimpianto con relativi elaborati grafici;

e) descrizione dell'utilizzo previsto per I'impianto;

) dati tecnici dellimpianto secondo lo schema di cui all'alle-
gato A) al presente capitolo;

g) lindicazione di massima, in mappa, della estensione
delle zone di accesso interdetto completa di una descri-
zione del tipo di delimitazione che si adottera,

h) eventuali pareri efo autorizzazioni previsti dalla normativa
statale e regionale per interventi in aree o immobili sog-
getti a vincoli;

i) atto di impegno relativo alla buona manutenzione dell'im-
pianto, anche dopo la sua disattivazione e fino alla de-
molizione.

Il Sindacao rilascia la concessione edilizia dopo aver acqui-
sito il parere del Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL
territorialmente competente.

3.19.5 Nulla osta all'esercizio

La richiesta di nulla osta di cui alla lettera b) del precedente
art. 3.19.3 deve essere inoltrata al sindaco del comune ter-
ritorialmente interessato, con firma autenticata del titolare
dellimpianto o del legale rappresentante, completa dei rife-
rimenti della concessione edilizia di cui al precedente arti-
colo e della concessione ministeriale ove prevista.

Alla richiesta di nullh osta devono inoltre essere allegati:

a) i risultati dellindagine strumentale effettuata, sullinstalla-
zione funzionante, da parte di professionisti esperti nella
materia, per I'esecuzione della quale si intende autorizzato,
previa comunicazione al Sindaco e alla ASL, un uso prowvi-
sorio degli impianti per un periodo massimo di 8 ore; '
b) la determinazione e descrizione in mappa delle zone ad
accesso interdetto intendendosi per esse i luoghi in cui i
valori di campo elettromagnetico superano i livelli di esposi-
Zione .

Il Sindaco, entro 90 giorni, rilascia il nulla osta all'eserci-
zio su parere conforme del Servizio Igiene e Sanita Pubbli-
ca dell' ASL competente per territorio; dell'avvenuto rilascio
il Sindaco da comunicazione alla stessa Azienda ASL.
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Ogni variazione relativa alle caratteristiche tecniche dei si-
stemi radianti deve essere comunicata al Sindaco e alla

ASL competente.
3.19.6 Impianti esistenti

Gli impianti esistenti alla data di entrata in vigore del pre-
sente regolamento, entro 180 giorni sono tenuti a richiedere
il nulla osta all'esercizio dietro presentazione della conces-
sione ministeriale ove prevista e della documentazione di
cui alle lettere b), c) e f) del precedente art. 3.19.4.

Il nulla osta comunale viene rilasciato dal sindaco entro 90
giorni dalla richiesta ed ¢ subordinato all'accertamento del
rispetto dei livelli massimi di esposizione di cui al prece-
dente articolo 3.19.1.

Per gli impianti che abbiano ottenuto il nujla osta di cui al
precedente primo comma installati in zone non compatibili
con le previsioni dello strumento urbanistico vigente il co-
mune adotta le relative varianti, limitate alle aree sulle quali
esistono i suddetti impianti, da sottoporre alla approva-
Zione della Giunta Regionale.

3.19.7 Disattivazione di impianti

| titolari di impianti all'atto della loro disattivazione devono
dame comunicazione al Sindaco e allAzienda Sanitaria
competente per territorio. 3

B) SISTEMI RADIOMOBILI DI COMUNICAZIONE
3.19.8 Norme di installazione

L'installazione di sistemi radiomobili di comunicazio-
ne & soggetta alla denuncia di inizio attivita di cul all’
art.2, comma 60, punto 7, della legge 23.12.1996, n.
662 da Inoltrare, a firma del legale rappresentante,
al Sindaco del Comune interessato.

La denuncia di Inizio attivitad di cui al precedente
comma deve essere corredata dal nulla-osta Igleni-
co-sanitario rilasciato dal Servizio Igiene e Sanita
Pubblica dell' ASL, a cul I'interessato Inoltra apposita
richiesta corredata dalla documentazione di cui
all'allegato B).

Il Servizio Igiene e Sanita Pubblica dell' ASL rilascia Il
nulla-osta igienico-sanitario entro 30 giornl dalla data
di ricevimento della richiesta.
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Allegato A) di cui alla lettera f) dell'articolo 3.19.4

DATI ANAGRAFICI

Nome commerciale dell'emittente

Indirizzo sede legale: .
via ] ' N.
CAP Localita Comune

Provincia

Telefono n. ) N. Fax

Legale rappresentante/T itolarez_

l
Indirizzo Legale rappresentante/Titolare:

via N.
CAP Localita _ Comune

Provincia

Responsabile Tecnico3

Indirizzo Responsabile Tecnico:
via ] N.

CAP Localita Comune

Provincia
N. Telefono N. Fax

Data Il Legale Rappresentante

FACCIA DEL TRALICCIO

AZIMUT FACCIA TRALICCIO (gradi Nord)10

AZIMUT ANTENNA/CORTINA (gradi Nord) 1

NUMERO ANTENNE 12

POTENZA INGRESSO (KW)'3

GUADAGNO (dB) 14

E.R.P. (Potenza Equivalente Irradiata)15

INCLINAZIONE ELETTRICA (gradi)1®

Nota: L'emittente presentera una sola scheda con i dati anagrafici e tante schede tecniche quanti sono i sistemi radianti

utilizzati ;
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DATI TECNICI RELATIVI A CIASCUN SISTEMA RADIANTE

Nome commerciale dell'emittente

Indirizzo della postazione™:

via . N.
CAP Localita E Comune
Provincia

Tipo di impianto: £ Radiofonico ~ ETelevisivo £ Altro

Coordinate geograﬁchesz Latitudine Longitudine

Quota s.l.m. (m) - |

7
Tipologia dell'ubicazione dell'impianto :

Costruttore dell'apparato Anno di costruzione

Marca antenne Tipo

Se impianto televisivo: Se altro impianto
Canale Frequenza

Portante video MHz
Portante audio MHz
Portante colore MHz
Polarizzazione: £ Orizzontale £ Verticale

9
Altezza centro elettrico del sistema radiante :
-daterra______m

- dal basamento (se posto su edificio) m
Diagramma di irradiazione di ciascuna antenna secondo i piani orizzontale e verticale

Piante e prospetti della struttura di supporto dei sistemi radianti

MHz

-t
Descrizione delle misure previste per la limitazione degli accessi di persone in prossimita delle antenne

Valutazione preventiva delle intensita di CEM dovute agli impianti in oggetto in posizioni significative e/o cautelative nel

raggio di 300 m dai pannelli radianti

Descrizione del complesso delle procedure e delle azioni previste per la limitazione della esposizione degli operatori
+ addetti ai sistemi di antenna e descrizioni delle eventuali valutazioni preventive di tipo medico a cui gli operatori fossero

sottoposti ai sensi del D, L.vo 626/94

Risultati della misura a larga banda dell'intensita di CEM di fondo, nel range di frequenza che vada 1 MHz a 1000

MHz, in prossimita del sito previsto per l'installazione dell'impianto
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Allegato B) all'articolo 3.19.8 documentazione tecnica di interesse igienico sanitario per sistemi radiomobile di comu-
nicazione.

A) dati anagrafici
Indirizzo della postazione 4 -

via - n.

CAP . Localita Comune

Provincia

Telefono n. B B N. Fax

Legale rappresentante/T itolare?

Indirizzo Legale rappresentante/Titolare:
via N

CAP __ Localita

Comune

Provincia

B) descrizione dell'impianto

. tecnica di comunicazione e sintetica descrizione del sistema; . . o
tipolog%a, descrizione fisica, diagramma di irradiazione dei pannelli antenna, secondo il piano orizzontale e il piano
verticale;

numero dei pannelli antenna ed eventuale ripartizione in settori;

orientamento dei settori;

inclinazione elettrica;

frequenza di trasmissione e ricezione;

numero di canali attivabili per ogni settore; ) . .

potenza impegnata per canale e potenza totale erogabile contemporaneamente in ogni singolo settore;

fattore di utilizzo previsto, per settore;

altezza da terra del centro elettrico del sistema radiante;

guadagno dell'antenna.

C) Punto di installazione

. ubicazione

. tipologia della struttura di supporto (traliccio, costruzione, ecc. nel caso di traliccio sovrapposto ad altra ostruzione
descrivere entrambi); :

. piante e prospetti della struttura di supporto;

. nel caso che il sistema di antenne sia collocato su una costruzione, descrivere le modalita d'uso della stessa;

o nel caso che il sistema di antenne sia collocato sulla sommita di una costruzione, descrivere I'accessibilita degli
eventuali lastrici e superfici calpestabili della stessa e indicare la presenza su di essi di qualsiasi altro tipo di im-
pianto (antenne riceventi o trasmittenti, gruppi di condizionamento, ecc ); ; o

. nel caso che il sistema di antenne sia collocato in facciata di una costruzione, descrivere la destinazione d'uso dei

locali corrispondenti.
C) Descrizione dell'area

e planimetria in scala 1:2000 dell’ area di almeno 100 m di raggio dai pannelli radianti, con l'indicazione delle alti-
metrie degli edifici presenti; _ . : "

. risultati della misura a larga banda dellintensita di CEM di fondo, nel range di frequenza che comprende l'inter-
vallo 1-1000 MHz, in prossimita del sito previsto per l'installazione dell'impianto.

If}} Valutazioni e misure preventive

. valutazione preventiva delle intensita di CEM dovute agli impianti in oggetto in posizioni significative e/o cautelati-
ve nel raggio di 100 m dai pannelli radianti; . o . o
. descrizione delle misure previste per la limitazione degli accessi di persone in prossimita delle antenne; .
. descrizione del complesso delle procedure e delle azioni previste per la limitazione della esposizione degli ope-
' ratori addetti ai sistemi di antenna e descrizioni delle eventuali valutazioni preventive di tipo medico a cui gli ope-
ratori fossero sottoposti ai sensi del D. L.vo 626/94. '

NOTE ESPLICATIVE PER LA COMPILAZIONE

1 Denominazione emittente - Riportare il nome di identificazione dell'emittente. .
2 Titolare emittente - Se il titolare & una Societd, indicare la ragione sociale e la sede legale. Se il titolare & una
persona fisica, indicare generalita e indirizzo.
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3 Responsabile tecnico - Anche nel caso in cui tale mansrone non esista, indicare il nominativo della pérsona a
cui rivolgersl per avere chiarimenti di carattere tecnico.

4 Indirizzo postazione - Nel caso in cui limpianto trasmittente sia ubicato in una localita abitata, indicare I'indi-
rizzo; altrimenti indicare il nome della localita (per esempio Monte Goi).

5 Localita - Nome della localita secondo la denominazione ufficiale ISTAT, nel quale e installato l'impianto tra-
smittente.

6 Coordinate geografiche - In gradi, primi e secondi, riferite al mendlano di Greenwich, del punto in cui e situata
I'antenna, da rilevare su carte dell'istituto Geografico Militare (scala 1:25.000).

i Tlpoiog|a dell'ubicazione dellimpianto - Contrassegnare sul quadratino corrispondente Ia situazione che piil si
awvicina alla ubicazione dellimpianto.

8 Marca antenne - Indicare la marca (eventualmente abbreviata) dei pannelli costituenti il sistema di antenna e la
sigla di identificazione commerciale del prodotto; con la dizione pannelli si intendono sia i pannelli telewsm che
le antenne base (dipoli, yagi, ecc...) per la composizione dei sistemi di antenne radio.

9 Centro sistema radiante - Come centro del sistema radiante indicare il centro della striscia d| pannelli pitt lunga.

10 Az:mut faccia traliccio - Indicare gli azimut delle normali alle singole facce

11 Azimut antenna/cortina - Indicare gli azimut delle normali alle antenne.

12 Numero antenne - Indicare per ciascuna faccia il numero totale delle antenne sovrapposte che la compongono .

13 Potenza ingresso - Indicare la potenza complessiva sulla faccia, la somma delle potenze che appartengono
alla faccia, indipendentemente da core sia ripartita tra le antenne che compongono la faccia.:

14 Guadagno - E' il guadagno dell'antenna sulla facma nell'azimut di massima irradiazione. Il guadagno & espres-
so in decibel (dB).

15 E.R.P. - Indicare la potenza totale irradiata dalle antenne che compongono la faccia.

16 Inclinazione Elettrica - Indicare l'inclinazione elettrica del fascio rispetto all'orizzonte.
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CAPITOLO 1
DISPOSIZIONI GENERALI

4.1.1. Ambiti di vigilanza

La vigilanza e il controllo sulla produzione e sul commercio di qualsiasi sostanza destinata all'alimentazione, o
comunque impiegata per la preparazione di prodotti alimentari, vengono esercitati in qualsiasi luogo di
produzione, preparazione, confezionamento, deposito, vendita, distribuzione e consumo sulle materie prime, sui
semi-lavorati e sui prodotti finiti, sui locali, sugli impianti, sui macchinari, sugli utensili, sui recipienti, sui
contenitori, sugli imballaggi destinati a venire a contatto con gli alimenti, sui mezzi di trasporto e sul personale,
da parte degli organi ed uffici previsti dalle norme legislative e regolamentari vigenti in materia. Ferme restando
le competenze del Ministero della Sanita, la vigilanza su quanto sopra & esercitata dai Servizi e dai Presidi
dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio per quanto di competenza. Ai fini del presente Regolamento
per Servizio n. 1 e Servizio n. 4 si intendono rispettivamente il Servizio di Igiene Pubblica, Ambientale e Tutela
della Salute nei luoghi di lavoro e il Servizio di Medicina Veterinaria della Azienda Sanitaria della provincia di
Sondrio.

4.1.2. Interventi degli organi di vigilanza

Qualora vengano riscontrate deficienze, irregolarita, inconvenienti ai locali e alle attrezzature adibiti alla
produzione, preparazione, deposito e vendita delle sostanze alimentari, i titolari o coduttori devono provvedere
alla relativa eliminazione secondo le prescrizioni e i termini fissati dallAzienda Sanitaria della provincia di
Sondrio

Se gli interessati non avranno provveduto in conformita a quanto sopra, salve le sanzioni previste dalle vigenti
leggi, fino ad avvenuto adeguamento:

1) per le attivita soggette ad autorizzazione sanitaria, potra esserne prevista la sospensione da parte
dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio in relazione alla gravita della violazione riscontrata;

2) perle attivitd non soggette ad autorizzazione sanitaria, il Sindaco, ricevuta la segnalazione da parte del
Servizion. 1 e/o del Servizio n. 4, secondo le rispettive competenze, potra disporre la sospensione della
autorizzazione amministrativa.

I provvedimenti di cui al comma precedente comportano la sospensione dell'attivita.

L'avvenuto adeguamento deve essere comunicato al Servizio n. 1 e/o al Servizio n. 4, secondo le rispettive
competenze, per le opportune verifiche.

['Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio, nei casi in cui si possono ravvisare pericoli per la salute
pubblica, adotta i provvedimenti previsti dall'art. 15 della L. 283/62 e dall'art. 22 del D.P.R. 327/80. 1l sindaco,
ricevuta comunicazione di tali provvedimenti, pone in atto gli interventi di competenza.

4.1.3. Libretto di idoneita sanitaria

Il personale addetto alla produzione, preparazione, manipolazione, somministrazione e vendita delle sostanze
alimentari, cosi come previsto dall'art. 37 del D.P.R. 327/80, deve essere munito del libretto di idoneita sanitaria
di cui all'art. 14 della L. 283/62. 1l rilascio del libretto deve essere chiesto all'Azienda Sanitaria cui fa capo il
Comune di residenza o di abituale dimora del richiedente; 'Azienda Sanitaria provvede al rilascio previa verifica
dei requisiti igienico-sanitari di cui al successivo art. 4.1.6., avvalendosi dei Servizi e dei Presidi zonali e
multizonali della Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio.

Quando il richiedente proviene da altro comune facente capo ad altro Azienda Sanitaria , dovra essere prodotta
una dichiarazione la quale attesti che all'interessato, non era stato rilasciato in precedenza, ovvero era stato
negato, e per quali motivi, il libretto di idoneita sanitaria, secondo quanto previsto dall'art. 37 del D.P.R. 327/80.

4.1.4. Conservazione e rinnovo del libretto di idoneita sanitaria

1l libretto & valido un anno e deve essere custodito presso il posto di lavoro. Gli esercenti il commercio
ambulante e gli addetti al trasporto, per i quali sia necessario il libretto di idoneita sanitaria, devono tenere il
libretto medesimo nel luogo in cui effettuano la vendita o sul mezzo di trasporto a seconda dell'attivita esercitata.
Chi presta la propria opera presso pill imprese deve essere in possesso di fotocopia autenticata del libretto di
idoneita sanitaria da conservarsi sul luogo o sui luoghi di lavoro diversi dal quello presso cui & custodito il
libretto originale. I libretto deve, comunque, essere esibito ad ogni richiesta delle autorita preposte alla
vigilanza.

L'Azienda Sanitaria cui fa capo il Comune di lavoro del titolare del libretto pud, compatibilmente con le proprie
esigenze, effettuare gli accertamenti relativi al rinnovo. In tal caso, se diverso, dovra esserne data comunicazione
all'Azienda Sanitaria che ha disposto il rilascio e presso cui & istituito lo schedario di cui al quarto comma
dell'art. 37 del D.P.R. 327/80. '



4.1.5. Commissioni di vigilanza sulle mense per le collettivita

I componenti delle commissioni per la vigilanza sulle mense nelle fabbriche, nelle scuole e in altre collettivita,-

sono ammessi nei locali dove si producono, preparano, manipolano ed immagazzinano sostanze alimentari per la
mensa, dopo aver conseguito apposito nulla-osta rilasciato dal Servizio n. 1 nel quale sara specificato il divieto a

venire in contatto con gli alimenti e ad usare i servizi igienici destinati al personale addetto. Il nulla-osta deve - '

essere custodito dal responsabile della produzione della struttura presso cui viene svolta la vigilanza. 11
responsabile della produzione & altresi, tenuto a controllare il rispetto delle prescrizioni. '

4.1.6. Accertamenti per il rilascio del libretto di idoneitd sanitaria.

Il libretto di idoneita sanitaria viene rilasciato ai sensi degli artt. 14 L. 283/62 e 37 DPR 327/80 nonché previa
verifica mediante colloquio o compilazione di questionario dell'avvenuta acquisizione teorica e pratica di
nozioni comportamentali corrette sotto il profilo igienico-sanitario relativamente a ambienti di lavoro,

lavorazioni, conservazione degli alimenti, abbigliamento e cura della persona, concetti generali inerenti la’

prevenzione delle malattie a trasmissione oro-fecale e delle  tossinfezioni alimentari.

4.1.7. Accertamenti per il rinnovo del libretto di idoneita sanitaria
In occasione del rinnovo del libretto di idoneita sanitaria si procedera alla verifica del mantenimento dei requisiti
di idoneita, senza verifica mediafte colloquio o questionario

4.1.8. Accertamenti estemporanei

L'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio competente al rilascio e/o al rinnovo del libretto di idoneita
sanitaria pud disporre in ogni momento accertamenti sullo stato sanitario del personale di cui trattasi ed adottare
i provvedimenti che ritenga necessari ai fini della tutela della salute pubblica.

4.1.9. Segnalazione dei casi sospetti

Ai sensi dell'art. 41 del D.P.R. 327/80, i titolari o conduttori dell'esercizio hanno I'obbligo di:

- segnalare immediatamente all'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio per I'adozione degli eventuali
provvedimenti i casi sospetti di malattie infettive e/o contagiose del personale dipendente;

- richiedere al personale dipendente assentatosi per causa di malattia per oltre 5 giorni, una certificazione
medica dalla quale risulti che il lavoratore non presenta pericoli di contagio dipendenti dalla malattia.

4.1.10. Abbigliamento e requisiti igienici di comportamento

Il personale comunque addetto alla produzione e preparazione di sostanze alimentari negli stabilimenti
industriali e nei laboratori di produzione, nelle cucine delle mense, dei ristoranti, delle tavole calde, delle tavole
fredde, e di attivita assimilabili, dei centri di ristorazione colletiva, delle feste popolari deve avere
I'abbigliamento conforme a quanto previsto & dall'art. 42 del D.P.R. 327/80.

Il personale che nelle strutture di cui sopra & addetto alla sola somministrazione o vendita, (ad es. baristi,
camerieri e commessi), ¢ esentato dall'obbligo del copricapo.

In ogni caso il personale, oltre a quanto previsto al precedente art. 4.1.6. deve curare la pulizia personale e quella
del proprio abbigliamento.

4.1.11. Autorizzazione sanitaria’

Si considerano soggetti ad autorizzazione sanitaria di cui all'art. 2 della 1. 283/62 e dell art. 25 del D.P.R.

327/80:

1) l'esercizio di stabilimenti o laboratori di produzione preparazione e confezionamento, i depositi all'ingrosso
delle sostanze alimentari, nonché i depositi degli spedizionieri, in relizionc al trasporto di sostanze
alimentari;

2)  imagazzini di deposito della grande distribuzione al dettaglio non fisicamente annessi agli esercizi di
vendita;

3) imagazzini degli esercenti il commercio ambulante;

4)  1ilaboratori artigianali annessi ad esercizi di vendita al dettaglio e/o di somministrazione.

Si considerano annessi agli esercizi quei laboratori artigianali che, quand'anche non direttamente comunicanti,
destinano la loro produzione alla vendita al dettaglio o alla somministrazione nel solo esercizio gestito dallo
stesso titolare del laboratorio. :

E',altresi, soggetta ad autorizzazione sanitaria l'attivitd di preparazione di sostanze alimentari negli esercizi
alberghieri e affini, comprese le mense delle scuole. le mense aziendali, i complessi turistici di cui alla L. 326/58
e le strutture agrituristiche di cui alla L. 730/85, le case di riposo, le strutture socio-assistenziali in genere,
escluse quelle con caratteristiche e dimensioni di tipo famigliare, i circoli privati, ecc.



4.1.12. Modalita di rilascio dell'autorizzazione sanitaria

L'auterizzazione sanitaria di cui al precedente articolo viene rilasciata dall'Azienda Sanitaria della provincia di,
Sondrio in cui hanno sede le attiviti di cui al medesimo articolo previo accertamento dei requisiti igienico-
sanitari dei locali, delle attrezzature, degli utensili e del personale addetto almeno sotto l'aspetto dei requisiti
organizzativi (numero addetti, turni di rotazione, suddivisione delle mansioni, ecc.) Per I'ottenimento
dell'autorizzazione ex art. 3 L..287/91 i pubblici esercizi, qualora, in relazione alla tipologia dell'attivita svolta,
siano soggetti anche all'autorizzazione sanitaria all'atto del ritiro dell'autorizzazione di cui al citato articolo
dovranno' esibire 1'autorizzazione sanitaria, da valere come certificazione di idoneita ai sensi del predetto
articolo.

Contestualmente alla presentazione della domanda di autorizzazione sanitaria, l'interessato pud chiedere al
Servizio n. 1 o al Servizio n. 4, secondo le rispettive competenze, il rilascio, sulla base della documentazione
esibita, di un parere preventivo all'allestimento dei locali e degli impianti.

Al sensi dell'art. 27 del D.P.R. 327/80, l'interessato comunichera l'avvenuto allestimento dei locali e degli
impianti, richiedendone l'ispezione, ai fini del rilascio dell'autorizzazione sanitaria.

. Per quanto attiene i requisiti specifici si rimanda ai rispettivi articoli dei successivi capitoli.

I requisiti ivi specificati devono esser rispettati nel caso di avvio di nuove attivita.

Per quanto concerne le modificazioni alle attivita esistenti soggette ad autorizzazione sanitaria ed annesse ad
esercizi di somministrazione o vendita, pud essere consentito derogare ai requisiti richiesti in caso di comprovata
impossibilita tecnica, adottando soluzioni alternative, giudicate idonee dal Responsabile del Servizio n. 1 e/o n.
4, secondo le rispettive competenze. Tali soluzioni comporteranno la annotazione di condizioni vincolanti
sull'autorizzazione sanitaria.

4.1.13. Documentazione a corredo della domanda di autorizzazione sanitaria per stabilimenti industriali
Alla domanda per la apertura di stabilimenti industriali, la documentazione di cui all'art. 26 del D.P.R. 327/80, al
fine di consentire una effettiva analisi preventiva, dovra essere specificata come segue:

- planimetria in pianta, sezione, in scala 1:100 degli ambienti con indicata la superficie, altezza, RAJ;

- schema rete di fognatura; y

- descrizione dei processi tecnologici da realizzare;

- distribuzione spaziale (lay-out) degli impianti;

- descrizione delle principali macchine inserite;

- descrizione delle aree di deposito e di immagazzinaggio momentaneo e definitivo;

- diagramma di flusso delle sequenze operative;

- descrizione delle procedure di controllo di qualita;

- descrizione dei protocolli di sanificazione;

- elenco degli additivi e dei coadiuvanti tecnologici da impiegarsi.

4.1.14. Esposizione dell'autorizzazione sanitaria
I titolari delle attivita di cui all'art. 4.1.11. devono esporre l'autorizzazione sanitaria in modo ben visibile al
pubblico.

CAPITOLO 2

STABILIMENTI E LABORATORI DI PRODUZIONE, PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO
4.2.1. Locali degli stabilimenti e laboratori di produzione

Al fini dell'ottenimento della autorizzazione sanitaria di cui al precedente art. 4.1.11., gli stabilimenti e laboratori
di produzione, preparazione e confezionamento, fatti salvi i requisiti previsti da leggi o regolamenti speciali,
devono essere conformi alle caratteristiche di cui agli artt. 28 e 29 del D.P.R. 327/80, nonché dalle norme del
presente Regolamento. I requisiti di cui al presente capitolo si applicano, sulla base di opportune verifiche degli
organi di vigilanza, anche ai centri di preparazione pasti destinati alla ristorazione collettiva.

Gli stabilimenti e i laboratori di cui sopra non devono essere collocati in zone che, per particolari condizioni di
inquinamento o insalubrita, possano compromettere le caratteristiche del prodotto finale.

Al fini del presente Regolamento per locale o servizio annesso si intende qualsiasi locale o servizio che sia
funzionalmente collegato agli stabilimenti o laboratori di cui al primo comma del presente articolo.

4.2.2. Caratteristiche dei locali ‘

I locali di cui al precedente art. 4.2.1. non devono avere comunicazione diretta con le latrine o con i locali di
abitazione e non devono essere impiegati in alcun modo per sosta o dimora di persone. Deve, inoltre essere
previsto un apposito locale per la centrale termica o per gli impianti o le apparecchiature termiche, secondo le
specifiche disposizioni di legge. Nei predetti locali deve essere consentito un agevole accesso alle
apparecchiature lungo tutto il loro perimetro, sia per il loro utilizzo specifico sia per le operazioni di pulizia,

4

F



sanificazione e manutenzione; i percorsi ed i passaggi, qualora destinati anche a mezzi di movimentazione,
devono avere larghezza superiore di almeno 70 cm all'ingombro massimo dei mezzi; in ogni caso i percor51 noh
devono sovrapporsi alle postazioni di lavoro; devono essere dlspomb:lz postazioni di lavoro che non si infralcino
reciprocamente,

Oltre alle caratteristiche di cui sopra, i limiti minimi di cubatura, altezza e superficie per aziende che occupino .
pit di 5 addetti, sono fissati dall'art. 6 del D.P.R. 303/56. L'aerazione deve essere assicurata con continuita,
ricorrendo anche ad idonei mezzi di ventilazione sussidiaria e di ventilazione meccanica o ad impianto di
condizionamento riconosciuto idoneo. )

'Non & consentito I'impiego di apparecchi ozonizzatorie/o di deodoranti chimici.

Le pareti devono essere intonacate e rivestite, per altezza non inferiore a m. 2, con materiali di colore chiaro,
impermeabili, facilmente lavabili e disinfettabili; i soffitti devono essere di materiale idoneo, tale da non creare
inconvenienti alle sostanze alimentari; i pavimenti devono avere superficie unita e impermeabile, con pendenza
verso un adeguato numero di fognoli muniti di chiusura idraulica; nei locali ove vi sia versamento di liquidi sul
pavmento i posti di lavoro dovranno essere muniti di graticolato, facilmente amovibile e antiscivolo; gli sp1g011
e i raccordi tra pavimento e parete e tra parete e parete devono avere sagoma curva.

4.2.3. Stabilimenti industriali con annessi reparti di vendita

Gli stabilimenti industriali, nel daso abbiano annessi reparti di vendita, oltre ai reqmsm di cui al precedente art,
4.2.2., debbono avere:

a) un locale o vano deposito, a seconda del tipo di prodotto, comunicante o facilmente raggiungibile
attraverso un percorso protetto e con attrezzature idonee per la conservazione dei prodotti;

b) un locale per la vendita, con le caratteristiche di cui al successivo art. 4.3.2..

4.2.4. Laboratori artigianali

I laboratori artigianali non annessi ad esercizi di vendita al dettaglio o di somministrazione devono avere:

a) un locale esclusivamente destinato alla produzione;

b) un locale deposito di adeguate dimensioni per la conservazione, con spazi € attrezzature idonee, separati

per materie prime e prodotti finiti;

¢) servizi igienici, annessi, costituiti da'latrina e antilatrina, ad uso esclusivo del personale ed in numero
adeguato, aventi le caratteristiche di cui al successivo art. 4.2.10.;

d) spogliatoio costituito da locale o spazio adeguatamente separato dai locali di cui alle lettere a) e b) del
presente articolo, aerato, abbastanza ampio da contenere armadietti metallici a doppio scomparto, in
numero di 1 per ciascun addetto. Lo spogliatoio potra coincidere con I'antibagno purché, a giudizio degli
organi di vigilanza possegga i requisiti richiesti;

e) docce, in numero adeguato al personale, laddove il tipo di lavorazione ne consigli l'uso per la presenza di
polveri od eccesso di calore ambientale. I locali di cui alla lettera a) oltre alle caratterisiche di cui al

.precedente art. 4.2.2. devono avere superficie netta calpestabile, per addetto, non inferiore a mq. 2 e una_
superficie complessivanon  inferiore a mq. 8.

4.2.5. Laboratori artigianali annessi ad esercizi di vendita

I laboratori artigianali annessi agli esercizi di sola vendita al dettaglio e/o somministrazione oltre ai requisiti di
cui al precedente art. 4.2.4. devono essere provvisti di un locale esclusivamente destinato alla vendita, con le
caratteristiche di cui al successivo art. 4.3.2.

4.2.6. Deroghe

L'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio pud consentire in particolari casi anche in relazione all'esigenza
tecnologica del processo produttivo che i locali di cui alle lettere a) b) e d) dell'art. 28 del D.P.R. 327/80 e di cui
alle lettere a) e b) del precedente art. 4.2.4. siano siano riuniti in un unico locale di adeguata superficie ed
adeguatamente attrezzato.

4.2.7. Impianti di lavorazione

1 predetti stabilimenti e laboratori devono essere, inoltre, prowisti di impianti, attrezzature, utensili riconosciuti
idonei sotto il profilo igienico-sanitario in base alle norme in vigore, costituiti in modo da evitare il ristagno dei
prodotti in lavorazione e da consentire la facile, rapida e completa pulizia di tutte le parti destinate a venire in
contatto con gli alimenti o ad essere manipolate dagli addetti. ;
Le linee di produzione devono essere ordinate secondo il progresswo pcrfezmnamento del prodotto, ewtando
per quanto tecnologicamente possibile, la promiscuita di operazioni non sequenziali e la contaminazione
dall'ambiente.
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Le linee di produzione devono, inoltre, essere separate per materia prima e/o per prodotti finiti (cio¢ non deve
verificarsi promiscuitd di lavorazione) e devono essere previsti idonei accorgimenti fisici e tecnici atti ad evitare
la frammistione con altri prodotti estranei alla lavorazione in corso.

Qualora la medesima attrezzatura venga usata per lavorazioni successive diverse, si deve, ogniqualvolta
posssibile, procedere ad accurata pulizia.

4.2.8. Strutture di deposito .

Le strutture di deposito devono avere caratteristiche costruttive e condizioni termoigrometriche in relazione ai
generi depositati.

Qualora nei locali di deposito si verifichi permanenza di persone, i requisiti strutturali devono essere analoghi a
quelli dei locali di produzione di cui ai precedenti articoli 422.,423.,4.24.e4.25, in quanto applicabili, nel
rispetto di quanto previsto dalle vigenti norme in materia di igiene del lavoro e di quanto previsto nel Titolo ITI
del presente Regolamento.

4.2.9. Acqua potabile

La rete di distribuzione interna e gli eventuali serbatoi dell'acqua potabile devono essere costruiti in modo tale
da proteggere l'acqua da ogni 'possibi’lc inquinamento. Ove l'approvvigionamento idrico avvenga non solo a
mezzo del pubblico acquedotto, la rete di distribuzione non proveniente dal pubblico acquedotto non vi deve
essere collegata e dovra essere resa riconoscibile. Il titolare del laboratorio o dello stabilimento & penalmente
responsabile della qualita dell'acqua impiegata nel ciclo di produzione.

E' obbligo del titolare provvedere ai periodici controlli analitici di gestione di cui all'art. 13 del D.P.R. 236/88,
-conservandone i referti presso la sede dell'impianto per i controlli ispettivi.

Il titolare & , altresi, tenuto a comunicare il programma dei controlli e le eventuali successive variazioni con
l'indicazione dei parametri e della periodicita, ed a conservare gli esiti.

Le acque utilizzate per la fabbricazione, il trattamento, la conservazione, la immissione sul mercato di prodotti o
sostanze destinate al consumo umano, mediante incorporazione o contatto e che possono avere conseguenze
sulla salubrita del prodotto alimentare finale, non possono superare i valori dei pararmetri microbiologici e
tossicologici di cui alle tabelle D ed E dell'allegato I al D.P.R. 236/88, nonché degli altri parametri il cui mancato
rispetto possa pregiudicare la salubrit del prodotto finale. L'utilizzo per gli scopi di cui al comma precedente di
acque non aventi caratteristiche di potabilita, relativamente a parametri diversi da quelli microbiologici e
tossicologici, e comunque non pregiudicanti la qualitd del prodotto finale, & autorizzatodal Responsabile
Servizion. 1.

4.2.10. Servizi igienici

I locali adibiti a servizi igienici ed il locale antistante, dotato di porta a ritorno automatico, debbono avere
pavimenti e pareti, fino a m. 2 in materiale impermeabile, facilmente lavabile e disinfettabile. I gabinetti
dovranno essere in numero non inferiore a quanto previsto dalle indicazioni contenute nel Capitolo 11 del Titolo
IIT del presente Regolamento .

La carta igienica, deve essere posta in contenitore protettivo, atto ad evitare insudiciamenti.

L'erogazione dell'acqua potabile e lo scarico del WC devono essere azionati a comando non manuale e non a
gomito, *
All'interno dei gabinetti devono essere collocati appositi contenitori per rifiuti, con coperchio a tenuta azionato a
pedale.

4.2.11. Docce
Le docce, ove previste, debbono essere in numero adeguato a seconda del tipo dj lavorazione e, comunque, non
meno di 1 ogni 10 lavoratori.

4.2.12. Dispositivi per lo smaltimento dei rifiuti
Per lo smaltimento delle acque luride devonoessere previsti canalizzazioni e scarichi e, se necessario, impianti di
depurazione a norma delle vigenti disposizioni. :
Gli organi di vigilanza possono in ogni momento richiedere la documentazione relativa allo scarico o quella
relativa all'allacciamentoalla pubblica fognatura.

I rifiuti solidi e semisolidi debbono essere allontanati, di continuo o comunque al pili presto, dalle aree e dai
" locali di lavorazione e confezionamento, con acqua o, eventualmente, con appropriata attrezzatura per evitare
l'inquinamento delle sostanze destinate all'alimentazione. '
Il materiale di rifiuto deve essere smaltito in modo tale da non favorire la presenza di insett], roditori ed altri
animali.
I contenitori di rifiuti e immondizie devono essere chiudibili e mantenuti chiusi, posti a congrua distanza dai
locali di lavorazione in aree opportunamente protette.
Lo smaltimento deve avvenire nei modi previsti dalla legge.
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4.2.13. Pulizia dei locali e degli impianti

I locali, gli impianti, le attrezzature e gli utensili di cui agli articoli precedenti, devono essere mantenuti nelle -

condizioni richieste dall'igiene mediante operazioni di ordinaria e straordinaria pulizia.

Essi, dopo l'impiego di soluzioni detergenh e disinfettanti e prima dell'utilizzazione, devono essere lavau
abbondantemente con acqua potabile per assicurare 'eliminazione di ogni residuo.

Le modalita con le quali si procede alla sanificazione della linea di produzione devono essere dettaghatamente
descritte in un protocollo da esporre nei locali di produzione. g

4.2.14. Controlii di qualita

Gli stabilimenti industriali e laboratori che adottano dei controlli analitici di qualitd delle materie prime, delle

fasi di trasformazione e del prodotto finito, ne conservano documentazione a disposizione per i controlli ispettivi
per almeno due anni.

CAPITOLO 3

ESERCIZI DI VENDITA AL PUBBLICO

4.3.1. Autorizzazione amministrativa per aprire, rilevare, trasferire o modificare esercizi di vendita di
alimenti  e/o bevande - Autorizzazione per esercizi che commerciano particolari sostanze alimentari
Chiunque intenda aprire, rilevare, trasferire o, comunque, modificare un esercizio di vendita di alimenti e/o
bevande deve munirsi dell'autorizzazione amministrativa, rilasciata dal Sindaco a norma della legge 11/6/1971 n.
426, e del relativoregolamento di esecuzione di cui al D.M, 375/88.

L'esercizio dell'attivitd sulla base dell'autorizzazione rilasciata ai sensi del comma precedente, &€ subordinato
all'accertamento, da parte del Servizio n. 1 e/o del Servizio n. 4, secondo le rispettive competenze, del rispetto
della normativa igienico-sanitaria. '

Si fa comunque salva l'applicazione delle norme speciali che prescrivono il rilascio di una speciale
autorizzazione.

4.3.2. Caratteristiche strutturali degli ésercizi di vendita al pubblico

Gli esercizi di vendita al pubblico in sede fissa devono essere composti, almeno, da:

a) un locale per la vendita con accesso diretto dalla via pubblica o di uso pubbhco e con spazi liberi per la
circolazione della clientela di larghezza utile non inferiore a cm. 100, con superficie calpestabile
complessiva non inferiore a mq. 8, nel rispetto dei requisiti previsti dalle vigenti disposizioni in materia di
accessibilit e visitabilita per persone con ridotta o impedita capacita motoria;

b)un vano contiguo aerato in maniera indipendente, in rapporto diretto conil  locale di vendita e munito di
lavabo con acqua potabile corrente;

c)un servizio igienico funzionalmente collegato, costituito da locale WC con  vano antistante ad uso esclusivo
degli addetti, con i requisiti di cui al precedente art. 4.2.10. I predetti locali devono avere i requisiti di cui al
precedente art. 4.2.2. in quanto applicabili.

4.3.3. Attrezzature

Le suppellettili, gli scaffali, le attrezzature, gli utensili devono essere costruiti di materiale resistente all'uso ed
impermeabile, tenuti sempre in accurato stato di pulizia ¢ manutenzione e in buono stato di conservazione.
Quando I'esercizio effettui la vendita di alimenti e bevande per cui sia espfcssamente prevista una temperatura di
conservazione, gli armadi e le vetrine refrigeranti devono essere muniti di un termometro atto a misurare la
temperatura dell'ambiente di conservazione, visibile dall'acquirente, per le merci in esposizione.

Gli impianti per il lavaggio delle stoviglie devono essere fomniti di acqua potabile corrente e di scarichi
raccordati, mediante sifoni idraulici, alla fognatura.

4.3.4. Protezione e conservazione delle sostanze alimentari

Le sostanze alimentari devono essere riparate dalle mosche e dagli altri insetti e da altre cause di inquinamento,
non devono mai essere depositate all'esterno del negozio, fatto salvo quanto consentito dall'art. 4.3.14, o
depositate

direttamete sul pavimento, ma da esso sollevate in modo da consentire lo svolgimento delle operazioni di
pulizia. Le vetrine di custodia e di esposizione delle merci e delle derrate vendute sfuse non devono essere aperte
da parte dell‘acqulrente e devono garantire le condizioni di corretta conservazione.

Le vetrine e i banchi di vendita devono essere protetti da ogni causa di inquinamento con opportuni d:sposmv:

le lampade delle vetrine di custodia devono essere dotate di sistema di protezione.
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4.35. Raccolta e smaltimento dei rifiuti

I negozi di vendita e di distribuzione di generi a].u:nentan devono essere dotan di idonei sistemi per la raccolta di
rifiuti, quali ad esempio:

" &) contenitori lavabili e disinfettabili muniti di sacco J.mpenneabﬂc, con coperchio a perfetta tenuta e sistema
- di. apertura a pedale, di capacita adeguata;

b) contenitori a sacco a perdere con struttura rigida di supporto, adeguatamente coperti, di capacita adeguata;
c) " altri contenitori rigidi, lavabili ¢ impermeabili muniti di coperchio a perfetta tenuta di capacita adeguata e
con sistema di apertura preferibilmente a pedale.

I contenitori di cui sopra devono essere tenuti in luogo appartato. Quotidianamente i rifiuti devono essere
allontanati dai locali ed i contenitori accuratamente puliti e disinfettati.

4.3.6. Animali o elementi estranei

Fatte salve le eccezioni di legge, negli esercizi di vendita & vietato tenere animali. Potra essere consentito
introdurre - temporaneamente - animali purché siano adeguatamente controllati e in grado di non pregiudicare la
salubrita degli alimenti. E', altresi, vietato detenere qualsiasi altra cosa in grado di pregiudicare la salubrita degli
alimenti. |

.4.3.7. Disinfestazione e derattizzazione
I negozi e i depositi annessi, ove necessario, devono essere sottoposn a cura del proprietario, a periodica
disinfestazione e deramzzazmnc con mezzi efficaci ed innocui per i generi alimentari, secondo le 1stm.z1om che
verranno unpamte dal Servizio n. 1. o dal servizio n. 4 secondo competenza.

4.3.8. Vendita di prodotti surgelati

Chi intende vendere esclusivamente prodotti surgelati deve munirsi dell'attestato di idoneita dei locali di cui
all'art. 3 della L. 27/1/68 n. 32, rilasciato dal Responsabile del Servizio n. 1 previa verifica della esistenza dei
requisiti igienico-sanitari dei locah e della apparecchiatura frigorifera prevista dalle vigenti disposizioni
(D.M.15/6/71 e successive modificazioni).

In ogni caso le apparecchiature frigorifere devono essere conformi alle vigenti disposizioni.

La vendita dei prodotti surgelati deve avvenire riel rispetto delle disposizioni di cui al D. L.vo 110/92.

4.3.9. Carta o altro materiale per avvolgere sostanze alimentari

I fogli di carta o di materiale di altro genere, destinati ad avvolgere con contatto diretto derrate alimentari
devono essere conformi alle norme in relazione all'alimento avvolto, devono essere custoditi in appositi cassetti,
contenitori o dispositivi che li proteggano dalla polvere o da contatti di qualsiasi specie.

I fogli suddetti, oltre a non recare iscrizioni a stampa nella parte che va a contatto diretto delle derrate alimentari,
devono essere estratti dai contenitori protettivi man mano che se ne presenti la necessita di impiego e senza
umettare le dita con la saliva.

4.3.10. Modalita di vendita di sostanze non in confezione sigillata

La vendita di alimenti non involucrati, sfusi o previo frazionamento ¢ che possono essere consumati senza
preventiva sbucciatura o lavaggio o cottura, dovra essere effettuata attuando particolari accorgimenti in modo da
evitare il contatto diretto degli alimenti con le mani, ricorrendo all'uso di idonei strumenti e con esclusione dei
guanti.

Qualora il personale degli esercizi di vendita attenda promiscuamente sia| alla manipolazione dei generi
alimentari, sia al maneggio della moneta, la vendita di generi alimentari non preconfezionati, ad eccezione della
frutta e della verdura fresca che non sia stata sbucciata, tagliata, o abbia subito trattamenti o che possa essere
Lconsumata solo dopo sbucciatura e/o cottura, dovra essere effettuata con le modalita di cui al precedente comma.

'4.3.11. Divieti per gli acquirenti

E' fatto sempre divieto agli acquirenti di toccare e scegliere la merce non protetta con le mani nude ad eccezione
della frutta e della verdura fresca che non sia stata sbucciata, tagliata o abbia subito trattamenti o che possa
essere consumata solo dopo sbucciatura e/o cottura.

Il titolare o il gerente dell'esercizio deve pubblicizzare tale divieto mediante apposizione di cartelli da esporre
nelle munedlate adiacenze della merce in vendita.

4.3.12. Vendita di generi diversi

Negli esercizi di cui al presente capitolo nei quali si effettua la vendita di sostanze alimentari e non, le diverse
merci devono essere depositate ed esposte in scaffalature, reparti o scompartimenti ben distinti e separati, atti ad
evitare rischi di contaminazione o alterazione.
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4.3.13. Vendita di sostanze pericolose e/o nocive
Oltre a quanto prcwsto nel precedente articolo, le sostanze corrosive, caustiche, infiammabili o, comunque,
pericolose o nocive possono essere detenute e/o vendute solo se in confezioni originali e sigillate.

4.3.14. Esposizione all'esterno

L'autoritd comunale puo consentire 'esposizione di alimenti all'esterno degli esercizi di vendita a condizione che
vi siano idonei mezzi di conservazione e di protezione al fine di difendere i prodotti stessi da ogni eventuale
forma di inquinamento. I prodotti alimentari, ancorché confezionati, esposti in aree con traffico veicolare di
apprezzabile intensita, dovranno essere collocati in vetrinette o altre protezioni similari idonee.

4.3.15. Chioschi - Generi consentiti t
Nei chioschi, installati in un posto fisso ed autorizzati dal Sindaco su parere conforme del Servizio n. 1 pud
essere consentita la vendita dei seguenti generi alimentari:

a) frutta e verdura;

b) funghi e tartufi;

c)birra, bibite analcooliche in confezioni originali e sigillate o bibite alla spina;

d) prodotti confezionati all'origine in scatole metalliche, in recipienti di vetro, chiusi con coperchio sigillato, in
buste di laminati termosaldati;

e) biscotti e dolciumi in involucri originali o in apposite confezioni sigillate con esclusione della pasticceria a
base di crema e panna;

f) formaggi, burro, margarina e semiconserve;

g) conserve di prodotti alimentari in confezioni originali e sigillate;

h) gelati, prodotti e confezionati in laboratori autorizzati, da vendersi in confezione originale e sigillata, o sfusi
in coni /o bicchierini a perdere nel rispetto delle modalita di cui al successivo Capitolo 4.12;

i) surgelati, purché il chiosco sia dotato di idonee attrezzature per la conservazione dei prodotti con le modalita
previste dalla legge e quindi in possesso dell'attestato di cui al precedente art. 4.3.8. Per il materiale deperibile &
necessario mantenere la catena del freddo.

La frutta e la verdura vanno tenute in cestelli di materiale non poroso sollevati dal pavimento di almeno 20 cm.
Qualora venga esercitata anche attivita assimilabile a laboratorio di preparazione, ¢ necessaria anche
l'autorizzazione sanitaria di cui all'art. 2 della L. 283/62 nel rispetto dei requisiti di cui al successivo Capitolo
4.5.

Salvo il fatto che la struttura disponga di idoneo impianto per il lavaggio delle stoviglie, la somministrazione di
angurie a fette e delle bibite di cui alla precedente lettera c) utilizzando solo oggetti monouso (bicchieri, posate,
piatti, ecc.).

4.3.16. Chioschi - caratteristiche strutturali

I chioschi devono essere costruiti in muratura o in legno o in altro materiale riconosciuto idoneo dal Servizio n.
1 e devono essere lontani da fonti di insalubritid o insudiciamento. L'esposizione delle merci all'esterno del
chiosco deve avvenire con le modalita di cui al precedente art. 4.3.14.

I chioschi devono avere pavimenti di materiale lavabile, impermeabile, unito € compatto, pareti lavabﬂl, impianti
di acqua corrente nonché idoneo sistema di raccolta dei rifiuti solidi e di canalizzazione e smaltimento dei rifiuti
liquidi, dotato di idoneo sifone intercettatore. Devono possedere almeno un piano di lavoro in materiale
impermeabile, lavabile ed inossidabile, compatto ed unito.

Devono essere dotati di servizio igienico o deve essere precisata la d1spomb111ta del servizio igienico per il
personale addetto.

Devono, inoltre, essere dotati di idonei mezzi di conservazione in relazione alla natura delle sostanze aluncntan
poste in vendita.

CAPITOLO 4

ATTIVITA' DI COMMERCIO SU AREE PUBBLICHE

4.4.1. Attivitd di commercio su aree pubbliche - Norme generali

Salvo espressi divieti l'attivita di commercio su aree pubbliche & disciplinata dalla L. 112/91 e dal relativo
regolamento di esecuizione, dal D.P.R. 327/80 dalla L.R. 22/88 ¢ dalle norme del presente regolamento.

4.4.2. Area di commercio posto fisso
L'area su cui si svolge il commercio a posto fisso viene individuata con le modalita previste dalla L. 112/91 e dal
relativo regolamento di esecuzione e dalla L.R. 22/88 sulla base del possesso dei seguenti requisiti:
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1) essere ubicata in zone che non presentino pencoh di inquinaménto dovuto a traffico, polvere, esalazioni
dannose o maleodoranti per gli alimenti esposti. Non & consentito I‘mgresso ad autoveicoli a motore estranei alle
_ attivita di vendita nell'area di mercato durante 'orario di vendita;
2) prevedere spazi riservati alla sola vendita di sostanze alimentari;
_ 3) essere dotata di congruo numero di contenitori per rifiuti solidi con coperchio a tenuta;
4) avere pavimentazione impermeabile ed essere collegata alla fognatura con apposita pendenza verso sistemi d1
raccolta onde evitare il ristagno di acque meteoriche o di altri scarichi liquidi; .
5) essere dotata di congruo numero di punti di erogazione di acqua potabile. .
6) essere dotata di congruo numero di punti di erogazione di energia elettrica;
L'area deve essere pulita nelle ore immediatamente successive e i rifiuti solidi devono essere asportati in
giomata.
Indlpendcntcmcnte dal fatto che detta area possa trovarsi in un complesso al coperto, devono essere previst
servizi igienici separati per il pcrsonale in misura non inferiore a 1 ogni 25 punti vendita e per la clientela in
numero adeguato con almeno 1 servizio conforme al D.P.R. 384/78.
Detti servizi devono rispondere ai requisiti di cui all'art. 4.2.10.

4.4.3. Assegnazione degli spazi J
Gli spazi di vendita nell'area’ di cui al precedente articolo sono assegnati in modo da garantire criteri di
omogeneita rispetto ai prodotti venduti e alle modalita di vendita.

4.4.4. Commercio a posto fisso - Autorizzazione e requisiti
~ Oltre a quanto gi stabilito da leggi speciali, il commercio a posto fisso assegnato su suolo pubblico, anche in
occasione di mercati, fiere, ecc., deve essere autorizzata dall'autoriti amministrativa competente ai sensi della L.
112/91 previa:
a) acqulsmonc di copia della autorizzazione sanitaria relativa al deposito, ove esistente, in cui vengono
conservatii generi alimentari da porre in vendita, rilasciata dalla Azienda Sanitaria competente per tcrntono,
b) parere favorevole rilasciato dalla Azienda Samtana comptetente per territorio sede dell'impresa, circa i
requisiti dell'automezzof autonegozio o del banco di vendita;
¢) acquisizione di altre eventuali specifiche autorizzazioni, quando previste da leggi speciali.
Ilrilascio della certificazione di cui alla lettera b) del precedente comma & subordinato all'osservanza delle
seguenti condizioni:
a) uso di banchi mobili costituiti da una plancia o tavola di larghezza non inferiore a 30 cm. in materiale
resistente  all'uso ed impermeabile, facilmente lavabile, sollevata dal terreno di almeno 70 cm. lungo tutto il
perimetro; nel  caso in cui i prodotti di cui & consentita la commercializzazione, con esclusione della frutta e
verdura, siano  venduti sfusi, la plancia dovra essere dotata di una protezione incolore e trasparente lavabile e
dlsmfcrtablle di altezza non inferiore a 50 cm. I banchi devono essere coperti all'altezza minima di m. 2
dal suolo dauna tendao altra copertura idonea a proteggere le merci dal sole e dalle precipitazioni.
b) - uso di automczzu‘autonegom sui quali sia possibile disporre o estroflettere la plancia di cui sopra e che
abbianoi  requisiti di cui al successivo art. 4.4.6.
I banchi o gli automezzi/autonegozi di cui alle lettere a) e b) del presente articolo devono essere dotati di
attrezzature e mezzi idonei ad assicurare le migliori condizioni di immagazzinamento, esposizione e
conservazione dei prodotti in relazione alla loro tipologia.
Nel caso si verifichino percolazioni di liquidi di diversa natura, i banchi o gli automezzi di cui alle precedenti
lettere 2) e b) dovranno essere dotati di idonei mezzi di raccolta, per il successivo smaltimento in conformita alle
normative vigenti, realizzati in modo tale da non causare insudiciamento del suolo o molestia.
Ogni diversa sistemazione del punto di vendita deve essere autorizzata dal Sindaco su conforme parere dei
competenti Servizi della Azienda Sanitaria.

4.4.5. Modalita di vendita

La vendita delle sostanze alimentari deperibili per le quali sono obbligatorie specifiche temperature di
conservazione € vietata in carenza di idonei sistemi per assicurare il rispetto di tale obbligo.

LCSpOSlZlone dei generi per la vendita & consentita solo in involucri o contenitori atti a proteggere i prodotti
dall'impolveramento, dall'insudiciamento e dalla contaminazione da parte degli insetti, dall'influenza degli agenti
atmosferici e dal contatto del pubblico.

4.4.6. Vendita itinerante con automezzi - Requisiti richiesti

E' ammesso l'uso degli automezzi per la vendita di generi alimentari, purché questi risultino specificamente
carrozzati per tale scopo e siano preventivamente riconosciuti idonei, con riferimento alla merce in vendita,
secondo le rispettive competenze dal Servizio n.-1 e 4 dell'Azienda Sanitaria cui fa capo il comune di residenza
del venditore ambulante.
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Il parere igienico-sanitario & subordinato al possesso dei seguenti requisiti:

a) la parte destinata all'esercizio perfettamente lavabile;

b) dotazione di un idoneo apparecchiatura frigorifera per la conservazione della merce deperibile;

c) possesso di idoneo piano metallico (o similare) da lavoro, munito di protezione con i requisiti di cui al
precedente art. 4.4.4.; ' '

d) esistenza di un impianto di lavaggio con sufficiente scorta di acqua potabile o di capace serbatoio per acqua
potabile e di altrettanto capace serbatoio per l'acqua usata; '

e) .dotazione di un idoneo recipiente per la raccolta dei rifiuti coni  requisiti di cui all'art. 4.3.5.

11 Sindaco, su conforme parere del Servizio n. 1 autorizza gli itinerari e gli orari di vendita con tali automezzi e
puod vietare nelle zone in cui non & consentito il commercio in sede fissa. ' .
Le aree di sosta, comunque, devono essere adeguatamente protette o lontane da possibili fonti di inquinament
veicolare e/o ambientale. -

Durante gli spostamenti degli automezzi gli alimenti devono essere opportunamente protetti da fonti -di
insudiciamento e dagli agenti atmosferici.

4.4.7. Strutture di deposito

Chiunque effettui il deposito di sostanze alimentari da vendersi in forma ambulante, deve avere l'autorizzazione
sanitaria, ai sensi dell'art. 4.1.11., rilasciata dall'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio sulla base del
possesso dei requisiti di cui al successivo Capitolo 4.6.

4.4.8. Modalita di vendita
Il commercio ambulante, in qualsiasi forma venga esercitato, & soggetto al rispetto delle norme di cui agli artt.
43.9.,43.10.,,43.11,,4.3.12,,4.3.13,,4.3.14.

CAPITOLO 5

ATTIVITA' DI SOMMINISTRAZIONE

4.5.1. Esercizi pubblici di somministrazione di alimenti e bevande

L'attivita degli esercizi pubblici ove si préparano e si somministrano per il consumo cibi e bevande, quali caffe.
bar, gelaterie, birrerie, pasticcerie, ristoranti,trattorie, mense, rosticcerie, tavole calde, pizzerie, tavole fredde,
osterie con o senza cucina, spacci analcoolici, sale da gioco e da ritrovo con bar, ecc., € regolata oltre che dalle
disposizioni di legge, anche dalle norme del presente Regolamento.

4.5.2. Autorizzazioni
Chiunque intenda aprire un esercizio pubblico di cui sopra deve ottenere, nei casi previsti, l'autorizzazione
sanitaria di cui alla L. 283/62 nonché la speciale autorizzazione di cui alla L. 287/91.

4.5.3. Requisiti generali

Gli esercizi pubblici di cui all'art. 4.5.1. devono assicurare il rispetto di quanto previsto dalla L. 13/89 e dal D.M.
236/89 in materia di superamento ed eliminazione delle barriere architettoniche e devono, altresi:

- essere ubicati a conveniente distanza da fonti di insalubrita e inquinamento; ,

- possedere idoneo spazio per il pubblico, dimensioni e numero dei locali adeguati al flusso dei clienti;

- essere costruiti in modo da garantire una facile ed adeguata pulizia;

- essere idoneamente aerati, illuminati, umidificati e termoregolati, in modo naturale o artificiale cosi da evitare
ogni condensazione di vapori o sviluppo di muffe. L'aerazione deve essere assicurata con continuita, ricorrendo,
ove necessario, a idonei mezzi di ventilazione sussidiaria e/o meccanica o ad idoneo impianto di
condizionamento; ‘

- non avere alcuna comunicazione diretta il locale WC ed essere convenientemente separati dai locali di
abitazione. Deve essere previsto un ingresso autonomo ¢ indipendente per locali di abitazione eventualmente
adiacenti o sovrastanti.

E' vietato in ogni caso adibire i locali degli esercizi pubblici ad usi diversi da quelli per i quali sono stati
autorizzati.

Gli esercizi pubblici devono essere provvisti di acqua potabile. In ogni caso l'esercizio delle attivita che diano
origine a scarichi, rifiuti, emissioni atmosferiche e/o ramorose deve essere conforme alle disposizioni vigenti in
materia.

4.5.4. Arredamenti, attrezzature, utensili

L'arredamento degli esercizi pubblici deve essere funzionale, i tavoli e le sedie distribuiti in modo tale da
consentire I'agevole esplicazione di tutte le operazioni di servizio, il banco per la distribuzione e il consumo dei
cibi deve essere sufficientemente largo e profondo per rendere agevole il movimento delle stoviglie.
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- Gli utensili, le attrezzature, i rec1p1ent1 e le stoviglie devono essere di materiale idoneo, comunque conforme alle
norme di legge, mantenuti in buono stato di conservazione e di accurata pulizia e custoditi al riparo dalla
polvere, dagli insetti e da ogni altra fonte di inquinamento.

Attrezzature e utensili devono essere inoltre in quantity sufficiente per evitare,durante la preparazione e il
confezionamento dei cibi, qualsiasi contatto, anche indiretto, fra sostanze completamente diverse per
- composizione e materia. .

4.5.5. Operazioni di pulizia :
Le operazioni di pulizia dei locali non devono essere svolte nei periodi connessi con la preparazione e
somministrazione di alimenti. _
Per tali operazioni si raccomanda 1'uso di apparecchi ad aspirazione.

4. S 6. Ristoranti, trattorie, tavole calde, mense aziendali, refezioni scolastiche, laboratori con produzione -
di gelati e pasticceria in bar e gelatene o assimilabili - Requisiti strutturali
Per quanto riguarda gli esercizi di cui sopra, devono essere previsti:
A) " un locale, esclusivamente destinato alla preparazione degli alimenti, di dimensioni adeguate alla superficie
della sala di consumazione e all'attwltai svolta. Il locale deve prevedere spazi diversi riservati alla;
- preparazione dei cibi crudi (mondatura, pezzatura);
- cottura dei cibi;
- affettatura di carni cotte, formaggi e salumi, guarnitura piatti;
Detto locale deve inoltre:
a) avere dispense per il governo delle stoviglie e degli utensili;
b) avere banchi, per la manipolazione degli alimenti, ricoperti in materiale impermeabile, duro,compatto e
facilmente lavabile;
¢) avere pareti con idoneo rivestimemto impermeabile e lavabile almeno fino all'altezza di m. 2 dal
pavimento, con raccordi tra parete e parete a sagoma curva;
d) pavimento impermeabile, lavabile antiscivolo e mantenuto pulito, con raccordi a sagoma curva tra
. pavimento e pareti;
" e) avere lavelli in numero adeguato alle necessna dell'esercizio muniti di rubinetti di acqua fredda e calda,
con  erogatori di sapone liquido e asciugamani non riutilizzabili;

f) avere cappe idonee ed adeguate per la raccolta dei prodotti della combustione, collegate ad idoneo
condotto fumario sfociante oltre il tetto del fabbricato e, comunque, in posizione da non recare molestia
o danno al vicinato;
g) avere cappe per la raccolta delle esalazioni derivanti dalla cottura dei cibi collegate ad idonee canne di
esalazione sfocianti oltre il tetto del fabbricato e, comunque, m posizione da non recare molestia o danno al
vicinato;
h) avere aperture protette dall'entrata di mosche, insetti o altri animali;
i) disporre di idonei contenitori per rifiuti solidi, secondo quanto previsto dal precedente art. 4.3.5.
Nelle cucine che servono piu di 100 pasti al giomo e nelle mense devono essere assicurati spazi separati per la
preparazione e l'eventuale lavaggio di carni, verdure, formaggi, salumi, primi piatti.
In dette cucine deve essere assicurato il "percorso in avanti" dei prodotti alimentari dalla fornitura al consumo.
B) a seconda del tipo di laboratorio:
a) un locale o vano per la conservazione e il deposito delle materie prime;
b) un locale o vano per la conservazione e il deposito dei prodotti finiti.
Su parere tecnico del Servizio n. 1 e del Servizio n. 4 secondo competenza citca la idoneita dei dispositivi di
separazione a garantire dall'insudiciamento e/o dall‘inquinamento le operazioni di preparazione e di  consumo,
I'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio pud consentire che le attvita di cui alle precedenti lettere A) e B)
‘avvengano in un unico locale.

C) celle o armadi frigoriferi, dotati, se del caso, di porte a barriera d'aria, per la conservazione di alimenti e
bevande deperibili e dotate, altresi, di idonea apparecchiatura per il controllo della temperatura, visibile
dall'esterno.
D) un locale di somministrazione in-cui i banchi di somministrazione abbiano le caratteristiche di cui alla
lettera A) sub b)del presente articolo e siano dotati di idonei sistemi per la conservazione dei prodotti esposti e
per la loro protezione dal contatto del pubblico. Detto locale deve essere mantenuto in perfetto stato di pulizia e
in particolare deve:

a) avere pavimenti e pareti lavabili e disinfettabili;

b) essere sufficientemente ampio cosi da garantire. 'agevole movimento del personale e della clientela;

c) essere illuminato e aerato in modo naturale e/o artificiale;

d) esporre cartello recante divieto di introdurre animali ad eccezione dei cani guida per ciechi.
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E) uno o pill servizi igienici adeguati al numero del personale riservati ad uso esclusivo dello stesso, dotati di
annessi armadi a due scornpam separati per la custodia degli indumenti personali dei lavoratori.
F) almeno un servizio igienico riservato al pubblico nel caso di locali di somminmistrazione con 50 posn con

superficie uguale a 60 mq (equivalente a 50 posti); devono, inoltre, essere previsti ulteriori servizi igienici ad uso.

del pubblico, in ragione di un servizio per ogni aumento della superficie pari al doppio dell'ultimo aumento di

superficie considerato. Il numero dei servizi igienici andra, comunque, arrotondato per eccesso nel caso di

aumento per frazioni di superfici considerate. Con pill di un servizio igienico per il pubblico, va prevista anche

la separazione per sessi diversi. Almeno un servizio igienico deve, comunque, essere conforme  al D.P.R.

384/78.

G) un locale o vano per i rifiuti solidi con idoneo e capace contenitore a tenuta, lavabile e disinfettabile,

facilmente vuotabile o asportabile. ;

H) vano o settore separato per il disbrigo delle operazioni di lavaggio delle stoviglie.

I) unlocale o vano per il deposito delle sostanze e/o dei materiali non alimentari.

L) spaziadeguatamente ventilati e idonei alla eventuale collocazione, senza sovrapposizione, degli abiti degj1
avventori, negli esercizi con capacita ricettiva superiore alle 50 persone.

M) docce, ove richieste, per gli addetti alla preparazione, in relazione al numero degli stessi e al tipo di attivita.

I locali di cui alle lettere A), BJ, E), F) H) e M) devono avere i requisiti previsti nel Capitolo 4.2. in quanto

applicabili. La superficie complessiva dei locali di cui alle lettere A), B), C) e H), salvo diversa indicazione del

Responsabile del Servizio n. 1, non deve essere inferiore a mq 0,5 per posto a sedere e, comunque, non inferiore

amgq 20.

4.5.7. Bar e tavole fredde o assimilabili - requisiti strutturali

I bar e le tavole fredde o assimilabili devono avere:

a) un locale di preparazione e/o somministrazione che preveda spazi separati per ciascuna attivita: comunque,

lo spazio per la preparazione di alimenti non compresi nei generi di caffetteria non deve essere inferiore a mq 4;

b) un locale o vano deposito, giudicato idoneo, nel quale siano separati i generi alimentari da quelli non

alimentari;

c) un servizio igienico, annesso, ad uso esclusivo del personale;

d) unservizio igienico per il pubblico per esercizi fino a 50 posti o con locali di somministrazione fino a 60
mgq, e un ulteriore servizio igienico  per esercizi con dimensioni superiori, cosi come indicato al
precedente art. 4.5.6., lettera F).

e) idonee attrezzature per la conservazione degli alimenti e bevande deperibili.

I locali di cui alle lettere c) e d) del presente articolo devono avere i requisiti di cui al Capitolo 4.2. Le

attrezzature, gli utensili e le stoviglie per la preparazione e la somministrazione di alimenti e bevande devono

avere i requisiti di cui al precedente art. 4.5.4.

Sulla base dei requisiti strutturali posseduti, 'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio specifichera nel

provvedimento autorizzativo la tipologia delle preparazioni consentite e le eventuali limitazioni.

4.5.8. Zone di cottura e preparazione cibi

Nelle gastronomie, nelle tavole calde, nelle pizzerie e negli esercizi di cui al precedente art. 4.5.7., la zona
assegnata alla cottura e preparazione dei cibi, a giudizio dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio, puo
essere distinta da quella ove sosta il pubblico acquirente o consumatore anche da vetri.

4.5.9. Installazione impianti di cottura

Gli impianti di cottura devono essere installati secondo le norme stabilite per le cucine e i forni devono essere
provvisti di idoneo impianto fumario per la captazione e I'allontanamento di fumi e gas in canne regolamentari e
sufficienti. In ogni caso, le attivita di cui sopra non devono essere causa di danno o molestia per il vicinato.

4.5.10. Somministrazione in pertinenze esterne

Qualora per la somministrazione si utilizzino pertinenze esterne ai locali, tali pertinenze devono essere
adeguatamente protette da fonti di inquinamento e/o insudiciamento anche mediante teli e/o tettoie per
consentire una facile e adeguata pulizia.

Nella domanda di autorizzazione deve essere fatto riferimento all'eventuale utilizzo per la somministrazione di
pertinenze esterne; qualora tale utilizzo costituisca estensione di un'attivita gid in corso, deve essere fatta
segnalazione all'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio per le necessarie verifche.

Gli alimenti crudi o cotti non devono essere esposti in contenitori aperti, devono essere ade guatamcntc protetti e
separati da ogni possibile fonte di contaminazione e devono rispettare le temperature dilegge. -
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4.5.11. Centri di produzione pasti

I centri di produzione pasti di cui al secondo comma del precedente art. 4.2.1,, oltre alle caratteristiche di cui al-

precedente art. 4.5.6., devono possedere idoneo sistema per: |

" a) laconservazione a +65 C dei cibi cotti nel caso di utilizzo del sistemna fresco-caldo;

b) il raffreddamento dei cibi in modo da raggiungere +8 C nel cuore del prodotto in 3 ore e apparecchiature
dotate di termoregistratori per la loro conservazione a +2 C nel caso di utilizzo del legame refrigerato;

c) la surgelazione dei cibi in modo da raggiungere -18 C in 4 ore nel cuore del prodotto e apparecchiature
dotate di termoregistratori per la loro conservazione a -20 C nel rispetto della legislazione, vigente, nel caso di
utilizzo del legame surgelato.

4.5.12. Unita terminali di distribuzione .

Le unitd terminali di distribuzione, compresi i fast-food", oltre al rispetto dei requisiti di cui al precedente art.

4.5.6., in quanto applicabili, devono possedere:

a) nel caso di utilizzo di alimenti conservati con legame refrigerato o surgelato, adeguate strutture atte a
mantenere le temperature di stoccaggio, rispettivamente, ai valori di +2 C e -18 C, controllabili
mediante termoregistratori, nonché impianti e strutture per il ricondizionamento di tali alimenti
(bagnomaria, forni a term‘oconvekione, vapore, forni a microonde ecc.), in grado di riportare la temperatura

- dei medesimi a +65-70 C senza danni termici; :

b) nel caso di alimenti conservati utilizzando il legame caldo, idoneee attrezzature per la conservazione a
temperaturanon inferiore a +65 C;

¢)  settore per la preparazione estemporanea di prodotti alimentari, con i requisiti previsti al precedente art.
4.5.6., laddove applicabili.

4.5.13. Olio di frittura

In tutte le attivitd di preparazione di alimenti per la somministrazione previste dal presente Capitolo non &
consentito I'utilizzo, per altri usi alimentari, di olio usato per frittura.

Ferma restando la necessita di provvedere ai ricambi dell'olio in relazione all'uso, non & consentita la
riutilizzazione dell'olio per frittura nei giorni successivi a quello del primo utilizzo dopo il quale dovra essere
smaltito secondo la vigente normativa. Le operazioni di frittura devono essere condotte in apposite friggitrici da
mantenere coperte nel periodo di non utilizzo dell'olio.

Nelle friggitrici la superficie dell'olio esposta all'aria deve essere la minore possibile.

. 4.5.14. Protezione, conservazione, e modalita di preparazione di alimenti e bevande

Gli alimenti e le bevande, anche a base di estratti ed aromi devono rispondere ai requisiti di legge ed essere

conservati con modaliti atte al mantenimento delle loro caratteristiche igieniche; le bevande devono essere

diluite solo al momento dell'impiego, con acqua potabile, gassata o minerale.

I prodotti in vendita devono essere protetti dal contatto del pubblico dalla polvere e dagli insetti. In particolare:

- - le acque minerali e le bevande gassate devono essere conservate nei recipienti originali, che vanno tenuti

* chiusi fino al momento della vendita o della mescita, al riparo dalla viva luce e lontano da sorgenti di
‘calore. Una volta aperte, le bottiglie devono essere tappate e adeguatamente conservate;

- illatte deve essere conservato in ogni caso rigorosamente alle temperature di legge. E' ammessa la tenuta
per ogni  addetto di un solo contenitore aperto per uso estemporaneo da riporre in frigorifero dopo l'uso;

- labirra puo essere spillata dai barili con apparecchiature che vi immettano, a mezzo di tubazione in
materiale  rispondente ai requisiti di legge, anidride carbonica pura o aria aspirata dall'atmosfera esterna

. daidonea posizione e non da ambienti abitati o cantine; .

- limpianto per la preparazione estemporanea di acqua di seltz o soda, oltre che rispondere alle disposizioni
di legge, deve risultare adatto alla dissoluzione di anidride carbonica, la quale deve essere preformata,
compressa in bombole o cartucce e corrispondere agli standard di legge;

- lebibite a base di spremuta di frutta o frullati consistenti in emulsioni di polpa di frutta mescolata a latte o
ad altri liquidi e a ghiaccio, devono essere preparate, alla presenza del cliente, o preparate in
precedenza e adeguatamente protette,utilizzando prodotti maturi e ben lavati, latte pastorizzato o
sterilizzato, ghiaccio per uso alimentare e con appositi apparecchi che evitino il contatto delle mani con le
bevande;

.~ il the, il caffe, la cioccolata devono essere preparati con prodotti rispondenti ai requisiti di legge;

- lapasticceria, i dolciumi, lo zucchero, i panini, i tramezzini, i toast e simili, nonché ogni prodotto venduto
senza l'orignaria confezione, devono essere protetti dal contatto del pubblico, dalla polvere e dagli insetti,
conservati, a seconda del tipo di alimento, in contenitori, oppure in vetrine refrigerate, presi
obbligatoriamente con pinze o altro materiale idoneo. ;

14

BN



P

4.5.15. Agriturismo
Le strutture utilizzate per agriturismo devono rispettare i requisiti previsti dai precedenti articoli, in relazione alle
effettive 'esigenze e alla tipologia dell'attivita svolta, accertate dal Servizio n. 1.

4.5.16. Preparazioni estemporanee

Sulle pubbliche vie, sulle piazze, sui mercati, in occasione di fiere o simili, le attivita dirette a preparare o
cuocere generi alimentari o dolciumi (come friggere il pesce, le frittelle, preparare dolci con zucchero fuso,
torrone, ecc.) possono essere consentite purché vengano effettuate all'interno di strutture e o automezzi dotati di
apposite apparecchiature riconosciute idonee dal Servizio n. 1.

4.5.17. Feste popolari
L'attivitd di preparazione e/o somministrazione di sostanze alimentari in occasione di feste popolari, parchi di
divertimento, esposizioni, raduni e simili, comunque aperti al pubblico, ¢ soggetta ad autorizzazione sanitaria, da
parte dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio, previa verifica da parte del Servizio n. 1 e del Servizio n.
4 secondo competenza, del rispetto di norme igieniche atte ad evitare pericoli per la salute degli avventori e ad
impedire l'inquinamento del suolo con rifiuti di qualsiasi genere.

Nel caso venga effettuata alttivita di vendita e/o somministrazione:

a) il personale addetto, anche saltuariamente ed occasionalmente alla vendita e/o somministrazione deve

essere provvisto di libretto di idoneita sanitaria o di certificazione rilasciata dal Servizio n.1;

b) i tavoli devono essere di materiale lavabile o ricoperti con materiale lavabile;

c) laddove non sia disponibile un adeguato sistema per il lavaggio delle stoviglie, i bicchieri, le posate e

i piatti utilizzati devono essere del tipo monouso e vanno conservati al riparo da ogni insudiciamento;

d) il banco di distribuzione deve essere in materiale lavabile o ricoperto con materiale lavabile;

e) deve essere predisposto l'allacciamento al pubblico acquedotto per il rifornimento di acqua potabile o un

idoneo serbatoio di acqua riconosciuta potabile;

f) i prodotti alimentari devono essere conservati con modalita idonee al mantenimento delle loro
caratteristiche igieniche e conservati alle temperature necessarie, nonché protetti dal contatto del pubbhco,
dalla polvere e dagli insetti; '
g) i rifiuti solidi provenienti dai banchi di somministrazione devono essere raccolti dal personale in
appositi contenitori chiusi e sistemati lontano dai luoghi di consumazione;
h) sull'intera superficie occupata deve essere garantita la disponibilita per il pubblico di idonei contenitori
per laraccolta dei rifiuti;
i)le acque usate devono essere smaltite in fognatura o, in assenza, smaltite in modo ritenuto idoneo ai fini
igienico-sanitari, dall'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio;
1) deve essere garantita la disponibilita di almeno un servizio igienico ad uso esclusivo del personale e di
uno ad uso esclusivo del pubblico, riconosciuti idonei;
m) non & ammessa la somministrazione o la vendita di alimenti deperibili a base di uova, latte, panna o
yoghurt se non in confezioni originali e conservate con madalita e attrezzature idonee;
n) nel caso di vendita e/o somministrazione di prodotti non preconfezionati, preparati altrove, purché in
laboratori  autorizzati, tali prodotti devono essere avvolti in idonei involucri protettivi;
0) deve essere garantita l'accessibilita agli spazi di relazione come previsto dalla L. 13/89 e dal D.M.
236/89.
2. Qualora venga effettuata anche l'attivita di preparazione estemporanea di cibi cotti, da consumarsi in loco,
oltre ai  requisiti di cui sopra, deve essere previsto: |

A) un locale o spazio idoneo delimitato e coperto esclusivamente destinato alla preparazione, di  adeguata
ampiezza e adeguatamente protetto, il quale deve  prevedere spazi distinti per:

- mondatura - pezzatura - cottura cibi - affettatura carni, formaggi, salumi, guarnitura piatti, ecc.;
Detto locale o ambiente deve inoltre avere:
a) lavelli in numero adeguato alle necessita, dotati di rubinetto di acqua potabile;
b) pareti, se previste, in materiale lavabile e impermeabile fino a m. 2 di altezza dal pavimento;
c) pavimento, o idoneo piano di calpestio sollevato dal suolo, in materiale lavabile;
d) idonei disp05itivi per la raccolta e lo smaltimento dei prodotti della combustione e delle esalazioni derivanti
dalla cottura, in modo da non arrecare molestia;
e) idonee attrezzature per la conservazione, alle temperature necessarie, delle materie prime e/o de1 prodotti
finiti; :
f) 1clone1 mezzi di protezione da mosche, insetti, o altri arumah nocivi;
g) idoneo e capace contenitore di rifiuti,-con coperchio a tenuta e apribile a pedale, facilmente svuotabﬁc e
asportabile.
B) un vano per la detenzione delle sostanze e dei materiali non alimentari.
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4.5.18. Autorizzazione sanitaria per le feste popolari
" Le domande per ottenere l'autorizzazione sanitaria per le attivitd di cui al precedente articolo devono essere .
inviate, a cura del responsabile dell'organizzazione o, in assenza, dal singolo interessato, all'Azienda Sanitaria
-della provincia di Sondrio, e per conoscenza al Sindaco, con congruo anticipo e, comunque almeno 7 giorni
- prima dell'inizio dell'attivitd e devono contenere i seguenti dati: a) nome e dati anagrafici del responsabile; b)
ubicazione della manifestazione; c) indicazione delle sostanze alimentari che si intendono . vendere, produrre,
. preparare, somministrare; d) durata della manifestazione; ¢) indicazione del termine di approntamento .delle
strutture; f) disponibilita di servizi igienici; g) numero e generalita delle persone addette; h) descrizione dei
- locali e delle attrezzature; i) indicazione relativa all'approvvigionamento idrico e allo  smaltimento dei rifiuti
solidi e liquidi; 1) indicazione dei sistemi scelti per mantenere la salubriti e  la conservazione delle sostanze
alimentari. ;
11 Servizio n. 1 provvedera ad effettuare il sopralluogo di verifica ai fini del rilascio dell'autorizzazione sanitaria
a partire dal giorno indicato come termine di approntamento delle strutture e, comunque, entro le 24 ore
precedenti l'inizio della manifestazione. Sulla base dei requisiti strutturali posseduti, 'Azienda Sanitaria della
provincia di Sondrio specifichera nel provvedimento autorizzativo la tipologia delle preparazioni consentite ed
eventuali altre prescrizioni. '

4.5.19. Locali di consumo pasti -Refettori

Nell'ambito di insediamenti produttivi di qualsiasi tipo, di scuole, di altre collettivita, ecc.,i locali utilizzati peril
solo consumo di pasti non preparati in loco, devono essere riconosciuti idonei dal Servizio n. 1 con conseguente
rilascio di opportuna certificazione.

CAPITOLO 6

ESERCIZI DI DEPOSITO

4.6.1. Autorizzazioni

Chiunque intenda attivare un esercizio di deposito all'ingrosso di sostanze alimentari deve ottenere
l'autorizzazione sanitaria di cui all'art. 2 della L. 283/62 che viene rilasciata dall'Azienda Sanitaria della
provincia di Sondrio nel cui territorio ha sedé detto esercizio, sulla base del rispetto dei requisiti di cui al
presente capitolo. Come previsto dal precedente art. 4.4.5. sono parimenti da autorizzare anche i magazzini
deposito degli esercenti il commercio ambulante, ove esistenti.

Come previsto dal precedente art. 4.1.11. sono altresi da autorizzare i depositi della grande distribuzione. al
dettaglio non annessi agli esercizi di vendita.

~4.6.2. Requisiti delle strutture di deposito
" Le strutture di cui all'articolo precedente devono essere dotate degli impianti necessari ad assicurare la buona
conservazione delle merci depositate,

In particolare le suddette strutture devono rispondere ai seguenti requisiti, in relazione alle merci depositate:

a) essere adeguatamente protetti da fonti di insalubriti ¢ inquinamento, in modo tale che non vengano alterati i
caratteri igienici, organolettici e fisico-chimici delle merci depositate;

b) essere adeguatamente illuminati ed aerati in modo naturale e/o artificiale mediante idonei sistemi;

c) avere pareti in materiale liscio, e, nel caso di deposito  anche parziale di alimenti non preconfezionati,
lavabilee impermeabile almeno fino oltre il livello delle merci  depositate, e, comunque, almeno fino ad
un'altezza non  inferiore a m. 2; | 2

d) avere soffitti intonacati o, comunque tali da non arrecare ~danno alle merci depositate;

€) avere pavimenti chiari, impermeabili, raccordati a sagoma concava con le pareti, declivi verso un fognolo,
munito di chiusura idraulica, per lo scarico delle acque di lavaggio;

f) essere dotati di acqua potabile corrente in quantita  sufficiente.

g) essere dotati di servizi igienici con le caratteristiche di  cui al presente regolamento, se occupano personale
con presenza continua.

h) essere dotati degli accorgimenti necessari per evitare molestie e disturbi di qualsiasi natura.
A giudizio dei Servizi n. 1 e n. 4, secondo le rispettive competenze, ai locali di cui al presente capitolo possono
essere estesi, ogniqualvolta se ne presenti il caso, i requisiti e le caratteristiche strutturali di cui al Capitolo 4.2.

4.6.3. Attrezzature per la conservazione '

Le strutture di deposito devono essere dotate, qualora la natura delle merci lo renda necessario, di attrezzature di
refrigerazione idonee alla conservazione dei prodotti alimentari, munite, se del caso, di porte a barriera d'aria. Le
celle frigorifere di capacita superiore a 1500 litri devono essere dotate di sisterni di termoregistrazione e i
tracciati devono essere conservati e tenuti a disposizione degli organi preposti alla vigilanza per almeno 1 anno.

- Le attrezzature e gli utensili devono avere i requisiti di cui al precedente art. 4.5.4.
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4.6.4. Collocazione delle merci depositate nei magazzini
Le merci devono essere sempre collocate in modo da rendere sempre facile il riscontro delle partite € l'accesso
alle stesse. Le merci devono essere tenute sollevate da terra ad un'altezza minima corrispondente a quella dei
bancali di trasporto e a conveniente distanza dalle pareti.

4.6.5. Merci consentite )
Nelle strutture di cui al presente capitolo & consentito solo il deposito delle tipologie di merci per le quali & stata
concessa l'autorizzazione.

4.6.6. Disinfestazione e derattizzazione .

Ove necessario le strutture di deposito devono essere sottoposte a trattamenti di disinfestazione e devono essere
dotate di adeguati sistemi per prevenire l'accesso e la proliferazione di insetti e altri animali e devono essere
atirezzate per la lotta antimurina.

4.6.7. Movimento veicoli

All'interno dei locali di cui al presente capitolo & vietato l'uso di veicoli azionati da motori alimentato da
carburante o combustibile di quélsiasi tipo. La carica della batteria dei carrelli elevatori, o di altri mezzi, deve
essere effettuata fuori dei locali di deposito delle sostanze alimentari nel rispetto della normativa vigente.
4.6.8. Norme di sicurezza e igiene del lavoro i

I locali di cui al presente capitolo, oltre che ai requisiti igienico-sanitari, devono essere rispondenti anche alle
norme di sicurezza e igiene del lavoro per le quali sono previste autorizzazioni specifiche indipendenti da quelle
sanitarie e preliminari rispetto a queste ultime.

4.6.9. Personale addetto
11 personale lavorante di cui al presente capitolo deve essere in possesso del libretto di idoneita sanitaria, qualora
si verifichino le condizioni di cui al precedente art. 4.1.3.

CAPITOLO 7

DISTRIBUTORI AUTOMATICI E SEMIAUTOMATICI DI SOSTANZE ALIMENTARI

4.7.1. Disposizioni generali

I distributori automatici e semiautomatici di sostanze alimentari debbono rispondere ai requisiti previsti agli artt.
32-34 del D.P.R. 327/80. Oltre a quanto sopra previsto, detti distributori devono essere collocati in luoghi
facilmente accessibili agli utenti preferibilmente in appositi box o locali adeguatamente attrezzati e, comunque
non devono essere collocati in ambienti ove si producono emissioni di vapori, gas, polveri, o si svolgono
lavorazioni particolarmente insudicianti.

4.7.2. Comunicazione dell'installazione

L'installazione di un distributore automatico di sostanze alimentari deve essere preventivamente comunicata al
Servizio n. 1 da parte della Ditta installatrice almeno 7 giorni prima della installazione. In detta comunicazione
deve, inoltre, essere fatta specifica menzione: a) della frequenza e delle modalita con cui sono effettuate le
operazioni di pulizia e/o disinfezione; b) del responsabile della gestione delle apparecchiature; c) del tipo di
approvvigionamento idrico. Se vengono usati  serbatoi devono essere specificate le modalitd di rifornimento,
di pulizia e di manutenzione, nonché le  caratteristiche qualitative dell'agqua risultanti da  analisi eseguite nei
30 giorni antecedenti.

Fermi restando i controlli disposti e le prescrizioni impartite, in relazione all'uso, dall'autoritd sanitaria, il
responsabile della gestione delle apparecchiature di cui al presente capitolo deve assicurarsi che l'acqua utilizzata
per il loro rifornimento possieda i requisiti di cui all'art. 2, lett.b) del D.P.R. 236/88 Alla Ditta presso cui viene
installato il distributore viene affidata una copia della chiave per l'apertura dello stesso al fine di consentire il
prelievo di campioni di alimenti.

CAPITOLO 8

MEZZI DI TRASPORTO DELLE SOSTANZE ALIMENTARI

4.8.1. Norme generali

Il trasporto delle sostanze alimentari, salvo quanto previsto da normative specifiche, ¢ disciplinato dal D.P.R.
327/80 e dal presente Regolamento. E' soggetto alle disposizioni di cui al presente capitolo il trasporto
effettuato sia da parte di chi svolge attivitd commerciali (commissionari, commercianti rivenditori, pubblici
esercizi di vario tipo, ecc.), sia da parte degli utilizzatori professionali (ristoranti, alberghi, posti di ristoro, ecc.),
nonché le collettivita, le comuniti e le convivenzeecc. Il trasporto deve avvenire con mezzo igienicamente
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idoneo rispondente ai requisiti di legge per quanto concerne materiali e modalita costruttive.
Durante il trasporto il mezzo deve essere tenuto pulito nel rispetto di quanto previsto dall'art. 43 del D.P.R.
327/80. ; ;

4.8.2. Autorizzazione sanitaria per trasporto di sostanze alimentari
Salvo quanto previsto in materia di trasporto di alimenti di origine animale, sono soggetti all'autorizzazione -

: sanitaria di cui all'art. 44 del D.P.R. 327/80: 1) gli automezzi cisterna nonché le cisterne ed i contenitori
asportabili ed intercambiabili (containers-cisterna)  adibiti al trasporto delle sostanze alimentari sfuse; 2) i

veicoli adibiti al trasporto degli alimenti surgelati per la distribuzione ai dettaglianti.

L'autorizzazione deve essere richiesta, e rinnovata ogni 2 anni, presso 1'Azienda Sanitaria cui fa capo il comune
di residenza del proprietario del veicolo, cosi come risulta‘dalla iscrizione al P.R.A. ed ha la validita territoriale
(comunale o extracomunale) specificata nel provvedimento medesimo, secondo quanto consentito dalle -
caratteristiche del mezzo di trasporto. Sui mezzi di cui al presente articolo dovra essere conservato l'originale o
copia autentica del provvedimento di autorizzazione.

4.8.3. Domande per il rilascio dell'autorizzazione sanitaria

Le domande per il rilascio dell'autorizzazione sanitaria di cui al precedente art. 4.8.2,, ai sensi dell'art. 45 del
D.P.R. 327/80, devono contenere:

a) Il nome o la ragione sociale e la sede dell'impresa; b) gli estremi d'identificazione del veicolo o delle cisterna

- 0 del contenitore (qualora siano amovibili); ¢) I'indicazione delle sostanze al cui trasporto si intende  destinarli:

d) l'indicazione del luogo dove, di norma, I'impresa ricovera il veicolo, la cisterna o il contenitore ai fini delle
operazioni di lavaggio, disinfezione e disinfestazione; ¢) le necessarie attestazioni di riconoscimento previste dal
Decreto del Ministero dei Trasporti del 28/2/84 circa le  caratteristiche costruttive, nel caso in cui i veicoli, le
cisterne e i contenitori siano utilizzati o utilizzabili per il trasporto di sostanze alimentari in regime di
temperatura controllata. Le domande devono essere corredate da una dichiarazione della ditta costruttrice

attestante che i materiali impiegati, e destinati a venire a contatto con le sostanze trasportate, sono conformi ai

requisiti di legge.

4.8.4. Registro delle autorizzazioni

L'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio, ai sensi dell'art. 46 del D.P.R. 327/80, tiene un apposito registro
delle autorizzazioni rilasciate, delle relative variazioni e dei provvedimenti adottati in conseguenza di
trasgressioni. L'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio trasmette altresi, semestralmente, al Ministero della
Sanita e ai competenti organi di vigilanza, I'elenco delle autorizzazioni rilasciate, di quelle revocate e di quelle
non rinnovate. '

4.8.5. Idoneita del veicolo al trasporto delle sostanze alimentari

Fermo restando I'obbligo di legge del mantenimento del veicolo nelle condizioni di idoneita di cui al precedente
art. 48.1. e a sospenderne l'uso in caso di sopravvenuta inidoneitd, I'Azienda Sanitaria che ha rilasciato
l'autorizzazione sanitaria di cui al precedente art. 4.8.2., ove accerti, direttamente o a seguito di segnalazione di
altri organi di vigilanza, che il veicolo, la cisterna o il contenitore non & pit idoneo al trasporto delle sostanze
specificate nell'autorizzazione sanitaria, adotta i provvedimenti di cui all'art. 47 del D.P.R. 327/80. Qualora il
Servizio n. 1 o il Servizio n. 4, secondo competenza, accerti I'inidoneitd di veicoli, cisterne o contenitori
autorizzati da altro Azienda Sanitaria , ne dara segnalazione all'Azienda Sanitaria territorialmente competente
nonché agli altri organi competenti, per i necessari provvedimenti. |

4.8.6. Requisiti di cisterne e contenitori - :
Le cisterne e i contenitori di cui al presente Capitolo devono avere i requisiti richiesti dall'art. 48 del D.P.R.
327/80.

4.8.7. Condizioni di temperatura durante il trasporto

Il trasporto di sostanze per cui la legge preveda specifiche temperature di trasporto, deve essere effettuato con
modalitd atte a garantire il mantenimento delle condizioni di temperatura di cui all'allegato C e successive
modificazioni del D.P.R. 327/80, nonché da disposizioni speciali, ovvero previste nelle modalitad di
conservazione. Il trasporto di cibi cotti deve rispettare le temperature di conservazione previste nel precedente
art. 4.5.11. "

I veicoli, e cisterne € i contenitori utilizzati o utilizzabili per il trasporto in regime di temperatura controllata,
ancorché non soggetti all'autorizzazione sanitaria di cui all'art. 44 del D.P.R. 327/80, devono essere in POSsSEsso
delle necessarie attestazioni di riconoscimento previste dal Decreto del Ministero dei Trasporti del 28/2/84 circa
le caratteristiche tecnico-costruttive.
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4.8.8. Attestazione di idoneita

Per i veicoli, cisterne o contenitori non soggetti ad autorizzazione sanitaria, che trasportino sostanze sfuse, se
richiesta, sara rilasciata dal competente Servizio dell'Azienda Sanitaria, una attestazione di idoneita del mezzo al
trasporto di dette sostanze, sulla base della valutazione dei requisiti di cui al presente capitolo. Tale attestazione
ha validita biennale.

CAPITOLO 9

ACQUA DESTINATA AL CONSUMO UMANO
4.9.1. Disposizioni generali

L'acqua utilizzata per il consumo umano deve rispondere alle caratteristiche qualitative previste dal D.P.R.
236/88. Tutti i materiali a contatto con l'acqua emunta e distribuita per il consumo umano devono rispondere ai
requisiti previsti dalla vigente normativa in materia. .
4.9.2. Attingimento dell'acqua

L'attingimento dell'acqua destinata al consumo umano, in qualsiasi modalitd avvenga (da falde, da sorgenti, da
acque superficiali) deve essere realizzato in modo da garantire le caratteristiche di cui al precedente articolo.

In particolare, se vengono utilifzate falde, I'attingimento deve avvenire da falde profonde, anche quando le
condizioni della falda consentano prelievi piu superficiali.

Ove non sia tecnicamente possibile latnnglmento da falde profonde, potrd essere consentito, su parere
favorevole del Servizio n. 1, l'attingimento da falde piti superficiali.

4.9.3. Chiusura fonti di approvvigionamento

Fatte salve le disposizioni di cui alla L.R. 62/85, nonché quanto previsto al precedente Titolo III del presente
Regolamento, le fonti di approvvigionamento che presentino situazioni di rischio igienico non diversamente
sanabili, ancorché gia autorizzate, devono essere eliminate. Il Sindaco, su proposta del Servizio n. 1, ingiunge al
proprietario di provvedere, fissandone i termini per l'attuazione: a) alla chiusura, a propria cura e spese e sotto la
propria responsabilitd, secondo le modalita tecniche che saranno prescritte dal Servizio n. 1, b) alla richiesta
di revoca dell'autorizzazione, se la fonte & stata autorizzata. Analoga procedura deve essere attuata per tutte le
fonti di approvvigionamento in disuso.

4.9.4. Fonti non autorizzate

Qualora si tratti di una fonte attiva non autorizzata, che non costituisca rischio igienico, il proprietario, ove non
sia possibile l'allacciamento al pubblico acquedotto, deve richiedere l'autorizzazione alla Giunta Regionale -
Settore Lavori Pubblici - Servizio del Genio Civile, previo parere favorevole del Servizio n. 1.

4.9.5. Casi di inadempienza
Nei casi di inadempienza a quanto previsto dai due precedenti articoli, il Sindaco provvede d'ufficio alla
chiusura addebitandone le spese al proprietario.

4.9.6. Caratteristiche costruttive
Le caratteristiche costruttive degli acquedotti devono essere rispondenti alle disposizioni statali e regionali,

4.9.7. Pozzi a scavo
Non sono consentiti pozzi del tipo a scavo; quelli esistenti devono essere soppressi o trasformati in pozzi del tipo

tubolare. . |

4.9.8. Rubinetto per prelievi

Subito dopo l'uscita dalla fonte e dopo eventuali impianti di trattamento nonché all'uscita dei serbatoi, deve
essere derivato un rubinetto, per il prelievo dei campioni, in materiale idoneo, collocato in luogo accessibile ed
adeguatamente protetto, con applicato un numero di codice, preventivamente concordato con il Servizio n, 1.

4.9.9. Installazione dei contatori

Come previsto dall'art. 7 della L. 319/76, tutti i proprietari degli impianti di approvvigionamento autonomi,
devono provvedere all'installazione sulla tubazione in uscita dalla fonte, prima di ogni derivazione, di un
contatore, regolarmente sigillato, preferibilmente di tipo Woltmann, e correttamente funzionamte.

4.9.10. Controlli interni

Tutti i proprietari e/o gestori degli impianti di approvvigionamento sono tenuti ad effettuare i controlli mterm
previsti dall'art. 13 del D.P.R. 236/88 secondo opportuni protocolli comunicati al Servizio n. 1.

La documentazione relativa a detti controlli deve essere tenuta a disposizione degli organismi di vigilanza per
12 mesi.
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4.9.11. Aree di salvaguardia
Secondo le disposizioni del D.P.R. 236/88 allo scopo di garantire le caratteristiche di potabilita dell'acqua”
captata, la zona circostante il punto di captazione deve essere protetta con misure appropriate mediante vincoli e
servitl diverse, individuando una zona di protezione assoluta e una zona di rispetto. La dimensione di tali zone e
- le relative prescrizioni sono fissate dal Servizio n. 1 in relazione a specifiche situazioni.

4.9.12. Zona di protezione assoluta .
E' rappresentata dall'area immediatamente circostante il punto di captazione. Detta area deve essere
adeguatamente recintata ed adibita esclusivamente alle opere di presa e agli edifici di servizio. Vi deve essere
vietata ogni attivitd di qualsiasi genere. Dovranno altresi essere rispettate le modalita di sistemazione dell'area
secondo le prescrizioni impartite dal Servizio n. 1. '

4.9.13. Zona di rispetto

Si estende all'esterno della zona di protezione assoluta. All'interno di essa mon possono essere ammesse
determinate attivitd,mentre altre devono essere opportunamente regolamentate, secondo le prescrizioni impartite
dal Servizio n. 1, sulla base delle dispos!izion.i statali e regionali vigenti.

4.9.14. Trattamenti di potabilizzazione

I trattamenti di potabilizzazione possono essere effettuati previo parere favorevole del Servizio n. 1. I titolare o
gestore della fonte o del servizio acquedottistico &, comunque, tenuto a verificarne l'efficacia nel corso dei
controlli interni di cui al precedente art. 4.9.10.

4.9.15. Trattamento domestico dell'acqua -

11 trattamento dell'acqua a livello domestico deve avvenire nel rispetto delle disposizioni contenute nel Decreto
del Ministero della Saniti n. 443 del 21/12/90.

I titolari o proprietar, i locatari di abitazioni, gli amministratori di condominio, i legali rappresentanti di imprese
ove siano installati o presso cui si intendano installare le apparecchiature di cui al presente articolo, devono, ai
sensi del comma 4 dell'art. 3 del D.M. di cui sopra, dame notifica al Servizio n. 1 dell'Azienda Sanitaria della
provincia di Sondrio. Per gli immobili di nuova costruzione o assoggettati a interventi di ristrutturazione, la
documentazione di cui al citato art. 3 del Decreto Ministeriale di cui sopra deve dessere trasmessa al Servizio n.
1 in fase di richiesta di licenza d'uso. Per gli immobili gia in possesso di licenza d'uso, la notifica deve pervenire,
con la documentazione prevista per legge, entro e non oltre 30 giorni dall'installazione. Nel caso di immobili nei
quali siano gia installati detti impianti, il titolare o proprietario, amministratore o legale rappresentante deve
damne notifica al Servizio n. 1 con le informazioni di cui alle lettere b), g), h) e i) del D.M. 443/90 entro 180
giomni dall'entrata in vigore del presente regolamento.

La documentazione di cui ai precedenti commi dovra essere altresi corredata:

a) dei pili recenti referti analitici dell'acqua su campioni prelevati prima e dopo l'impianto;

b) di un calendario delle manutenzioni cui sara sottoposto  I'impianto.

4.9.16. Accesso alle strutture

Per l'espletamento dell'attivita di vigilanza i tecnici delle Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio e del
PMIP devono avere libero accesso ai locali e agli impianti, anche fuori orario di funzionamento, qualora cid sia
necessario. '

4.9.17. Segnalazione di variazioni :

I proprietari, nonché gli addetti agli impianti, devono rendersi disponibili a fornire ogni notizia nonché la propria
collaborazione, fermo restando a loro carico l'obbligo, qualora si intendano apportare modifiche alle opere di
captazione o agli impianti, di darne immediata comunicazione al Servizio n. 1.

4.9.18. Ricerca e sfruttamento di nuove risorse di approvvigionamento

Chiunque intenda attuare la ricerca e lo sfruttamento di nuove risorse di approvvigionamento idrico deve
richiedere la autorizzazione e/o la concessione alla derivazione che verranno rilasciate dalla Giunta Regionale -
Settore Lavori Pubblici - Servizio del Genio Civile, previa acquisizione del parere favorevole del Servizio n.1 e
dell'ente gestore del pubblicoacquedotto. Comunque, prima di iniziare la distribuzione dell'acqua per il
consumo, dovra essere acquisito un idoneo parere di idoneita alla distribuzione secondo le procedure previste nel
D.M.26/3/91.
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" CAPITOLO 11

LATTE E DERIVATI
4.11.1. Latte ammesso alla vendita
E'ammesso alla vendita per il consumo diretto, nel territorio comunale solo il latte proveniente dagli allevamenti
riconosciuti ufficialmente indenni da tubercolosi e ufficialmente indenni o indenni da brucellosi e, comunque,
proveniente da animali in buono stato di salute che non presentino sintomi di malattie contagiose trasmissibili
all'uomo attraverso il latte e che siano sottoposti al controllo sistematico della mammella. Le aziende di
produzione del latte devono essere autorizzate dal Servizio n. 4 dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio.
Il latte prima di essere posto in commercio deve essere sottoposto a pastorizzazione e sterilizzazione; altri
trattamenti possono essere autorizzati con Decreto del Ministro della Sanitd di concerto con il Ministro
dell'Agricoltura ¢ delle Foreste in relazione ad eventi calamitosi, alla evoluzione tecnologica o a normative della
CEE.

E' ammesso il latte da consumarsi crudo purché nel rispetto delle modalita di cui al successivo articolo 4.11.4.
e limitatamente al latte proveniente da allevamenti ricnosciuti ufficialmente indenni da tubercolosi e
ufficialmente indenni o indenni da bruf;ellosi.

4.11.2. Latte per il consumo diretto

Il latte destinato al consumo diretto, subito dopo la mungitura deve essere filtrato e, se non viene spedito entro
le 2 ore successive, deve essere, mantenuto a temperatura non superiore a 4 C sino al momento della consegna
per il trasporto agli stabilimenti di raccolta e di bonifica. I locali a tal fine utilizzati devono essere costituiti e
gestiti in modo da garantire condizioni igieniche soddisfacenti.

Il latte deve pervenire agli stabilimenti di raccolta o di bonifica a temperatura non superiore a +6 C e deve
possedere i requisiti chimico fisici di composizione relativi a peso specifico, tenore in materia grassa, tenore in
materia proteica, tenore in materia secca sgrassata e punto di congelamento, previsti nei DD. MM. nn. 184 ¢ 185
del 9/5/91; deve, inoltre, possedere i requisiti igienico-sanitari relativi a tenore in germi a +30 C, tenore in
cellule somatiche, residui di antibiotici previsti nei DD.MM. di cui sopra.

4.11.3. Caratteristiche strutturali e igieniche dei centri di raccolta e bonifica del latte

I centri di raccolta, i centri di pastorizzazione, le centrali del latte devono avere le caratteristiche igienico-
strutturali previste nel Capitolo 4.2 per gli stabilimenti e i laboratori di sostanze alimentari, sulla base delle
prescrizioni impartite, in modo tale da garantire una corretta esecuzione dei trattamenti di bonifica e una buona
conservazione del latte.

La direzione deve essere affidata ad una persona tecnicamente qualificata che risponde del buon funzionamento,
dei controlli analitici del latte in arrivo e di quello in uscita. Il trasporto del latte a detti centri deve essere
effettuato con automezzi adeguatamente protetti e rispondenti alle vigenti disposizioni di legge, nonché a quanto
previsto al Capitolo 4.8., utilizzando contenitori idonei provvisti di chiusura ermetica ai quali devono essere
applicati mezzi di identificazione dellaprovenienza. I documenti relativi ai trattamenti di bonifica e a tutte le
analisi effettuate, devono essere conservati per almeno tre mesi.

4.11.4, Latte crudo

Il latte da potersi consumare crudo deve possedere i requisiti chimico-fisici di composizione € i requisiti
igienico-sanitari indicati nel precedente articolo 4.11.2. Le aziende agricole che intendono vendere latte crudo
di propria produzione, ai sensi dell'art. 1, comma 6 della Legge 3/5/89, n. 169, sono obbligate aesporre, nel
locale destinato alla vendita, apposito cartello recante la scritta "latte crudo da consumarsi dopo bollitura
prolungata”, nonché le modalitd e i tempi di conservazione.

4.11.5. Latte presso i centri e i punti di vendita

Il latte destinato al consumo viene distinto in:

- latte pastorizzato;

- latte fresco pastorizzato;

- latte fresco pastorizzato ad Alta qualit;

- latte UHT a lunga conservazione; .

- latte sterile a lunga conservazione. g
Presso i centri e 1 punti di vendita il latte deve presentare le caratteristiche di cui agli artt. 3, 4, 5 e 6 della L.
169/89 nonché le caratteristiche microbiologiche di cui alla O.M. 10/10/85 per quanto riguarda il latte
pastorizzato.
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4.9.19. Divieti o limitazioni all'uso dell'acqua ,
Qualora sia stata dichiarata, dal Servizio n. 1, la non potabilita o la non usabilitd dell'acqua distribuita per il
consumo umano, non deve esserne consentito l'impiego per l'alimentazione o per la preparazione di sostanze
alimentari, salvo quanto disposto dal precedente capitolo. 4.2, nonché per tutti gli altri usi che il Servizio n. 1
riterra opportuno inibire.

Il Sindaco, ricevuta la segnalazione dal Servizio n. 1, informa la popolazione con idonei avvisi e dispone che ne

venga sospeso l'uso, imponendo al proprietario di provvedere al risanamento e alla rimozione delle eventuali
cause. In caso di inadempienza il Sindaco provvede d'ufficio e ne addebita le spese al proprietario.

4.9.20. Rifornimenti idrici delle industrie alimentari
Per quanto concerne l'acqua utilizzata dalle industrie alimentari, si rimanda alle norme in proposito contenute nel
capitolo 4.2. La frequenza minima dei controlli e i parametri da determinare sono stabiliti dal Servizio n. 1.

CAPITOLO 10

PANE PASTA E SFARINATI

4.10.1. Vendita al pubblico

La vendita al pubblico-di pane pasta e sfarinati & consentita solo negli esercizi di vendita autorizzati a norma
delle vigenti leggi in materia (v. principalmente L. 580/67, L. 1002/76, L. 426/71, D. L.vo 109/92).

4.10.2. Conservazione ed esposizione del pane

Il pane deve essere conservato al riparo dalla polvere, fuori dal contatto degli acquirenti, ma, comunque, in
modo visibile agli stessi in appositi scaffali scansie o vetrine perfettamente puliti e con tanti scomparti o
recipienti quanti sono i tipi di pane posti in vendita.

I differenti tipi di pane posti in vendita devono essere identificati con apposito cartello recante le indicazioni d1

legge.

4.10.3. Modalita di vendita .

Quando il pane sia venduto promiscuamente con altri generi, gli scaffali, le scansie e le vetrine in cui & esposto il
pane non devono essere adibiti ad altri usi e devono essere separati edistinti da quelli degli altri generi. Il pane
deve essere pesato su apposita bilancia oppure avvolto in adatto involucro. L'eventuale sezionamento del pane
deve avvenire su piano di lavoro e con utensili ad uso esclusivo.

4.10.4. Trasporto del pane con automezzi

Gli automezzi utilizzati per il trasporto del pane e di altri prodotti da forno non confezionati, dal luogo di
lavorazione agli esercizi di vendita, ai pubblici esercizi e alle comunita, devono rispondere, ai requisiti di cui
all'art. 43 del D.P.R. 327/80 per quanto applicabili, devono essere muniti di idonea separazione dall'abitacolo di
guida, non devono essere adibiti anche al trasporto di sostanze non alimentari.

4.10.5. Contenitori per il commercio del pane

Nel caso di utilizzo di contenitori rigidi, questi devono essere di materiale lavabile, dotati di coperchio,
mantenuti in perfetto stato di pulizia e rispondenti ai requisiti specifici previsti dal D.M. 31/3/73 e successive
integraziono e/o modifiche. Nelle varie fasi della commercializzazione tali contenitori non devono essere
accatastati e devono essere tenuti sollevati da terra e protetti da eventuali fonti di insudiciamento o altre
contaminazioni.

E' consentito l'uso di altri contenitori (es. sacchi) purché siano in possesso ¢lei requisiti specifici previsti dal D.M.
31/3/73 e successive integrazioni e/o modifiche. Le disposizioni di cui ai precedenti commi devono essere
rispettate anche nella fase di consegna a domicilio purché il pane sia stato preincartato nell'esercizio di vendita.

4.10.6. Distinta di accompagnamento

1l trasporto del pane dal luogo di lavorazione, agli esercizi di vendita, ai pubblici esercizi, alle comunita, deve
avvenire con le modalita previste dai commi 3 e 4 dell'art. 24 della L. 580/67. 4.10.7. Pane grattugiato Il pane
grattugiato pud essere posto in vendita solo se in confezione originale e sigillata, oppure preparato
esternporaneamente a richiesta del cliente. Non & consentito I'uso per la preparazione del pane grattugiato di
pane contenente olii e grassi o di pane ammulffito o irrancidito.
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4.11.6. Conservazione del latte

Nella conservazione del latte nelle centrali e nei centri di pastorizzazione, nonché ( per il latte pastorizzato,
fresco pastorizzato e fresco pastorizzato di Alta Qualiti) durante il trasporto alle rivendite deve essere rispettata
la catena del freddo secondo le temperature di legge.

4.11.7. Rivendite di latte

Le rivendite di latte possono vendere latte confezionato pastorizzato solo se dispongono di armadio o banco
frigorifero all'interno del quale sara ricavato uno scomparto di capacitd tale da contenerlo tutto ed
esclusivamente a cid destinato, in grado di mantenerlo tutto ad una temperatura da +1 ‘Ca+6C.

4.11.8. Derivati del latte
La panna, i latti fermentati, gli yogurt, ecc., devono essere conservati alle tcmpcratu:e di legge e con le modahta
di cui ai precedenti artt. 4.11.6. e 4.11.7.

4.11.9. Panna posta in commercio
La panna posta in commercio deve presentare le medesime caratteristiche microbiologiche dei corrispondenti
tipi di latte da consumo.

- [

4.11.10. Panna destinata a successive trasformazioni
La panna destinata a successive trasformazioni industriali o artigianali deve essere venduta preferibilmente in
recipienti di vetro o di metallo inossidabile, a bocca larga, con coperchio fissabile senza guarnizioni di gomma,
lavabili con miscela detergente e sterilizzabili al calore.

4.11.11. L'etichettatura e la presentazione del burro prodotto da panna non pastorizzata dovranno riportare -
oltre a quanto gia previsto da leggi e regolamenti - l'indicazione: burro prodotto da panna non pastorizzata.

CAPITOLO 12

GELATI

4.12.1. Autorizzazioni

Chiunque intenda fabbricare gelati deve fare domanda all'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio il quale
rilascia l'autorizzazione dopo aver fatto accertare dal Servizio n. 1 la 1done1ta dei locali delle attrezzature e del
personale.

4.12.2. Locali di produzione

Il laboratorio per la preparazione dei gelati deve essere costituito da apposito locale o vano destinato alla sola
preparazione del gelato, idoneamente separato da altre lavorazioni ed avente i requisiti di cui al precedente
Capitolo 2 del presente titolo, in quanto applicabili.

4.12.3 Vendita ambulante o in chioschi

La vendita di gelati in forma ambulante o in chioschi & consentita nel rispetto delle modalitad di cui all'art
4.3.15, purché la struttura di vendita sia dotata di idoneo impianto di refrigerazione di cui al successivo art.
4,12.13.

4.12.4. Preparazione estemporanea di gelati

Chi intende installare macchinari per la produ.zlonc estemporanea di gelati in esercizi pubblici gia dotati di

autorizzazione sanitaria, deve dame comunicazione al Servizio n. 1 dell'Azienda Sanitaria della provincia di

Sondrio impegnandosi a rispettare i seguenti requisiti:

1) apposito ed idoneo locale o vano per la conservazione delle materie prime e per la preparazione delle
miscele;

2) attrezzature sufficienti per i giornalieri trattamenti di  pulizia e disinfezione delle parti interne
dell'apparecchio destinate a venire in contatto con le miscele liquide o gelificate;

3) idonea superficie non accessibile al pubblico, non esposta ai raggi del sole, per la  collocazione del
macchinario;

4) ugello terminale protetto con idoneo cappuccio da rimuovere  solo al momento dell'erogazione ¢ da
sottoporre  quotidianamente a lavaggio e disinfezione. .
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4.12.5. Frequenza dei controlli sulla produzione

L'esercente autorizzato alla preparazione di gelati deve, a propria cura e spese, almeno 1 volta nei seguenti
periodi: d

1 ottobre-31 marzo, 1 aprile-30 giugno, 1 luglio-30 settembre,

0, comunque, secondo le indicazioni del Servizio n. 1, fare effettuare prelievi ed esami del prodotto da idonei
laboratori con certificazione debitamente sottoscritta da professionisti abilitati. Gli esiti di tali esami devono
essere conservati per almeno 2 anni ed esibiti ad ogni richiesta del personale incaricato della vigilanza
igienico-sanitaria. :

4.12.6. Campionamento di saggio
Il personale addetto alla vigilanza igienico-sanitaria pud procedere, in qualsiasi momento, a prelievi d'ufficio di
campioni allo scopo di controllare la salubrita e la igienicitd del prodotto, attraverso I'analisi eseguita dal PMIP.

A completamento del processo ispettivo di vigilanza, pud essere consentito, nei laboratori annessi alla

- somministrazione, per finalitd puramente conoscitive della qualita del procedimento produttivo, il prelievo di un
campione ripartito in due aliquote. Qualora l'analisi dia esito sfavorevole, si adottano i provvedimenti necessari
volti alla rimozione delle eventuali cause e si procede ad un campionamento regolamentare.

4.12.7. Caso di esito sfavorevole

Fatti salvi i provvedimenti urgenti motivati dall'occorrenza di situazioni di rischio igienico-sanitario, qualora
due campionamenti di saggio, anche non consecutivi, dovessero dare esito sfavorevole, 'Azienda Sanitaria della
provincia di Sondrio pud sospendere l'autorizzazione alla produzione del gelato, su proposta del Servizio n. 1 o
in relazione alla situazione oggettia o alle inadempienze accertate.

4.12.8. Pulizia degli utensili e delle apparecchiature di produzione

Gli apparecchi e gli utensili per la preparazione, miscelazione e congelamento devono essere di materiale
lavabile e inossidabile, facilmente smontabili, pulibili e disinfettabili. Prima di ogni uso devono essere sempre
puliti e conservati in idonei armadi, al riparo dalla polvere, ¢ da ogni altra fonte di insudiciamento. I macchinari
. devono essere sottoposti ad accurata pulizia giornalmente o alla fine di ogni ciclo di lavorazione.

4.12.9. Modalita igieniche di produzione

Ciascuno dei prodotti impiegati deve essere in condizioni tali da non apportare inquinamenti al prodotto finito.
La preparazione, il congelamento, la conservazione a bassa temperatura, la formazione in porzioni ed in pezzi e
la distribuzione al pubblico devono avvenire con mezzi e modalita atti ad evitare la contaminazione microbica
dei prodotti.

La panna utilizzata deve essere sottoposta almeno ad un processo di pastorizzazione.

4.12.10. Residui scongelati
I residui scongelati che si trovano nel fondo della gelatiera e/o dei contenitori per gelati non possono essere
mescolati alle miscele da congelare, né altrimenti utilizzati e devono pertanto essere eliminati.

4.12.11. Banchi di vendita

La vendita dei gelati, anche di quelli gia preparati, deve essere fatta con banco apposito, distinto, o, comunque,
separato in modo ritenuto idoneo dal Servizio n. 1, dal banco impiegato per il commercio di altri generi. Le
cialde e i contenitori per i gelati devono essere riposti al riparo dalla polvere fino al momento dell'utilizzazione.
I1 gelato nei contenitori pronti per la distribuzione deve essere conservato a temperatura inferiore a 0 C.

4.12.12. Pulizia degli utensili e delle apparecchiature per la vendita

Per il servizio di distribuzione del gelato in razioni, devono essere disponibili utensili idonei. Lo strumentario
deve essere costituito di materiale a superficie unita e speculare, facilmente lavabile e disinfettabile e munito di
guardia che impedisca il contatto fra le mani e il gelato da distribuire. Detto strumentario deve essere tenuto in
apposito recipiente sotto flusso corrente di acqua potabile. In alternativa & consentito utilizzare una paletta per
ogni singola vaschetta, tenendo la paletta costantemente immersa nel gelato.

4.12.13. Contenitori per la vendita ambulante dei gelati preconfezionati _ '
I contenitori per la vendita ambulante dei gelati preconfezionati devono essere di acciaio inossidabile o altro
idoneo materiale, tenuti costantemente puliti ed idonei a conservare i gelati alla temperatura di -15 C.
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CAPITOLO 13

PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI - FUNGHI - TARTUFI

4.13.1. Vendita

E' consentita la vendita di frutta, legumi, erbaggl bulbi, rad1c1 e simili (infiorescenze, polloni, ecc.) purché non
siano guasti, fermentati, colorati artificialmente, invasi da parassiti, o, comunque alterati. E' vietata la vendita di
patate rinverdite o di altri tuberi con germoglio che abbiano subito la congelazione o che siano colpiti da
parassiti in grado tale da renderli insalubri. E', altresi, consentita la vendita di funghi e tartufi purché siano in
buono stato di conservazione, e non siano invasi da parassiti o, altrimenti avariati, carbonizzati, di sapore e/o
odore sgradevole o che appartengano a specie non commestibili o tossiche.

Non &, inoltre consentita la vendita di funghi in polvere o di dimensioni tale da non consentire il riconoscimento
della specie di appartenenza di ciascun pezzo presentato.

4.13.2. Esercizi di vendita - Autorizzazioni

Gli esercizi di vendita dei prodotti di cui al presente capitolo sono soggetti, oltre che alle disposizioni prewste
da leggl e regolamenti vigenti, anche alle norme contenute nei precedenti Capitoli 4.3 e 4.4 nonche dei
successivi articoli del presente Cfxpnolo

4.13.3. Igiene dei prodotti in vendita

I prodotti ortofrutticoli, prima di essere messi in vendita, devono essere adeguatamente ripuliti dalla terra e da
eventuali scorie, nonché dalle foglie che presentino eventuali tracce di marcescenza, sia pure incipiente. E'
vietato il lavaggio dei prodotti ortofrutticoli in acque non dichiarate potabili ai sensi del D.P.R. 236/88.

E, altresi, vietato avvolgere detti prodotti in carta usata, stampata o, comunque, non rispondente ai requisiti del
D.M. 21/3/73 e successive modifiche.

4.13.4. Funghi
Agli effetti igienico-sanitari i funghi sono distinti in freschi (spontanei o coltivati) e condizionati (secchi,
surgelati, sott'olio, in salamoia, ecc.). .

4.13.5 Funghi freschi - Specie di cui € ammessa la vendita
E' ammessa la vendita dei funghi freschi appartenenti alle specie sottoelencate:

NOME SCIENTIFICO NOME ITALIANO
Boletus edulis - Schaeff. ex Fr.

Boletus pinicola - Vitt. porcino
Boletus pinicola o

var. fuscoruber - sensu Moser porcino a
Boletus aereus - Bull. ex Fr. came
Boletus reticulatus - Schaeff. ex Boudier bianca
Boletus appendiculatus - Schaeff. porcino a
Boletus regius - Krombolz carne
Boletus impolitus - Fries gialla
Leccinum aurantiacum - Gray

Leccinum quercinum - Pilat porcinello |
Leccinum vulpinum - Watling I0Sso

Leccinum testaceoscabrum - (Secret.) Sing.

Leccinum duriusculum - (Kalck. e Schulzer ap. Fr.) Sing.

Leccinum scabrum - (Bull, ex Fr.) Gray porcinello
Leccinum oxydabile - (Sing.) Sing. giallo
Leccinum variicolor - Watling Leccinum holopus - (Rosk.)

Watling Leccinum melaneum - (Smotl.) Pil. € Der.

Leccinum percandidum - Watling

Cantharellus cibarius‘- Fries

Cantharellus cibarius gallinaccio
var, bicolor - Maire Cantharellus cibarius finferlo,
var. amethysteus - Quelet -

Cantharellus cibarius ’ cantarello

var, janthinoxantus - R. Maire
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Cantharellus cibarius

Agaricus campester - (Linn.) Fries
Agaricus arvensis - Schaeff. ex Fr.

Agaricus bisporus - (Lange) Sing.
Agaricus Hortensis - (Cooke) Pilat

Morchella vulgaris - (Pers.) Boudier
Morchella esculenta - Pers. ex St. Arnous

Cantarellus lutescens - Pers.

Craterellus cornucupioides
(Linn. ex Fr. Pers.)
Hydnum repandum - Linn. ex Fr.

Suillus luteus - Linn, ex Fr.
Suillus granulatus - Linn. ex Fr,

Xerocomus badius - (Fr.) Kuhn. ez Gilb,
Amanita caesarea,- (Scopoli ex Fr.) Quelet
Armilariella mellea - (Vahl. ex Fr.) Karst.

Russula aurata -(With)ex Fr.
Russula cyanoxantha - Schaeff, ex Fr.

Russula virescens - (Schaeff. ex Zant.) Fries

Pleurotus cornucopiae - (Paulet ex Fr.)
Pleurotus eryngii - Quelet

Pleurotus ostreatus - Kummer
Pleurotus ostreatus

var. columbinus -

Quelet op. Bres.

Lactarius deliciosus - Fries

Lactarius sanguifluus - (Paul. ex Fr.) Fr.
Clitocybe infundibuliformis - Quelet
Agrocybe aegerita - (Brig.) Sing.
Lepiota procera - (Scop. ex Fr.) Gray

Tricholoma georgii - Quelet

var. subcibarius - Corner

Le specie in vendita devono essere esposte separatamente.

Per la vendita al dettaglio, sui contenitori deve essere apposto, a cura del venditore, un cartellino indicante la

denominazione di vendita e il prezzo.

Sono pure ammessi alla vendita, previa dichiarazione scritta di assenza di specie fungine tossic-hg, rilasciata da!
Centro Micologico dell'Azienda Sanitaria della provincia di Sondrio o, in mancanza, dal Servizio n. 1, funghi

prataiolo

prataiolo coltiv.,
champignon

spugnola

cantarello giallo o finferla
trombetta da morto
steccherino dorato

pinarello, pinuzzo
pinarello o boleto granuloso

boleto baio,pinarolo
ovolo buono
chiodino

russola dorata
Tussola maggiore
russola verdeggiante

agarico giallo

cardarello o cardoncello
agarico ostreato o gelone
agarico ostreato o gelone

agarico delizioso
lattarolo sanguigno
imbutino
piopparello

mazza di tamburo,
bubbola maggiore,
fungo parasole

prugnolo, maggenéo
spinarolo

freschi appartenenti a specie mangerecce non comprese nell'elenco di cui sopra.
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4.13.6. Funghi freschi coltivati

E' ammessa la vendita di funghi freschi coltivati commestibili

purché rispondano ai requisiti di cui al precedente art. 4.13.1. Se non sono contenuti in confezioni originali,
deve essere acquisita la dichiarazione di cui al comma 4 del precedente articolo. Nelle confezioni di Psalliota
bispora ¢ tollerata presenza di terriccio in quantitd non superiore al 12%. 4.13.7. Funghi condizionati Di norma i
funghi condizionati (conservati, secchi e surgelati) devono essere posti in vendita in confezioni contenenti una
sola specie. Ove le confezioni contengano pill specie, a cura del produttore, deve essere indicato il nome
scientifico e il nome italiano, ove previsto, le specie contenute secondo le denominazioni risultanti dagli elenchi
di cui al presente capitolo. Ai sensi del D. L.vo 109/92 qualora i funghi provengano da stabiliment di
coltivazione, si aggiungera in etichetta, accanto al nome, l'indicazione "coltivato".

Inoltre, qualora trattisi di funghi di importazione si aggiungera I'indicazione "importato".

1l sezionamento dei funghi condizionati deve essere tale da consentire all'analisi morfobotanica il
riconoscimento della specie.

Gli stabilimenti di preparazione e/o confezionamento dei funghi confezionati, devono indicare, tra I'altro nella
richiesta di autorizzazione sanitaria di cui alla L. 283/62, le generalita della persona sotto la cui responsabilita
avvengono le lavorazioni.

I funghi conservati devono appatenere alle seguenti specie:

NOME SCIENTIFICO NOME ITALIANO

Armilariella mellea Ricken _
(le confezioni non devono contenere pezzi di gambi chiodino

eccessivamente fibrosi tenaci)

Cantharellus cibarius - Fries Cantharellus cibarius

var. bicolor - Maire gallinaccio
Cantharellus cibarius
var.amethysteus -

Quelet . finferlo
Cantharellus cibarius
var. janthinoxantus - R. Maire cantarello

Cantharellus cibarius var. subcibarius - Corner

Boletus edulis - Schaeff. ex Fr. porcino
Boletus pinicola - Vitt. Boletus pinicola o

var. fuscoruber - sensu Moser porcino a
Boletus aereus -
Bull. ex Fr. Boletus reticulatus - Schaeff. ex Boudier carne bianca
Psalliota bispora - Lange prataiolo

(e varieta affini coltivate)
Pholiota mutabilis - Schaeff. ex Fr.

4.13.8. Funghi secchi

I funghi secchi devono essere posti in vendita in confezione originale che, comunque, consenta la visibilita
esterna del prodotto. |

I contenitori devono recare anche il nome scientifico e il nome italiano, ove prewsto della specie di fungo
contenuto, come risulta dall'elenco seguente, e il numero della partita.

E' ammessa la vendita dei funghi secchi appartenti alle seguenti specie:

NOME SCIENTIFICO NOME ITALIANO
Cantharellus cibarius - Fries
Cantharellus cibarius gallinaccio
var bicolor - Maire
Cantharellus cibarius . finferlo
var. amethysteus -
Quelet
Cantharellus cibarius . cantarello

var. janthynoxantus - R. Maire
Cantharellus cibarius var. subcibarius - Comer
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Boletus edulis - Schaeff. ex Fr. Boletus pinicola - Vitt. . porcino

. Boletus pinicola o var. fuscoruber - sensu Moser ' porcino a
Boletus aereus - Bull. ex Fr. carne bianca
Boletus reticulatus - Schaeff. ex Boudier

Craterellus cornucupioides - Linn. ex Fr. trombetta da morto
Cantharellus lutescens - Pers. cantarello giallo o finferla

4.13.9. Funghi secchi - caratteristiche e modalita di vendita

I funghi secchi messi in vendita non devono essere ammuffiti, fermentati, tarlati, con parassiti (adulti e larve) o
rammolliti dalla pioggia. ;
E' vietata, inoltre, la vendita di funghi secchi polverizzati, o di dimensioni tali da non consentire la sicura
identificazione delle specie di appartenenza, anneriti, colorati artificialmente, nonché con residui di
antiparassitari e contaminati da ifomiceti nocivi e/o tossici.

E' parimenti vietata la vendita di funghi secchi contenenti corpi estranei di origine vegetale o minerale.

Il peso indicato deve essere riferito a quello dei funghi con umiditi massima del 17%.

I requisiti minimi igienico-sanitari e commerciali dei funghi secchi alla

vendita devono essere tali che il cumulo dei funghi tarlati, purché senza parassiti adulti e larve, carbonizzati,
anneriti, irriconoscibili, nonché dei corpi estranei alla specie fungina dichiarata, non abbia a superare il 15% del
peso netto totale. | :

I funghi secchi vanno conservati in ambiente fresco e asciutto e, comunque, il prodotto da confezionare deve
essere tenuto in luogo diverso da quello in cui & depositato il prodotto confezionato pronto per la vendita,

4.13.10. Specie di funghi condizionati non in elenco

Altre specie non comprese negli elenchi di cui ai due precedenti articoli 4.13.7. e 4.13.8. possono essere posti in
commercio solo previo controllo e rilascio della dichiarazione di cui al precedente art. 4.13.5. nella quale, inoltre
si attesti la compatibilité della specie fungina con il trattamento cui & stata sottoposta.

4.13.11. Funghi congelati e surgelati

E' ammessa la vendita di funghi surgelati, purché appartenenti alle specie previste nell'art. 4.13.5. limitatamente
ai porcini o porcini a camne bianca. I funghi surgelati posti in vendita devono recare anche il nome scientifico
della specie e il nome italiano, ove previsto, come indicati nel presente Capitolo. I funghi destinati alla
surgelazione devono essere in buono stato di conservazione secondo i réquisiti indicati al precedente art. 4.13.1,
E' vietata la vendita dei funghi congelati.

4.13.12. Visto di frontiera
II visto di frontiera che accompagna la merce non & valido ai fini della dichiarazione di cui al precedente art.
4.13.5.

4.13.13. Raffigurazioni sulla confezione
Sulle confezioni e nella pubblicita, comunque effettuata, non sono consentite raffigurazioni diverse da quella
della specie di funghi contenuti.

4.13.14, Tartufi !
La vendita dei tartufi, freschi e condizionati, ¢ disciplinata dalla L.16/12/85, n. 752 e della L.R. 8/7/89 n. 24.

CAPITOLO 14

NORMA TRANSITORIA

4.14,1. Modalita di adeguamento

Le caratteristiche strutturali previste nel presente regolamento devono essere applicate sin dal momento
dell'entrata in vigore del regolamento medesimo, per le attivita di nuova istituzione. Le attivita gia in essere
+ all'entrata in vigore del presente regolamento dovranno adeguarsi alle norme ivi contenute nei termini e nei modi
indicati dai competenti organi di vigilanza. .
Potranno essere consentite deroghe, solo nei casi di comprovata impossibilita di realizzazione e quando, a
giudizio del competente Servizio, la soluzione alternativa permette di conseguire le medesime finalita della
norma derogata,
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ALLEGATO AL TITOLO IV DEL REGOLMNTO LOCALE DI IGIENE

VALORI INDICATIVI DI QUALITA' MICROBIOLOGICA DEGLI ALTMENTI

Gli indici microbiologici di seguito riportati devono essere considerati solo quali punti di riferimento tecnico
finalizzati al miglioramento qualitativo della produzione. Qualora l'accertamento analitico metta in evidenza
valori microbiologici non conformi agli indici di cui sopra, il competente servizio provvede ad invitare gli
interessati ad adottare i necessari accorgimenti per individuare ed eliminare le cause che determina i valori
riscontrati,

Crema e pasticceria a base di crema
La crema e la pasticceria a base di crema non devono prescntarc Escherichia coli né Staphﬂococcus Aureus
superiori a 10/g.

Prodotti di gastronomia
I prodotti di gastronomia non devono presentare Escherichia coli né Staphilococcus Aureus superiori a 10/g.
e salmonella deve essere assenteli.n 25g.

Prodotti cotti surgelati'
I prodotti cotti surgelati non devono presentare Escherichia coli né Staphilococcus Aureus né Anaerobi solfito
riduttori superiori a 10/g e Salmonella deve essere assente in 25g

Pasta all'uovo
Le paste all'uovo e le paste speciali anche con ripieno, sia secche che fresche devono essere esenti da Salmonella
in 25g e Staphilococcus Aureus non devono essere superiore a 100/g.

Latte destinato agli stabilimenti

11 latte che perviene agli stabilimenti deve, tra l'altro, avere le seguenti caratteristiche:
- caratteristiche organolettiche proprie de] latte al consumo;

- assenza di antibiotici e conservanti e di ogni altra sostanza estranea;

- carica microbica totale non superiore a 5.000 unita formanti colonie a + 32 C.

Latte parzialmente disidratato

I latte parzialmente disidratato (concentrato) sterilizzato non deve contenere Staphilococcus Aureus in 1 ml, non
deve contenere Salmonella in 25 ml, deve fornire esito favorevole alle prove di stabilitd dopo incubazione di 3
settimane a + 32 C e di 10 giornia + 55 C.

11 latte parzialmente disidratato (concentrato) zuccherato, ricostituito 1:3 deve presentare Staphilococcus Aureus
assente in 1 ml, mentre i saprofiti, esclusi i lattobacilli non devono essere superiori a 20.000/ml e i coliformi
devono essere assenti in 1 ml.

Latte totalmente disidratato

I tipi di latte totalmente disidratato (latte in polvere) comunque posto in vendita, devono presentare le seguenti
caratteristiche:

- fosfatasi negativa;

- Salmonella assente in 25 g e Staphilococcus Aureus non superiore a 10/g;

- carica batterica non superiore a 200.000 colonie/g esclusi i fermenti;

- carica micetica non superiore a 10/g

Limitatamente ai campioni di saggio i tipi di latte totalmente disidratato (latte in polvere)n per la prima infanzia
devono rispondere ai seguenti requisiti:

- carica batterica totale (flora aerobica a + 32 C) non superiore a 10.000 colonie/g;

- coliformi assenti in 1 g;

- Staphilococcus Aureus assente in 1 g;

- Salmonella assente in 25 g;

- carica micetica non superiore a 100/g;

- fosfatasi negativa;

- assenza di sostanze inibenti;

- assenza di aflatossine e metalli pesanti.-

Il prodotto finito non pud avere un contento in umidita superiore al 5% il peso

29



Za

A

Panna montata

Alla vendita la panna montata disareata deve avere le seguenti caratteristiche:
- E.coli non superiore a 10/g

- Staphilococcus Aureus non superiore a lo/g

- Salmonella assente a 25 g

Yoghurt :

Con la denominazione Yoghurt si intende latte fermentato da microorganismi specifici acidificanti, Lattobacillus
Bulgaricus e Streptococcus Thermophjlus vivi e vitali nel prodotto finito fino al momento del consumo e,
comunque, in numero non inferiore a 1.000.000/g.

11 latte impiegato per la produzione dello yoghurt deve essere comunque sottoposto ad un trattamento di bonifica
termica prima di essere inoculato con i microorganismi specifici di fermentazione.

Nello yoghurt Coliformi e Staphilococcus Aureus non devono essere superiori a 10/ml.

Burro
La fosfatasi deve essere negativa, la carica in muffe deve essere inferiore a 100/g, i coliformi devono essere
inferiori a 100/g e Staphilococcus Aureps inferiore a 100/g

Formaggi freschi

I formaggi freschi a pasta cruda e a pasta filata non devono contenere E. coli in numero superiore a 10/g.
Staphilococcus Aureus in numero superiore a 100/g; in particolare i formaggi freschi a pasta cruda devono
presentare prova della fosfatasi negativa alla produzione.

Formaggi duri e semiduri

La produzione deve essere fatta con latte possibilmente pastorizzato e, comunque, di buona qualita.

Nel caso in cui non sia possibile latte sottoposto a trattamento di bonifica, i formaggi devono essere posti in
commercio solo dopo un periodo di stagionatura di almeno 60 giomi.

Il prodotto non deve presentare Staphilococcus Aureus superiore a 100/g né muffe superiori a 100/g, purché non
siand appositamente aggiunte. E' ammessa, qualora la tecnologia di produzione lo richieda, la presenza di muffe
non tossinogene sulla crosta di superficie.

Formaggio grattugiato
Il formaggio grattugiato alla vendita non deve presentare Staphilococcus Aureus superiore a 100/g né muffe
superiori a 100/g.

Ricotte e mascarpone
Le ricotte e il mascarpone devono avere le seguenti caratteristiche microbiologiche:

- E. coli non superiore a 10/g
- Staphilococcus Aureus non superiore a 100/g
- Salmonella assente in 25 g,

Formaggi fusi

I formaggi devono essere conservati in modo da evitare lo scadimento della qualiti e deve essere garantita
l'assenza di ogni tipo di microflora che possa alterare le caratteristiche del prodottT.

Ghiaccioli .

I cosi detti ghiaccioli non devono presentare una carica microbica superiore a 5.000 colonie/ml né coliformi
superiori a 10/ml e salmonella deve essere assente in 25 ml.

Funghi secchi

E' vietata la vendita di funghi secchi polverizzati o di dimensioni tali da non consentire la sicura identificazione
delle specie di appartenenza, anneriti, che siano stati colorati artificialmente , che contengano residui di
antiparassitari e contaminati da ifomiceti nocivi e/o tossici. La carica ifomicetica non deve essere superiore a
2.000 colonie/g.
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